AYANO-BULEO U
BbITOBASA TEXHWKA

VT-4214 R
Multicooker

MynbTnBapka

NHCTPYKUMA MO 3KcniyaTayum

E | Manual instruction 4
E3 Die betriebsanweisung 9
M1 MHCTpyKumA No akcrnsiyaraumm 15

MaliganaHy Hyckacbl 21
EBsa Instructiune de exploatare 27
4 Navod k pouziti 32
LLIJT HeTpykdsa 3 ekcnnyataum 37
EHO 1HCTpyKUbIA Ma aKcrutyatausn 43
A Foydalanish goidalari 49

www.vitek.ru


http://www.vitek.ru







ENGLISH

MULTICOOKER
The main purpose of the multicooker is swift and quality
food cooking.

DESCRIPTION
1. Lid opening button
2. Body

3. Control panel

4. Display

5. Lid

6. Steam valve

7. Carrying handle

8. Power cord connector

9. Heating element

10. Temperature sensor

11. Removable protection screen
12. Cooking bowl

Control panel

13. Selected setting increase button «+»
14. Selected setting decrease button «»
15. «sMENU» button

16. «MULTICOOK» button

17. «<START» button

18. «STOP/KEEP WARM» button
19. «DELAYED START» button

20. «TIME» button

Accessories

21. Spatula

22. Soup ladle

23. Measuring cup

24. Steam cooking basket
25.Yogurt cups

26.Yogurt cups lids

27. Bowl holder

ATTENTION!

For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal operation
current not exceeding 30 mA. To install RCD contact
a specialist.

SAFETY MEASURES

Before using the unit, read this instruction manual care-

fully and keep it for future reference.

Use the unit for intended purposes only, as specified in

this manual. Mishandling the unit can lead to its breakage

and cause harm to the user or damage to his/her property.

« Before using the unit, closely examine the power
cord and the power cord connector located on the
unit body and make sure that they are not damaged.
Never use the unit if the power cord or power cord
jack is damaged.

« Before switching the unit on make sure that voltage
of the mains corresponds to unit operating voltage.

« Powercord is equipped with “euro plug”; plug it into
the socket with reliable grounding contact.

« Do not use adapters for plugging the unit in.

« Make sure that the power cord is properly inserted
into the corresponding connector of the unit body
and the socket.

Use only the supplied power cord; do not use the
power cord of other units.

Use the supplied removable parts only.

Place the unit on a flat heat-resistant surface away
from sources of moisture, heat and open flame.
Place the unit with free access to the mains socket.
Use the unit in places with proper ventilation.

Do not expose the unit to direct sunlight.

Do not place the unit close to walls and furniture.
Free space above the multicooker should be at least
30-40 cm.

Provide that the power cord does not contact with
hot surfaces and sharp furniture edges. Avoid dam-
aging the isolation of the power cord.

Do not touch the power cord or power plug with
wet hands.

Do not immerse the unit, the power cord and power
plug into water and other liquids.

If unit was dropped into water, unplug it imnmediately
and only then take it out of water. Apply to the autho-
rized service center for the further use of the unit.
Do not insert foreign objects into steam valve open-
ing, and make sure that foreign objects do not get
between the lid and body of the multicooker.

Do not leave the operating unit unattended, always
switch the unit off and unplug it when you are not
using it.

To avoid injury, do not bend over the steam valve
or over the bowl when the multicooker lid is open.
Be very careful when opening the multicooker lid
during and after the cooking. Danger of burns by
hot steam!

When the unit is operating in «Roasting» mode, do
not bend over the multicooker bowl to avoid burns
by splashing hot oil.

Keep the steam valve clean; clean it when it gets
dirty.

Never use the unit without the installed bowl, pro-
tection screen and steam valve. Do not switch
the multicooker on without products and sufficient
amount of liquid in the cooking bowl.

Do not use the multicooker if the silicone gasket on
the protection screen is damaged.

Follow the recommendations for amount of dry
products and liquids.

Do not remove the bowl during operation.

Do not cover the multicooker during operation.
Attention! When steam cooking food, watch the
level of liquid in the bowl, add water to the bowl as
needed. Do not leave the unit unattended.

Do not carry the unit during operation. Use the car-
rying handle; unplug the unit, remove the bowl with
products and let it cool down preliminary.

The lid, the bowl and body parts heat up during op-
eration, do not touch them. If you need to take out
hot bowl, use potholders.

Clean the unit regularly.

Never allow children to use the unit as a toy.

For children safety reasons do not leave polyethyl-
ene bags, used as a packaging, unattended.



« Attention! Do not allow children to play with poly-
ethylene bags or packaging film. Danger of suf-
focation!

¢ This unit is not intended for usage by children or
disabled persons unless they are given all the nec-
essary and understandable instructions by a person
who is responsible for their safety on safety mea-
sures and information about danger that can be
caused by improper usage of the unit.

* Do not use the unit outdoors.

< To avoid damages, transport the unit in original
package only.

« Never pull the power cord, when disconnecting the
unit from the mains, take the power plug and care-
fully pull it out of the socket.

« Never use the unit if the power cord or the power
plug is damaged, if the unit works improperly or af-
ter it was dropped. Do not try to repair the unit by
yourself. Contact an authorized service center for
all repair issues.

« Keep the unit away from children in adry cool place.

THEUNITIS INTENDED FOR HOUSEHOLD USAGE ONLY

USING OF THE COOKING BOWL (12)

* Use the multicooker and its removable parts for the
intended purposes only.

« Do not place the bowl (12) on heating units or cook-
ing surfaces.

« Do not use other containers for cooking instead of
the bowl (12).

« Always make sure that the heating element (9) sur-
face and the bottom of the bowl (12) are clean and
dry.

« To avoid damage of the non-stick coating never
chop hard products in the bowl (12).

« Never leave or keep any foreign objects in the bowl
(12).

* When cooking food in the bowl (12) stir it only with
the spatula (21) or soup ladle (22). You can also use
wooden, plastic or silicone kitchen accessories.

« Do not stir the products in the bowl (12) with metal
objects which can scratch the non-stick coating.

« After cooking dishes with spices and seasonings
wash the bowl (12) right after cooking.

« Do not put the bowl (12) into cold water right after
cooking; let it cool down first. This helps to avoid
damaging the non-stick coating.

e The bowl (12) is not intended for washing in the
dishwashing machine.

BEFORE THE FIRST USE

In case ofunittransportation orstorage atlowtem-

perature it is necessary to keep it for at least two

hours atroom temperature before switching on.

- Unpack the unit, remove any stickers and package
materials that can prevent multicooker operation.

- Place the multicooker on the flat, heat-resistant
surface away from all kitchen heat sources (gas
cooker, electric cooker or cooking unit).
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- Place the multicooker keeping at least 20 cm gap
between the multicooker body and the wall and 30-
40 cm gap above the unit.

- Do not place the multicooker close to the objects
that can be damaged by the released steam of high
temperature.

Attention! Do not use the unit near bath tubs,

kitchen sinks or other containers filled with water.

- Open the lid (5) by pressing the button (1) and re-
move the bowl (12).

- Remove the protection screen (11) by pressing the
clamps (14) on the bottom part of the screen.

- Press the steam valve (6) from the inner side of the
lid and take it out, then dissemble it by turning its

lower part to the position 0.

- Wash all removable parts: steam valve (6), protec-
tion screen (11), the bowl (12), the spatula (21), the
soup ladle (22), the measuring cup (23), the steam
cooking basket (24), cups (25) and lids (26). Then
rinse them under running water.

- Before making yogurt disinfect the cups (25) and
the lids (26) by scalding them.

- Dry all the removable parts thoroughly.

- Clean the unit body with a damp cloth
it dry.

- Assemble the steam valve (6) by turning the bottom

then wipe

part clockwise till locking (position 0).

- Install protection screen (11) back to its place: in-
sert the upper part of the protection screen (11) into
the grooves on the lid (5), fix the bottom part till the
clamps clicking.

Current time setting

- Insert the power cord jack into the connector (8)
and the power cord plug into the socket, you'll hear
a sound signal.

- Press and hold the button (20) «TIME» for about 3
seconds, there will be a short sound signal, release
the button (20) «TIME» and digital «hours» value will
be flashing.

- Consequently pressing or holding the button (13)
«» or (14) «-», set currenttime in «hours» (24 Hr).

- Press the button (20) «TIME» again, then use the
button (13) «+»or (14) «» to set «minutes» value.

- To finish the setup procedure press the button (17)
«START».

- The current time will appear on the display (4) and
the divisional dots «» will be flashing.

Note: If you didn’t perform any actions during 5 sec-

onds or didn't confirm time setting by pressing the

button (17) «<START», the currenttime willnotbe shown.

CONTROL PANEL BUTTONS (3)

«MENU» Button (15)

To select a cooking program, press the button (15)
«MENU» consequently, an arrow will appear opposite
the selected program. The default duration of the se-
lected program will be shown on display (4).
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Cooking programs and duration

Program Duration (in Default (hours) Delayed Temperature

hours) start maintaining
Rice 0:15- 0:40 0:25 + +
Boiling/Steam 0:05- 1:00 0:20 + +
cooking
Multicook 0:10- 6:00 0:15 + +

(if

Temperature: temperature
35C - 150C is set above
Default: 130&C 70° C)
Roasting - - - +
Heating 0:10 - 0:40 0:20 - +
Soup 0:30 - 3:00 0:50 + +
Baking 0:25 - 2:00 0:50 - +
Stew 0:20- 1:00 0:50 + +
Porridge 0:40 - 3:00 0:50 +
Yogurt 0:10 - 10:00 6:00 + -

Note:

Do notopen the lid (5) before «Baking»program ending.

- Toavoid scorching ofproduct, switch the keep warm function o ffafter the end of «Baking» program. Todo this

press the button (18) «<STOP/Keep warm».

- In «Roasting» program the unitoperates similarly to a kitchen stove. Watch the cooking process and readiness
of food. Switch the multicooker off when the food is ready.

- Seerecipes ofdishes in the recipe book (supplied with the unit). Allrecipes are non-regulatory as the
amount and proportions of the ingredients may vary depending on local peculiarities of the food and

altitude above sea level.

«MULTICOOK» Button (16)

The «Multicook» program allows the user to set the tem-

perature and cooking duration independently.

- Press the button (16) to quickly switch to the «Mul-
ticook» program.

- Use the button (13) «+» or (14) «-» to set the desired
temperature within the range from 35°C to 150°C.

- Press the button (20) «TIME», then set the cooking
duration as described in chapter «Use of the multi-
cooker» (paragraph 8-9).

«Start» Button (17)
Press the button (17) to start the selected cooking
program.

«STOP/Keep warm» button (18)

Switching off / canceling wrong program settings
Use the button (18) to cancel wrong settings of cooking
or to switch the cooking program/keep warm mode off.

Temperature maintaining
When cooking is finished, you will hear 5 sound signals
and the unit will automatically switch to keep warm

mode. The indicator (J*ETjwill appear on the display
and keep warm time will be shown (in hours).

To force the unit to switch from the standby mode to the

keep warm mode, press the button (18).

To switch the keep warm function off press the

button (18) again.

Note:

- Do notuse the keep warm function to heat up cold
products.

- Toavoid scorching products switch the keep warm
function off after «Baking» program.

«TIME» Button (20)

After selecting the cooking program press the button
(20)to switch to cooking duration setting. Use the but-
ton «TIME» to switch to current time setting.

«+» (13) and «-» (14) buttons

Pressing or holding the buttons (13) «+» and (14) «-» set
current time, cooking duration and heating temperature
(only for «Multicook» program) and set the delayed start
function.

«DELAYED START» button (19)

You can set the cooking end time. This function is not
available for «Baking», «Roasting» and «Reheat» pro-
grams.



« Select the cooking program and set cooking du-
ration time (see the chapter “Using of the multi-
cooker”).

« Pressthe button (19) «DELAYED START», the indica-

tort Q 1will be flashing on the display.

e Use the buttons (13) «+» and (14) «-» to select the
delayed start time in minutes.

« Press the button (19) «DELAYED START» again and
use the buttons (13) «+» and (14) «-» to set the de-
layed start time.

« To switch the delayed start function on press the

button (17) «START», the indicatoi Q I current
time and an arrow opposite the selected program
will appear on the display.

Example:

If the duration of the chosen program is 30 minutes,

and the dish should be cooked by 15:30, the unit will

remain in standby mode till 15:00 (the indicatort Q 1
will be shown on the display). At 15:00 there will be one

sound signal, the indicatorl P  1lwillappear and the
countdown will start. Cooking will end in 30 minutes.

USING THE MULTICOOKER

1. Putthe food into the bowl (12) following the recom-
mendations given in the recipe (see “Recipe book”).

Note: Make sure that the ingredients and liquids

leveldonotexceed the maximallevelmark «10» and

are notlowerthan the minimallevelmark «2». Maxi-

mal levelmark forporridges (exceptrice) is «8»

General example of loading products and water (as

example rice is considered):

- Measure rice with the measuring cup (23) (one
measuring cup is equal to approximately 160 g of
rice), wash itand place in the casserole.

- Addwaterusing the graduated scale in cups (CUP).

Example: Put four measuring cups of rice, pour

water up to the mark «4 CUP».

- For cooking thin milk porridges the recommended
proportion of rice and water is 1:3.

2. Make sure that the outer surface of the bowl (12)
is clean and dry; set the bowl (12) into the process
chamber of the unit. Place the bowl (12) evenly and
in secure contact with the heating element (9) sur-
face.

Note:

< Do not use the bowl (12) for washing cereals
and do notchop products init, this can damage
the non-stick coating;

« Make sure that there are no foreign objects,
dirt or moisture in the process chamberand on
the bottom of the bowl (12);

*« Wipe the outer surface and the bottom of the
bowl (12) dry before use.

¢ In the middle of the heating element (9) there
is a temperature sensor (10). Make sure that
free movementofthe sensor (10) is notlimited.
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3. Ifyou steam products, pour water into the bowl (12)
so that boiling water doesn’t reach the bottom of
the basket (24). Put the basket with food (24) into
the bowl (12).

4. Close the lid (5) until click.

5. Insertthe power cord jack into the connector (8) and
the power cord plug into the socket.

6. Select the necessary program consequently press-
ing the button (15) «<MENU».

7. For «Multicook» program use the buttons (13) «+»
and (14) «-» to set the cooking temperature from
35°C to 150°C.

8. Cooking time in each program is set by default, but it
can be changed. To change cooking duration press

the button (20) «TIME», the indicator | P land
time indications will be flashing.

9. Use the buttons (13) «+» and (14) «» to set the nec-
essary time in minutes. Press the button (20) «TIME»
again and set the cooking time in hours using the
buttons (13) «+» and (14) «» (see the table «Cook-
ing programs and duration»).

10. To launch the program press the button (17) «Start»,

the indicator1 P 1will light constantly.

11. Watch the cooking process, stir the products with
plastic spatula (21) or soup ladle (22). Do not use
metal objects that can scratch the non-stick coat-
ing of the bowl (12).

12. If you want to stop cooking press the button (18)
«STOP/Keep warm».

Attention!

- Neverleave the operating unit unattended.

- To avoid getting burns, be very careful when
opening the lid (5). Do notbend over the steam
valve (6) during multicooker operation and do
not place open parts of your body above the
hotbowl (12)!

- During the first operation of the multicooker
some foreign smell from the heating element
can appear. Itis normal.

- When the cooking program is over, you will hear 5
sound signals, and the unit will be switched to the
keep warm mode, operation time in this mode will
be shown on the display (4).

Note:

- Keep warm function is notavailable for «Yogurt»
and «Multicook» programs (if the user sets the
temperature below 70°C)

- Itisnotrecommended to leave the cooked food
in the bowl for a long time, because this may
spoil the food.

- Do not use the keep warm mode to heat up cold
products.

- After steam cooking do not remove the food with
bare hands, use kitchen tools.

RECOMMENDATIONS

You can use «Yogurt» and «Multicook» programs for

dough proofing.

Dough proofing is a stage of dough making which

takes place right before baking. During the proofing the
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dough ferments intensively, restores its structure and
grows in size significantly. One of the main conditions of
successful process is no draughts and maintenance of
constant temperature (about 40°C), which is maintained
in «Yogurt» and «Multicook» programs.

Recipe of the dough:

400 g. flour.

350 ml milk (can be mixed with water)
Salt

Sugar

1.5 teaspoons yeast powder

1.5 tablespoons butter

« Mix all dry ingredients then add milk. Knead thor-
oughly and put it into the bowl (12).

« Pressing the button (15) «<MENU» consequently, se-
lect the «Yogurt» or «Multicook» mode.

« Set the temperature 35°C-45°C for «Multicook»

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power supply: 220-240 V, ~ 50/60Hz
Maximal power consumption: 800 W
Bowl capacity: 5L

The manufacturer preserves the right to change the
specifications of the unit withouta preliminary notifica-
tion.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be ob-
tained from the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this guar-
antee.

This product conforms to the EMC-Re-

program (see chapter «Multicook» button (16)). f £ quirements as laid down by the Council
« Set the cooking duration 1 hour (see chapter «Use AN Directive 2004/108/EC and to the Low Vol-
of the multicooker»). tage Regulation (2006/95/EC)
« Press the button (17) «<START».
Note: For the best result do not open the multicooker
lid (5) till the program is finished.
CLEANING AND CARE
¢ Unplug the unit and let it cool down.
¢ Clean the unit body (2) and lid (5) with a slightly
damp cloth, and then wipe dry.
« Wash all removable parts with a soft sponge and a
neutral detergent, then rinse.
« Drythe steam valve lid (6) and the protection screen
(11) thoroughly before installing them back to their
places.
« Do not place the bowl (12) in the dishwashing ma-
chine.

* Wipe the surface of the heating element (only when
it is cold), never let water get inside the unit body.

« Do not immerse the unit body, power cord and plug
into the water or other liquids.

« Do not use abrasive and aggressive detergents for
washing of the unit and accessories.

STORAGE
« Unplug the unit and clean it.
« Keep the unit away from children in adry cool place.

DELIVERY SET
Multicooker - 1 pc.

Power cord - 1 pc.

Bowl - 1pc.

Basket for steam cooking - 1 pc.
Soup ladle - 1 pc.

Spatula - 1 pc.

Beaker - 1pc.

Yogurt cups with lids - 6 pc.
Bowl holder - 1 pc.
Instruction manual - 1 pc.



MULTIKOCHER
Die Hauptbestimmung des Multikochers ist schnelle
Nahrungsmittelzubereitung von hoher Qualitat.

BESCHREIBUNG
1. Taste der Deckeloffnung

2. Gehause

3. Bedienungsplatte

4. Bildschirm

5. Deckel

6. Dampfventil

7. Tragegriff

8. AnschluBstelle des Netzkabels

9. Heizelement

10. Temperatursensor

11. Abnehmbarer Schutzschirm

12. Behalter fur Nahrungsmittelzubereitung
Bedienungsplatte

13. Taste der Erhohung des einstellbaren Werts «+»
14. Taste der Verringerung des einstellbaren Werts
15. ,MENU*“-Taste

16. “MULTIKOCH"-Taste

17. “START"-Taste

18. “STOP/TEMPERATURHALTUNG” -Taste

19. “STARTRUCKSTELLUNG"-Taste

20. “ZEIT"-Taste

Zubehor

21. Schaufel

22. Schopfkelle

23. MeBbecher

24. Schale furs Dampfkochen

25. Joghurtglaser

26. Deckel der Joghurtglaser

27. Behalter-Halter

ACHTUNG!

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaBig, den FI-
Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im Strom-
versorgungskreis aufzustellen. Wenden Sie sich dafur
an einen Spezialisten.

SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der ersten Inbetriebnahme des Elektrogerats lesen

Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch und

bewahren Sie diese fur weitere Referenz auf.

Benutzen Sie das Gerat nur bestimmungsmaBig und laut

dieser Bedienungsanleitung. Nicht ordnungsgemaBe

Nutzung des Gerats kann zu seiner Storung fuhren,

einen gesundheitlichen oder materiellen Schaden beim

Nutzer hervorrufen.

« Vor der Nutzung des Gerats prufen Sie das Netzka-
bel und die Anschlussstelle des Netzkabels, die sich
am Gehause des Gerats befindet, aufmerksam und
vergewissern Sie sich, dass sie nicht beschadigt
sind. Es ist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen,
wenn das Netzkabel oder die Anschlussstelle des
Netzkabels beschadigt ist.

« Vor dem Einschalten des Gerats vergewissern Sie
sich, dass die Netzspannung und die Betriebsspan-
nung des Gerats ubereinstimmen.

DEUTSCH

Das Netzkabel ist mit einem ,Eurostecker® ausge-
stattet; schalten Sie diesen in die Steckdose mit si-
cherer Erdung ein.

Verwenden Sie keine Adapterstecker beim An-
schlieBen des Gerats an das Stromnetz.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel in die An-
schlussstelle am Gehause des Gerats und in die
Steckdose fest gesteckt ist.

Benutzen Sie nur das mitgelieferte Netzkabel. Be-
nutzen Sie keine Netzkabel von anderen Geraten.
Benutzen Sie nur die mitgelieferten abnehmba-
ren Teile.

Stellen Sie das Gerat auf einer geraden hitzbestan-
digen Oberflache fern von Feuchtigkeits-, Warme-
quellen und offenem Feuer auf.

Gewahren Sie einen freien Zugang zur Steckdose
bei der Gerateaufstellung.

Benutzen Sie das Gerat in gut belufteten Raumen.
Setzen Sie das Gerat direkten Sonnenstrahlen nicht
aus.

Stellen Sie das Gerat in direkter Nahe von Wanden
und Mobel nicht auf. Der Freiraum uber dem Mul-
tikocher soll nichtweniger als 30-40 cm betragen.
Vermeiden Sie die Beruhrung des Netzkabels mit
heiBen Oberflachen sowie mit scharfen Mobelkan-
ten. Vermeiden Sie die Beschadigung der Netzka-
belisolation.

Greifen Sie das Netzkabel und den Netzstecker mit
nassen Handen nicht.

Tauchen Sie nie das Gerat, das Netzkabel oder den
Netzstecker ins Wasser oder andere Flussigkeiten.
Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, nehmen Sie
unverzuglich den Netzstecker aus der Steckdose
heraus, erst danach durfen Sie das Gerat aus dem
Wasser herausnehmen. Wenden Sie sich an ei-
nen autorisierten Kundendienst hinsichtlich weite-
rer Nutzung des Gerats.

Stecken Sie keine fremden Gegenstande in die Off-
nung des Dampfventils und achten Sie darauf, dass
keine fremden Gegenstande zwischen den Deckel
und das Gehause des Multikochers gelangen.
Lassen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt. Schalten
Sie das Gerat immer aus und trennen Sie es vom
Stromnetz ab, wenn Sie es nicht benutzen.

Um Verletzungen zu vermeiden, beugen Sie sich nie
uber dem Dampfventil und uber dem Behalter, falls
der Deckel des Multikochers geoffnet ist.

Seien Sie sehrvorsichtig, wenn Sie den Deckel des
Multikochers wahrend und unmittelbar nach der
Nahrungsmittelzubereitung offnen. Verbruhungs-
gefahr!

Beim Betrieb des Gerats im “Rosten”-Programm
beugen Sie sich uber dem Behalter des Multiko-
chers nicht, um Verbrennung mit heiBen Olspritzern
zu vermeiden.

Halten Sie das Dampfventil sauber, reinigen Sie es
im Falle der Verschmutzung.

Es ist strikt verboten, das Gerat ohne aufgestellten
Behalter, Schutzschirm und Dampfventil zu benut-
zen. Es ist auch verboten, den Multikocher ohne
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Nahrungsmittel oder ohne ausreichende Flussig-
keitsmenge im Behalter einzuschalten.

Es ist nicht gestattet, den Multikocher mit der be-
schadigten Silikondichtung des Schutzschirms zu
benutzen.

Befolgen Sie die Empfehlungen bezuglich der
Menge der trockenen Nahrungsmittel und Flussig-
keiten.

Nehmen Sie den Behalter wahrend des Betriebs
des Gerats nicht aus.

Decken Sie den Multikocher wahrend des Betriebs
nicht ab.

Achtung! Wahrend des Dampfkochens beachten
Sie den Stand der Flussigkeit im Behalter, gieBen
Sie Wasser in den Behalter nach Bedarf zu. Lassen
Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt!

Es ist nicht gestattet, das Gerat wahrend des Be-
triebs zu tragen. Benutzen Sie den Tragegriff, indem
Sie das Gerat vorher vom Stromnetz abgetrennt,
den Behalter mit Nahrungsmitteln herausgenom-
men und das Gerat abkuhlen lassen haben.
Wahrend des Betriebs erhitzen sich Deckel, Behal-
ter und Gehauseteile, beruhren Sie diese nicht. Falls
Sie den heiBen Behalter herausnehmen mussen,
benutzen Sie Topfhandschuhe.

Reinigen Sie das Gerat regelmaBig.

Es ist nicht gestattet, Kindern das Gerat als Spiel-
zeug zu geben.

Aus Kindersicherheitsgrunden lassen Sie die Plas-
tiktuten, die als Verpackung verwendet werden, nie
ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktuten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsge-
fahr!

Dieses Gerat darf von Kindern und behinderten
Personen nicht genutzt werden, auBer wenn die
Person, die fur ihre Sicherheit verantwortlich ist, ih-
nen entsprechende und verstandliche Anweisungen
uber sichere Nutzung des Gerats und die Gefahren
bei seiner falschen Nutzung gibt.

Es ist nicht gestattet, das Gerat drauBen zu benut-
zen.

Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

Es ist nicht gestattet, das Gerat beim Abtrennen
vom Stromnetz am Netzkabel zu ziehen, halten Sie
den Netzstecker und ziehen Sie diesen aus der
Steckdose vorsichtig heraus.

Es ist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen, wenn
der Netzstecker oder das Netzkabel beschadigt ist,
wenn Storungen auftreten und wenn es herunterge-
fallen ist. Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstan-
dig zu reparieren. Bitte wenden Sie sich an einen
autorisierten Kundendienst, falls Probleme mit dem
Gerat auftreten.

Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kuh-
len und fur Kinder unzuganglichen Ort auf.

DAS GERATIST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET

VERWENDUNG DES BEHALTERS FOR
NAHRUNGSMITTELZUBEREITUNG (12)

Benutzen Sie den Multikocher und seine abnehm-
baren Teile nur bestimmungsmaBig.

Es ist nicht gestattet, den Behalter (12) auf Heizge-
rate oder Heizoberflachen zu stellen.

Es ist nicht gestattet, eine andere Schale statt des
Behalters (12) im Multikocher zu benutzen.

Achten Sie darauf, dass die Oberflache des Heizele-
ments (9) und der Boden des Behalters (12) immer
sauber und trocken sind.

Zerkleinern Sie nie harte Nahrungsmittel direkt im
Behalter (12), um Beschadigungen der Antihaftbe-
schichtung zu vermeiden.

Lassen und bewahren Sie keine fremden Gegen-
stande im Behalter (12).

Wahrend der Nahrungsmittelzubereitung im Behal-
ter (12) ruhren Sie diese nur mit der Schaufel (21)
oder mit der Schopfkelle (22) um. Sie konnen auch
Holz-, Plastik- oder Silikonkochbesteck benutzen.
Benutzen Sie keine Metallgegenstande, die die An-
tihaftbeschichtung zerkratzen konnen, zum Durch-
mischen der Nahrungsmittel im Behalter (12).

Nach der Zubereitung der Gerichte mit Krautern und
Gewurzen waschen Sie den Behalter (12) sofort ab.
Stellen Sie den Behalter (12) gleich nach der Been-
digung der Zubereitung unter Kaltwasser nicht auf,
lassen Sie ihn abkuhlen. Das hilft, die Beschadigung
der Antihaftbeschichtung zu vermeiden.

Der Behalter (12) ist furs Waschen in der Ge-
schirrspulmaschine nicht geeignet.

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

Falls der Multikocherunterniedrigen Temperaturen
transportiert oder aufbewahrt wurde, lassen Sie
ihn vor der Nutzung bei der Raumtemperatur fur
nichtwenigerals zwei Stunden bleiben.

Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung heraus,
entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und jeg-
liche Aufkleber, die den normalen Betrieb des Mul-
tikochers storen.

Stellen Sie den Multikocher auf eine gerade war-
mebestandige Oberflache fern allen Kuchenwar-
mequellen (Gas-, Elektroherd oder Kochflache) auf.
Bei der Aufstellung des Gerats lassen Sie einen Ab-
stand von nicht weniger als 20 cm von der Wand bis
zum Gehause des Multikochers und einen Freiraum
von nicht weniger als 30-40 cm daruber.

Stellen Sie den Multikocher in direkter Nahe von
Gegenstanden, die durch die hohe Temperatur des
austretenden Dampfs beschadigt werden konnen,
nicht.

Achtung! Es ist nicht gestattet, das Gerat in der
Nahe von Badewannen, Waschbecken und anderen
mit Wasser gefullten Behaltern aufzustellen.

Offnen Sie den Deckel (5), indem Sie die Taste (1)
drucken, und nehmen Sie den Behalter (12) heraus.
Nehmen Sie den Schutzschirm (11) ab, indem Sie
die Halterungen im unteren Teil des Schirms dru-
cken.



- Drucken Sie das Dampfventil (6) von der inneren
Seite des Deckels und nehmen Sie es heraus, dann
nehmen Sie es auseinander, indem Sie den unteren
Teil in die Position 0 wenden.

- Waschen Sie alle abnehmbaren Teile: das Dampf-
ventil (6), den Schutzschirm (11), den Behalter (12),
die Schaufel (21), die Schopfkelle (22), den Mess-
becher (23), die Schale furs Dampfkochen (24), die
Glaser (25) und die Deckel (26) mit Warmwasser
und einem neutralen Waschmittel ab. Dann spulen
Sie diese mit fieBendem Wasser ab.

- Vorder Joghurtzubereitung desinfizieren Sie die Gla-
ser (25) und die Deckel (26), bruhen Sie sie dafur ab.

- Trocknen Sie alle abnehmbaren Teile sorgfaltig ab.

- Wischen Sie das Gehause des Gerats mit einem
feuchten Tuch, danach trocknen Sie es.

- Setzen Sie das Dampfventil (6) zusammen, indem
Sie den unteren Teil des Ventils im Uhrzeigersinn bis
zum Einrasten drehen (Position 0).

- Stellen Sie den Schutzschirm (11) zuruck auf: set-
zen Sie den oberen Teil des Schutzschirms (11) in
die Aussparungen am Deckel (5) ein, befestigen Sie
den unteren Teil bis zum Knacken der Halterungen.

EINSTELLUNG DER AKTUELLEN ZEIT

- Setzen Sie den Netzkabelstecker in die AnschluB-
stelle (8) und den Netzstecker in die Steckdose ein,
dabei ertont ein Tonsignal.

Kochprogramme und ihre Dauer

Programm Dauer (in
Stunden) (in Stunden)

Reis 0:15- 0:40 0:25
Kochen/Dampfkochen 0:05- 1:00 0:20
Multikoch 0:10- 6:00 0:15
Temperatur:

35°C-150°C

Standardeinstellung: 130°C

Rosten - -
Aufwarmung 0:10- 0:40 0:20
Suppe 0:30- 3:00 0:50
Backen 0:25- 2:00 0:50
Schmoren 0:20- 1:00 0:50
Brei 0:40- 3:00 0:50
Joghurt 0:10 - 10:00 6:00
Anmerkung:

Standardeinstellung Startruckstellung

DEUTSCH

- Drucken und halten Sie die «ZEIT»-Taste (20) unge-
fahr 3 Sekunden lang, ein kurzes Tonsignal ertont,
lassen Sie die «ZEIT»-Taste (20) los, die «Stunden»-
Ziffernangaben beginnen zu blinken.

- Stellen Sie die aktuelle “Stunden”-Zeit (die Zeit wird
in 24-Stunden-Format eingestellt) ein, indem Sie
die Taste (13) «+» oder (14) «-» konsequent drucken
oder halten.

- Drucken Sie die “ZEIT"-Taste (20) nochmals, dann
stellen Sie die “Minuten”-Zeit mittels der Taste (13)
«+» oder (14) «» ein.

- Drucken Sie die “START"-Taste (17), um die Einstel-
lung zu beenden.

- Auf dem Bildschirm (4) wird die aktuelle Zeit ange-
zeigt und die Trennpunkte «»werden blinken.

Anmerkung: Falls Sie innerhalb von 5 Sekunden

nichts vorgenommen oder die Zeiteinstellung mitder

«START»-Taste (17) nicht bestatigt haben, wird die

aktuelle Zeit nicht angezeigt.

TASTEN DER BEDIENUNGSPLATTE (3)
~MENO*“-Taste (15)

ZurWahl des Kochprogramms drucken Sie die “MENU”-
Taste (15) konsequent, gegenuber der Bezeichnung
des gewahlten Programms erscheint ein Zeiger. Die
voreingestellte Programmdauerwird auf dem Bildschirm
(4) angezeigt.

Temperaturhaltung

+
+
+

(falls die Temperatur
hoher als 70°C
eingestellt ist)

.
+ o+ o+ o+ o+ o+

+ o+ o+

- Offnen Sie den Deckel (5) vorder Beendigung des “Backen“-Programms nicht.

- Um Anbrennen der Produkte zu vermeiden, schalten Sie die Temperaturhaltung nach der Beendigung des
“Backen“-Programms aus. Drucken Sie dafur die “STOP/Temperaturhaltung”-Taste (18).

- Im ,Rosten“-Programm funktioniertdas Geratwie ein Kochherd. Passen Sie aufdie Zubereitung aufund prufen
Sie die Gare von Nahrungsmitteln. Schalten Sie den Multikocher aus, wenn die Nahrungsmittel garfertig sind.

- Die Gerichtsrezepte sehen Sie im Kochbuch (mitgeliefert). Alle Rezepte sindzur Empfehlung angege-
ben, weil sich die fur die Rezepte notwendigen Zutatenmengen und Proportionen abhangig von den
regionalen Besonderheiten der Nahrungsmittel, sowie von der Hohe uber dem Meeresspiegel unter-

scheiden konnen.



DEUTSCH

«MULTIKOCH”-Taste (16)

Das ,Multikoch“-Programm lasst Temperatur und Dauer

der Nahrungsmittelzubereitung selbststandig einstellen.
Benutzen Sie die Taste (16) zum schnellen Um-
schalten aufs “Multikoch”-Programm.

- Stellen Sie die gewunschte Temperatur im Bereich
von 35°C bis 150°C mittels der Tasten (13) «+» oder
(14) «» ein.

- Drucken Sie die “ZEIT"-Taste (20), dann stellen Sie
die Zubereitungsdauer laut dem Abschnitt “Verwen-
dung des Multikochers” (Punkt 8-9) ein.

“Start”-Taste (17)
Drucken Sie die Taste (17) zum Start des gewahlten
Kochprogramms.

“STOP/Temperaturhaltung”-Taste (18)
Ausschalten des Programms/Abbrechen der
falsch eingegebenen Programmeinstellungen
Benutzen Sie die Taste (18) zum Rucksetzen der falsch
eingegebenen Einstellungen des Zubereitungsstarts
oder zum Ausschalten des Kochprogramms/des Be-
triebs der Temperaturhaltung.

Temperaturhaltung

Nach der Beendigung der Zubereitung ertonen 5 Ton-
signale und das Gerat schaltet sich in den Betrieb
der Temperaturhaltung automatisch um. Die Anzeige

U i1 Tlund die Betriebszeit im Aufwarmungsbetrieb (in

Stunden) werden auf dem Bildschirm angezeigt.

Um das Gerat aus dem Wartezustand in den Betrieb

der Temperaturhaltung zwangslaufig umzuschalten,

drucken Sie die Taste (18).

Drucken Sie die Taste (18) nochmals, um die Tempera-

turhaltung auszuschalten.

Anmerkung:

- Benutzen Sie die Funktion der Temperaturhaltung
fur Aufwarmung von kalten Nahrungsmitteln nicht.

- Um Anbrennen der Produkte zu vermeiden, schal-
ten Sie die Temperaturhaltung nach dem “Backen”-
Programm aus.

“ZEIT”-Taste (20)

Nachdem Sie das Kochprogramm gewabhlt haben, dru-
cken Sie die Taste (20), um zur Einstellung der Zube-
reitungsdauer zu ubergehen. Benutzen Sie auch die
“ZEIT"-Taste, um zur Einstellung der aktuellen Zeit
uberzugehen.

Tasten (13) «+» und (14) «»

Stellen Sie aktuelle Zeit, Zubereitungsdauer und Auf-
warmungstemperatur (nur furs “Multikoch”-Programm)
ein, sowie stellen Sie die Startruckstellung-Funktion
ein, indem Sie die Tasten (13) «+» und (14) «» drucken
oder halten.

“STARTROCKSTELLUNG*-Taste (19)

Sie konnen die Kochenende-Zeit einstellen. Diese Funk-
tion ist fur die Programme “Backen”, “Rosten” und
“Aufwarmung” unzuganglich.
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¢ Wahlen Sie das Programm und stellen Sie die Zu-
bereitungsdauer ein (siehe den Abschnitt “Verwen-
dung des Multikochers™).

* Drucken Sie die “STARTRUCKSTELLUNG*“-Taste

(19), auf dem Bildschirm wird die Anzeige 1 Q 1
blinken.

« Stellen Sie die Startruckstellungszeit in Minuten
mittels der Tasten (13) «+» und (14) «-» ein.

e Drucken Sie die “STARTRUCKSTELLUNG”-Taste
(19) nochmals und stellen Sie die Startruckstel-
lungszeit mittels der Tasten (13) «+» und (14) «-» ein.

*« Zum Einschalten der Startruckstellung-Funktion
drucken Sie die “START"-Taste (17), auf dem Bild-

schirm werden die Anzeige | Q 1 die aktuelle
Zeit und der Zeiger gegenuber dem gewabhlten Pro-
gramm angezeigt.
Beispiel:
Falls die Dauer des gewahlten Programms 30 Minuten
betragt, und das Gericht zu 15:30 zubereitet werden
muss, wird das Geratim Wartezustand bis 15:00 blei-

ben (auf dem Bildschirm wird die Anzeige [ Q 1
angezeigt). Um 15:00 ertont ein Tonsignal, erscheint

die Anzeige [ £3 [und beginnt das ruckwartige Ab-
zahlen der Zubereitungszeit. Die Zubereitung wird in
30 Minuten beendet.

VERWENDUNG DES MULTIKOCHERS

1. Legen Sie die Nahrungsmittel in den Behalter (12)
ein, indem Sie die Empfehlungen im Rezept befol-
gen (siehe das Kochbuch).

Anmerkung: Achten Sie darauf, dass der Stand

von Zutaten und Flussigkeiten nicht uber der Maxi-

malmarke «10» und nicht unter der Minimalmarke

«2» ist. Die Maximalmarke fur verschiedene Breie

(auBer Reis) ist «8».

Allgemeines Beispiel des Einlegens der Grutzen
undnotwendige Wassermenge (als Beispielist Reis
angegeben):

- Messen Sie den Reis mit dem Messbecher (23) (ein
Messbecher faBt etwa 160 g Reis) ab, waschen Sie
ihn und legen Sie ihn in den Kochtopf ein.

- Geben Sie Wasser zu, benutzen Sie dafur die Skala
mit Einteilung in Bechern (CUP).

Beispiel: Nachdem Sie vier Messbecher Reis ein-

geschuttet haben, gieBen Sie Wasser bis zum

Merkzeichen «4 CUP» ein.

- Zur Zubereitung von dunnen Milchbreien ist die
empfohlene Reis-Wasser Proportion 1:3

2. Vergewissern Sie sich, dass die AuBenoberflache
des Behalters (12) sauber und trocken ist, stellen
Sie den Behalter (12) in die Arbeitskammer des Ge-
rats auf. Stellen Sie den Behalter aufrecht auf, da-
mit er sich mit der Oberflache des Heizelements (9)
eng beruhrt.

Anmerkung:

* Es ist nicht gestattet, den Behalter (12) furs
Waschen von Grutzen und Schneiden von Nah-



rungsmitteln zu benutzen, das kann zur Be-
schadigung der Antihaftbeschichtung fuhren.

« Vergewissern Sie sich, dass es keine fremden
Gegenstande, Verschmutzung und Feuchte in
derArbeitskammerundaufdem Boden des Be-
halters (12) gibt

¢« Wischen Sie die AuBenoberflache und den Bo-
den des Behalters (12) vor der Nutzung ab.

¢« Im Zentrum des Heizelements (9) befindet sich

der Temperatursensor (10). Achten Sie darauf,

dass die Bewegung des Temperatursensors

(10) nicht verhindertist.

Wahrend des Dampfkochens gieBen Sie Wasser in

den Behalter (12) so ein, dass das kochende Was-

ser den Boden der Schale (24) nicht beruht. Stel-
len Sie die Schale (24) mit Nahrungsmitteln in den

Behalter (12) ein.

SchlieBen Sie den Deckel (5) bis zum Einrasten.

Setzen Sie den Netzkabelstecker in die AnschluB-

stelle (8) ein, und stecken Sie den Netzstecker in

die Steckdose.

Wahlen Sie das notwendige Kochprogramm, indem

Sie die «MENU»-Taste (15) konsequent drucken.

Furs «Multikoch»-Programm stellen Sie die Zube-

reitungstemperatur von 35°C bis 150°C mittels der

Tasten (13) «+» und (14) «» ein.

Die Zubereitungsdauer ist in jedem Programm vor-

eingestellt, aber kann geandert werden. Um die

Zubereitungsdauer zu andern, drucken Sie die

“ZEIT"-Taste (20), die Anzeige [ 53 lund die Zeit-

angaben werden blinken.

Stellen Sie den notwendigen Wert in Minuten mittels

der Tasten (13) «+» und (14) «-» ein. Drucken Sie die

“ZEIT"-Taste (20) nochmals und stellen Sie die Zu-

bereitungsdauer in Stunden mittels der Tasten (13)

«t» oder (14) «» ein (siehe die Tabelle “Kochpro-

gramme und ihre Dauer”).

Um das Programm zu starten, drucken Sie die

“START"-Taste (17), die Anzeige | Q | wird kon-

stant leuchten.

Passen Sie auf die Zubereitung auf, ruhren Sie die

Nahrungsmittel mit der Plastik-Schaufel (21) oder

mit der Schopfkelle (22) um. Benutzen Sie keine

Metallgegenstande, die die Antihaftbeschichtung

des Behalters (12) zerkratzen konnen.

. Falls Sie die Zubereitung unterbrechen mochten,

drucken Sie die «STOP/Temperaturhaltung»-Taste
(18).

Achtung!

- Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie unbe-
aufsichtigt.

- Um Verbrennungen zu vermeiden, seien Sie
beim Offnen des Deckels (5) sehr vorsichtig.
Beugen Sie sich nie uber dem Dampfventil (6)
wahrend des Betriebs des Multikochers, halten
Sie offene Korperteile uber dem heiBen Behal-
ter (12) nicht!

- Bei erster Nutzung des Multikochers kann ein
Fremdgeruch von Heizelement entstehen, es
istnormal.

A

10.

11

1

N
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DEUTSCH

- Nachder Beendigung des Kochprogramms ertonen
5 Tonsignale, das Gerat schaltet sich in den Betrieb
der Temperaturhaltung um, auf dem Bildschirm (4)
wird die Laufzeit in diesem Betrieb angezeigt.

Anmerkung:

- Die Funktion der Temperaturhaltung ist fur die
Programme “Joghurt” und “Multikoch” unzu-
ganglich (falls der Benutzer die Temperatur
niedrigerals 70C° eingestellt hat).

- Lassen Sie die zubereiteten Nahrungsmittel im
Behalter fur lange Zeit nicht bleiben, denn es
kann zum Verderben der Nahrungsmittel fuh-
ren.

- Benutzen Sie den Betrieb der Temperaturhal-
tung fur Aufwarmung von kalten Nahrungsmit-
teln nicht.

- Nach dem Dampfkochen nehmen Sie die Nah-
rungsmittel mit ungeschutzten Handen nicht,
benutzen Sie das Kuchenzubehor.

EMPFEHLUNGEN

Sie konnen die Programme “Joghurt” und “Multikoch”
fur Teiggare benutzen.

Die Teiggare ist die Stufe der Teigzubereitung unmittel-
barvor dem Backen. Wahrend der Teiggare findet eine
intensive Garung statt, die Teigstruktur wird wiederher-
gestellt, der Teig steigt viel an. Eine der Hauptbedingun-
gen des erfolgreichen Prozesses der Teiggare ist das
Fehlen von Zugluft und Unterhaltung einer konstanten
Temperatur (ungefahr 40°C), was in den Programmen
‘Joghurt” und “Multikoch” gewahrleistet wird.

Teig-Rezept

400 g Mehl

350 ml Milch (kann mit Wasser vermischt werden)
Salz

Zucker

1.5 Teeloffel Trockenhefe

1.5 Essloffel Milchbutter

« Alle trockenen Zutaten vermischen, dann Milch zu-
geben. Sorgfaltig wirken und in den Behalter (12)
auslegen.

« Wahlen Sie den Betrieb «Joghurt» oder «Multikoch»,
indem Sie die «<MENU»-Taste (15) konsequent dru-
cken.

¢ Furs «Multikoch»-Programm stellen Sie die Tem-
peratur 35°C-45°C ein. (siehe den Abschnitt
«Multikoch“-Taste (16)).

« Stellen Sie die Betriebsdauer auf 1 Stunde ein.
(siehe den Abschnitt «Verwendung des Multiko-
chers», Punkte 8-9).

e Drucken Sie die «<START»-Taste (17).

Anmerkung: Um das beste Ergebnis zu erreichen,

offnen Sie den Deckel des Multikochers (5) bis zur

Beendigung des Programms nicht.

REINIGUNG UND PFLEGE
* Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose her-
aus und lassen Sie das Gerat abkuhlen.



DEUTSCH

¢ Wischen Sie das Gehause (2) und den Deckel (5)
mit einem leicht angefeuchteten Tuch und danach
trocknen Sie diese ab.

¢ Waschen Sie alle abnehmbaren Teile mit einem wei-
chen Schwamm und einem neutralen Waschmit-
tel ab, spulen Sie diese mit flieBendem Wasser ab.

« Trocknen Sie das Dampfventil (6) und den Schutz-
schirm (11) sorgfaltig ab, bevor Sie sie zuruck auf-
stellen.

« Es ist nicht gestattet, den Behalter (12) in der Ge-
schirrspulmaschine zu waschen.

* Wischen Sie die Oberflache des Heizelements (nur
wenn es abgekuhlt ist), lassen Sie das Wasser auf
keinen Fall innerhalb des Gehauses des Gerats ge-
langen.

* Tauchen Sie nie das Gehause des Gerats, das Netz-
kabel und den Netzstecker ins Wasser oder andere
Flussigkeiten.

« Benutzen Sie abrasive und aggressive Waschmit-
tel fur die Reinigung des Gerats und des Zubehors
nicht.

AUFBEWAHRUNG

* Schalten Sie das Gerat aus und reinigen Sie es.

« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kuh-
len und fur Kinder unzuganglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

Multikocher - 1 St.

Netzkabel - 1 St.

Behalter - 1 St.

Schale furs Dampfkochen - 1 St.
Schopfkelle - 1 St.

Schaufel - 1 St.

MeBbecher - 1 St.
Joghurtglaser mit Deckeln - 6 St.
Behalter-Halter - 1 St.
Bedienungsanleitung - 1 St.
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TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Maximale Aufnahmeleistung: 800 W
Fassungsvermogen des Behalters: 5 |

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, Design und
technische Eigenschaften des Gerats ohne Vorbenach-
richtigung zu verandern.

Nutzungsdauer des Gerats betragt 3 Jahre.

Gewabhrleistung

Ausfuhrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann
man beim Dealer, der diese Gerate verkauft hat, be-
kommen. Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man
wahrend der Laufzeit der vorliegenden Gewahrleistung
den Check oder die Quittung uber den Ankauf vorzule-
gen.

Das vorliegende Produkt entsprichtden For-
derungen der elektromagnetischen Vertrag-

f f lichkeit, die in 2004/108/EC Richtlinie des

~ N Ratesundden Vorschriften 2006/95/EC uber
die Niederspannungsgerate vorgesehen
sind.



MYNbTUBAPKA
OCHOBHOE npejHasHayeHne MynbTUBapku - 6bICTPOe U
KauecTBEHHOE MPUrOTOBEHME MUK,

OMNUCAHVE

1. KHonka OTKpbITUSA KPbILLIKN

2. Kopnyc

Maxenb ynpaeneHus

[Avcnneit

Kpbllwka

MapoBoii knanaH

Pyuka Ans nepeHockn

FHe3a0 ANa NoAkNlYeHNs ceTeBoro WHypa
HarpeBaTtenbHblii anemeHT

10. flaTumk TemnepaTtypbl

11. CbEMHbIV 3aWUTHbIA 3KpaH

12. Yawa gna npuroToBaeHUs NpoayKToB

MaHenb ynpasneHuns

13. KHOonKa yBe/iM4eHnss HacTpanBaeMoro 3Ha4eHus «+»
14. KHOnNKa yMeHblUeHUs HacTpanBaemoro 3HauvyeHus

©oNOOGOA®

15. Knonka «MEHIO»

16. KHonka «MY/IbTUMOBAP»

17. KHonka «CTAPT»

18. KnHonka «CTOM/MOJAEPXXAHWE TEMNEPATYPbI»
19. KHonka «OT/IOXEHHbIA CTAPT»

20. KHonka «BPEMSA»

Akceccyapbl

21. Nonatka

22. MoNnoBHUK

23. MepHblii cTakaH

24.10TOK ANs NPUTOTOBNIEHUA NMPOAYKTOB Ha napy
25. CtakaHuuku ans ihoryprta

26. Kpbllweyky cTakaHYnKoB Ana iiorypta

27. llepxatenb Ans yawm

BHVMAHWE!

Ana pononHNTENbHONM 3alWuTbl LenecoobpasHo B Lenu
nMTaHNA yCTaHOBUTbL YCTPOWCTBO 3aLMTHOTO OTK/IIOYe-
HuA (Y30) ¢ HOMUHaNbHLIM TOKOM cpabaTbiBaHus, He
npesbiwatwmum 30 MA, ans yctaHoBkn Y30 obpaTtutech
K cneyuanuncry.

MEPbI BE3OMNACHOCTM

Mepep Hayanom skcnayaTauunm 31eKTponpuéopa BHU-

MaTeslbHO MNpouuTaiiTe HaCTOSLYI WHCTPYKLUIO MO

3KcnayaTauum U coxpaHute eé As UCMOob30BaHUS B

KayecTBe CNpaBOYHOro mMarepuana.

Mcnonb3yiiTe yCTPONCTBO TONLKO MO €ro NPsAMOMY Ha-

3HAUYEHNIO, KaK U3/I0KEHO B JaHHOW MHCTPyKuuu. He-

npaBubHOe o6palleHne ¢ NPMGOPOM MOXeT NPUBECTH

K ero nosioMke, MPUYNHEHUIO BPeAa Nosib3oBaTesto um

ero Myl ecTsy.

« [epea ucnonb3oBaHueMm npubopa BHUMATEbHO
OCMOTPUTE CETEBOW WHYP M pasbeéM AN NOAKI0-
UEHUs CeTeBOrO LIHYpa, PacMno/IOXEHHbI Ha Kop-
nyce npuéopa, y6eAnTecb BTOM, YTO OHW HE UMEeIoT
noBpexaeHuin. He ucnonb3yiite npubop npu Hanu-
UMM MOBPEXAEHUI CeTeBOro LIHypa Wau pasbéma
CceTeBOrO LHypa.
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PYCCKUIA

Mepep BkIOUEeHNEM ycTpoiicTBa y6eanTecb B TOM,
4YTO HanpshkeHue 3/1eKTPUYEecKoil ceTn cooTBeT-
cTByeT paboyeMy HanpsHXKeHUIo yCTpoicTaa.
CeTeBOil LWHYP CHABXEH «eBPOBUIIKO»; BKOYaiiTe
eé B 3/1eKTPUYECKYI0 PO3eTKYy, UMEILLYI0 Hagéx-
HbI/i KOHTAKT 3a3eM/1eHUS.

Mpn nogknoYeHun ycTpoiicTBa K 3/1EKTPUYEeCcKoit
ceTu He UCMOMb3YiNTe NepexoaHNKN.

CnepuTe 3a TeM, 4TOObl CETEBON WHYP 6Gbl1 NNOTHO
BCTaB/leH B pa3bém Ha kopnyce ycTpoiicTea, a
BU/IKA CETEBOro LHypa — B 3/1IEKTPUYECKYI0 PO-
3eTKy.

Mcnonb3yiiTe TONbLKO TOT CETEBOW LWHYP, KOTOPBIA
BXOAWUT B KOMMEKT MOCTaBKW, HE UCMOMb3yiTe ce-
TEeBOW LWHYpP OT APYrUX yCTPOMCTB.

Mcnonb3yiiTe TONBKO Te CbEMHbIE feTanu, KoTopble
BXOJAT B KOMM/IEKT MOCTaBKM.

PasmelyaiiTe ycTpoOiCTBO Ha POBHOW TENNOCTOWKOW
NOBEPXHOCTU, BAANN OT UCTOYHWKOB Bnaru, Tenna n
OTKPbITOTO OTHSA.

YcTaHaBnvBaiiTe ycTpoicTBO Tak, Y4To6bl AOCTYyn K
ceTeBOli po3eTke 6bin BCcerga CBOGOAHbLIM.
Vcnonb3yiiTe ycTpoiicTBO B MecTax C Xopouwei
BEHTUNALMEN.

He nopBepraiite
COJTHEeYHbIX Ny4eid.
He pasmewaiite npu6op B HenocpenCTBEHHOW
6nmn3ocT oT cTeH u mebenu. CBo6ogHoe npo-
CTPaHCTBO Haj MyNbTUBAPKON [O/IKHO 6biTh He Me-
Hee 30-40 cm.

He gonyckaiiTe CONpMKOCHOBEHMSA CETEBOrO LHYpa
C rOpAYMMN NOBEPXHOCTAMMU U OCTPLIMU KPOMKaMU
mebenn. He gonyckaiiTe noBpexaeHus n3onayuun
CceTeBOro LWHypa.

3anpewjaeTca 6paTbCA 3a CeTEBOW LIHYP W BUKY
CeTeBOro LWHypa MOKPbIMN pyKamu.

He norpyxaiTe ycTpoiicTBO, CETEBOI LIHYP W BUMKY
CeTeBOrO LHypa B BOAY Wn B Nto6ble Apyrne xua-
KOCTW.

Ecnu ycTpoiicTBO ynano B BOAY, HEMEA/IEHHO M3-
B/IEKUTEe CeTeBYI BU/IKY W3 3/1eKTPUYECKON po-
3eTKM, W TONbKO MOCNe 3TOr0 MOXHO fJocTaTb
npu6op u3 BoAbl. Mo BOMpoCy fJanbHelwero uc-
nonb30BaHMsA ycTpoiicTBa obpaTtuTecb B aBTOpu-
30BaHHbIl (YyNONTHOMOYEHHbI) CEPBUCHBIN LEHTP.
He BCTaBnAiiTe NOCTOPOHHME npejMeTbl B OTBEp-
CTMe MapoBOro knanaHa u cneguTte 3a Tem, 4ToGbI
NOCTOPOHHME NpegMeTbl He monann Mexay Kpbill-
KO/ 1 KOpPNYyCOM MynbTUBAPKU.

He ocTtaBnsaiiTe ycTpoiictBo 6e3 npucmoTpa,
BCerga Bblknoyarte npubop u oTknwuvaiite ero ot
3/M1eKTPNYECKOIA CeTn, ecnu Bbl UM He NMoJib3yeTechb.
Bo usbexaHue TpaBM He Hak/loOHsTeCb Hap na-
pPOBbIM KJlanaHoOM WAW Haj valweil, ecnm Kpbllika
MynbTUBAPKN OTKPbITA.

Co6nopalite KpaliHiOl0 OCTOPOXHOCTb, OTKpPbI-
Bas KPbIWKY My1bTUBApKW BO BPeMsi U Henocpea-
CTBEHHO NOC/ie MPUrOTOBMEHNSA NPOAYKTOB. Puck
oxora napom!

npu6op BO3AENCTBUIO NPSIMbIX



PYCCKUI

Mpu pa6oTe ycTpoiicTBa B nporpamme «Mogxapu-
BaHWe» BO u3bexaHune oxora 6pbi3ramu ropsyero
Macna He Hak/loHANTeCb Haj vaweid MynbTUBapKu.
CofepxuTe B YACTOTe MapoBOil knamnaH, B cryvae
3arpAa3HeHuns ounwiaiiTe ero.

KaTeropuuecku 3anpeljaeTcs akcnayatauus npu-
6opa 6e3 ycTaHOBMEHHOW Yalu, 3alMTHOTO 3KpaHa
1 NapoBOro knanaHa. Takxe 3anpeljaetca BK/IO-
yaTb MynbTuBapky 6€3 NpoaykToB WM AocTaTou-
HOrO KO/IMYecTBa XUAKOCTU B vaLle.

3anpeujaetcsa MCNOMb30BaTb MyNbTUBAPKY, €C/M
CW/IMKOHOBAA MNpoknajka 3awMTHOro 3kpaHa no-
BpexjeHa.

Cobnogaiite pekomMeHAaunnM nNo KOANYECTBY CyXmx
nNpoAyKTOB 1 06bEMY XNAKOCTU.

He BbIHMMaliTe yalwy BO Bpemsi paboTbl yCTPOIi-
cTBa.

He HakpblBaiiTe MynbTUBapKy BO Bpemsi paboTbl.
BHumaHue! lNpu rotoBke NpoAykTOB Ha napy cre-
AVNTEe 3a YpPOBHEM XWAKOCTWM B vale, AonuBaiite
BOAY B yaly no Mepe HeobxogmmocTu. He ocTtas-
nanTe ycTpoiictBo 6€3 npucmoTpal
3anpeljaeTca NepeHOCUTb YCTPONCTBO BO Bpems
pab6oTbl. Micnonb3yiiTe pyyky ANA NepeHoCcKu, npea-
BapuWTe/IbHO OTK/OYMB MY/IbTUBAPKY OT 31€KTpu-
4eckoii ceTu, BblHYB ually C nNpojyktamu U fas
YCTPOWCTBY OCTbITb.

Bo Bpemsi paboTbl HarpeBalTCs Kpbillka, vawa, a
Takke fetann kopnyca, He npukacaliTecb K HUM.
Ecnun Heo6Xx0AMMO BblHYTb FOPAYYIO Yally, UCMNOb-
3yiiTe KyXOHHble pyKaBULibl.

PerynsipHo npoBoguTe 4ncTky npuéopa.

He paspewaliiTe geTamM ucnonb3osaTtb Npubop B Ka-
YecTBe UrPYLLKK.

N3 coobpaxeHunii 6e3onacHocT feTeil He ocTas-
nAaiiTe NONN3TUNEHOBbIE NakeTbl, UCNOMb3yeMble B
KauecTBe ynakoBku, 6e3 npucmorpa.

BHumaHune! He paspelwalite getam urpatb ¢ Nonau-
3TUNIEHOBbLIMW NaketTamy WM YyNnakoBOYHOW NNEH-
Koli. OnacHocTb yayubs!

[laHHOe yCTpOiicTBO He npegHasHauyeHo ANA uUC-
Nnonb30BaHUS AeTbMU W /0AbMW C OrpaHU4eH-
HbIMW BO3MOXHOCTAIMU, €CAW TONbKO JINLOM,
oTBevawwWmMM 3a ux 6e30NacHOCTb, UM He AaHbl
COOTBETCTBYWOLNE U MOHATHbIE UM UHCTPYKLUK
0 6e30MacHOM MNO/b30BaHWWN YCTPOWCTBOM U Tex
0MacHOCTAX, KOTOPble MOTYT BO3HUKaTb NpK ero He-
npaBubHOM WMCMNO/Ib30BAHUN.

3anpeujaeTca Mcnonb3osBatb npuéop BHe nome-
LW EeHWA.

Bo nsbexaHve noBpexaeHunii nepeBo3nTe yCcTpoii-
CTBO TO/IbKO B 3aBO/,CKOVi ynakoBkKe.

OTKN0YasA yCTPOCTBO OT 3/1EKTPUYECKON CeTu, Hu-
Korga He fAépraiite 3a CeTeBOI LIHYpP, BO3bMUTECH
3a CeTeBYI BU/IKY W akKkypaTHO W3BnekuTe eé u3
3M1eKTPNYECKO po3eTku.

3anpeljaeTcq MCMNonb3oBaTb YCTPOWCTBO Npu Ha-
NNYUN NOBPEXAEeHWt ceTeBOi BUIKN MK CeTeBOro
WHYypa, ecnn ycTpoiicTBo pa6oTaeT c nepeboamu, a
Takxe nocsne ero nageHvs. He neitaiitecb camocTo-
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ATENbHO PEMOHTMPOBATbL YCTPOICTBO. M0 BCeM BO-
npocam pemoHTa obpaliaiTecb B aBTOPU30BAHHbII
(ynoNHOMOYEHHbIR) CEPBUCHbIN LEHTP.

XpaHuTe ycTpoiiCTBO B CYXOM MPOX1ajHOM MecTe,
HeAOCTYMHOM ANsA AeTeil.

YCTPOWNCTBO MPEAHA3HAUEHO TOJ/IBKO AN4A Bbl-
TOBOIo NCNOJIb3OBAHNA

MPABU/TIA NCMOJIb3OBAHUNA YALWW ANA MNPU-
FOTOBNEHUA NPOAYKTOB (12)

MynbTuBapky v ero CbEMHble geTanu UCNonb3yiTe
CTPOro MO UX Ha3Ha4YeHWHo.

3anpelwaeTcs yctaHaBnmBaTb Yawy (12) Ha Harpe-
BaTesibHble NPU6OPbI NN BApOUHble NOBEPXHOCTU.
3anpeljaeTcs MCNonb3oBaTb B My/bTUBapke Apy-
ryto éMKoCTb BMeCTO yawm (12).

CnepwnTe 3aTeMm, 4TOGbl NOBEPXHOCTb HarpeBaTeslb-
HOro anemeHTa (9) v AHO Yawwn (12) Bcerga 6binn
UYNCTBIMU U CYXUMU.

Bo nsbexaHne NnoBpexgeHNs aHTUNPUrapHoro no-
KpbITUA 3anpeljaeTcs M3MenbyaTb TBEpAble MPO-
OYKTbl HenocpeacTBeHHO B vale (12).

Huvkorga He ocTaBnsAiiTe U He xpaHuTe B yawe (12)
Kakne-nmbo NoCTOPOHHWE NpeaMeTbl.

Bo BpemsA NpuroToBneHUs NpoAykToB B yawe (12)
nepemelunBaiTe X TONIbKO NIACTUKOBON n10naTkoi
(21) uAn NNacTUKOBBLIMMNOMOBHUKOM (22). MOXHO
TakXe W1Cnonb3oBaTb [epeBsHHble, NNACTUKOBblE
WK CUSTNKOHOBbIE KYXOHHbIe akceccyapsbl.
3anpeljaeTca nepemelwnBaTb NPOAYKTbl B vaile
(12) meTannuueckumu npegMeTaMu, KOTopble MO-
ryT nouapanartb aHTUnpurapHoe nokpeitue. locne
npuroToBneHnsa 61104a ¢ npunpasaMn 1 cneunamm
Heo6X0AMMO BbIMbITb Yaly (12).

He nomewaite vawy (12) nog XxonogHyw Boay
cpasy nocne 3aBeplIeHWs NPUroToBNeHWs, Aaite
eii cHayana oCTbiITb. JTO MOMOXeT u3bexaTb no-
BPEX/AEHUS aHTUNPUTapHOro MOKPbITUSA.

Yawa (12) He npegHa3Ha4vyeHa A4/ MbITbSA B NO-
Cy[JOMOEYHOI MalunHe.

MEPEA NEPBbIM NCMNO/NIb3OBAHVNEM

Mo

C/le TPaHCNopTUPOBKN UTN XPaHEHUA MynbTwu-

Bapku Npu NOHWXEHHOW TemnepaType e€ Heo6Xo-
AVMO BblAepXaTb NPU KOMHATHOI TemnepaType He

me

Hee BYX 4acoB.
N3BneknTe ycTPONCTBO W3 ynakoBku, yjannte Bce
ynakoBOYHble MaTepuasnbl U nobble Haknenkn, mMe-
watue HopmanbHoi paboTe My/nbTUBapKK.
YcTaHoBMUTE MY/bTUBAPKY HA POBHOW TEN0CTOWKOW
NOBEPXHOCTU, BAA/IN OT BCEX KYXOHHbIX MCTOYHUKOB
Tenna (Takux Kak ra3oBasi nuTa, 3/1eKTponaIMTa nm
BapoyHasa naHesnb).

YcTaHoBUTE YCTPOWCTBO Tak, 4TO6Gbl OT CTEHbl A0
Kopnyca My/nbTWBapku OocTaBasioCb pPaccTosiHMe He
meHee 20 cm, a cBO6O/HOE NPOCTPaHCTBO Hap Heii
cocTaBnAno He meHee 30-40 cm.



He pa3smelyaiite ycTpPOCTBO B HENOCPEACTBEHHOIA
61130CTU K NpegmMeTaMm, KOTOpble MOryT 6biTb MO-
BpPeX/AeHbl BbICOKO TemnepaTypoii BbIXOAsLLEro
napa.

BHuMaHue! He pasmewtaiTe npu6op B6/11M3M BaHH,
pakoBWH NN APYTUX éMKOCTel, HaNnoNIHEHHbIX BO-
[OW.

OTKpoiiTe kpbiwKy (5), HaxaB Ha kHonKy (1), n ns-
BnekuTe vawy (12).

CHMMUTE 3alynTHBIR 3kpaH (11), HaxaB Ha dukca-
TOPbI B HUXHEI YacTu akpaHa.

HaxmuTe Ha napoBoii knanaH (6) ¢ BHYTpeHHeW
CTOPOHbI KpbIWKA W U3B/IEKWTE ero, a 3aTem pas-
6epnTe ero, MOBEPHYB HWXHIOW 4acTb B NOJOXe-
Hune 0.

MpomoliiTe TéNNol BOAOW C HEATPa/bHbIM MOKL UM
CpeACTBOM BCe CbEMHbIE JeTanu: NapoBoii knanaH
(6), 3aWnTHBIA 3kpaH (11), yawy (12), nonaTky (21),
NOMOBHMK (22), MepHbIiA cTakaH (23), NOTOK ANs ro-
TOBKM Ha napy (24), ctakaHumku (25) u KpblLLeYyku
(26). 3aTem 0NONOCHUTE UX MPOTOYHOW BOAON.
Mepepn Tem kak roToBWUTb OrypT, NnpogesnHpuym-
pyliTe cTakaHumku (25) u kpbllweykn (26), o6gaB nx
KNNSATKOM.

TwaTenbHO NpocywnTe BCe CbEMHbIE feTann.
Kopnyc ycTpoiicTBa npoTpuTe BRaXHOW TKaHbIO,
nocne 4Yero BbITPUTE HACYXO.

PYCCKUIA

Cob6epuTe napoBoii knanaH (6), NOBEPHYB HWXHIOO
YyacTb KfanaHa no 4acoBoOii cTpenke [0 dukcayuu
(nonoxeHue o).

YcTtaHoBUTE 3aWMTHbLIR 3kpaH (11) Ha mMecTo:
BCTaBbTe BEPXHIOI 4acTb 3akpaHa (11) B nasbl Ha
KpblLke (5), @ HUXHIOK YacTb 3akpenuTe A0 Lenuka
chukcaTopos.

YCTAHOBKA TEKYWEIO BPEMEHMN

MporpamMmmMbl MPUTOTOBJ/IEHUA N NX MPOAOIKUTENIBHOCTb

Mporpamma MpoAoNXNUTENBHOCTL
(B wacax)

Puc 0:15 - 0:40
Bapka/Ha napy 0:05 - 1:00
MynbTunosap 0:10 - 6:00
TemnepaTypa:

35&-150&

Mo ymonyaHuio: 130°C

MopxapueaHue -

Pasorpes 0:10 - 0:40
Cyn 0:30 - 3:00
Bbineuka 0:25 - 2:00
TyweHune 0:20 - 1:00
Kawa 0:40 - 3:00
NorypTt 0:10 - 10:00
MpumevaHusn:

BcTaBbTe pasbém ceTeBOro WHypa B rHe3go (8), a
BUJIKY CETEBOTO LIHYpa - B 3/IEKTPUYECKYI0 PO3ETKY,
npy 3TOM NPO3BYYUT 3BYKOBOIA CUTHA.

HaxmuTte u ygepxusaiite kHonky (20) «BPEMSA»
0KOMO 3 CeKkyHf, pasfacTtcs KOPOTKWIA 3BYKOBOW
curHan, otnyctute kHonky (20) «BPEMSA», uudpo-
Bble NOKa3aHWsA BPEMEHUN «HACOB» HAYHYT MUTaTb.
MocnefoBaTenlbHO Haxumasa WUnu  yaepxusas
KHONKY (13) «+» unu (14) «-», ycTaHOBUTE nokasa-
HWSi TEKYLLErO BPEMEHMN «yacbl» (Bpems ycTaHaBIu-
BaeTcs B (hopmaTe 24 yacos).

MoBTOPHO HaxmuTe Ha kHonky (20) «BPEMS», 3a-
TeM KHonkow (13) «+»unn (14) «-», ycTaHoOBUTE NO-
Ka3aHUs TekKyL,ero BpeMeHU «MUHYTbI».

[ns 3aBeplleHns HacCTPOWKM HaXMUTE Ha KHOMKY
(17) «CTAPT».

Ha gucnnee (4) oto6pasnTca Tekylwee BpemMs, pas-
LenuTenibHble TOUKKN «» ByAyT MUraTh.

YcTaHOB/EHO OTnoxeHHbIli  MoapgepxaHune

no ymonuyaHuioo  cTapT Temnepartypbl

(B wacax)

0:25 + +

0:20 + +

0:15 +
(ecnn
ycTaHoB/ieHa
Temnepartypa
Bbiwe 70°C)

R R +

0:20 - +

0:50 + +

0:50 - +

0:50 + +

0:50 + +

6:00 + -

He oTkpbiBaiiTe KpbILWKY (5) 40 OKOHYaHWUA NporpaMmbl «Bbineuka.

YT06bl NpesoTBpaTUTL NOArOpPaHNe NPoAyKTOB,

OTKNOUATE nogaepXxaHue TemnepaTypbl NOC/Ne OKOHYaHuA

paboTbl NnporpamMmmbl «Bbineykax». [na 3TOro HAXXMUTE Ha KHonKy (18) «CTOM/MoaaepxaHne TemnepaTypbl».

B nporpamme «MogxapveaHue» ycTpPOCTBO paboTaeT no aHanorum ¢ KYXoHHow nanToii. CneguTe 3a npouec-
COM MPUTrOTOBEHNA U TOTOBHOCTbIO NPOAYKTOB. OTKOYaliTe MynbTUBAPKY, KOrAa NpoayKTbl 6yAyT roToBbl.
PelenTbl 61104 CMOTPUTE B KHUre peLenTOoB (KHMra BXOAWT B KOMMIeKT nocTasku). Bce peuenTbl HO-
CAT peKkoMeHaTe bHblii XapakTep, Takkak 06bEMbl U COOTHOLUEHUS UHIPeAVeHTOB MOTyT BapbuUpo-
BaTbCA B 3aBUCMMOCT M OTPervoHanbHoOn cneyndrkn NPOAYKTOB U BbICOTbI Ha/, YDOBHEM MOPS.



PYCCKUI

MpumeyaHue: Ecnn B TeueHne 5 cekyHA Bbl He Mpo-
N3BENN HUKaKUX AeNCTBNA NNN He NOATBEPAUN yCTa-
HOBKY BpemeHu kHonkoi (17) «CTAPT», To Tekyliee
BpeMs 0Tob6paxaThbecs He GyaeT.

KHOMKW MAHEWN YNPABNEHUA (3)

KHonka (15) «MEHIO»

Ansa Bbi6opa nporpammbl NPUrOTOB/IEHNA NOCneA0Ba-
TeNnbHO HaxumaliTe Ha KHonKy (15) «MEHIO», HanpoTus
Ha3BaHWs BbiGpaHHON NporpamMmbl NOSIBUTCS CTpenka.
Ha gucnnee (4) 6yget oTo6paxaTbCa NPOAOMIKUTENb-
HOCTb NPOrpamMMbl, YCTAHOB/IEHHASA MO YMOMYaHMNIO.

KHonka (16) «MYNbTUMOBAP»

Mporpamma «MynbTunoBap» NO3BONAAET CAMOCTOS-

TeNbHO YCTaHOBWUTL TemnepaTypy W NpPOAO/IKUTENb-

HOCTb NPUTOTOB/IEHNSA NMPOAYKTOB.

- HaxmuTte Ha kHonky (16) gns 6bicTporo nepexopa K
nporpamMme «MynbTUNoOBap».

- KHonkamu (13) «+» unmu (14) «» ycTaHoOBUTE Xenae-
Myl0 TemnepaTypy B guanasoHe ot 35°C go 150°C.

- Haxmute Ha kHonky (20) «BPEM#», 3atem ycTta-
HOBWUTE MNPOAO/IKUTENbHOCTb MPUTOTOB/IEHNS, Kak
onucaHo B pasfene «lcnonb3oBaHne MynbTu-
Bapku» (MyHKTbI 8-9).

KHonka (17)«CtapT»
HaxmuTe Ha KHoNKy (17) «CtapT» ANs 3anycka BblGpaH-
HOI MporpaMmMbl NPUrOTOB/IEHNS.

KHonka (18) «CTOM/MoaaepxaHue

TeMnepatypbl»

Bbik/lOYeHNE MporpaMmbl/oTMeHa HenpaBUbLHO
BBEJEHHbIX HACTPOEK NporpamMmmebl

Wcnonb3yiite kHonky (18) gns c6poca HenpaBW/bHbIX
HacTpoek Hayasna NPUroToBAEHUS U A5 BbIK/OYEHNS
nporpamMmmbl MPUrOTOBAEHUA/peXUMa MNoAAepXKaHUs
TemnepaTypsbl.

MoppepxaHue TemnepaTypbl

Korga npurotoBnieHne 6yAeT 3aBeplieHO, Mpo3ByyaT
5 3BYKOBbIX CWUTHA/IOB, W YCTPOCTBO aBTOMaTU4eCKU
nepeiiféT B pexum nogaepxaHus temnepatypbl. Ha
avcnnee nosBUTCA mMHAuKaTop [ T'rn”r |, npu atom 6y-
[eT oTpaxaTbCsi BpeMsi paboTbl B pexume nogorpesa
(B yacax).

[ns NnpyHYANTEeNbHOTO Nepexofa U3 pexvma oxvuaaHus
B pexumMm noAdepXaHusi Temnepatypbl HaXMuTe Ha
KHOMKy (18).

YToGbl OTK/IOUUTL MOAAEpXaHne TemnepaTtypsbl,
XMUTE Ha KHOMKy (18) ewwé pas.

Ha-

MpumeuaHune:

- He ucnonb3yiiTe dyHKUNIO nogaepxaHns Temne-
paTypbl ANA pa3orpesa X0n0/HbIX NPOAYKTOB.

- YTob6blnpegoTBpaTUTbLNOArOPaHMe NPOAYKTOB, OT-
KnlounTe noAgepxaHue TemnepaTypbl nocne npo-
rpaMmmbl «Bbineuka».
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KHonka (20) «BPEMSA»

Bbi6paB nporpammy MpuUroTOBMEHUSA, HaXMUTe Ha
KHOMKY (20), 4TOGbI NepeiTn K yCTaHOBKE MPOAOIXM-
TE/IbHOCTU NPUroTOBNEHNA. Takke NCnoNb3yiiTe KHONKy
«BPEMS» ana nepexofa K HacTpolike Tekyl,ero Bpe-
MEHW.

KHOMKKN (13)«+»u (14) «»

Haxumas unm yaepxvnsas KHOMKW (13) «+» 1 (14) «-»,
yCcTaHOBMTE Tekyllee BpeMs, NPOA0/KNTENBHOCTb NPU-
roTOBMIEHNA 1 TemnepaTypy Harpesa (TONIbKO ANA NPo-
rpaMmbl «MynbTUNOBap»), a TakKe HacTpoiiTe hyHKL IO
OT/IOXKEHHOTO cTapTa.

Kronka (19) «OT/IOXXEHHbINA CTAPT»

Bbl MOXeTe yCTaHOBUTb BPeMsi, K KOTOPOMY NPUroTOB-

neHve nuwu 6yaeT 3aBeplweHo. [laHHaa (yHKUNA He

AO0CTynHa Ans nporpaMm «Bbineyka», «MogxapreaHne»

n «Pa3orpes».

* BbibepuTe nporpamMmy M yCTaHOBUTE NPOAOSIKMU-
TeNbHOCTb NpUroToBfeHus (cm. pasgen «Kcnosnb-
30BaHNe My/bTUBAPKU»).

+  HaxmuTte Ha KHOMKY (19) «OT/OXEHHbIA CTAPT>,

Ha gucnnee 6yaet muratb nugukaumnsa| O

¢ KHonkamu (13) «+» 1 (14) «-» ycTaHOBUTE BpeMs OT-
NIOXEHHOTo cTapTa B MUHYyTax.

¢ TloBTOPHO HaxmuTe Ha kHonky (19) «OT/IOXXEH-
HbI CTAPT» 1 kHonkamu (13) «» u (14) «» ycTa-
HOBWTE BPeMs OT/IOXEHHOro cTapTa.

e [ns BKNOYEHUS PYHKLMUN OTNIOXEHHOTO cTapTa Ha-
XMUTe Ha kHonky (17) «CTAPT», Ha gucnnee 6yayT

oTobpaxaTtbcsa uHaukatop| Q |, Tekywee Bpems

1 cTpenka HanpoTUB BbIGPAHHOW NporpaMmel.
Mpumep:
Ecnv npogomknTenbHOCTb NporpamMmmbl cocTasnseT 30
MWHYT, @ 611040 [OMKHO 6bITb NPUroToBNeHO K 15:30,
YyCTPOACTBO ByAe THAXOANTbLCA B PEXMME OXKUAAHNA 40
15:00 (Ha gucnnee 6ygeT oTO6paXaTbCA WHAMKALMA
[ Q ~. B 15:00 npo3By4YuT OAUH 3BYKOBOW curHan,

nossuTcanHagnkaumal O J1 1 HayHeTca o6paTHbIN OT-
cueT BpeEMeHU NpuroToBneHus. MNpuroTosnexve 6yaeT
3aBeplieHo yepes 30 MUHYT.

MNCMNONb30OBAHUNE MYNIbTUBAPKW
1. MonoxwuTe NpoAykTbl Buawy (12), cnegys peKoOMeH-
fauunsam B peuente (CM. KHUTY peLenTos).

MpumeuaHne: CnegnTe 3a TeM, YTOObl 06BHLEM WNH-
rpeiveHTOB U XWAKOCTeEl He npeBblwan OTMETKN
MaKCUMasnbHOW YypoBHA «10» M He 6bl MeHblUe
OTMETKAMUHNUMA/ILHOTO YPOBHSA «2». OTMeTKaMakK-
CUManbHOr0 YPOBHA AN Kaw (Kpome puca) - «8»

Huxe npuBognTCca o6WwKnii npuMep 3aknagku Kkpyn
N Heo6XxoAMMOe KOMUYeCTBO BOAbl (B KayecTBe
npuMmepa ncrnonbL3yeTcsa puc).

- OTMepbTe puc MepHbIM cTakaHom (23) (B ofHOM
MEpPHOM CTakaHe nomelaeTcs NPUGNU3UTENbHO
160 r puca), npomoiiTe ero u 3acbiNnbTe B Ka-
cTpionio.



- [JobaBbTe BOAY, MCNOMb3yA LIKaNy € MeTKaMu B
cTakaHax (CUP)..

Mpumep: Hacbinas 4YeTbIpe MePHbIX CTakaHa puca,

HaneliTe BOAYy A0 MeTKMN «4 CUP».

- [AnA NpUroToBNEHUSA XUAKNX MOJIOYHbIX Kall peko-

MeHAyeTCa credylowas nponopuns puca u Bofgpl:

1:3.

Y6eamTecb BTOM, YTO BHELIHAS NOBEPXHOCTb YaLln

(12) uuctas u cyxas, yctaHoBute vawy (12) B pa-

60o4ylo Kamepy ycTpoiicTBa. YcTaHaBnuBaiTe yawy

6e3 nepekocoB Tak, YTOGbl OHa M/IOTHO compuka-

canacb C NMOBEPXHOCTbIO HarpeBaTeslbHOro ane-

mMeHTa (9).

MpumevaHusn:

¢« He ncnonksyliTe vawy (12) 4na MbITbs Kpyn 1
He peXxbTe B Hell NpoAyKThbl, 3TO MOXeT nospe-
OVTb aH TUNpUrapHoe nokpbITye.

¢ Y6egnTecb B TOM, YTOB paboueii kamepe u Ha
AHe yawwy (12) HeT NOCTOPOHHUX NPeaMeTOB,
3arpsisHeHunii unn Bnarwu.

* T[lepeg MCNONb30BaHUEM BbITPUTE BHELIHIOW
NOBEPXHOCTb M AHO Yaww (12) Hacyxo.

« B cepegunHe HarpeBaTesNlbHOro anemeHTa (9)

HaxogMTcA faTuyuk TemnepaTypbl (10). Cne-

onTe 3a TeMm, 4YTobbl ABUXeHUo gaTunka (10)

HUYTOHe MeLano.

Ecnu Bbl roTOBUTE NPOAYKTHI HA Napy, Haneiite Boay

B vawy (12) Tak, 4TOGbI KMNSALWAN BOfa HE Kacanach

AHa notka (24). YcTtaHoBuTe NnoTOK (24) ¢ NpoAyk-

Tamun Byauwy (12).

3akpoliite KpbILwKy (5) A0 LWenuka.

BcTaBbTe pa3bém CeTeBOro LWHypa B rHe3go (8), a

BW/IKY CETEBOTO LIHYpa - B 3/IEKTPNYECKYI0 PO3eTKY.

MocnepoBaTenbHO Haxumas KHonky (15) «MEHHO»,

BbiGepute Heob6xogMMyl nporpamMmy NpuUroToB-

neHus.

[na nporpammbl «MynbTunoBap» kHonkamu (13) «+»

1 (14) «-» ycTaHOBUTb TeMnepaTypy NPUroToBAeHUA

ot 35 C go 150 C.

MpoaoNKNTENBHOCTE MPUTOTOBNEHUA B Kaxpoii

nporpaMme ycTaHOB/IEHA MO YMOYaHuio, HO MO-

XeT ObITb M3MeHeHa. [N N3MeHeHUs NPOLOIXKMN-

TeNbHOCTU MPUTOTOBMIEHNSA HAXMUTE Ha KHOMKY (20)

«BPEMS#A», nHgukaums [ CO 1wu nokasaHus Bpe-
MeHu ByayT muraTb.

KHonkamn (13) «+» n (14) «-» yctaHoBuTe Heo6Xxo-
AVMOe 3HayeHne B MUHyTax. [TOBTOPHO HaXMUTE Ha
KHOMKY (20) «<BPEMSA» 1 kHonkamu (13) «+» n (14) «»
yCTaHOBUTE NPOAO/MKNTENbHOCTb NPUTOTOB/IEHNS B
yacax (cMm. Tabnuuy «MporpaMmbl NPUTOTOBNEHNA U
UX NPOAOIIKUTENBHOCTbY).

10. Ans 3anycka nporpaMmMbl HaXMuUTe Ha kHonky (17)

«CTAPT», uHgukauma 1 t3  16yaert ropeTb NocTo-
AAHHO.CNleAnTe 3a NPOLLEeCCOM NPUroTOB/IEHNS, NPO-
AYKTbl MoMeluuBaiTe nnacTUKoBol nonaTtkoi (21)
AW NAacTUKOBbLIM MONIOBHUKOM (22). He mcnonb-
3yiiTe MeTannuyeckme npegmeTbl, KOTOpble MOryT
nouapanaTb aHTUNpUrapHoe nokpbiTue Yawm (12).
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11. Ecnu Bbl XOTUTE OCTAHOBWUTbL NPUrOTOBJ/IEHME, Ha-
XMUTE Ha kHonky (18) «CTOM/MogaepxaHne Tem-
neparypbi».

BHumaHwne!

- Hwukorpga He ocTaBnsiiTe paboTaloliee ycTpoii-
cTBO 6€3 npucmoTpa.

- Bo mnsbexaHne oxoros cob6nogaiTe ocTOPOX-
HOCTb, OTKpbIBas KpbIwKy (5). He HakNOHAN-
Tecb Haj NapoBbIM knanaHom (6) B npouecce
paboTbl MynbTWUBApPKM, He pacnonarariTe OT-
KpbITble y4acTK/ TenaHag ropsyeit yaweii (12)!

- Tlpu nepBOoM MCNONb30BAHUWN MYy/bTUBaPKN
BO3MOXHO MOSIB/IEHNE NOCTOPOHHEro 3anaxa or
HarpeBaTe/IbHOIrO 3/IeMeHTa, 3T040NyCTUMO.

- MNocne 3aBepweHWs nporpaMmMmbl MPUro-
TOB/IeHNs1 Npo3By4YaT 5 3BYKOBbIX CUFHaNOB,
YCTPONCTBO NepeiiiléT B pexum noggepxaHus
TemnepaTypbl, Ha aucnnee (4) 6ygeT oTo6pa-
XaTbCsA BpeMs paboThl B JaHHOM pexume.

MpumevaHus:

- ®yHKUMA nojfepxaHus TemnepaTypbl He MOXeT
6bMb A0CTYNHON A5 nporpamm «orypT» n «Mynib-
Tunoeap» (ecnum nonb3oBaTeneM YycTaHoBleHa
TemnepaTypa Huxe 70C).

- He pekomeHayeTCsi OCTaBNATb NPUrOTOB/EHHbIE
NpoAyKTbl B Yallle HaAoNro, TakKak 3TO MOXeT Npu-
BECTU K NOpYe NpoayKTOB.

- He ucnonb3yiiTe pexum nojaepxaHus Temnepa-
TypbIANA pa3orpesa X0/104HbIX NPOAYKTOB.

- Tocne NpuroTOBNAEHWS NPOAYKTOB Ha nMapy He Bbl-
HUMaliTe NpoAyKTbl pyKamu, NOMb3yNTeCb KyXOH-
HbIMW MPUHAANEXHOCT AMU.

PEKOMEHAALMNN

Bbl MOXeTe WCMONb30BaTh nporpamMmbl «AorypT» u
«MynbTunoBap» A5 paccToiiku TecTa.

PaccToiika TecTa - 3TO 3Tan MNPUroTOB/IEHWs TecTa
HernocpeAcTBEHHO nepej Bbineukoil. Bo Bpems pac-
CTOWKM NPONCXOAUT MHTEHCMBHOE OpOXeHWe, BOC-
CTaHaB/IMBAETCS CTPYKTypa TecTa, U OHO 3HAYUTEsIbHO
yBennumBaeTcss B 06béMe. OfHUM M3 OCHOBHBIX YC/I0-
BUIl ycnewHoro npouecca paccToiikn Tecta siBnseTcs
OTCYTCTBME CKBO3HSKOB W MojAepXaHue MoCTOSHHOM
Temnepatypbl (okono 40°C), 4To u obecneymBaeTcs B
nporpammax «Morypt» 1 «MynbTunosap».

PeuenT TecTta:

400 1 Mykun

350 mn monoka (MOXHO cMelaTb ¢ BOAOM)
Conb

Caxap

1.5 4.NOXKM CYXUX JPOXXKEeN

1.5 CT./IOXKM CNIMBOYHOIO Macna

* Bce cyxue uHrpegneHTbl cmelwaTtb, 3aTem foba-
BUTb MOJIOKO. TuwaTeslbHO BbIMECUTb U BbIIOXUTb
Byauwy (12).

MocnepgoBaTenbHO HaXuMas KHOMKy (15) «MEHHO»,
Bbi6epuTe pexum «Aorypt» nnnm «MynbTunosaps.
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Ana nporpamMmbl «MynbTUNoOBap» yCTaHOBUTE TeM-
nepatypy 35°C-45°C (cm. pasgen «KHonka (16)
«MynbTunoBsap»).

YcTaHOBUTE NPOAO/MKUTENbHOCTL paboTsl 1 yac
(cM. pasgen «/cnonb3oBaHne MynbTUBAPKN», MyH-
KTbl 8-9).

HaxmuTe Ha KHonky (17) «CTAPT».

MpumeuaHue: [NA NONYYEHUS Hauydwero pe-
3ynbTaTa He OTKpbiBaliTe KPbiWKY MynbTusapku (5) Ao
OKOHYaHuA paboTbl NPOrpammbl.

.

YNCTKA NYyX0[

N3BneknTe BWNKY CETEBOrO LWHypa U3 anekTpuye-
CKOIi po3eTKM U gaiTe yCTPOWCTBY OCTbITb.
MpoTtpuTte Kopnyc (2) n kpbILWwKy (5) cnerka BNaxHoi
TKaHblO, MOC/Ie Yero BbITPUTE HACYXO.

Bce cbEéMHblE AeTanu BbIMOTe MATKol ry6koi c
HeATpasibHbiM MOKLKUM CPefCTBOM, OMOSOCHUTE
NPOTOYHOW BOAOIA.

TwarenbHo npocywnTe naposoii knanaH (6) u 3a-
WWTHBLIA 3KpaH (11) nepep TeM, KakK yCTaHOBUTb UX
Ha MecTo.

3anpewaetcs nomewatb vawy (12) B nocygomo-
€UHYI0 MalluHy.

MpoTpnTe NOBEPXHOCTb HarpeBaTenbHOro 3ane-
MeHTa (TO/IbKO B OCTbIBLUEM COCTOSIHUM), HU B KOEM
cnyyae He pAonyckaiTe nonajgaHvus BOAbl BHYTPb
Kopnyca.

He norpyxalite kopnyc npu6opa, ceTeBoii LWHYp 1
BW/IKY CeTEBOTO LHypa B BOAy Wnu B nobbie Apy-
rme XmaKocTu.

He ucnonb3yiite gns unctkn npubopa u akceccy-
apoB abpasnBHble W arpeccuBHbie MolwLne Be-
ujecTsa.

.
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XPAHEHUE

e OTKNOUNTE YCTPOIKCTBO U NPON3BEANTE Er0 YNCTKY.

e XpaHuTe ycTPOWCTBO B CYXOM MPOX1ajHOM MecTe,
HeAOCTYMHOM ANsA AeTeil.

KOMMMEKT NOCTABKU
MynbTuBapka - 1 wr.

CeTeBOii WHyp - 1 wr.

Yawa - 1w

JloToK ANSA rOTOBKM Ha napy - 1 wm.
MonoBHUK - 1 wr.

Nonatka - 1 wm.

MepHbIii cTakaH - 1 wr.
CTakaH4Mku gns norypra C Kpbllleykamm - 6 L.
JepxaTtens gns yawm - 1 um.
WHcTpykumsa - 1 wm.

TEXHUYECKUNE XAPAKTEPUCTUKN
JnekTponuTtaHue: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MakcvmanbHas notpebnsemas mowHocTs: 800 BT
O6béMm vawu: 5 n

Mpon3BoAnTeNb OCTaB/seT 3a CO60I NpaBo N3MEHATb
XapakTepucTukunpuéopa 6e3 npeABapuTeNbHOIO yBe-

AOMNeHns.

Cpok cnyx6bl npuéopa - 3 roga

C

Mpoussogutens: AH-AEP NMPOAAKTC Mm6X, ABCTpus
Holi6ayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABcTpus
CpenaHo B Kutae

[laHHOe u3genne COOTBETCTBYET BCEM
TpebyemblM €BPOMNENCKUM W POCCUACKUM
ME 6 cTaHgapTam 6e30NacHOCTU U FTUMUEHbI.



MYNbT1BAPKA
OcHoBHe NOPM3HAYEHHSA MY/bTIBAPKY - LUBUAKE i
SIKICHE MPUTOTYBaHHS 'T .

onnc

KHonka BifKpUTTA KPULLIKK

Kopnyc

MaHenb ynpasnblHsA

Avcnneii

Kpuwka

MapoBuii knanaH

Pyuka Ana nepeHeceHHs

IbI340 ANA NiGKNIOYEHHA MepexeBoro WwHypa
HarpiBanbHuii enemeHT

10. laTunk TemnepaTypu

11. 3bIMHUI 3axXUCHUIA ekpaH

12. Yawa gna npurotyBaHHA Npoayk” e

MaHenb ynpasnwHsA

13. KHonka 36iMblieHHs HanawToOBAHOr0 3HAYEHHS «+»
14. KHOMKa 3MEHLWEHHA HaNalWToOBAHOIO 3HAYEHHS «-»
15. KHonka «MEHIO»

16. KHonka «MY/IbT1KYXAP»

17. KHonka «CTAPT»

18. KnHonka «CTON/M1A4TPUMAHHA TEMMEPATYPW»
19. KHonka «B1AKNALEHWNA CTAPT»

20. KHonka «4AC»

Akcecyapu

21. Nonatka

22. ONonoHuK

23. MipHuii cTakaH

24. 1O0TOK ANA NPUroTyBaHHA NPOAYK/AB Ha napy

25. CtakaHuuku ansa ihorypry

26. Kpuluieykn cTtakaH4uioB ANns orypry

27. Tpumay ans vawl

© 0NN R

YBATA!

Ana [o[aTKoBOro 3axucTy AOLWbHO BCTAHOBUTM B
NaHL3i XUBNEHHA NPUCTPIA 3aXUCHOTO BiAKMIOYEHHS
(N3B) 3 HOMHaNbLHUM CTPYMOM CMpaLbOBYBaHHSA, L0
He nepesuye 30 MA, ansa yctaHosku MN3B 3BepbIThbCA
0o caxisud.

3AXOAN BE3MNEKN

Mepen nouatkom ekcnsyaTaun enekTponpunagy

yBaXHO npouuTaiite AaHuit noaGHUK Mo ekcrnayatayn

i 36epexiTb NOro gnA BUKOPUCTAHHS B AKOCT [AOBLY-

KOBOro Martepiany. BukopucToByiiTe npuctpm nue

no oro NPsIMOMY NPW3HAYEHHI0, SIK BUKNAAEHO B fa-

HOMY KepiBHMUTBI. HenpaBuibHe NOBOAXEHHS 3 Npu-

nafoM MOXe NPUBECTH [0 AOro NOIOMKN, CNPUUYNHEHHS

WKOAM KopucTyBayeBi abo 1MOro Maiiny.

« Tlepepn BUMKOPUCTAHHAM Npunagy yBaXHO Or/siHbTE
MepexeBuii LWHYp i pO3'YM Ans TAKMNOUYEHHS Mepe-
XEBOTO LWHYpa, po3TalloBaHWii Ha kopnyc npunagy,
nepekoHaiTecs, WO BOHW He MalTb MOLUKOAXKEHb.
He BUKopuMCTOBYIiTE NpUnag npu NoLWKOAXEHOMY Me-
pexeBOMY LUHYpPi a60 po3'eMi MepexeBoro LWHypa.

« [epepa BKIOYEHHAM NPUCTPOIO NepekoHaiiTecs, Lo
Hanpyra enekTpuuHoY Mepexi Bignosigae pob6ouiii
Hanpysi npucTpoio.
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MepexeBuii WHyp 3a6e3neyeHnii «eBpo BUJIKOIO»;
BK/lOYaiTe 1 B pO3eTKY, WO Mae HafiliHWii KOHTaKT
3a3eMJIEHHS.

Mpn nogknoYeHbl NPUCTPOI0 A0 Mepexi, He BUKO-
pUCTOBYTE NEPeXOAHNKN.

CTexTe 3a TUM, Wo6 MepexeBunit WHYpP 6yB LLbLHO
BCTaB/MeHW B PO3'YM Ha KOpNyC NPUCTPOIO i B Me-
pexeBy po3eTky.

BukopuncToByiiTe nulie MepexeBuit LHYpP 3 KOMM-
NeKTy nocTayaHHs i He BUKOPUCTOBYIiTE MepexeBuii
LUHYP Bl iHWWX NPUCTPOYB.

BukopuncToByiiTe nuiwe 3biMbl geTai, o BXOAATb B
KOMMNAEKT nocTavyaHHs.

Po3mMuwyiiTe npucTpiii Ha piBHI TennocTilikiii no-
BEPXHi faneko BL [AXepen BOMOoru, Tenna i BLiKpu-
TOro BOTHIO.

BcTtaHoBntliTE NpUCTpili Tak, Wwo6 gocTyn f0 Mepe-
XEBOY pO3eTKu OyB BLUbHUM.

BuKkopucTOBYiiTE NPUCTPIli B MIOUSX 3 XOPOLLOH
BEHTUAALIE.

He noppasaiite npunag M npsAMUX COHAYHWUX NPO-
MEHiB.

He posmiwyiite npunag B 6e3nocepeablii 6113b-
KOCTi Bif cTeblB i Me6niB. BinbHuiA npocTip Hapg
Mynb~Bapkoto Mae 6yTu He meHwe 30-40 cwm.

He pgonyckaiiTe 3“KHEHHS MepexeBOro LlHypa 3
rapsuvMmn NOBEPXHAMU i FOCTPUMU KPOMKaMu me-
6niB. YHukaiite nowkogxeHHa isonauil' mepexe-
BOTO LWHYypa.

3abopoHaeTbCs 6paTuCs 3a MepexeBWuid LWHyp i
BUJIKY MEPEXeBOro WHypa MOKPUMU pykamu.

He 3aHyploiiTe npucTpii MepexeBuit WHYP i BUNKY
MepexeBoro LwHypa y sogy a6o 6yab-aK iHWi pb
AVHN.

SAKLWO NpuUCTpiii BnaB y Bogy, HeraliHo BUAMNbL Me-
pexeBy BU/IKY 3 PO3ETKW, NLWe TCNA LbOro MoXxHa
alTatvn npunag 3 Bogu. 3 NUTaHHA NOAasblIOro BU-
KOPUCTaHHA NMPUCTPOIO 3BEPbLITLCA B aBTOPU3OBa-
HWUIA CEPBIOHUI LLEHTP.

He BcTaBnsiiTe CTOpPOHbI npegMeTu B OTBIp na-
pOBOro knamnaHa i CTexTe 3a TUM, WO6 CTOPOHbI
npeAmMeTV He nonaanm MiX KPULIKOK i KOpnycom
My/b BapKu.

He 3anuwaiite npucTpiii 6e3 Harnsgy, 3aBXAan Bu-
MukaliTe npunag i BigkniouaiiTe ioro Big mepexr
AKWOo Bu Ym He kopuctyetecs.

LWo6 yHMKHYTW TpaBM He Haxunsaiitecs Hapg na-
poBMM KknanaHom abo Haj Yallet, AKWO Kpulika
Mynb Bapkn BLIKpUTA.

[loTpumyiiTecs kpaliHb0Y 06epexHOCTi, BLUKPUBaKOUM
KpWLWKy MynbTiBapku B 4Yac i 6e3nocepefHbo nicns
NpUroTyBaHHA NPOAYKTIB. PU3NK oKy napom!

Mpu po6oTi npucTpot B nporpami «Migcmaxy-
BaHHs», W06 YHUKHYTM OTKY Gpn3Kamu rapsiyoro
mMacna He Haxunsaiitecs Haj vale napoBapku.
TpumaiiTe B yncTOoN napoBuii knanaH, B pasi 3a-
6pyAHEHHA, ouuwaiiTe ioro.

KateropnuHo 3abopoHseTbCa ekcnnayaTa™si npu-
nagy 6e3 BCTaHOB/IEHOY Yallli, 3aXUCHOTO eKpaHy i
napoBoOro knanaHa. Takox 3a60pOHAETbCS BK/O-



YKPAHbCKA

yaT MynbnBapky 6e3 npogykTiB abo AocTatHbOY
KiNbKOCTI pignHM B YaLr

3abopoHsieTbCA BUKOPUCTOBYBATM MY/bTiBApKy!
AKWO CUAKOHOBA MNpOKnajka 3axMCHOro ekpaHy
noLIKogXeHa.

JoTpumyiiTeca pekomMeHAauM MO KTbKOCA CYXUX
NPOAYKTIB i pignHN.

He BuiimaliTe vawy T4 4yac po60Tu NPUCTPOID.

He HakpuBaliTe MynbnBapky nig yac po6oTu.
YBara! lMpu roTyBaHbl NPOAYKTIB Ha napy crexre
3a piBHEM pLMHKU B Yali, AoNvBaiiTe BOAy B yawy
B Mipy Heob6XxigHocTi. He 3anwuwalite npucTpiii
6e3 Harnagy!

3a60poHsAeTbCs NepeHocuTN NPUCTPIA nig yYac po-
60TU. BuMKOPWCTOBYIiTE PYyYKy AN NepeHeceHHs,
3asfganengb BiAKIOUMBLUM NPUCTPIN Bl Mepexi, Bu-
MHABLUM Yally 3 NPOAYKTAMK i faBLUN OMY OCTUTHYTH.
Mig yac po6oTy HarpiBalTLCS KpULiKa, Yawa, a Ta-
KOX feTani Kopnycy, He TopkaiiTecs [0 HUX. FAKLWO
HEOO6XLHO BUIAHATU rapsvy vauly, BUKOpPUCTOBYIiTE
KYXOHbI pyKaBuLi.

PerynsipHo npoBoAbTe YWLEHHA Npunagy.

He possonsiitTe An*am BukopucToByBaTW npunaj B
AKOCA irpaLuku.

3 MipkyBaHb 6e3neku aiteil He 3anuvwalite nonie-
TWNEHOBI NakeTu, BUKOPUCTOBYBaHi B SIKOCN yna-
KOBKM, 6€3 Harnsgy.

YBara! He go3sonsiite go*am rpatu 3 nonieTuneHo-
BMMM nakeTamu a6o nniskot. He6esneka 3agyxu!
[laHuii npucTpili He npu3HaYeHuit Ans BUKOpUC-
TaHHS ATbMW | NO4bMW 3 OGMEXEHUMN MOXU-
BOCTSIMU, AKLLO nnwe 0co6010, WO BLiNOBLae 3a YK
6e3neky, YM He Aabl BignNOBiAHI i 3p03yM”™ HUM H-
CTPyKUn npo 6e3nevyHe KOPUCTYBaHHSA MPUCTPOEM
i TieY HeGe3neku, Aka MOXe BUHMKATW Npu AOro He-
npaBUIbHOMY KOPUCTYBaHbI.

3abopoHsieTbCA BMKOPUCTOBYBATM Mnpunaj nosa
NMPUMLLEHHAMM.

06 yHNKHYTW NOLIKOAXEHb NepeBo3bTe NPUCTPT
nvwe B 3aBOACHLIOM ynakoBLi.

Buyknoyaoun npucTpiii Big enekTpomepexi, HKonn
He cMmuKaiTe 3a MepexeBwuii LWHYp, Bi3bMIiTbCA 3a
MepexeBy BU/IKY i aKypaTHO BUTATHITL Y3 po3eTku.
3ab60opoHAeTbCA BUKOPUCTOBYBATU MPUCTPM Npu
MOLWKOAXEHbl MepexeBoY BUKN abo MepexeBoro
WwHypa, siKwo Bbl npaute 3 nepe6osMu, a Takox
Tcns iioro nagHHA. He Hamaraiitecs camocTiiiHO
pPeMOHTyBaTW NpPUCTPM. 3 YCiX MUTaHb PEMOHTY
3BepTaiTecs B aBTOPM30BAHUI CEPBIOHUNA LEHTP.
36eptalite npucTpiii B CyxoMy MNpOXon04HOMY
MIOL, HeJOCTYNHOMY ANA Arrei.

MPUCTP1A MPU3HAUEHUN NNWEANS
MOBYTOBOIO BUKOPUCTAHHSA

NMPABUNA BUKOPUCTAHHA YALLL ANA
NMPUTOTYBAHHA NPOAYKT1B (12)

.

MynbTiBapky i ¥ 3HIMHI geTani BMKOpUCTOBYiTE
CTPOTO MO YX NPU3HAYEHHIO.

3abopoHAeTbCA BCTaHOBMBATK valy (12) Ha Ha-
rpiBanbHi npunaan abo Bapuibbl NOBEPXHI.
3ab60poHAeTbCA BUKOPUCTOBYBATW B MyJ/baBaply
iHWY eMKicTb 3amicTb vawi (12).

CTtexTe 3a TUM, W06 NOBEPXHA HarpiBanbHOro ene-
MeHTy (9) i gHo yawi (12) 3aBxAn 6ynu yncTumu i
CYyXUMU.

o6 yHWKHYTW NOWKOAXEHb aHTUMPUrapHOro no-
KpUTTS 3a60poHsieTbCs nogpibHoBaT TBEPAi Npo-
AYyKTV 6e3nocepeaHbo B yawi (12).

Hikonn He 3anuwalite i He 36epiraiiTe B Yawi (12)
AKi-Heby b CTOPOHHI NpegmMeTy.

Mu, yac npuroTyBaHHA npoAykTiB B yawi (12) ne-
pemiwyiiTe Yx nuwe nonatkot (21) a6o onono-
HUKOM (22). Bu Takox MOXeTe BWKOPMUCTOBYBaTU
Aepes’sbl, NNAcTUKOBI abo CWUIKOHOBI KyXOHbl ak-
cecyapm.

3abopoHsieTbCA NepemluyBaTy MNPOAYKTUM B yalli
(12) meTanesnmun npegmeTamu, Sk MOXyTb noaps-
nat aHTUNpurapHe NOKpUTTSA.

MpuroTysaswmn 611040 3 Npunpasamu i cnecamu,
Bl pa3y BumMuiitTe yawy (12).

He nomuwaiite vawy (12) nig xonogHy soay BLypasy
nicns 3aBeplleHHA NpUroTyBaHHA, AaiTte Wi cno-
YyaTKy OCTUTHYTW. Lie AOMOMOXEe YHUKHYTU MOLIKO-
[XXEHHS aHTUNPUTapHOTo NOKPUTTS.

Yawa (12) He npn3HayeHa ANA MUTTS B NOCYA0-
MWHI MaLWHi.

NEPE/A MEPWWM BUKOPUCTAHHAM

B pa3i TpaHcrnopTyBaHHA a6o 36ep/raHHA My/lb-
T/Bapkn Npu 3HUXeHW TemnepaTypi i'Y HEO6XLHO
BATPMMaTU NPY IOMHATHM TemnepaTypi He MeHLe
[ABOX FOAVH.

BuiiMm”"b NpMCTpM 3 ynakoBku, Buganute Ba naky-
Basibbl MaTepianu i 6yAb-saKi Haknenku, Lo 3aBaxa-
10Tb HOpMasbHili po60Ti MybNABapKM.

BcTaHoBWUTE MynbTiBapKy Ha piBHY TENAOCTIiliKy no-
BEPXHIO fJaneko Bl BCiX KyXOHHWUX Axepen Tenna
(ra3oBa, enekTponnuTa a6o BapwuibHa NaHessb).
BcTtaHoBMTE NpUCTPM Tak, W06 B, CTiHM A0 KOP-
nycy My/nbnBapku 3anuanacs BifCTaHb HEe MeHLe
20 cm, a BTbHUII NPOCTIp Haj Hew cknajaB He
MeHwe 30-40 cm.

He po3muyiiTe npuctpm B 6e3nocepegHm 61U3b-
KOCTi [0 NpeAMenB, siki MOXYyTb GYTW NOLUIKOAXEHI
BMNCOKOIO TeMnepaTypoto napy, Lo BUXOAUTb.

YBara! He po3muwyiiTe npunag no61mn3sy BaHH,
pPaKkoBWH a6o WLWKX eMKOCTel, HanOBHEHUX
BOJO0I0.
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Buykpuiite kpuwky (5), HaTUCHYB Ha KHONKY (1) i BK-
M~ b yawy (12).

3bIM"b 3axucHuii ekpaH (11), HaTUCHYB Ha chkca-
TOPU B HMXbIA YacTubl eKpaHy.

HaTucHiTb Ha napoBuii knanaH (6) 3 BHYTPLIHbLOY
CTOPOHU KPULLKW i BUTATHITL 1HOro, a nosm pos-
6epiTb 10ro, 06epHYBLUN HUXHIO YaCTWHY B MOMO-

XeHHs 0
MpomuiiTe Tenno BOAO 3 HENTPANbHUM MUIOYUM
3aco60M Ba 3bIMbl feTank naposuii knanaH (6), 3a-



XucHuii ekpax (11), vawy (12), nonatky (21), onono-
HWK (22), MipHWiA cTakaH (23), NOTOK AN rOTyBaHHA
Ha napy (24), ctakaHuuku (25) i kpuweuku (26). Mo-
IM 06MOI0CHITh YX MPOTOYHOK BOZOH.

Mepen Tum, K roTyBatu iorypT, npogesbld iiTe
cTakaHuukm (25) i kpuwwku (26), 064aBLIN YXKOKPOMNOM.
PeTenbHO npocylinte BC 3bIMbl feTaslb

Kopnyc npucTpoto npoTprib BOJIOTOK TKAHUHOIO,
TCAA YOro BUTP b JOCYXa.

36epiTb napoBuii knanaH (6), 06epHYBLUN HUXHIO
YacTWHy KnanaHa 3a rOAWHHUKOBOW CTPLIKOW [0
dkcayn (NoNoXeHHS @ ).

BcTaHoBWTE 3axUCHUiA ekpaH (11) Ha Mioue: BcTasTe
BEPXHIO YacTUHY ekpaHy (11) B nasu Ha kpuwy (5),
HWXHIO YaCTUHY 3aKpTUTe A0 kKnauaHHa dikcatopis.

YCTAHOBKA MOTOYHOIO YACY

BcTaBTe po3'Yv mepexeBoro wHypa B rei3go (8), a
BUJIKYy MEPEXEeBOro LHypa - B PO3eTKy, Npu LboMy
Npo3BYyYUTb 3BYKOBMWIA CUTHA.

HaTtucbITb i yTpumyiiTe kHonky (20) «HAC» 6n1un3bko
3 ceKyHf, NponyHae KOPOTKWI 3BYKOBWIA CUTHan,
BbINycTUTE KHOMKY (20) «HAC», LupoBi CBiAYEHHS
yacy «rofuHu» NoYHyTb 6aMMaTn.

Mporpamu npuroTyBaHHA Ta IXTpuBanicTb

YKPALUBbCKA

MocnwoBHO HaTMCKylUM abo yTPUMYKUM KHOMKY
(13) «+» abo (14) «-», BCTAHOBMTE MNOTOYHWIA uac
«rofiJMHHMKa» (4ac BcTaHOBMOeTbCA y hopmart 24
rOAVH).

MoBTOpPHO HaTuUckyiiTe kHOnKy (20) «HAC», nonm
kHonkoto (13) «+» ab6o (14) «-», BCTAHOBUTE uac
«XBUJIUH».

[ins 3aBeplIeHHsA HanalTyBaHHA HATUCbITb KHOMKY
(17) «<CTAPT».

Ha pgucnneY (4) Buwo6paxyBaTuMeTbC NOTOYHUIA
yac i po3ainosi kpanku «» 6AMMaTUMyThb.
Mpumaka: Akwo npoTsrom 5 cekyHs Bu He 3pobunu
XOoAHUX A\ ab0 He NWTBEPAUN YyCTAaHOBKY Yacy KHOM-
Koto (17) «CTAPT», TONOTOYHWIA Yac B'LWo6paxyBaTuUCs
He 6yge.

KHOMKW MNAHENL YNPAB/TIHHA (3)

KHonka (15) «MEHIO»

Ana Bn6opy nporpaMmu NpUroTyBaHHSA NOC/'LLOBHO
HaTUCKyTe KHoNKy (15) «MEHIO», HanpoTu HasBu
BM6paHoY nporpamu 3’aBUTbcs cTp'wka. Ha guc-
nney (4) B'Wo06paxyBaTNMeTbCA TPUBTIOTb NpPO-
rpaMu, BCTaHOB/IeHa 3a YMOBYAHHSAM.

Mporpama TpusanioTb (B BcTaHOB/EHO 3a BuwknageHnii NuwTpumMka
rognHax) YyMOBYaHHAM(B cTapT Temnepatypu
rogunHax)

Puc 0:15- 0:40 0:25 +

Bapka/Ha napy 0:05 - 1:00 0:20 + +
Mynbnkyxap 0:10 - 6:00 0:15 +

(AKwo

TemnepaTypa: BCTaHOB/IEHA
35&L-1504L TemnepaTtypa
3aymoBUYaHHAM: 1304 suuie 70°C)
MuwcmaxyBaHHs - - - +
PosirpiBaHHA 0:10 - 0:40 0:20 - +

Cyn 0:30 - 3:00 0:50 + +

Butuka 0:25 - 2:00 0:50 - +

racblxsa 0:20 - 1:00 0:50 + +

Kawa 0:40 - 3:00 0:50 +

MorypT 0:10 - 10:00 6:00 + -
Mpum'nka:

He BakpuBaiiTe kpuwwky (5) 40 3aklHYeHHA nporpamu «Bunluka».

o6 3ano6!rTv NAropsAHHA NPOAYKTOB,

BLUK/IIOYATE MW TPUMKY TemnepaTypu nlcns 3aklHYeHHs po6oTu npo-

rpamu «Bunluka». 05 4b0Oro HATUCHTL KHOMKY (18) «CTOM/MWwTpuMaHHa TemnepaTypu».

Y nporpami «MacMaxyBaHHs» NpucTp!ii npautoe no aHanori! 3 KYXoHHO NAnTo. CTexTe 3a NpoLecom npu-
roTyBaHHA i FOTOBH'IOTIO MPOAYKTOB. BbikAoyaiiTe Mynbnsapky, Konu npoaykTu 6yayThb roToBi.

PeuenTun 61104 AMBTbCA B KHM31peLenTB (BXOAUTb B KOMMIEKT NocTavyaHHA). Bc\peuenTun HocATb pe-
KOMeHauliHnii xapakTep, OCK/IbKN 06’eMM | CTBBLLHOLWEHHSA IHrpej leHT'1B MOXy Thb BaptOBaTunCA 3a-
JIEXHO B'Wper'toHanbHoY cneynd K NnpoAyKTB i BUCOTU HA PiIBHEM MOPUTb.
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YKPALUBbCKA

KHonka (16) «MYNbT1KYXAP»

Mporpama «MynbTKkyxap» f[03B0O/1Se caMOCTiliHO BCTa-

HOBWUTW TemnepaTtypy i TpMBanicTb NPUroTyBaHHSA Mpo-

AYKNB.

- HatucHitb kHonky (16) Ans WBMAKOrO nepexoay A0
nporpamu «MysnbaKyxap».

- KHonkamu (13) «+» abo (14) «-» BCTaHOBUTE GaxaHy
Temnepatypy B ganasouw Big 35 C go 150 C.

- HatucbiTb kHONKy (20) «YAC», monm BCTaHOBUTE
TpUBaNOTb MPUTOTYBAHHA SIK OMWCAHO B poO3ALW
«BukopucTaHHs MynbTiBapku» (MyHKT 8-9).

KHonka (17)«CtapTt»
HatucbiTb kHONKyY (17) 4ns 3anycky Bu6paHoY nporpammu
NPUroTyBaHHS.

KHonka (18) «CTOMN/MwTpMaHHA
TemnepaTtypu»

BukniouyeHHs nporpamu/BigmiHa
BBeAEHUX HaNalTyBaHb Nporpamu
BukopucTtoByiiTe kHOMKy (18) AnA ckupaHHa Henpa-
BU/IbHMX HanawTyBaHb No4aTky NpUroTyBaHHsa abo ans
BUK/IOYEHHS NpOrpaMyn NpUroTyBaHHSA/pexXumy TA-
TPUMKM TemnepaTtypu.

HenpaBu/IbHO

niagTpumka Temnepartypu

Konu npurotyBaHHsA 6yfe 3aBepLUEeHO,
npo3ByyaTb 5 3ByKOBUX CUTHANIB, i NPUCTPIl
aBTOMAaTWYHO nepeiife B pexum TATPUMKN
Temnepartypu. Ha gucnney 3'saButbcs iHAUKaTop

(jy~Ji Bip6buBatMmMeTbCs Yac po6oTU B pexumi

nigirpisaHHsa (y roguHax).

[nA npuMycoBOro nepexofy 3 pexumy YekaHHs B

pPeXnUM TATPUMKN TeMNepaTypu HaTUCLITb KHOMKY

(18).

L o6 BLWKAOUATY NWTPUMKY TemnepaTypu,

HaTUCHITb KHOMNKY (18) e pas.

MpumTa:

- He BukopucTOBYiTE PyHK O NWTPUMKM Temnepa-
TYpPUANS po3'rp'BaHHA XOMO4HUX NPOAYKTa.

- Wo6 3ano6irTu NWropsHHA NpoAyKTe, BLYK/O-
uTe N'WTPUMKY TemnepaTypu M'0n8 nporpamu
«Bun'nka».

KHonka (20) «4AC»

BubpaBslwu nporpamy npuroTyBaHHs, HaTUCLITb
KHOMKY (20), Wwo6 nepeirTn [0 yCTaHOBKM
TPMBaNOCT NPUroTyBaHHA. TakoxX BUKOPUCTOBYITe
KHONKYy «4AC» ansa nepexofy A0 HanalTyBaHHSA
NOTOYHOrO yacy.

KHonku (13) «+» i (14) «-»

Hatuckytoun a6o yTpumyroum KHonku (13) «+» i
(14) «-», BCTAHOBWTE NOTOYHUI Yac, TpMBanoTb
NpuUroTyBaHHA i TeMnepaTypy Harpisy (nvwe gns
nporpamu «Mynbikyxap»), a Takox HanawTyiite
P yHKL IO BLIKIAAEHOrO CTapTy.
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KHonka (19) «B1AKNALEHUA CTAPT»

Bn mMoxeTe BCTAHOBUTU 4ac, 40 AKOro NpUroTyBaHHs b\

6yne 3aBeplleHo. flaHa PyHK A He A0CTynHa ANna npo-

rpam «Butuka», «ligcmaxyBaHHa» i «Po3irpiBaHHs».

e BubepiTb nporpamy i BCTaHOBUTE TpUBanlTb Npwu-
roTyBaHHa (4MB. PO3AT «BUKOPUCTAHHS MYy/bil-
BapKn»).

+  HaTucHiTb kHONKy (19) «B1AKNALEHNA CTAPT», Ha

Q [

avcnneY 6numatume blaukaws |

¢ KHonkamu (13) «+» i (14) «» BCTaHOBATE 4ac B'LL-
KnafileHoro cTapTyB XBUIMHAX.

¢ TOBTOPHO HATUCH s KHOMKY (19) «BLAKNALEHWIA
CTAPT» i kHonkamu (13) «+» i (14) «-» BCTaHOBUTE
yac B'LWKNa4eHoro crapTy.

¢ [Ona BknoueHHA (yHKUM B'LWKNAJEeHOro cTapTy Ha-

TUCbITb KHONKY «CTAPT» (17), Ha gucnne! B'wobpa-

XKyBaTUMYThCA HAnkaTop | Q [ NOTOYHWIA yac i
CTPTKa HanpoTu BUGpaHo! nporpamu.
Mpuknag:
AKWo TpuBalicTb nNporpamu cknagae 30 XBUAWH, a
6nioao0 mae 6yTw npuroTosaHe Ao 15:30, npucTpliii
3HaXoAMTUMETbCA B pPeXUMi yekaHHAa fo 15:00 (Ha

avcnne! B'lwobpaxyBaTuMeThea iHaguKalia T O || .y
15:00 Npo3By4”Tb OAWH 3BYKOBWI curHan, 3’'sBUTbCA

Haonka™a [ C3 1i noyHeTbCA 3BOPOTHUI BiANik yacy
npuroTyBaHHs. MpuroTysBaHHA Oyfe 3aBepllieHo vYepes
30 XBUSIUH.

BVUKOPUCTAHHA MY/bT1BAPKN

1. Moknag™b npoayktTn B yawy (12), cawyum peko-
MeHAalWAM B peuenT (AUB. KHUTY peuenns).

Mpumaka: CTexTe 3a TUM, WO 6 HIpea'1eHTu i p1-

OVIHU He nepeBuLLlyBann B'LLUMITKA MakCMMasibHOO

p/BHA «10» iHe 6yNun MeHWe B'WMbKU M1HIManbHOro

p "1BHS «2».

BuymMTa MakcumManbHOro p/eusa ANa kKaw (okp/m

pucy) - «8»

3aranbHuii Nnpuknag 3aknagku Kpyn i Heo6x'WwHa

KNbKCTb BOAMW (AK NpUKNaj BUKOPUCTOBYeTbCS

puc):

- BigmipsaiiTe puc mipHum cTakaHumkom (23) (y oa-
HOMY MIPHOMY CcTakaHuuky npuénusHo 160 rp.
pucy), npomuiiTe iioro i 3acunTe B KacTpy/to.

- [JopaiiTe BOAy, BUKOPUCTOBYIOUM LWIKANY 3 MiTKamu
B cTakaHunkax (CUP).

Mpuknag: HacunaBlwy 4YOTUPU MIPH1 CTakaHUYMKN

pucy, HanuiiTe Boagy A0 M T «4 CUP».

- [Ina npuroTyBaHHs PLIKUX MOJIOYHMX Kall PeKOMEH-

ayemo nponop”s pucy iBogm - 1:3

MepekoHaiTecs, WO 30BbIWHA NOBEePXHA yawi (12)

yucta i cyxa, BCcTaHoBuTe vawy (12) B po6ouy Ka-

Mepy npucTpoto. BcTaHoBnliTe Yawy 6e3 nepeko-

aB Tak, Wo6 BOHA W TbHO CTUKanacs 3 NoBepxHelo

HarpiBanbHOro enemeHTy (9).

Mpum'ITKa:

¢ He BukopucTOBYWTE Yawy (12) gna MuTTA KPyn
i He pXTe B HIi NpoAyKTU, Lie MOXe NOLKOANT N
aHTUNpUrapHe NOKPUTTS.



¢ [MepekoHaliTecs, wWo B po6oyw Kamepi i Ha
OH usaw/ (12) HeMae CTOPOHLIX NpeamMeT' T, 3a-
6pyaHeHb a6o BOMOTU.

*« [lepea BUKOPUCTAHHAM BATP!Tb 30BHLIHIO MNO-
BEPXHI0 i AHO yawi (12) gocyxa.

e B cepefunH Harp'BasibHOro enemMeHTy (9) 3Ha-
XOAMTbCA AaTunk TemnepaTypu (10). CrexTe
3a TuMm, Wob6 pyxy gaTuuka (10) HW,0 He 3aBa-
xano.

3. $kwo Bu roTyeTe NpoAyKTU Ha napy, Hanwiite Bogdy
B yawy (12) Tak, WwWob kunasya Boga He Topkanacs
AHa noTka (24). BcTaHoBWTe N0OTOK (24) 3 Npoayk-
Tamun Byauwy (12).

4. 3akpuiite kpuwky (5) 40 KnauaHHs.

5. BcTaBTe po3'Yv MepexeBoro wHypa B rei3go (8), a
BU/IKY MEPEXEBOro LWHypa - B PO3eTKy.

6. [MoCNWOBHO HaTUCKyOUM KHOMKY (15) «MEHIO», BU-
6epnb HeobXLHY Nporpamy NpuUroTyBaHHs.

7. Ans nporpamun «Mynbnkyxap» kKHonkamu (13) «+» i
(14) «-» BCTAHOBMTW TemnepaTtypy NpPUroTyBaHHA
B, 35°C go 150°C.

8. TpuBanioTb NPUroTyBaHHA B KOXbI nporpami BCcTa-
HOB/IeHa 3a YMOBYAHHSM, asie MoXe OyTu 3MHeHa.
Ana 3vmblu  TpuBanocT NpuUroTyBaHHA HaTUCLITb

KHOMKy (20) «4AC», Hanka™a [ £3 1i cBigueHHs
yacy 6n1MmMaTtumyThb.

9. KHonkamu (13) «+» i (14) «-» BCTaHOBUTE HeobXiaHe
3HaYeHHA B XBUIMHAX. [TOBTOPHO HATUCLITb KHOMKY
(20) «4AC» i kKHonkamu (13) «+» i (14) «-» BCTAHOBUTE
TpUBaNoTb NPUrOTYBAHHA B roAnHax (AuB. Tabnuuo
«[porpamun NpuUroTyBaHHA i YXTPUBaANOTb»).

10. Ans 3anycky nporpamu HatucbiTb KHonky (17)

«CTAPT», Hanka”a [ Q  lrop”ume nocTiliHO.

11. CtexTe 3a NpoLecoM NPUroTyBaHHA, NPOAYKTM Mo-
MLWYyATe NNacTUKOBOO nonaTtkoto (21) a6o ononoHu-
KoM (22). He BukopucTOBYyliTe mMeTanesi npegmeTy,
AKi MOXYTb noapanaty aHTUNpurapHe noKpMTTA
vawi (12).

12. AKwo Bu xoueTe 3ynUHUTN NPUTOTYBAHHSA, HATUCLITb
KHOMKY (18) «CTOMN/MWTpuUMaHHsA TemnepaTypu».

YBara!

- Hxonn He 3anuwaliTe npaylloyYnii NpUcCTpPm
6e3 Harnsagy.

- Wo6 YHUKHYTW OTI0B, JOTpUMyiiTecsa obepex-
HOCT'1, B'LKpuBatoun kpuwky (5). He Haxmnan-
Teca Hag napoBum knanaHom (6) B npouecc
po6oTN MynbT'!Bapku, He po3TalloByiTe B'L-
KPUT ANAHKW T'WAaHag rapsaydoto vaweto (12)!

- TMpunepwomy BUKOPUCT aHH My/IbTBaPKN MOX-
/inBa NosiBa CTOPOHHLOIO 3anaxy B'L Harp'iBasib-
HOrO efleMeHTYy, Le AoNyCTNMO.

- Tonsa 3aBeplweHHa nporpaMmu NpUroTyBaHHA Mpo-
3By4aTb 5 3BYKOBWX CUrHanis, npuctpm nepeiige
B peXum TATPUMKKM TemnepaTypu Ha gucnney (4)
BLLOGpaxyBaTUMeTbCA Yac po6oTM B AaHOMY pe-
Xuma

MpumTKa:

- OYHKUSA NWTPUMKN TemnepaTypu He 4OCTYyMnHa
nns nporpam «AorypT» i «MynbT'lkyxap» (AKLLO

YKPALUBbCKA

KOpucTyBayeM BCTaHOB/MEHA TeMmnepaTypa
Hux4ve 70°C).

- He pekoMeHayeTbCs 3anuwaTu NPUroToOBaH
NpoAyKTW B Yalll HAafOBro, OCK/bKW Lie MOXe
NpvBECTW 40 NCYyBaHHS NPOAYKT'T.

- He BUKOPMCTOBYIiTE PeXUM ML TPUMKN Temne-
paTypuans posirpiBaHHA X010 4HUX NPOAYKT T.

- MMonsa NnpuroTyBaHHSA NPOAYKT 'T Ha napy He BU-
iMaiiTe NpoAyKTW pyKamu, KOpUCTYhHTecs Ky-
XOHHUM HaYNHHSAM.

PEKOMEHAALM

Bu MoxeTe BMKOpPUCTOBYBaTM nporpamu «MorypT» i
«MynbKyxap» ANA PO3CTOWKN TECTy.

PoscToiika TecTy - Le eTan NpuUroTyBaHHs TecTy 6e3-
nocepefHbO nepep BUbIYKOK. [y Yac PO3CTONKM BL-
6yBaeTbCi HTEHCMBHE O6POAHHSA, BLIHOB/OETLCA
CTPYKTypa TecTy, i BOHO 3Ha4HO 36TbluyeTbCA BOG'emr
Ofblelo 3 OCHOBHMX YMOB YCTLWHOrO npouecy po3-
CTOWKM TecTy e BLCYTbICTb MPOTANB i TATPUMKA no-
cnitHoY Temnepatypu (678 40°C), wo i3abesnevyeTbcs
B nporpamax «Morypt» i «<Mynbnkyxap».

PeuenT TecTy:

400 rp. mMyKu

350 mMn. Mosoka (MOXHa 3MLIaTh 3 BOAOK)

CTtb

Liykop

1.5 4.1, Cyxux gpixaxis

1.5 cT./1. BEPLUIKOBOrO Macna

e Bc cyxi blrpe”eHTn 3mwatu, no*m gogatm Mo-
noko. PeTenbHo BUMIOUTK i BUKNacTu B vawy (12).

¢ [locnwoBHO HaTUCKYUMN KHOMKY (15) «MEHIO», Bu-
6epiTb pexum «Morypt» a6o «MynbTkyxap».

e [ina nporpamun «MynbTKyxap» BCTaHOBUTE TeM-
nepatypy 35C-45C (guB. po3aT «KHonka (16)
«MynbTKyxap»).

« BcTtaHoBuTe TpuBanictb po6oTn 1 roguHy (guB.
po3AT «BUKOPUCTAHHA MyNbABapKn», NyHKTH 8-9).

¢ HaTucHiTb KHONKy (17) «CTAPT».

Mpumaka: Jna oTpUMaHHSA Halikpalworo pesynbTaTy

He B'LLKpUBaiTe KPULLKY MyNbnBapkm (5) 0 3al0HYEHHA

nporpamu.

YNLWEHHA TAAOMNAA

e BuiiM"b BWUSIKY MEpEeXeBOro LHypa 3 PO3eTKM i
faiiTe NpUCTPOI0 OCTUTHYTH.

e TMpoTp”b kopnyc (2) i kpuwky (5) 3nerka BONOrow
TKaHWHOM, TCNS YOro BUTP b JOCyXa.

e BcC 3bIMbl geTani BUMUATE M’'sikol0 ry6Kow 3 Held-
TpasbHUM MUIOYMM 3aCO60M, 06MONOCHLITL MPO-
TOYHOI BOAOMO.

e PeTenbHO npocywuTe napoBuii knanaH (6) i 3a-
XUCHWiA ekpaH (11) nepef TUM, K BCTAHOBUTM YK
Ha MmioLie.

e 3abopoHseTbcs nomwaTtu vawy (12) B nocypo-
MUWIAHY MaLLnHy.

e [poTp™b MNOBEPXHK HArpiBasbHOIO efeMeHTy
(nvwe y 3axX0M10/10My CTabl), y XOAHOMY BUNAAKY He
fonyckaiiTe nonajaHHa BoAM BCepeuHy Kopnycy.



YKPALUBbCKA

* He 3aHypioiiTe kopnyc npunagy, Mepexesuit LLHYp
i BUNKY MepexeBOoro LHypa y Bogy abo 6yab-sik
Hizii pwymHn.

¢ He BukopuCTOBYNTE ANS1 YMLEHHA npunagy i ak-
cecyapiB abpa3svBHi i arpecyBHi MUIOYi PEHOBUHK.

3BEP1MAHHA

« BigknwouuTe npucTpm i BUPOG6ITh AOr0 YNLLLEHHS.

* 36eptaiiTe npucTpiii B Cyxomy, MNPOXONOAHOMY,
HEeAOCTYNHOMY ANS ATON Micui.

KOMMNMEKT NOCTAYAHHA
Mynbnsapka - 1 wm.

MepexeBuii WHyp - 1 wm.

Yawa - 1 wr.

J1oTOK 419 TOTyBaHHA Ha napy - 1 um.
OnonoHuk - 1 wr.

Nonatka - 1 wm.

MipHuii cTakaHumk - 1 um.
CTakaH4Mku 4ns RorypTy 3 Kpuwweykamm - 6 Wwr.
Tpumau gnsa vawi -1 wm.

1HCTPYKWA - 1 wrm.

TEXH1YH1 XAPAKTEPUCTUKN
EnekTpoxumBneHHs: 220-240 B ~ 50/60 Iy
MakcumanbHa cnoxusaHa noTyXHicTb: 800 BT
O6’em valwk 5 n

Bupo6Huk3anuiiae 3a co60t0 npaBo 3MHIOBaTUXapak-
TepucTvkv npunagy 6e3 nonepesHbOro noB 'LWOMIEHHS

Tepmw cnyx6u npunagy - 3 poku.

FapaHnsa

[loknagbl yMOBM rapaHTn MOXHa OoTpuMaTu B gunepa,
o npojas AaHy anapatypy. Mpu npepg’sBneHH 6yab-
AKOY NpeTeHsiyY nNpoTArom TepMHy AY AaHoY rapaHTiy
BapTO Npej’siBUTK Yek abo KBUTaHLK NPO MOKYMKY.

HEG Bup'!6  B\gnos\aae BMMOram

[0  eneKTPOMAarHTHOI  CyMIOHOCTY}, Lo

npea’sBNslTbLCA agupekTwusBol 2004/108/

NN EC Pagn 6Bponu i po3NOpsfXeHHAM
2006/95/EC no HU3bKOBONMbTHUX anapa-
Typax.

-
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Bbl ckauanu MHCTpPyKUMo Mno 3KchnnyaTtaumm MynbTrBapKa
Vitek-4214 ONA O3HAKOM/IEHMA Ha canTe

http://www.panatex.com.ua. Ana Bac uHcTpyKumm no

SRCMTyaTalyivi, PYROBOACTBa TONb30OBaTesNs, peuenTbl,
peuenTbl ANA MyNbTUBAPOK, KHUMM, >XYpPHanbl, BO3MOXHOCTb
cKayaTb OecnnaTHo.
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User
Машинописный текст
Вы скачали  инструкцию по эксплуатации Мультиварка Vitek-4214 для ознакомления на сайте        http://www.panatex.com.ua.Для Вас инструкции по эксплуатации, руководства пользователя, рецепты, рецепты для мультиварок, книги, журналы, возможность скачать бесплатно.
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