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ENGLISH

Meat grinder

Description
Pusher
Food tray
Meat grinder head body
Meat grinder head lock button
Reverse button (REV) with indicator
“ON/OFF" button with indicator
Body
Meat grinder head nut
Fine grate

. Crossed blade

Screw

. Medium grate

. Coarse grate

14. Sausage attachment

15. «Kebbe» attachments
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Safety measures

Read these instructions carefully for effective
and safe performance ofthe unit. Even if you are
familiar with operating such units, we strongly
recommend to read the “Important safety mea-
sures” chapter and follow all the instructions
strictly. Keep these instructions in a convenient
place for future reference.

Use the unit according to its intended purpose
only, as itis stated inthis user manual. Mishandling
the unit can lead to its breakage and cause harm
to the user or damage to his/her property.

IMPORTANT SAFETY MEASURES
Toreducethe risk offire, electric shock or other inju-
ries it is necessary to observe the following safety
measures when using the electric meat grinder:

« Before using the unit for the first time, make
sure that voltage in your mains corresponds
to the voltage specified on the unit.

¢ Inorder to avoid fire do not use adapters for
plugging the unit in.

¢ Use only the attachments supplied.

« To avoid risk of electric shock, never immerse
the unit, the power cord and the power plug
into water or other liquids.

« Use aslightly damp cloth to clean the unit body.

* Never leave the operating unit unattended.

* Always switch the meat grinder off and
unplug it before assembling, disassembling
and cleaning.

* Place the unit on a flat steady surface away
from heat sources, open flame, moisture and
direct sunlight.
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« Do not set the unit on the heated surface
or near it (for instance, near gas or electric
stove or heated oven).

« Handle the power cord carefully.

« Do not use the power cord for carrying the
unit.

« Do not let the cord hang over the edge of a
table, and make sure it does not touch sharp
edges and hot surfaces.

¢ When unplugging the unit from the mains,
pull the plug but not the cord.

« Do not connect or disconnect the power
cord from the mains and do not touch it with
wet hands, this may cause electric shock.

* Do not use the unit if the power cord or the
plug is damaged, if the unit malfunctions or
was dropped or is damaged in any other way.

* For repair of the unit or changing of the
power cord apply to the authorized service
center.

« For children safety do not leave polyethylene
bags, used as a packaging, unattended.
Attention! Do notallow children to play with poly-

ethylene bags or film. Danger of suffocation!

¢ Close supervision is necessary when chil-
dren or disabled persons are near the unit.

* This unit is not intended for usage by children
or disabled persons unless they are given all
the necessary instructions by a person who
is responsible for their safety on safety mea-
sures and information about danger that can
be caused by improper usage of the unit.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD
USAGE ONLY

MEAT GRINDER FEATURES

Reverse mode (REVERSE) is used for remov-
ing obstructions appeared during food process-
ing.

Food tray (2) provides convenient food layout
during processing.

Three grates with openings of different size
(9, 12, 13) are intended for different degrees
of grinding.

Special accessories are used for sausages
(14) and «kebbe» (15) making.

Overheating protection system protects the
electric motor from overheating.

ATTENTION!
« Before grinding meat make sure that all
bones and excess fat are removed.



Use only the pusher (1) provided. Do not
push the products with other objects or your
fingers.

Do not immerse the meat grinder body into
water or other liquids.

When using «Kebbe» attachments (15) and
sausages attachment (14) do not put grates
(9, 12, 13) and the blade (10).

Do not try to process food with hard fiber (for
example, ginger or horseradish) in the meat
grinder.

In order to avoid obstructions do not use
excessive force while pushing meat.

Ifthe screw or cutting blade stop working due
to hard piece stuck in the feeder, switch the
unit off immediately and remove the obstruc-
tion before starting operation again.

If the overheating protection system has
actuated due to overloading, do not switch
the unit on at once, wait for 20-30 min-
utes, then continue operating, but push the
food into the grinder head opening with less
efforts.

To select the reverse mode (REVERSE) of
meat grinder, switch it off by pressing the
«ON/OFF» button (6) and wait for 5-6 sec-
onds to let the motor stop completely, only
then press the «REV» button (5).

Before using the meat grinder

Afterthe unittransportation orstorage atlow
temperature it is necessary to keep it for at
least two hours at room temperature before
switching on.

Unpack the meat grinder and remove all
package materials, wipe the unit body with a
damp cloth.

Wash all removable parts with warm water
and a neutral detergent, then rinse and dry.
Before using the unit for the first time, make
sure that voltage in your mains corresponds
to the voltage specified on the unit.

Using the meat grinder

The meat grinder is intended to grind bone-
less meat (for household use only).
Assemble the unit and place it on a flat dry
surface.

Make sure that ventilation openings on the
body are not blocked.

Before using the unit for the first time, make
sure that voltage in your mains corresponds
to the voltage specified on the unit.
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* Insertthe power plug into the socket.

* Place a suitable bowl under the grinder head
(3).

¢ Make sure that the meat is defrosted thor-
oughly, remove excess fat and bones, and
cut the meat into small cubes or strips of
such size, that allows to freely put them into
the food tray opening (2).

« Switch the unit on by pressing the «ON/OFF»
button (6), the indicator will light up.

* Slowly feed the meat pieces into the grinder
head body (3) using the pusher (1).

« During operation use only the pusher(1) sup-
plied.

« Do not use any other objects to push meat,
do not push meat with your hands.

« Do not make excessive efforts to push the
food.

* Food obstruction may appear during meat
grinding. Use the reverse mode to remove
the obstruction.

* To use it switch the grinder off by pressing
the «ON/OFF» button (6), wait till the motor
stops completely, then press the «REV» but-
ton (5); switch to normal operation mode in
5-6 seconds.

« Continuous operation time of the unit should
not exceed 15 minutes.

« After 15 minutes of continuous use, switch
the unit off and let it cool down to the room
temperature (about 1 hour), after that you
can continue operation.

« After you finish operating, switch the unit
off, pressing the «ON/OFF» button (6), and
unplug the unit; after that you can disas-
semble the unit.

Meat grinding

- Insert the screw (11) into the grinder head
body (3), set the crossed blade (10), select
the required grate (9, 12,13) and set it above
the blade, matching the grooves on the grind-
er head body (3), tighten the nut (8) (pic.1)

Attention!
Face the blade cutting side to the grate.
If the blade is installed improperly, it will
notmince the products.

¢ When assembling the grinder head, do
not tighten the nut (8) strongly; tighten
it completely after setting of the assem-
bled meat grinder head.
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Coarse (12, 13) grates suit for processing
raw meat, fish, vegetables, dried fruit,
cheese, etc.

¢« Small grate (9) suits for processing raw
meat as well as cooked meat, fish etc.

- Install the assembled meat grinder head (3)
and rotate it counterclockwise until bump-
ing (pic. 2).

- Place the food tray (2) on the meat grinder
head body (3) (pic. 3).

- Insertthe plug into the socket.

- Switch the unit on by pressing the «ON/OFF»
button (6), the indicator will light up.

- During the operation use only the pusher (1)
to push the products (pic. 4).

Note:

¢ For better meat processing slice it in
cubes or stripes. Defrost frozen meat
thoroughly.

¢ During the operation use only the push-
er supplied with the unit; do not use any
other objects, do notpush the meat with
your fingers.

- After you finish operating, switch the meat
grinder off, pressing the «ON/OFF» button
(6), and unplug the unit; after that you can
disassemble it.

- Toremove the meat grinder head press the
lock button (4), turn the meat grinder head
(3) clockwise and remove it.

- To disassemble the meat grinder head,
unscrew the nut (8) and take out the grate
(9, 12, 13), the blade (10) and the screw (11).

Attention!

If food obstructions appear during meatgrind-

ing, use the reverse mode function; to use it

switch the grinder off by pressing the «ON/

OFF» button (6), wait till the motor stops

completely, then press the «REV» button (5);

switch to normal operation mode in 5-6 sec-

onds.

If the screw (11) and the blade (10) stop rotating

suddenly during the operation:

e switch the unit off pressing the «ON/OFF»
button (6) and unplug it;

* letthe motor cool down for about 20-30 min-
utes;

« switch the meat grinder on again.

Making sausages
- Prepare minced meat.
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- Insert the screw (11) into the meat grinder
head body (3), install the sausage attach-
ments (14) on the screw, check if the ledges
on the attachment (14) match the grooves on
the meat grinder head body (3) and tighten
the nut (8) (pic. 5).

- Install the assembled meat grinder head,
rotating it counterclockwise until complete
fixation and tighten the nut (8) completely
(pic. 6).

- Install the food tray (2) (pic. 7).

- Place the minced meat on the food tray (2).

- Use natural sausage casing, putting it firstly
into a bowl with warm water for 10 minutes.

- Pull softened casing on the attachment (14)
and make a knot on the tip.

- Insertthe plug into the socket.

- Switch the unit on by pressing the «ON/OFF»
button (6), the indicator will light up.

- Use the pusher (1) (pic. 8) to pull down the
minced meat, move the casing away from
the attachment (14) according to filling, wet
the casing as it dries.

- After you finish operating, switch the meat
grinder off, pressing the «ON/OFF» button
(6), and unplug the unit; after that you can
disassemble it.

- To remove the meat grinder head press the
locking button (4), turn the meat grinder
head clockwise and remove it.

- Unscrew the nut (8) and disassemble the
meat grinder head.

Using “kebbe” attachments

Kebbe is atraditional Middle Eastdish cooked of

lamb meat, wheat flour and spices cut together

for getting a base for hollow rolls. Rolls are filled
and deep fried.

You can make different delicacies trying various

fillings .

Prepare the casing base.

- Insert the screw (11) into the meat grinder
head body (3), install the “kebbe” attach-
ments (15) on the screw, check if the ledges
on the attachment match the grooves on the
meat grinder head body (3) and tighten the
nut (8) (pic. 9).

- Install the assembled meat grinder head,
rotating it counterclockwise until bumping
and tighten the nut (8) completely (pic. 10).

- Install the food tray (2) (pic. 11).

- Put the prepared casing base on the food

tray (2).
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- Insertthe plug into the socket.

- Switch the unit on by pressing the «ON/OFF»
button (6), the indicator will light up.

- Use the pusher (1) to supply the casing base
(pic. 12).

- Cutthe rolls of the required length.

- After you finish operating, switch the meat
grinder off, pressing the «ON/OFF» button
(6), and unplug the unit; after that you can
disassemble it.

- To remove the meat grinder head press the
lock button (4), turn the meat grinder head
(3) clockwise and remove it.

- Unscrew the nut (8) and disassemble the
meat grinder head.

RECIPE

(Filling)

Lamb meat 100g

Olive oil 1,5 table spoon

Onion (minced) 1,5table spoon

Spice to taste

Salt 1/4 tea spoon

Flour 1table spoon or 1/2 table spoon

¢ Grind the lamb meat once or twice.

* Fry onion in oil till it gets gold color, and then
add minced lamb meat, spice, salt and flour.

(Casing)

Lean meat450 g

Flour 150-200 g

Spice ltea spoon (to taste)

Nutmeg 1pc.

Ground chilly pepper (to taste)

Pepper (to taste)

¢ Grind the meat thrice, grind nutmeg, and mix
the components.

*« More meat and less flour in a casing provide
better consistency and taste of the prepared
dish.

* Fill the rolls, clamp at edges, and shape as
you wish.

« Deep fry the rolls.

CLEANING AND CARE

- After you finish operating, switch the meat
grinder off, pressing the «ON/OFF» button
(6), and unplug it.

- Pressthe lock button (4), turn the meat grind-
er head clockwise and remove it.

- Unscrew the nut (8), remove the installed
attachments (9, 12, 13, 14, 15), remove the
blade (10) from the screw (11).
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- Remove the screw (11) from the meat grinder
head (3).

- Remove remains of food from the screw.

Wash all the parts of the meat grinder with

warm soapy water and a neutral detergent,

then rinse and dry them thoroughly before
assembling.

You may wash the accessories (1, 2, 14, 15) in

a dish washing machine.

- Wipe the meat grinder body (7) with a slightly
damp cloth.

- Do not use solvents or abrasives for clean-

ing the unit.

Provide that no water gets inside the meat

grinder body.

- Before storing oil the grates (9, 12, 13) and
the blade (10) with vegetable oil - this will pro-
tectthem from oxidation.

- You may store the grates (9, 12, 13) and
attachments (14, 15) in the pusher (1) body
(pic. 13).

DELIVERY SET

Meat grinder - 1 pc.

Pusher - 1pc.

Food tray - 1 pc.

Grates - 3 pc.

Sausages attachment - 1pc.
“Kebbe” attachments set - 1 pc.
Instruction manual - 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICTAIONS
Power supply: 220-240 V ~50 Hz
Maximal power: 1600 W

The manufacturer preserves the right to change
the design and the specifications of the unit
without a preliminary notification.

Unitoperating life is 5 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be
obtained from the dealer from whom the appli-
ance was purchased. The bill of sale or receipt
must be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

This product conforms to the EMC-
Requirements as laid down by the
Council Directive 89/336/EEC and to
the Low Voltage Regulation (73/23 EEC)

> th
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DEUTSCH

FLEISCHWOLF

Beschreibung

1. Stampfer

2. Schale fur Nahrungsmittel

3. Gehause des Fleischwolf-Kopfs

4. Halterungstaste des Fleischwolf-Kopfs

5. Taste der Rucklauffunktion (REV) mit
Kontrolleuchte

6. Ein-/Ausschalttaste (ON/OFF) mit
Betriebskontrolleuchte

7. Gehause

8. Mutter des Fleischwolf-Kopfs

9. Lochscheibe fur feines Hacken

10.Kreuzmesser

11. Schnecke

12. Lochscheibe fur mittleres Hacken

13. Lochscheibe fur grobes Hacken

14 .Wurstfulleraufsatz

15.Kebbeaufsatz

SICHERHEITSMABNAHMEN

Fur  den effektiven und ungefahrli-

chen Geratebetrieb lesen Sie  diese

Bedienungsanleitung aufmerksam durch. Auch
wenn Sie mit dem Betrieb solcher Gerate vertraut
sind, bitten wir Sie dringendst, den Abschnitt
+Wichtigste Vorsichtsmal3nahmen* durchzule-
sen und alle Empfehlungen genau zu befolgen.
Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an
einem passenden Ort auf, benutzen Sie diese fur
weitere Referenz.

Benutzen Sie dieses Gerat bestimmungsmaBig
und laut der Bedienungsanleitung. Nicht ord-
nungsgemaBe Nutzung des Gerats kann zu sei-
ner Storung fuhren, einen gesundheitlichen oder
materiellen Schaden beim Nutzer hervorrufen.

WICHTIGSTE VORSICHTSMABNAHMEN

Um Brand-, Stromschlagrisiko oder Verletzungen

zuvermeiden sind beim Gebrauch des elektrischen

Fleischwolfs wichtige SicherheitsmaBnahmen zu

beachten, und zwar:

e Vergewissern Sie sich vor der ersten
Inbetriebnahme, dass die Spannung des
Gerats mit der Netzspannung ubereinstimmt.

¢ Zur Vermeidung der Feuergefahr benutzen
Sie keine Adapterstecker beim Anschluss des
Gerats an die elektrische Steckdose.

* Benutzen Sie nur das Zubehor, das zum
Lieferungsumfang gehort.

« TAUCHEN Sie NIE das Gerat, das Netzkabel
und den Netzstecker ins Wasser oder andere

VT-1678_IM.indd 10
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Flussigkeiten, um das Stromschlagrisiko zu
vermeiden.

« Benutzen Sie fur die Reinigung des Gehauses
ein leicht angefeuchtetes Tuch.

*« Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie
unbeaufsichtigt.

¢ Schalten Sie den Fleischwolf aus und tren-
nen Sie ihn vom Stromnetz ab vor dem
Zusammenbau, Ausbau oder Reinigung.

* Stellen Sie das Gerat auf einer geraden sta-
bilen Oberflache fern von Warmequellen,
offenem Feuer, Feuchtigkeit und direkten
Sonnenstrahlen auf.

« Es ist nicht gestattet, das Gerat auf heiBen
Oberflachen oder neben solchen (Gas- oder
Elektroherd, geheiztem Backofen) zu stellen.

* Gehen Sie mit dem Netzkabel vorsichtig um.

« Benutzen Sie nie das Netzkabel als Griff beim
Tragen des Gerats.

« Achten Sie darauf, dass das Netzkabel vom
Tisch nicht frei hangt und scharfe Kanten und
heiBe Oberflachen nicht beruhrt.

¢ Es ist nicht gestattet, das Netzkabel beim
Abtrennen des Gerats vom Stromnetz zu zie-
hen. Halten Sie den Stecker.

« Es ist nicht gestattet, das Netzkabel mit nas-
sen Handen anzuschlieBen und abzutrennen,
es kann zum Stromschlag fuhren.

« Esist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen,
wenn der Netzstecker oder das Netzkabel
beschadigt ist, wenn Storungen auftreten
und wenn es heruntergefallen oder anders-
wie beschadigt ist.

« Wenden Sie sich an einen autorisierten
(bevolimachtigten) Kundendienst, um das
Gerat zu reparieren oder das Netzkabel aus-
zutauschen.

¢ Aus Kindersicherheitsgrunden lassen Sie
Plastiktuten, die als Verpackung verwendet
werden, nie ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktuten

oder Folien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

* Besondere VorsichtsmaBnahmen sind in
den Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder
behinderte Personen wahrend der Nutzung
des Fleischwolfs in der Nahe aufhalten.

* Dieses Gerat darf von Kindern und behinder-
ten Personen nicht genutzt werden, auBer
wenn die Person, die fur ihre Sicherheit ver-
antwortlich ist, ihnen entsprechende und
verstandliche Anweisungen uber sichere
Nutzung des Gerats und die Gefahren bei sei-
ner falschen Nutzung gibt.
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DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET

BESONDERHEITEN DES FLEISCHWOLFES
Rucklauffunktion (REVERSE) ist fur die
Entfernung von Verstopfungen bestimmt, die
wahrend der Bearbeitung von Nahrungsmitteln
entstehen.

Schale fur Nahrungsmittel (2) gewahrleistet
eine bequeme Anordnung der Nahrungsmittel
wahrend ihrer Bearbeitung.

Lochscheiben verschiedener GroBe (9, 12,
13) sind fur verschiedene Zerkleinerungsstufen
der Nahrungsmittel bestimmt.

Spezielles Zubehor ist fur Wurstchenfullung
(14) und Kebbe-Zubereitung (15) bestimmt.
Uberhitzungsschutzsystem gewahrleistet den
Schutz des Fleischwolf-Elektromotors gegen
Uberhitzung.

ACHTUNG!

* Vergewissern Sie sich vor dem Hacken von
Fleisch, dass alle Knochen und Fettreste ent-
fernt sind.

¢ Benutzen Sie den Stampfer (1), der zum
Lieferumfang gehort. Es ist nicht gestattet, die
Nahrungsmittel mit anderen Gegenstanden
oder mit den Fingern durchzustoBen.

¢ Tauchen Sie nie das Gehause des Fleischwolfs
ins Wasser oder andere Flussigkeiten.

» Esist nicht gestattet, die Lochscheiben (9, 12,
13) und das Messer (10) wahrend der Nutzung
von Kebbe- (15) und Wurstfulleraufsatz (14)
aufzusetzen.

e Es ist nicht gestattet, harte Nahrungsmittel
(z.B. Ingwer oder Meerrettich) mit dem
Fleischwolf zu bearbeiten.

¢ Um Verstopfungen zu vermeiden, verwenden
Sie beim DurchstoBen des Fleisches keine
ubermaBige Kraft.

* Falls ein harter Bissen der Nahrungsmittel
zum Drehungsstop der Schnecke und des
Kreuzmessers fuhrt, schalten Sie sofort das
Gerat aus und entfernen Sie ihn, bevor Sie die
Nutzung des Gerates fortsetzen.

e Falls infolge der Uberlastung das
Uberhitzungsschutzsystem angesprochen
hat, schalten Sie das Gerat sofort nicht ein,
warten Sie etwa 20-30 Minuten, dann set-
zen Sie den Betrieb fort, aber stoBen Sie
dabei die Nahrungsmittel in die Offnung des
Fleischwolf-Kopfs nicht so intensiv.

VT-1678_IM.indd 11
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¢ Um den Fleischwolf in den Rucklaufbetrieb
(REVERSE) umzuschalten, schalten Sie den
Fleischwolf aus, indem Sie die Taste (6) «ON/
OFF» drucken, und machen Sie eine Pause
von 5-6 Sekunden, was fur Motorstop not-
wendig ist, und nur dann drucken Sie die
Taste (5) «REV».

VORBEREITUNG DES FLEISCHWOLFES

Nachdem das Gerat unter niedrigen Temperaturen

transportiert oder aufbewahrt wurde, lassen Sie

es vor der Nutzung bei der Raumtemperatur fur
nicht weniger als zwei Stunden bleiben.

- Nehmen Sie den Fleischwolf heraus und
entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien,
wischen Sie das Gehause des Gerats mit
einem leicht angefeuchteten Tuch ab.

- Waschen Sie alle abnehmbaren Teile mit
Warmwasser und neutralem Waschmittel,

spulen und trocknen Sie diese vom
Zusammenbau sorgfaltig ab.
- Vergewissern Sie sich vor der ersten

Inbetriebnahme, dass die Spannung des
Gerats mit der Netzspannung ubereinstimmt.

FLEISCHWOLF-BETRIEB

« Das Gerat ist fur die Bearbeitung von Fleisch
ohne Knochen (nur fur den Gebrauch im
Haushalt) geeignet.

¢ Setzen Sie das Gerat zusammen und stellen
Sie es auf eine glatte trockene Oberflache
auf.

* Vergewissern Sie sich, dass die
Luftungsoffnungen am Gehause nicht blo-
ckiert sind.

¢ Vergewissern Sie sich vor der ersten
Inbetriebnahme, dass die Spannung des
Gerats mit der Netzspannung ubereinstimmt.

» Stecken Sieden Netzstecker indie Steckdose.

* Stellen Sie geeignetes Geschirr unter den
Fleischwolf-Kopf (3).

« Vergewissern Sie sich, dass Fleisch komplett
aufgetaut ist, entfernen Sie ubriges Fett und
Knochen, schneiden Sie Fleisch in passende
Stucke oder Streifen, die in die Offnung der
Schale (2) frei durchgehen.

*« Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie die
Taste (6) «ON/OFF» drucken, dabei leuchtet
die Betriebskontrolleuchte auf.

¢ StoBen Sie Sie Fleisch in den Trichter des
Fleischwolf-Kopfs (3) mit einem Stampfer (1)
langsam durch.
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* Wahrend des Betriebs benutzen Sie nur den
Stampfer (1), der zum Lieferumfang gehort.

« Es ist nicht gestattet, andere Gegenstanden
zum DurchstoBen des Fleisches zu benut-
zen, stoBen Sie die Nahrungsmittel mit lhren
Fingern nicht durch.

*« Wenden Sie keine ubermaBige Kraft an, um
Fleisch und andere Nahrungsmittel durchzu-
stoBen.

* Es kann sich eine Verstopfung wahrend des
Fleischhackens bilden. Um die entstandene
Verstopfung zu beseitigen, benutzen Sie die
Rucklauffunktion.

¢ Schalten Sie dafur den Fleischwolf aus,
indem Sie die Taste (6) «ON/OFF» drucken,
warten Sie ab, bis der Elektromotor stoppt,
dann drucken Sie die Taste «REV», und in 5-6
Sekunden setzen Sie den Betrieb wieder fort.

« Die Dauerbetriebszeit des Gerats soll 15
Minuten nicht ubersteigen.

e Schalten Sie das Gerat nach 15 Minuten
des Dauerbetriebs aus, lassen Sie es bis zur
Raumtemperatur abkuhlen (etwa 1 Stunde),
danach kann der Betrieb fortgesetzt werden.

¢ Nach der Beendigung des Betriebs schalten
Sie den Fleischwolf aus, indem Sie die Taste
(6) «ON/OFF» drucken, trennen Sie ihn vom
Stromnetz ab, und danach beginnen Sie mit
dem Ausbau des Fleischwolfs.

FLEISCHZERKLEINERUNG

- Setzen Sie die Schnecke (11) ins Gehause
des Fleischwolf-Kopfs (3) auf, setzen Sie das
Kreuzmesser (10) auf, wahlen Sie die not-
wendige Lochscheibe (9, 12, 13) und stellen
Sie diese uber das Kreuzmesser so auf, dass
die Vorsprunge an der Lochscheibe mit den
Aussparungen im Gehause des Fleischwolf-
Kopfs (3) zusammenfallen, und schrauben
Sie die Mutter (8) leicht (Abb. 1).

Achtung!

¢« Stellen Sie das Messer mit der
Schneidseite gegen Lochscheibe auf.
Falls das Messer falsch aufgesetzt ist ,
wird es keine Hackensfunktion erfullen.

¢ Schrauben Sie die Mutter (8) wahrend des
Zusammenbaus des Fleischwolf-Kopfs
nicht fest, schrauben Sie die Mutter (8),
nachdem Sie den zusammengebauten
Fleischwolf-Kopfauf den Fleischwolf auf-
gestellt haben.
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« Die Lochscheiben mit groRen Lochern
(12,13) sind fur die Bearbeitung von
Rohfleisch, Gemuse, Trockenobst, Kase,
Fisch usw. geeignet.

+ Die Lochscheibe mit kleineren Lochern
(9) ist fur die Bearbeitung sowohl von
Rohfleisch, als auch von schon zubereite-
ten Fleisch, Fisch usw. geeignet.

- Setzen Sie den zusammengebauten
Fleischwolf-Kopf (3) auf und drehen Sie
ihn entgegen dem Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten (Abb. 2).

- Setzen Sie die Schale fur Nahrungsmittel (2)
auf den Trichter des Fleischwolf-Kopfs (3) auf
(Abb. 3).

- Stecken Sieden Netzstecker in die Steckdose.

- Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie die
Taste (6) «ON/OFF» drucken, dabei leuchtet
die Betriebskontrolleuchte auf.

- Zum DurchstoBen der Nahrungsmittel wah-
rend des Betriebs benutzen Sie nur den
Stampfer (1) (Abb. 4).

Anmerkung:

¢ Um Fleisch besser zu bearbeiten, schnei-
den Sie es in Stucke oder Streifen.
Eingefrorenes Fleisch soll komplett auf-
getaut werden.

¢« Benutzen Sie wahrend des Betriebs
den Stampfer, der zum Lieferumfang
gehort; es ist nicht gestattet, ande-
re Gegenstanden zum DurchstoRen des
Fleisches zu benutzen, stoRen Sie die
Nahrungsmittel mit lhren Fingern nicht
durch.

- Nach der Beendigung des Betriebs schalten
Sie den Fleischwolf aus, indem Sie die Taste
(6) «ON/OFF» drucken, trennen Sie ihn vom
Stromnetz ab, und danach beginnen Sie mit
dem Ausbau des Fleischwolfs.

- Um den Fleischwolf-Kopf abzunehmen, dru-
cken Sie die Halterungstaste (4), drehen Sie
den Fleischwolf-Kopf (3) im Uhrzeigersinn
und nehmen Sie ihn ab.

- Umden Fleischwolf-Kopf auszubauen, schrau-
ben Sie die Mutter (8) ab und ziehen Sie die
aufgesetzte Lochscheibe (9, 12, 13), das
Messer (10) und die Schnecke (11) heraus.

Achtung!

Falls sich eine Verstopfung wahrend des

Fleischhackens bildet, benutzen Sie die

Rucklauffunktion, schalten Sie dafur den

Fleischwolf aus, indem Sie die Taste (6)
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«ON/OFF» drucken,

warten Sie ab, bis der

Elektromotor stoppt, dann drucken Sie die Taste
(5) «REV», und in 5-6 Sekunden setzen Sie den
normalen Betrieb wieder fort.
Falls die Schnecke-(11) und Messerdrehung (10)
wahrend des Betriebs aufhort:

schalten Sie das Gerat aus, indem Sie die
Taste (6) «ON/OFF» drucken und ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose heraus;
lassen Sie den Elektromotor innerhalb von
etwa 20-30 Minuten abkuhlen;

schalten Sie den Fleischwolf wieder ein.

AUFFULLEN VON WURSTCHEN

Bereiten Sie Fullsel vor.

Stecken Sie die Schnecke (11) ins Gehause
des Fleischwolf-Kopfs (3) ein, setzen Sie die
Kebbeaufsatze (14) auf die Schnecke auf; ach-
ten Sie darauf, dass die Vorsprunge am Aufsatz
(14) mit den Aussparungen im Gehause des
Fleischwolf-Kopfs (3) zusammenfallen, und
schrauben Sie die Mutter (8) leicht fest (Abb. 5).
Setzen Sie den zusammengebauten
Fleischwolf-Kopf (3) auf, indem Sie ihn ent-
gegen dem Uhrzeigersinn bis zum Einrasten
drehen, schrauben Sie die Mutter (8) vollstan-
dig fest (Abb. 6).

Setzen Sie die Schale fur Nahrungsmittel (2)
auf (Abb. 7).

Legen Sie das fertige Fullsel auf die Schale
fur Nahrungsmittel (2).

Benutzen Sie eine Naturhulle fur die
Zubereitung von Wurstchen, legen Sie diese
vorher in den Behalter mit Warmwasser fur 10
Minuten ein.

Ziehen Sie aufgeweichte Hulle auf den Aufsatz
(14) an und binden Sie einen Knoten am Ende
der Hulle.

Stecken Sie den Netzstecker indie Steckdose.
Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie die
Taste (6) «ON/OFF» drucken, dabei leuchtet
die Betriebskontrolleuchte auf.

Fur die Zufuhr des fertigen Fullsel benutzen
Sie den Stampfer (1) (Abb. 8), ziehen Sie die
Hulle wahrend der Auffullung vom Aufsatz
(14)langsam ab, feuchten Sie die Hulle bei
Abtrocknung mit Wasser an.

Nach der Beendigung des Betriebs schalten
Sie den Fleischwolf aus, indem Sie die Taste
(6) «ON/OFF» drucken, trennen Sie ihn vom
Stromnetz ab, nur danach beginnen Sie mit
dem Ausbau des Fleischwolfs.
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DEUTSCH

Um den Fleischwolf-Kopf abzunehmen, dru-
cken Sie die Halterungstaste (4), drehen Sie
den Fleischwolf-Kopf im Uhrzeigersinn und
nehmen Sie ihn ab.

Schrauben Sie die Mutter (8) ab und bauen
Sie den Fleischwolf-Kopf aus.

NUTZUNG DES KEBBEAUFSATZES

,Kebbe" ist das traditionelle vorderasiatische
Gericht aus Lammfleisch, Weizenmehl und
Gewurzen, die zusammen gehackt und als
Grundlage bei der Hohlrohrchen-Zubereitung
verwendet werden. Die Hohlrohrchen werden
gefullt und frittiert.

Bei der Experimentierung mit der Fullung fur
Hohlrohrchen konnen verschiedene Delikatessen
zubereitet werden.

Bereiten Sie die Grundlage fur die Hulle.

Stecken Sie die Schnecke (11) ins Gehause
des Fleischwolf-Kopfs (3) ein, setzen Sie
die Kebbeaufsatze (15) auf die Schnecke
auf; achten Sie darauf, dass die Vorsprunge
am Aufsatz (15) mit den Aussparungen im
Gehause des Fleischwolf-Kopfs zusammen-
fallen, und schrauben Sie die Mutter (8) leicht
fest (Abb. 9).

Setzen Sie den zusammengebauten
Fleischwolf-Kopf auf, indem Sie ihn entgegen
dem Uhrzeigersinn bis zum Einrasten drehen,
schrauben Sie die Mutter (8) vollstandig fest
(Abb. 10).

Setzen Sie die Schale fur Nahrungsmittel (2)
auf (Abb. 11).

Legen Sie die fertige Grundlage fur die Hulle
auf die Schale (2).

Stecken Sie den Netzstecker indie Steckdose.
Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie die
Taste (6) «ON/OFF» drucken, dabei leuchtet
die Betriebskontrolleuchte auf.

Fur die Zufuhr der Grundlage benutzen Sie
den Stampfer (1) (Abb. 12).

Schneiden Sie fertige Rohrchen erforderli-
cher Lange ab.

Nach der Beendigung des Betriebs schalten
Sie den Fleischwolf aus, indem Sie die Taste
(6) «ON/OFF» drucken, trennen Sie ihn vom
Stromnetz ab, nur danach beginnen Sie mit
dem Ausbau des Fleischwolfs.

Um den Fleischwolf-Kopf abzunehmen, dru-
cken Sie die Halterungstaste (4), drehen Sie
den Fleischwolf-Kopf (3) im Uhrzeigersinn
und nehmen Sie ihn ab.
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DEUTSCH

- Schrauben Sie die Mutter (8) ab und bauen
Sie den Fleischwolf-Kopf aus.

REZEPT

Fullung

Hammelfleisch 100 g

Olivenol 1,5 Essloffel

Knollenzwiebel (klein gehackt) 1,5 Essloffel

Gewurze nach Geschmack

Salz 1/4 Teeloffel

Mehl 1Essloffel oder 1/2 Essloffel

« Hammelfleisch soll im Fleischwolf einmal oder
zweimal zerkleinert werden.

* Knollenzwiebel wird in Ol goldgelb gerostet,
danach werden gehacktes Hammelfleisch,
alle Gewurze, Salz und Mehl zugegeben.

Hulle

Mageres Fleisch 450 g

Mehl 150-200 g

Gewurze 1Teeloffel (nach Geschmack)

MuskatnuB 1St.

Gemabhlener roter Pfeffer (nach Geschmack)

Pfeffer (nach Geschmack)

« Eswird dreimal Fleisch, sowie Muskatnuss im
Fleischwolf zerkleinert, danach werden alle
Komponente gemischt.

Die groBere Fleischmenge und kleine-

re Mehimenge in der AuBenhulle gewahrleis-

ten die bessere Konsistenz und den besseren

Geschmack des zubereiteten Gerichtes.

« Die zubereiteten Rohrchen werden gefullt, an
den Randern zusammengedruckt und nach
Wunsch geformt.

« Die Rohrchen werden frittiert.

REINIGUNG UND PFLEGE

- Nach der Beendigung des Betriebs schalten
Sie den Fleischwolf aus, indem Sie die Taste
(6) «KON/OFF» drucken, und ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose heraus.

- Drucken Sie die Halterungstaste (4), drehen
Sie den Fleischwolf-Kopf im Uhrzeigersinn
und nehmen Sie ihn ab.

- Drehen Sie die Mutter (8) ab und nehmen Sie
die aufgestellten Aufsatze (9, 12, 13, 14, 15),
das Messer (10) von der Schnecke (11) ab.

- Nehmen Sie die Schnecke (11) aus dem
Fleischwolf-Kopf (3) heraus.

- Entfernen Sie die Nahrungsmittelreste von
der Schnecke.

- Waschen Sie alle abnehmbaren Teile mit
Warmwasser und neutralem Waschmittel,
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spulen und trocknen Sie diese
Zusammenbau sorgfaltig ab.

- Das Zubehor (1, 2, 14, 15) konnen Sie in der
Geschirrspulmaschine waschen.

- Wischen Sie das Gehause des Fleischwolfs
(7) mit einem leicht angefeuchteten Tuch ab.

- Es ist nicht gestattet, Abrasiv- und
Losungsmittel fur die Reinigung des Gehauses
des Gerats zu benutzen.

- Achten Sie darauf, dass die Flussigkeit ins
Gehause des Gerats nicht eindringt.

- Bevor Sie das saubere und getrockne-
te Zubehor zur Aufbewahrung wegpacken,
schmieren Sie die Lochscheiben (9, 12, 13)
und das Messer (10) mit Pflanzenol - so
schutzen Sie diese vor Oxidierung.

- Die Lochscheiben (9, 12, 13) und die Aufsatze
(14, 15) konnen Sie im Gehause des Stampfers
(1) bewahren (Abb. 13).

vom

LIEFERUMFANG

Fleischwolf - 1 St.

Stampfer - 1 Stk.

Schale fur Nahrungsmittel - 1 St.
Lochscheiben - 3 St.
Wourstfulleraufsatz - 1 St.
Kebbeaufsatz-Set - 1 St.
Bedienungsanleitung - 1 St.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240 V ~50 Hz
Maximale Leistung: 1600 W

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, Design
und technische Eigenschaften des Gerats ohne
Vorbenachrichtigung zu verandern.

Die Nutzungsdauer des Gerats betragt5
Jahre

Gewabhrleistung

Ausfuhrliche Bedingungen der Gewabhrleistung
kann man beim Dealer, der diese Gerate verkauft
hat, bekommen. Bei beliebiger Anspruchser-
hebung soll man wahrend der Laufzeit der vor-
liegenden Gewahrleistung den Check oder die
Quittung uber den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entsprichtden For-
derungen der elektromagnetischen Vertrag-

fl\y\lichkeit, die in 89/336/EWG -Richtlinie des
Rates und den Vorschriften 73/23/[EWG uber
die Niederspannungsgerate vorgesehen
sind.
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MACOPYBKA

OnucaHuve

Tonkaresnb

JloToK ANs NPOAYKTOB

Kopnyc ronoskn macopy6ku

KHonka thukcaTopa ronoskm mMscopy6km
KHONKa BKkNOYeHWs ob6paTHOro BpalieHus
(REV) ¢ uHgnkatopom

KHonka BkntoueHunsa/otknodeHms (ON/OFF) c
NHANKATOPOM

Kopnyc

[alika ronoBKu Msicopy6ku

PeweTka Ans menkon pyoku

10. KpecTtoob6pasHbiii HOX

WWHek

PeweTtka gna cpegHeli pybku

PeleTka gna kpynHow py6ku

Hacagka gns HabuBkn Konbacok

15. Hacaakv ons npurotoBieHus «keboe»

mAwN e

o

© o N

EBERFE

PEKOMEHOALMW NO TEXHUKE
BE30MACHOCTMU

Ansa obecneyeHus agpdekTuBHon n 6esonac-
HOW akcnnyaTauum npu6opa BHUMATENbHO
npounTanTe faHHyl WHCTpyKuuio. [axe ecnu
Bbl 3HAKOMbl C paboToil NOAOGHbLIX NMPUGOpPOB,
Mbl HACTOATE/IbHO NPOCUMM Bac NpounuTaTb pas-
nen «BaxHellwne Mepbl NPefoCTOPOXHOCTU,
N B TOYHOCTW cnepoBaTb BCEM peKOMeHAauwu-
AM. XpaHuTe faHHOe PYKOBOACTBO B yA06HOM
MecTe, UCNONb3YITe ero B flanbHelilleM B kaye-
CTBE CNPaBOYHOro MaTepuana.

Ncnonb3yiiTe ycTPOWCTBO TOMbLKO NO ero nps-
MOMY Ha3HaYeHW, Kak M3M0XEHO B [aHHOM
MHCTPYKUMK. HenpaBunbHoe o6palieHune ¢ npu-
60pOM MOXeT NpMBECTU K ero nosioMke, npwu-
UMHEeHUI0 Bpefa MNosb30BaTeNio UM ero umy-
LecTay.

BAXHEWNLLWE MEPbI

NMPEAOCTOPOXHOCTU

LNnsi cHUXeHus pucka noxapa, nopaxeHus

3M1eKTPUYECKUM TOKOM WU APYTUX TpaBM BO

BpemMs paboTbl C 3N1EeKTPUYECKON MACOpPyOKoW

Heob6xoAMMO cob6naaTh cnegytouime Mepsbl

npefoCTOPOXHOCTU:

« T[lepepg nepBbiM BKAOUEHUEM y6eanTeCh, U4TO
HanpshkeHne B 3/1eKTPUYECKO ceTu CcooT-
BETCTBYeT paboyemy HanpsxeHuo npuéopa.

* Bo nsbexaHue pucka BO3HUKHOBEHUSI Moxa-
pa He WCMonb3yiTe NepexofHUKU Npu nog-
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PYCCKUI

KNIOYEeHUN ycTpolicTBa K 3/eKTpuyeckon
po3eTke.

Vcnonb3yiiTe TONbKO Te akceccyapbl, KOTO-
pble BXOAAT B KOMMN/1EKT NOCTaBKM.

Bo n3bexaHue nopaxeHns anekTpuyeckum
TokoM HUKOTAA HE NOIMPYXAWTE npu6op,
CeTeBOW LWHYP W BUAKY CETEBOr0 LIHypa B
BOAY WNWN ApYyrne XWUAKOCTH.

[Ana uncTkn kKopnyca MCnonb3yinTe cnerka
BNIAXHYIO TKaHb.

Hwukorpa He ocTaBnaiiTe paboTarolLLyo MAco-
pyb6Ky 6€3 npucmoTtpa.

Mepep cb6opkoit, pa3bopkoii, a Takxe nepea
YUCTKOW MACOPY6KM cnepyeT BbIKNIOUUTL ee
N BblHYTb CETEBYIO BU/IKY U3 PO3ETKN.
YcTaHaBnuBainTe Npubop Ha POBHOW YCTOI-
4YMBOW NOBEPXHOCTM BAAIM OT UCTOYHUKOB
Tenna, OTKPbITOro NnamMeHun, Bnarv u NPAaMbIX
COJTHEYHbIX Ny4en.

3anpeuiaetca ycrtaHaBnuBaTb nNpubop Ha
ropsvelii NOBEPXHOCTU WM B Henocpen-
CTBEHHOI 611M30CTM K Heill (Hanpumep,
pPAAOM C rasoBOW WAM 3NeKTPUYEeCcKoW nau-
TOW, NM6O 0KOMIO HarpeTol AYXOBKK).
AKKypaTHO o6pauiaiTecb C CeTeBbIM LIHY-
pom.

3anpelaeTca UCNonNb30BaTb CETEBOW LUHYP
AN nepeHockn npubopa.

He ponyckaliTe, uTo6bl CeTeBOli LIHYyp cBe-
LMBanca co cTona, atakxe cneaute, 4Toobbl
OH He Kacascsi OCTpbIX KPOMOK W ropsaumx
NnoBepPXHOCTE.

[na oTcoefMHeEHNs BUNKW CeTeBOro LWHypa
OT 3/1eKTPUYecKoil po3eTkn cnegyet aep-
XaTbCA 3a BUJIKY, a He 3a caM LUHYp.

He nopcoeaunHsainTe, He oTcoeauHsAlRTe un
He 6epuTecb 3a CETEBOW LHYp WA BWUKY
MOKPbIMU pyKamu, 3TO MOXEeT NpuBecTn K
NOpaxeHWo 31eKTPUYECKUM TOKOM.
3anpewaeTtca nonb3oBaTtbca nNpubopom
C MNOBPEXAEHHbIM CeTeBbIM LHYPOM WU
CceTeBOW BWKOM, a Takxe B Tex cnyyasx,
ecnun npubop yHKUMOHUPYET co cboamu,
eCcn OH ynan € BbICOTbI WM MOBpPeXAeH
WHbIM 06pasom.

[Ana pemoHTa npubopa unu 3ameHbl ceTe-
BOrO LWHypa obpaTtnTecb B aBTOPU30BaHHbI
(yno/IHOMOUYEHHbIN) CEPBUCHbIN LLEHTP.

N3 coobpaxeHuii 6GeszomacHocTu pJeTei
He ocTaBnaliTe NONM3ITUNEHOBbIE NakKeThbl,
ncnonb3yemble B KayecTBe ynakoBku, 6e3
Hajg3opa.



PYCCKUI

BHuMmaHune! He paspelwainTe geTam urpatb C
noAN3TUNEHOBLIMW NakeTamy NN ynakoBOYHON
nneHkol. OnNacHOCTb yayuwbs!

« byabTe 0C06EHHO BHWMATENbHbI, ecnu
pagom ¢ pab6oTatkuwein macopybkoi Haxo-
AATCA AeTW UK Nuua c orpaHNyeHHbIMN BO3-
MOXHOCTAMM.

e [laHHOe yCTpPOICTBO He npefHasHayeHo ANna
MCNONb30BaHUA AeTbMU W NAbMU C Orpa-
HUYEHHbIMU BO3MOXHOCTAMU, €Cnu TONbKO
nunuom, oTeBevalwwmMm 3a ux 6e30nacHoCTb,
UM He [aHbl COOTBETCTBYHOLMNE N NOHATHbIE
UM UHCTPYKLUUK O 6e30MacHOM Mosb30BaHun
YCTPOMNCTBOM U Tex ONacHoCTAX, KoTopble
MOTyT BO3HMKaTb NPU €ro HenpaBUbHOM
MNCNONb30BaHUN.

YCTPOWCTBO NMPEAHA3HAYEHO TOJIbKO 414
BEbITOBOIO NCMNOJ/Ib3OBAHNA

OCOBEHHOCTN MACOPYBKU

dyHKUMA obpaTHOro BpaweHus (REVERSE)
npegHasHayeHa Ana ypaneHus 3aTopos, obpa-
30BaBLUMXCA B Xo4e nepepaboTkn NPoAYKTOB.
JloTok Aans npoayktoB (2) obecneuuBaeTt
yao6HOe pacnofioxeHune NpoAykKTOB BO BpeMs
nx nepepaboTKu.

PeweTkn c oTBEPCTMAMM pa3HOro pasmepa
(9, 12, 13) npegHa3HauveHbl 418 pasHbiX cTene-
Hell u3menbyeHnsa NpPoAyKTOB.

CneuvanbHble NPUHAANEXHOCTN NpegHasHa-
yeHbl Ana Habuekn konbacok (14) u NpuroToBs-
neHusn «kebobe» (15).

CucTtema 3awuTbl OT neperpesa obecneuu-
BaeT 3aluTy 3nekTpoMoTopa MACOpybku OT
neperpesa.

BHVIMAHWE!

e Tepepn Hayanom py6kun Msaca obasaTenlbHO
yb6eautecb B TOM, 4YTO BCE KOCTU W U3MULLIKK
Xupa yganeHsbl.

e T[lonb3yiitecb ToNbko Tem Tosnkatenem (1),
KOTOPbIA BXOAWUT B KOMMNAEKT nocTasBku. He
npotankuealiite NPOAYKTbl KaknmMu-nnb6o
WUHbIMW NpeamMeTamMun Uan nanbuamu.

e Hu B koem cnyyae He norpyxalite kopnyc
MACOPY6KM B BOAY WKW APYTrUe XUAKOCTU.

e BoO BpeMsi UCMONb30BaHNS Hacafok «kebbe»
(15)n Hacapok Ans HabuBkn konb6acok (14)
HeNnb3s yctaHaBnmBaTtb peweTtku (9, 12, 13)
n HoX (10).

*« He nbiTalitTecb nepepabatbiBaTb MSCOPYO6-
KO/ NuLLeBble NPOAYKTbI C TBEPALIMU BOOK-
HamMu (Hanpumep, UMOUPb UK XPEH).

*« Bo u3bexaHue o6Gpas3oBaHMA 3aTOPOB He
npvknagbiBaiite YpesmMepHbIX ycunuidg, npo-
TankmBas Msco.

e Ecnun kakolhi-nubo 3acTpaABwWwUii  TBEpP-
OblA KyCOK NMPUBOAWUT K OCTaHOBKe Bpalie-
HMA LWIHEeKa U HoXa, cnepyeT HemeASIeHHO
BbIK/TOYNTL NPUGOP M nepep TeM Kak Mpo-
LOMKUTb paboTy, cneayeT yaanuTb 3acTpsB-
LUNIA KYCOK.

« Ecnu Bcneacteue neperpysku cpaboTtana
cucTemMa 3aWuTbl OT NeperpesBa, He BK/O-
yaiite npu6op cpasy, NoAOXAUTE NPUMEPHO
20-30 MuHYT, 3aTeM npogoskainTte pabory,
HO Mpu 3TOM NpoTaskuBainTe NPOAYKTbl B
OTBEpCTHE FONOBKU MACOPYBKN C MEHBbLIUM

ycununem.
* [OnAa nepekntoyeHus Msacopy6ku Ha obpart-
Hoe BpaweHue (REVERSE) Bblikntounte

MACOpYy6Ky, HaxaB KHOMKY (6) «ON/OFF» n
caenainTte naysy B 5-6 cekyHA, Heobxoau-
MYI0 19 OCTAHOBKM MOTOPa, M TOMNbKO nocne
3TOr0 MOXHO HaxaTb KHOMKY (5) «REV».

NoArOTOBKA MACOPYBKN

Mocne TPaHCNOPTUPOBKA WU XpaHeHus

yCTpoiicTBa Npy NOHWKEHHOV TemnepaType

HEO06X04MMO BblAEPXAaTb €ro nNpu KOMHaT-

HOli TemnepaType He MeHee 1BYX 4acoB.

- BblHbTe MACOpPY6KY W yganuTe BCe ynako-
BOYHbIE MaTepuabl, NPOTPUTE KOPNYyC Cer-
Ka BMIaXHOI TKaHblO.

- Bce cbemHble getanu npomoiite Tennoi
BOJON C HelTpasibHbIM MOKLWUM cpej-
CTBOM, OMos0CHMTE U Nepep c60pKoii Tuia-
TeNbHO NpocylwnTe.

- TMepea nepsbiM BKAKOYEHNEM Y6EAUTECDH, UTO
HanpshkeHme B 3/1EKTPUYECKON ceTu cooT-
BETCTByeT paboyemMy HanpskeHuto npueo-
pa.

PABOTA C MACOPYBEKOW

* Msicopybka npefHasHauyeHa Ans nepepa-
60TKM Msica 6e3 KocTel (TO/IbKo B AOMAaLLHUX
yCNoBusXx).

* CobGepuTte Nnpubop MycTaHOBUTE €0 Ha POB-
HOW CyXOi NOBEPXHOCTMU.

e Y6eputecb B TOM, 4YTO BEHTWISILUOHHbIE
OTBEPCTUA Ha Kopnyce He 3a6/10KMPOBaHbI.
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» [lepes nepsbIM BK/OUEHMEM Yy6EAUTECH, UTO
HanpshkeHme B 3/EKTPUYECKOW CeTn CooT-
BETCTBYET pa6ouemy HanpskeHuto npuéopa.

+ BcTaBbTe BM/IKY CETEBOIO WHYpa B PO3ETKY.

PYCCKUI

COBMECTMB BbICTYMbl Ha pelleTke ¢ nasamu
B KOpnyce ronoBku macopybku (3), 3ataHute
6e3 ycunus raiiky (8) (puc.1).

e T[locTtaBbTe Mog rosioBky Msicopybku (3) noa- BHumaHwue!

XOAALW Y0 nocyay.

*« Y6egutecb B TOM, 4YTO MSACO MOJIHOCTbIO
oTTasno, yaanute U3NULWKK Xupa U KOCTH,
nopexbTe MSCO Ha KyO6MKW MAM MONOCKK
Takoro pasmepa, 4tobbl OHM CBOGOAHO MpoO- ¢
X04MM B OTBEpPCTUE noTka (2).

e Bkntouute npuéop kHonkoih (6) «ON/OFF»,
npu 3TOM 3aropuTcsa nHaukKatTop paboTbl.

¢ He Toponscb, npoTankupalite MAcO B pac-
Tpy6 ronoBku msacopy6ku (3) npu nomouimn .
Tonkarens (1).

¢ Bo Bpemsa paboTbl NONb3yiNTeECh TOMBKO TEM
Tonkatenem (1), KOTOPbIA BXOAUT B KOMNIEKT
nocTasku. .

e 3anpelwaeTcs wWcnonb3oBaTb ANAa npotan-
KMBaHMA MsAca Kakume-nmbo npeameTbl, HU B
KOeM cfyyae He npoTaskuBaiTe MACO nasb-
uamu. -

¢ He npunaralite ypesmepHbIX ycunuin pans
npoTanknBaH1a NPoayKTOB.

« B xoge py6bkum msaca MoxeT obpasoBaTbca -
3aTop NPOAYKTOB. UTOGLI yCTpaHMTbL 06paso-
BaBLUMICA 3aTOp, cefyeT BOCNONb30BaTbCA -
(yHKUMeli 06paTHOro BpaLLeHus.

e« [lnAa 3Toro BbIKNWOYUTE MACOPYOKY, HaxaB -
KHONKy (6) «ON/OFF», poxautecb NOMHOM
0CTaHOBKW 3/1EKTPOMOTOPA, 3aTeEM HaxmuTe
KkHOMKy (5) «REV», a uepes3 5-6 cekyHf cHoBa -
BEPHUTECH K HOPMaNbHOMY pexunmMmy paboThbl.

e Bpems HenpepbiBHON paboTbl npubopa He
LOJDKHO npeBblwaTb 15 MUHYT.

YcTaHaBnMBanTe HOX pexyl,en cTopo-
HOM NO HanpaB/feHUIO K peweTke. Ecnn
HOX ByfeT yCTaHOB/MEH HENPaBU/IbLHO, OH
He 6yaeT BbINO/HATb (DYHKLUIO py6KU.

Bo Bpems cOOpPKM FONOBKU MACOPYOKMN
He 3aTArMBaiTe Tyro raiky (8), okoHua-
TeNbHYI 3aTsKKy ralikm (8) npounssoaun-
Tenocsie ycTaHOBK/ COGPaHHOM FroNoBKU
MACOpPYOKN.

PeleTkn c 601ee KpYynHbIMY OTBEPCTUS-
Mun (12, 13) nogxopaT Ans nepepaboTku
CbIpOro Msca, oBoLeli, CyXxo(hpyKToOB,
cblpa, pbibbl N T .4,

PeweTka ¢ menkumun oTBepcTusamu (9)
noaxoanT AN nepepaboTKM Kak CbIpo-
ro, Taku NpMroTOoB/IEHHOro MACa, Pbibbl
nTA

YcTaHoBuTE CO6paHHy0 FON0BKY MACOPY6KMN
(3) n noBepHNTE ee NPOTUB YaCOBOW cTpen-
Kn o dukcaymm (puc.2).

Ha pacTpy6 ronosku msicopybkm (3) ycTaHo-
BUTE NIOTOKANA NpoAyKToB (2) (puc. 3).
BcTaBbTe ceTeBylo BUKY B 3/1€KTPUYECKYH0
po3eTKy.

BknwunTe mMacopybky kHonkoit (6) «ON/
OFF», npu 3TOM 3aropuTcsa WHAWKATOP
paboThl.

Bo Bpems paboTbl NS NPOTaNKMBaHNA Npo-
OYKTOB NOMb3yATech TONbKO TonkaTenem (1)
(puc.4).

e Tlocne 15 MUHYT HenpepbIBHON paboTbl cne- NpumevaHue

AyeT BbIKMOUMTL Npubop ¥ faTb emy oxna-
OUTbCA [0 KOMHATHO Temnepatypbl (npu-
6113nTeNnbLHO 1lyac), nocne Yero MOXHO nNpo-
LOMKUTL paboTy.

e Kak TOoNbKo Bbl 3aKOHUYMTe paboTy, BbIKI-
ynTe yCTPOMCTBO, HaxaB Ha KHOMKy (6) «ON/
OFF», OTKIuNTe ero OoT 3/IeKTpUYeckoi
ceTu, M TOMbKO MOcfie 3TOro npucTynaiTte K
pasbopke macopyb6ku.

MN3menbyeHne maca -
- BcraBbTe WHek (11) B KOPNyC rosIOBKM MSICO-
py6ku (3), ycTaHOBUTE KpecToobpasHblii HOX
(10), BbIGEPUTE OA4HY HEOOXOAMMYIO peleT-
Ky (9, 12, 13) 1 ycTaHOBMUTE ee NOBEpX HOXa,

17
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Ana ynydweHns npouecca nepepaboT-
KW Msca HapesalTe ero nosiockamun unm
Kybnkamum. 3aMOpPOXEeHHOEe MSACO Heob6-
XOAMMO NOSTHOCTbIO PAa3MOPO3NTh.
Mcnonb3yinTe BO Bpemsa paboTbl ToON-
KaTesb, KOTOPbIA BXOAUT B KOMMEKT;
3anpew,aeTCca MCNONb30BaTb A4N1A MNpPO-
TankMBaHuUa Msca Kakune-nnb6o npepgme-
Tbl, HW B KOEM C/lyyae He npoTankusaliTe
MSACO nanbuamu.

Kak To/nbko Bbl 3aKOHUMTe paboTy, BbIKMO-
uMTe MSACOpPY6KY, HaxaB Ha KHoMKy (6) «ON/
OFF», n oTKIounTe ee OT 3NeKTPUUECKON
ceTW, N TONbKO NOC/ie 3TOro npucTynaTe K
ee pasbopke.
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PYCCKUI

- [AnA cHATWS ronoBKW MSACOPYOKM HaxmuTe
KHOMNKY dmkcaTopa (4), NOBEPHUTE TO/IOBKY
MsAcopy6ku (3) MO 4acoBOW CTpPenke U CHU-
MUTeE ee.

- [Ana pa3bopKn ronoBkM MACOPYOKU OTKPY-
TUTE raliky (8) n UsBneknTe yCTaHOBEHHYIO
peweTKy (9, 12, 13), HOX (10) 1 wHek (11).

BHumaHue!

Ecnn B npouecce pybku msaca obpasosancs

3aTOp MPOAYKTOB, BOCMOMb3yATecb (PYHKUMel

06paTHOro BpalieHnsa; ANA 3TOro BbIKIOUATE

MSICOpPYOKY, HaxaB Ha KHonKy (6) «ON/OFF»,

[OXANTEeCb OCTAaHOBKW BpalleHUs 3/1eKTPoMOo-

Topa U HaxmuTe KHOMKy (5) «REV», a uepes

5-6 cekyH[ CHOBa BEpHWTECb K HOpMasbHOMY

pexumy paboTbl.

Ecnun Bo Bpems paboTbl BHE3ANHO MNpekpaTw-

nocb BpaweHue wHeka (11) n Hoxa (10):

e OTKIOUATE MACOPYOKY, HaXaB Ha KHOMKY (6)
«ON/OFF», 1 n3BneknTe ceTEeBYD BUMKY U3
3/1eKT PUYECKOl po3eTKuY;

e [paiiTe OCTbITb 3N1EKTPOMOTOPY B TeuyeHue
npnenuanTensHo 20-30 MUHYT;

* MOBTOPHO BKIKOUNTE MACOPYOKY.

Habuska kon6acok

- TMpurotoBbTe haplLu.

- YctaHoBuTe wWHek (11) B Kopnyce rosoBKu
Msicopybkn (3), ycTaHOBUTE Ha LWIHEK Hacag-
Kn ans Habuskn konbacok (14); cnegute 3a
TeMm, 4Tob6bl BbICTYNbl Ha Hacagke (14) coBna-
N1 Cc nasamu B KOpnyce rosioBku msacopy6-
kn (3), 3aTeM cnerka saTtaHuTe raiky (8)
(puc.5).

- YcTaHoBUTE COOGpaHHyl r0M0BKY MAcopy6-
Ku, MOBEPHYB €e NPOTMB 4YacoBOl CTPeskn
00 NOSHON hmuKcauumn, oKoHYaTenbHO 3akpy-
TuTe raiiky (8) (puc. 6).

- YcTaHOBUTE NOTOK A4N8 NpoAyKToB (2) (puc. 7).

- BblnoxuTe rotosblli hapll Ha10TOK 418 Npo-
nyKTOB (2).

- Wcnonb3yiite gna npurotosneHums konba-
COK HaTypanbHyl 060/104Ky, NnpeaBapuTenb-
HO NOMEeCTUB ee B COCYJ C Tennoi BoAoN Ha
10 MUHYT.

- HaTtaHuTe pasmaryeHHyw 060M104Ky Ha
Hacagaky (14) u 3aBsXuUTe Ha KoHue 060104~
Kv y3en.

- BcTaBbTe ceTeByl BW/KY B 3/IEKTPUUECKYIO
po3eTky.

- Bknounte msacopy6Ky KHONKOW (6) «ON/OFF»,
npu 3TOM 3aropuTca UHAMKaToOp pabdoTbl.
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- [Ana nopgaun rotoBoOro chapia ucnonbayiTe
Tonkatens (1) (puc.8), no mepe 3anoiHEHUA
ob6onoukn casuralite ee ¢ Hacagkm (14), no
Mepe BbICbIXaHUA 060104k CMayuBaiTe ee
BOAOA.

- Kak Tonbko Bbl 3aKOHUYMTE paboTy, BbIK/IO-
ynTe mMAcopybKy, HaxaB Ha KHoMky (6) «ON/
OFF», 1 OoTKIuNTe ee OT 3neKTpuyeckoi
ceTu, U TOMbKO Moc/ie 3TOro npucTynaiTte K
ee pasbopke.

- [OnA cHATUA TONOBKM MSICOPYOKM HaxXMuTe
KHOMKY dhmkcaTopa (4), NOBEPHUTE TOSIOBKY
No 4acoBOW CTpesnike U CHUMUTE ee.

- OTBepHUTe raiiky (8) n pasbepute ronoBky
MSICOPYOKM.

Mcnonb3oBaHue Hacagkn «keb6e»

Ke6be - TpaAuuMOHHOE 6AMKHEBOCTOUYHOE

611040, KOTOpPOe rOTOBAT M3 MAca SArHEHKa,

NWEeHNYHON MYKW U cneuuin, KoTopble py6aTcs

BMecTe, YTo6bl MOMYYUTb OCHOBY AN U3rOTOB-

neHna nonbix Tpybouek. Tpyboukn HanoNHATCA

HaUYMHKOW 1 oBxapusarTca BO hpuTiope.

JKCNepUMEHTUPYA C HAYMHKON ANS Tpy6ouYek,

MOXHO FOTOBUTb pasfinyHble AennkaTecshl.

MpuroToBbTE OCHOBY 4719 060104KMN.

- YctaHoBuTe wWwHek (11) B KOopnyc ros0BKK
Msicopybkn (3), ycTaHOBUTE Ha LWWHEK Hacapg-
Kn «kebbe» (15); cneaute 3a TeM, 4TOObI
BbICTYNbl Ha Hacagke (15) cosnanu ¢ nasa-
MW B KOpMyce rofoBkM MACOPY6KU, 1 cnerka
3aBepHuTe raiiky (8) (puc. 9).

- YcTtaHoBUTE COBGpaHHYl TOM0BKY MACOpy6-
K1, MOBEPHYB €e NPOTUB 4YacOBOWN CTpenku
00 NOMHOW dhukcauun, OKOHYaTesnbHO 3aTs-
HuTe raiiky (8) (puc. 10).

- YcTaHoBWTe nNOTOK ANA
(puc. 11).

- BblNoXuTE roTOBYH OCHOBY A/11 060/104KM Ha
NOTOK ANS NPOAYKTOB (2).

- BcTaBbTe ceTeByl BU/IKY B 3/1€KTPUYECKYIO
po3eTky.

- Bknwounte msAcopy6ky kHonkol (6) «ON/
OFF», Npu 3TOM 3aropuTcsi MHAUKaTop pa6o-
Thl.

- [na nogayn OCHOBbI AN1S 060/104YKN UCMONb-
3yiiTe Tonkatenb (1) (puc. 12).

- OrTpe3saliTe rotToBble TPy60UYKM HEOBXOAMMOIA
ONHBI.

- Kak Tonbko Bbl 3aKOHYMTe paboTy, BbIK/IO-
unTe MACcopybKy, HaxaB Ha KHOMKy (6) «ON/
OFF», 1 OTKIuNTe ee OT 3neKTpuyeckoi

npoAYyKTOB

@
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ceTu, 1 TONbKO MOC/e 3TOro npucTynaiTte K
pas3bopke msicopybku.

- [nA cHATUA rofI0BKM MSACOPYOKN HaXMUTE Ha
KHOMKY dukcatopa (4), noBepHUTE TFONOBKY
(3) no yacoBoli cCTpenike U CHUMUTE TONOBKY.

- OTBepHUTe raiiky (8) u pasbepuTe ronosky
MSACOPYOKN.

PELIENT

HauunHka

BapaHuHa 100 r

OnuBkoBoe Macno 1,5 cTo/10BOM NOXKN

PenuaTbinnyk (MeNKo HallMHKOBaHHbIN) 1,5 cTo-

NIOBOW TOXKM

MpsHOCTY NO BKyCYy

Conb 1/4 yaliHOW NOXKHK

Myka 1cTonoBasiioxka unm 1/2 cTon0BON NOXKN

* bBapaHnHy Heo6X0AMMO N3MeNbUYNTb B MACO-
pybke oauH nnu aBa pasa.

* Penuatblii nyk 06xapvsaloT B Macne 4o 30/10-
TUCTOrO LBeTa, 3ateM A06aBNAT pybneHy
6apaHunHy, BCe NPAHOCTU, COMb N MYKY.

O6onouka

MocTHoe mAco 450 r

Myka 150-200 r

MpsiHocTK 1ualiHas noxka (No BKycy)

MyckaTHsbIli opex 1um

KpacHbIi MONoOThIA nepey (N0 BKycy)

Mepewy (no BKycy)

¢ Msaco u3menbyalT B Msacopybke Tpu pasa,
n3MenbyaeTca TakKke MyCKaTHbIi opex,
3aTeM CMeLunBalT BCe KOMMOHEHTHI.

* bonbwee konAM4YecTBo MAca M MeHbllee
KONIMYEeCTBO MYKMW B HapyXHoi o06050uke
obecneynBalT YUY KOHCUCTEHLUUIO W
BKYC roTOBOro usgenus.

e ToToBble TPYOOUKM HAMNOMHATCA HAYMHKOMN,
3axumaloTcs no kpasm, Tpyboukam npuga-
eTca xenaemas gopma.

e [oTOBATCA TPYO6OUKM BO chputiope.

UNCTKA NYX0[

- Tlocne okoH4YaHMsA paboTbl cnefyeT BblK/IO-
UnTb MACOPYOKY, HaxaB Ha KHoOMKy (6) «ON/
OFF», 1 BblHyTb BW/IKY CETEBOr0 LWHypa u3
3/1eKTpUYeCcKoii po3eTku.

- Haxmute Ha kHONKy chukcaTopa (4), noBep-
HWUTE rONI0BKY MACOPY6KM No YacoBoli cTpen-
Ke Y CHUMUTE TOMIOBKY.

- OTBepHuTe raiiky (8), CHUMWUTE yCTAHOBJ/IEH-
Hble Hacagku (9, 12, 13, 14, 15), CHUMUTE HOX
(10) co WHeka (11).
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- WsBnekuTe wHek (11) U3 ronoBkn msacopyo6-
Kn (3).

- Ypanute co LWHeKa oCTaTku NpoAyKTOB.

- TpomoliTe BCe NpuUHaANEXHOCTU MAcopy6-
K1 B Tennoi BoAe ¢ HeliTpasbHbIM MOKLNM
CpefCcTBOM, OMOMIOCHUTE NPUHAANEXHOCTN U
nepeg c60pKoi TwaTeNbHO UX NpocyLwuTe.

- MpuHagnexHoctn (1, 2, 14, 15) MOXHO MbITb
B NOCYA,0MOEYHOW MalluHe.

- TpoTtpute kopnyc msicopybkm (7) cnerka
B/TQXHON TKaHbIO.

- 3anpelujaetcAa WUCMNOAb30BaTh A1 YUCTKK
Kopnyca pacTBopuTenn wunm abpasuBHble
yncTAlWMe cpeacTaa.

- He pgonyckaiiTe nonagaHuns XXnaKocTu BHYTPb
Kopnyca mscopy6ku.

- Tepep TemM kak ybpaTb u4ucTble U cyxue
NPUHAANEXHOCTU Ha XpaHeHue, CMaxbTe
peweTkn (9, 12, 13) n Hox (10) pacTuTensb-
HbIM Mac/ioM - Tak OHW OyAyT 3aljuLieHbl OT
OoKMNCNEeHUS.

- Pewertkn (9, 12, 13) n Hacagkm (14, 15) MOXHO
XpaHuTb B Kopnyce Tonkatens (1) (puc. 13).

KOMMNEKT MOCTABKU

Mscopy6ka - 1 um.

Tonkatens - 1 um.

JloTok gnA npoAykToB - 1.

PeweTkn - 3 w.

Hacapka gns Habuskn kon6acok - 1 um.
KomMnnekT HacafoK ANns NPpUroToBneHnsa «kebbe»
- 1lum

VHCTpYyKUMa no akcnayatauum - 1 um.

TEXHUYECKUWE XAPAKTEPUCTWUKN
QnekTponuTtaHue: 220-240 B ~ 50 Iy
MakcumanbHas MolwHoCTb: 1600 BT

MpoussoanTensL coxpaHaeT 3a co601 NpaBo U3MEHATb
An3aiiH 1 TexHuyeckne xapakTepucTuku npubopa 6es
npeABapyTENbHOTO YBEJOM/EHUS.

Cpok cnyx6bbl npnéopa - 5 neT

C

ME 51

AaHHoe n3genve  cooTBETCTBYET
BCEM TpebyemMbiM €BpPONenckuM u

HOCTU U TUTNEHbI.

Mpounssoautens: AH-AEP MPOJAKTC MmbX, AB-
cTpus

Holibayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABcTpus
CpenaHo B Kutae.
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YKPALLUBbCKUNIA

M’ACOPYBKA

Onwuc

1 LWToBXxau

2. JloTok Ana nponykns

3. Kopnyc noxBku M‘ssicopybku

4. KHonka chikcaTopa nowBku M ‘Scopyoku

5. KHOMKa BK/IOYEHHA 3BOPOTHOrOo obepTaHHA
(REV) 3 blgnkatopom

KHonka BkatoueHHs / BumukaHHa (ON / OFF)
3 blankatopom

Kopnyc

[alika NOLWBKM M ‘ssicopy6ku

Pewntka ansa api6bHoiI pyoku

10. XpecTonopgioHuii Hix

LWHek

PewnTtka Ans cepeiHbOI pyoKM

PewnTtka ons Benukoi pyoku

Hacagka gns HabmBaHHA KoBGaCoOK

15. Hacaakun ons npurotyBaHHs «kebbe»

o

© © N

EBERFE

PEKOMEHAALM WOA0 TEXH1KN BE3MEKN
[Ona 3abe3neveHHss epeKTUBHOI Ta 6e3neyHo!
ekcnayartaun npunagy yBaxHo npounTante gaHy
blcTpykuto. HaBiTb SIKLLO BM 3HANOMIi 3 po60TOI0
noAibHNX NPUCTPOIB, MW HaANOMErIMBO NPOCMMO
Bac npouynMtatm po3aT «3axoan 6Gesneku», a
TakKoX B TOYHOCT AOTpMMYyBaTUCA BCiX blcTpyk-
uliin. 36epTaiiTe Ue KEPIBHULTBO Yy 3py4YHOMY
MOU" BMKOPUCTOBYITE 1i0ro0 B nofanbliomMy B
SIKOCT A0BIAKOBOro marepiany.

BukopucToByiiTe npwnag nuwe no horo nps-
MOMY MpU3HAYEHHIO, AK BUKNALEHO B AaHT
blcTpykun. HenpaBusibHe MOBOOXEHHA 3 Npu-
nafom Moxe NpuMBecTn 40 MOro NOIOMKK, CNpu-
UMHEHHS WKOAWN KOpUCTyBayeBi abo Oro maiHy.

HAVBAXB1LW1 3AMOB1XH1 3AXOAM

LNsi 3HWKEHHA PU3KKY NOXEXi, ypaKeHHS enek-

TPUYHUM CTPYMOM a6o blwux TpaBM nig uvac

po60TK 3 eNeKTPUYHOK M’AcopybKot HeobXigHO

[OTPUMYBATUCA TaKMX 3ax04iB 6e3neku:

« Tlepep nepwunMm BKIIOYEHHAM nepekoHaiTe-
cA, WO Hanpyra B e/IeKTPUYHM Mepexi BL-
nosigae Hanpysi, BkasaHili Ha kopnyc npu-
cTpoio.

e U06 YHWKHYTU PUCKY BUHUKHEHHS noxexl
He BUKOPUCTOBYITE MepexLHWKU npu nuy-
K/OUEHHI npunagy L0 enekTpuyuHo'|' po3eTKu.

e BukKopucToByiiTe TTbku Ti akcecyapu, skl
BXOAATb Y KOMMN/IEKT NOCTaYaHHs.

¢ lWo6 YHUKHYTU YpaxXeHHA eneKTpUYHUM
cTpymom H1KOAW HE 3AHYPIOWTE npu-
CTpiil, MepexeBuii LWHYp i BUAKY Yy BOoAy abo
blun pignHn.

e [Ona uynweHHsa
BO1OTY TKAHUHY.

¢ Hkonwu He 3anuwaiTe
M‘ssicopybKy 6e3 Harnsay.

* Tepepn 360pKol0, po3bUpaHHAM, a Takox
nepej YnLWEHHAM M 'ACOpPyOKM CALLY BUMKHY-
TW ii i BAAHATW BU/IKY 3 PO3ETKN.

e BcTaHOBNWITE npunag Ha pPiBHIR CTMKT
NoBepXHi, ganeko B, gxepen Tenna, BL-
KPUTOrO NOMYM'S, BOMOTN i IPAMUX COHAYHUX
npomebIs.

*« 3abopoHaeTbCA BCTAHOBAOBATU MNPUCTPIN
Ha rapsuyy noBepxH abo nopyy 3 Takow
(ra3oBa, enekTpuyHa nnauta abo Harpita
LYXOBKa).

¢« O6epexHOo NoBoAbTECHA 3 MEPEXEBUM LUHY-
pom.

¢ 3abopoHAeTbCSA BUKOPUCTOBYBATU Mepexe-
BWI WWHYP ANA NepeHeceHHs NpUcTpoto.

¢ He ponyckaiTte, W06 enNeKTPUYHWI LIHYP
3BMCAaB 3i CTOMYy, a TaKoX C/LWKyiTe, LWob
Bbl He TopkaBcsa roCcTpMX KPOMOK i rapaumx
NOBEPXOHb.

« Tpu BLY‘efHaHbl BUNKA MeEpPEXeBOoro LWHypa
BLL, eNeKTpMuYHO'l po3eTkum TpumaiTecs 3a
lwTencenb, a He 3a cam LWHYp.

¢ He nuwknwoyvalite, He BULKIOYaNTe | He
6epTca 3a MepexeBUin LWHYpP MOKPUMYU
pykamu, ue Moxe Npu3BecTU A0 YPaxeHHS
eN1eKTPUUYHUM CTPYMOM.

¢ 3abopoHAeTbCA KOpUCTyBaTUCA NpuNafom
3 MOLWKOAXEHUM MepexeBUM LWHYpPoM abo
MepexeBuil BUNKOK, a TaKoX y TOMY BuNag-
Ky, SIKLLO Npunag yHKUoHYe 3i 3605mu, abo
AKWoOo Bbl BNaB 3 BUCOTK, abo NOLLKOLKEHWUIA
bllwmm YnHom.

* [ns peMoOHTY npunagy abo 3amblu mepexe-
BOTO LUHYypa 3BepbITbCA A0 aBTOPU30BaAHOIO
CEPBIOHOTO LEHTPY.

¢ 3 MmipkyBaHb 6e3nekn Areii He 3anuvwaiiTte
nonieTUNeHoBi nakeTn, BUKOPUCTOBYBabl B
AkocTl ynakoBku, 6e3 Harnsgy.

YBara! He go3Bonsii e gTAM rpaTu 3 non'toTu-

NeHOBUMMN nNakeTamy abo nakyBasibHOW NA'B-

Kol. 3arpo3sa aayxu!

¢ byabTe 0co06nMBO yBaxbl, SKWO MNOPyY 3
npaytyo M’'scopybkoto nepebyBalTb

Kopnycy BUKOpuCTOBYITE

npautoouy
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nitn abo ocobu 3 06MEXEeHUMU MOXIUBOC-
TAMU.

e Lleiht npunag He NpuU3Ha4YeHUn ansi BUKOpWUC-
TaHHA A”bMUW Ta N0AbMU 3 0GMeEXeHUMHU
MOX/TMBOCTAIMMW, SKWO Tilbkn 0c060t0, fKa
BUWiNoBWae 3a 'x 6e3neky, 'M He AaHO BLU-
NnoBiAHI i 3p03yMini iHCTPYKUii Nnpo 6e3neyHe
KOpPUCTYBaHHS Npunagom i Tiei Hebesneku,
sIKa MOXe BUHMKATW Npu 1MOro Henpasu/bHO-
MY BUKOPUCTaHHT

MPUCTP1M MPU3HAUYEHWA NWWE ANA
NOBYTOBOIO BUKOPUCTAHHS

OCOBJ/INBOCT1 M'ACOPYBKU

DYyHKLW A 3BOPOTHOro obeptaHHa (REVERSE)
npu3HaveHa AnA BUAANEHHA 3aTCc”B, LLO YTBO-
punucs nu, Yyac nepepo6ku NPOAYKTIB.

JloToK gNns npoaytouB (2) - 3abesnevye 3pyyHe
po3TallyBaHHA NPOAYK B Mig yac 'X nepepobku.
Tpn pewiTkm 3 oTBOpamMu pPi3HOro po3mipy
(9, 12, 13) - npu3HayYeH ANS Pi3HUX CTynebiB
noApibHEHHA NPOAYKTIB.

CneuianbHi NpuUHanexHoOCTi Npu3Hayew
Oons HabuBaHHsA koB6acok (14) i npuroTyBaHHS
«Keb6e» (15).

Cuctema 3axucTy BL, neperpiBy - 3a6es-
neuye 3axucT enekTpomMoTopa M'sacopybku Big
neperpisy.

YBATA!

* T[lepep noyaTkom pybkn M’sica 060B’sI3KOBO
nepekoHaiTecsa B TOMy, WO BCl IOCTKM i Haj-
NINLLKW XNPY BUAANEHT

e Kopuctyiitecsa wroBxauem (1), skuii BXoauTb
B KOMMEKT noctavyaHHa. He nwwToBXYW-
Te NpoAykTu 6yab-akumu npegmeTramm abo
nanbuamu.

e« H B fAKOMy pasi He 3aHyploiTe Kopnyc
M‘ssicopy6bku y Bogy abo blun pignHu.

e [l yac BUKOpUCTAHHS Hacaaok «kebbe» (15)
i ons HabuBaHHA koB6Gacok (14) He MOXHa
BCTaHoBMOBaTK pewnTtku (9, 12, 13) i Hix (10).

¢ He HamaraiTecs nepepobnAaTn m‘acopybkoto
XapyoBi NpPoOAYyKTW 3 TBEPAUMU BOJSIOKHAMMU
(Hanpuknag, iméup abo XxpiH).

e LWo6 yHWKHYTW YTBOPEHHSA 3aTopiB He npu-
Knagaite HagMIpHUX 3yCWNb, NPOLUITOBXYHO-
yn M ‘Aco.

e Akwo 6yab-SKMA TBEPAWUI LWIMATOK 3acTpsB
Ta nNpu3BOAUTL A0 3YMNUHKM o0b6epTaHHA
LWHeKa i Hoxa, HeralHO BUMIO-NTb Npunag i
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nepeg TUM SK NpPoAoBXuUTW poboTy, BuAa-
n”b loro.

¢ SKWO BHAC/LLOK NepeBaHTaXeHHS cnpalyo-
Basa cuctema 3axucTy Bl neperpisy, He
BKtOYanTe npunag swpasy, noyekaite npu-
6113H0 20-30 XBWAMH, a N0 ™ npoaoBXyinTe
po60oTy, Npu LbOMY NPOLITOBXYTE NPOAYK-
TW B OTBIp rONIBKM M'SICOPYOKM 3 MEHLWUm
3ycUNNaAMm.

« Tpv nepemMukaHH Ha 3BOpPOTHe o6GepTaHHA
(REVERSE) BMMKWTb M‘AcCOpy6Ky, HaTuc-
HYyBLWW KHOMNKY (6) «ON/OFF» i3p06iTb nayay
B 5-6 CekyHA, HeoOXLHY ANS 3YNUHKN MOTO-
pa TCnA UbOro HaTUCbITb KHOMNKY (5) «REV».

N1ArOTOBKA M'ACOPYBKWN

Mcna TpaHcnopTyBaHHA ab6o 36ep'!raHHs

npunagy npu 3HMXewWw i TemnepaTypi He06-

XAHO BUTPMMATU MOro Npu IOMHATLWA Tem-

nepaTyp! He MeHLWe ABOX FOAVH.

- BuimMT M’'sscopybky i BMgaxTb BC Maky-
BasibHi MaTepianun, NPOTPiTb KOPNYC BOSIOrO0
TKaHUHOIO.

- YC 3HIMHI geTani npoMuiiTe Tenaow BOAOH
3 HelTpanbHMM MUIOYMUM 3acobom, ob6no-
NOCHITb | Nepepj cknajaHHAM peTenbHO Npo-
CyLUNTb.

- TMepep nepwuM BKIOYEHHAM nepekoHalTe-
€S, WO Hanpyra B eNeKTPUYHM Mepexi BLi-
nosLliae Hanpys” Bka3aHili Ha kopnyc npw-
cTpoto.

POBOTA 3 M’ACOPYBKOIO

e M’acopybka npusHayeHa Ans nepepotku
M'sica 6e3 CTOoK (TTbKM B AOMaLlbIX YMO-
Bax).

e 36ep”b nNpunag i BCTAHOBITb Ha PiBHY CyXy
NOBEPXHIO.

« T[lepekoHaiiTeca B TOMY, WO BEHTUALMH
OTBOpW Ha Kopnyc He 3a6/10KoBaHi.

« T[lepen nepwum BKIOYEHHSIM NepekoHaiiTe-
cA, WO Hanpyra B e/IeKTPUYHM Mepexi BLy-
noBsLae Hanpys” BKka3aHiii Ha kopnyc npu-
cTpolo.

e BcTaBTe BW/IKY MEPEXHOro LWHypa B po3-
eTkKy.

« T[locTaBTe MLy roNoBKy M‘Acopybku (3) BLyno-
BifHWIA nocya.

« T[lepekoHaiiTecs B TOMY, LLO M‘SICO MOBHIOTIO
BiATaHyno, BMAanNiTb HagNULWKN XUPY i KOCT-
KW, NOPIXTE M'ACO Ha Ky6ukn abo CMYyXKu
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Takoro po3mipy, LWWo6 BOHWM BTbHO NpOX0Au-
nn B OTBip NnoTka (2).

YBIMKHiITb M‘AcopybKy kHonkot (6) «ON/
OFF», npu ubomy 3aroputbcsa blgukatop
po6oTu.

He kBannauucb, NPOLITOBXYNTE M‘ACO B PO3-
Tpy6 NoXBKM M ‘Acopy6km (3) 3a Jonomorot
wroBxaya (1).

BukopucTtoByiTe nu, Yac pob6oTu LTOBXAY
(1), AKnii BXOAUTb B KOMMJIEKT.
3a60poHAeTbCA BMKOPUCTOBYBATW AN1S NpPO-
LWITOBXYBaHHA M‘Aca 6yAb-AK npegMeTn, Hi B
AKOMY pasi He NPOoLITOBXYTE M'ACO pykamu.
He npuknagarite HagMipHUX 3ycunb Ansa npo-
LITOBXYBaHHA NPOAYK"B.

Y xofi pybaHHs M‘aca Moxe yTBOpUTUCSH
3aTop npoayktis. LWo6 ycyHyTu 3aTop, wWo
yTBOpUBCA, CAL, ckopucTatucsa yHKuier
3BOPOTHOrO 06epTaHHsA.

Ana uboro BUMKWTb M‘Acopybky, HaTuc-
HyBWWU KHOMKY (6) «ON/OFF», pouekaiTe-
CA MNOBHO' 3YMNUHKW enekTpomoTopa, no™
HaTUCHITb KHoMKy (5) «REV», a uepe3 5-6
CeKyH[, 3HOBY MOBEPUTHCA 40 HOPMasbHOroO
pexummy po6oTu.

Yac 6e3nepepBHO' po60TH Npunagy He NoBu-
HeH nepesulyBaTtu 15 XBUNUH.

Acnsa 15 xBuUnuMH 6e3nepepBHO’ po6OTK CriLy,
BUMKHYTW npunag i jatv iomMmy 0X0N0HYTK A0
IOMHaTHO' TeMnepatypu (NpubnusHo 1roau-
Ha), TCNA 4YOro MOXHa NPOoAOBXUTU PobOTY.
AK TTbKU BW 3al0H4YUTe pob6OTY, BUMKHITb
NpUCTPIlA, HaTUCHYBLWMN KHOMKY (6) «ON/OFF»
i BioKNOYITL NOro B, Mepexi, i Tinbkn TCns
LbOro npuctynaiTe A0 A0ro po3bupaHHs.

MoapibHeHHA M’aca

BcTtaBTe wHek (11) B KOpnyc TrO/I0BKU
M’sicopy6kmn (3), BCTaHOB b XpecTonoAibHui
HiX (10), BUGep”™b 0AHY HEOobGXigHY peLliTKky
(9, 12, 13) i BCTAHOBITb ii MOBEPX HOXa, noes-
HaBLIWM BUCTYNM Ha peLliTui 3 nasamu B KOp-
nyc ronoskn m’'siccopy6km (3), 3aran-ntb 6e3
3ycunns raliky (8) (man. 1).

YBaral!

BcTaHoBnoliiTe WX plXyyow CTOPOHOK
Yy HanpsMKy 40 pewTLw. AKWo Wwx éyae
BCTAaHOB/IEHO HenpaBW/bHO, BiH He byae
BUKOHYBaTU (pyHKL 10 pyoKN.

Muw, yac cknagaHHA ronlBkM M ‘AcOpy6KU
He 3aTAryiiTe Tyro raliky (8), ocTaTou-
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He 3aTsAryBaHHA raiiku (8) BupobnseTe
wcna ycTaHOBKM 3'6paHo)’ rosioBKM Ha
M ‘ACOpyOKYy.

e PewTkn 3 Benukumun (12, 13) oTBOpa-
MU MNWXoAsSTb ANs NepepobKu cuporo
M ‘sica, OBOY1B, CyXOQpyKNB, cupy, pnéu
TOLLO.

¢ PewTka 3 gpl6HMMK oTBOpamn (9) nuy-
XOAUTb ANs NepepobKn AK CMporo, Taki
NnPUroTOB/EHOrO M ‘Aca, PG TOLLO.

- BcTaHoOBTb 3'6paHy rosioBky M ’'sicopyoku (3)
i noBepwTb ii NPOTW rOAUHHWKOBOY CTpP/IKK
no ckcaun (man. 2).

- Hapo3Tpy6 ron'Tku m’'sicopybku (3) BcTaHo-
BTb IOTOKANA NpoaykTB (2) (man. 3)

- BcTaBTe MepexeBy BWUKY B €NeKTpPUUHY
po3eTKy.

- YBIMKHITb M’acopybky kHonkot (6) «ON/
OFF», npu LbOMY 3aropuTbCsi HAMKATOP
po6oTw.

- TN, yac po6oTH ANSI NPOLLTOBXYBaHHA MPO-
OyKT'T KOpUCTYTeca T/bku WwToBxayem (1)
(man.4).

MpumTKa

e [Ona noninweHHA npouecy nepepo6ku
M’sica HapisaiiTe Moro cmyxkamm abo
Kybukamum. 3aMOpoOXeHe M ’'ACco HeEOOX'L-
HO NOBLUCTO PO3MOPO3NTMU.

¢ BukopucToOBYIiTE Nu, 4yac po6oTW LITOB-
Xay, SKMA BXOANTb B KOMMAEKT; 3ab6o0-
pPOHAeTbCA BUKOPUCTOBYBaTU ANA NpoO-
WTOBXyBaHHA M ‘Aca 6y Ab-AK npegmeTu,
H B SKOMY pa3i He NpoWTOBXyNTe M ‘ACO
nanbusamu.

- 9K TAbKM BU 3aKHYnTe poboTy, BUMKHTb
M’sicopy6Ky, HaTUCHYBLIM KHOMKY (6) «ON/
OFF» i BAoKNOYTb ii BA Mepexi, i T/bku
ncns uboro NpUCTynainTe 4o ii po3brupaHHs.

- ANs 3HATTHA roN'TKU M’'ACOPYOKU HATUCLITH
KHOMKY dkcaTopa (4), NOBEpHTb rOM0BKY
M’'sacopy6ku (3) 3a rogMHHUKOBOK CTPJIKOKO
i 3H'WTb ii.

- [AnA po36upaHHA FONOBKN M’ACOpPY6KU Bf-
KpyTTb raiky (8) ) i BATAMLUTL 3 Kopnycy
rofI0BKM M’AICOPY6KM BCTaHOB/EHY peLlTKy
(9, 12, 13), Hx (10) i wHek (11).

YBaral!

Akwo B npouec: pybaHHA M’Aca yTBOpUBCA

3aTOp NpoAyKT'T, ckopucTaliTecb (YHKLLEW

3BOPOTHOro 06epTaHHs; A4NA LbOro BUMKHTb

M’ACOpYy6KY, HATUCHYBLUN KHOMKY(6) «ON/OFF»,
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foyekanTecs 3ynMHKN obepTaHHA enekTpoMo-

Topa i HaTucWTb KHOoMKyY (5) «REV», a yepes 5-6

CeKyH 3HOBY MOBEPHTbLCH A0 HOPMaNbHOro

pexumy poboTu.

Akwo n'lg yac poboTun obepTaHHA WwHeka (11) i

Hoxa (10) panToBO NPUMUHWIOCS:

¢ BLWKAOYTb M’ACOPY6KY, HaATUCHYBLUM
KHOMKY (6) «ON/OFF», i BUiMTb BUNKY 3
po3eTKu;

e [JaiTe OXONOHYTU efleKTPOMOTOpPY Npo-
TAroM Npn6/nM3HO 20-3 0XBUNUH;

¢ YBAMKHTb M ‘AIcopy 6Ky NOBTOPHO.

HabunBka koB6acok

- TpuroTyiiTe dapw.

- BcTaHoB”b WHek (11) B KOpnyc ros0BKK
M‘ssicopy6kmn (3), BCTaHOB b Ha LWWHEK Hacag-
K1 Ans HabusaHHA koB6acok (14); cTexTe 3a
UM, Wo6 BUCTYyNn Ha Hacaawn (14) 36" nucs
3 nasamMu B KOPNyc ros1oBku m‘sacopy6ku (3),
no™ 3nerka 3atar-nTb raiky (8) (man. 5).

- BcTaHoB”b 3ibpaHy ros0BKY M‘sicopy6ku,
NoBEPHYBLWW ii NPOTW TOAUHHUKOBO' CTPT-
KM 40 MOBHO' hKcaln, 0CTaTOYHO 3aKpYTiTh
raiiky (8) (man. 6).

- BcTaHOBb N0OTOK ANA npoaykne (2) (man. 7).

- BuknapT roToBuii hapl Ha N0TOK ANs Npo-
OYKTIB (2).

- BukopucTtoBylite gna npurotyBaHHA KoOB-
6acok HaTtypanbHy 060/I0HKY, nonepefHbo
NOMIOTMBLLM ii B NOCYANHY 3 TEMNO BOAOI
Ha 10 XBW/IWH.

- Hatar-ntb po3m‘AkwWeHy 060/10HKY Ha Hacag-
Ky (14) i 3aB'sKiTb Ha OHL, 060/OHKM BY30/1.

- BcTaBTe MepexeBy BUKY B €NeKTPUYHY PO3-
eTky.

- YBiIMKHITb M‘Acopybky kHonkot (6) «ON/
OFF», npu ubomy 3aroputbcs blankaTtop
po6oTu.

- Ans nogavi rotoBoro chapluy BUKOPUCTOBYIA-
Te wToBxay (1) (man. 8), y mipy 3anoBHe-
HHSI 060M10HKKM 3pywyiTe ii 3 Hacagku (14),
no Mipi BMCUXaHHS OBGOSIOHKM 3MouyliTe i
BOZ010.

- 9K TTbKM BW 3al0HYMTE pPo6OTY, BUMKHNDB
M‘sicopybKy, HaTMCHYBLM KHOMKY (6) «ON/
OFF» i BLLKNOY b ii BLW, MepeXxi, iTTbKn Tcns
LbOro npuctynaiTe g0 ii po3bupaHHs.

- [NnA 3HATTA TOXBKM M‘ACOPY6GKM HATUCHITb
KHOMKY dokcaTtopa (4), NOBEpHiTb rONI0BKY 3a
rOAWHHUKOBOI CTPTKOHO i 3HIMITB ii.

YKPALLUBbCKUNIA

- BuwBepblTb raiky (8) i po3bep”b ronisky
M‘sicopy6ku.

BukopuctaHHA Hacagkn «kebbe»

Ke66e - TpaguymHe 61m3bkocxigHe 601040, Wo

roTyeTbCca 3 M'aca ArHATH, NWeEHNYHOro 6opoLu-

Ha icneun sk pybawTbcsa pa3om, wWo6 oTpu-

MaTW OCHOBY AN BUTOTOBJ/IEHHA MOPOXHUCTUX

Tpy60o4OK. Tpy6OUKM HAMOBHIOKTLCA HAYNHKO

io6CcMaxyTbCs y puTHOPI.

EKCneprMeHTyoUn 3 HauMHKOW AnA Tpybouok,

MOXHa roTyBaTtu pi3Hi genkarecw.

MpuroTyiiTe OCHOBY A1 0GO/TOHKN.

- BcTaHoB"b WHek (11) B KOpnyc ro/I0BKK
M’'sicopy6ku (3), BCTaHOB b Ha LWWHEK Hacapg-
Kn «kebbe» (15); cTexTe 3a TUM, WO6 BUCTY-
nn Ha Hacaawn (15) 36knucsa 3 nasamu B KOp-
nyc ronoBkn M’'acopy6ku, i3nerka 3akpyTb
raiiky (8) (man. 9).

- BcTaHoOB"b 3ibpaHy rosioBky M‘sicopyb6ku,
NoBEPHYBLIW ii NPOTW TOAUHHUKOBO' CTPT-
KM 40 NOBHO' hkcaln, ocTaToOYHO 3aTAr-NnTb
raiiky (8) (man. 10).

- BcTaHoBNb NoTOK ANs npoaykne (2) (man. 11).

- BwuknapT rotoBy OCHOBY AnA O0B0NOHKA Ha
NOTOK ANns npoaykne (2).

- BcTaBTe MepexeBy BUKY B €N1EKTPUYHY PO3-
eTky.

- YBiIMKHITb M‘sacopybky kHonkoto (6) «ON/
OFF», npu ubomy 3aroputbcsa blankaTtop
po6oTK.

- [na nopadvi ocHoBM ANA 06010HKM BUKOPUC-
ToByiiTe wroBxay (1) (man. 12).

- Bigpisyiite rettep Tpy6o0uku
LOBXWHU.

- 9K TTbKM BW 3al0HYMTE po6OTY, BUMKbITb
M‘sicopybKy, HaTUCHYBLUN KHOMKY (6) «ON/
OFF» i BLLKAOY b ii B, Mepexi, i Tinbku nicns
LbOro npuctynaiTe A0 ii po3bupaHHs.

- [NnA 3HATTA TOXBKM M'ACOPY6GKM HATUCHITb
KHOMKY chikcaTopa (4), NOBEpHITb ronoBky (3)
3a rTOAMHHUKOBOIO CTPTKOHO i3bIM b ii.

- BigBepHiTb raiiky (8) i po3bepiTb ronisky
M‘sicopy6ku.

HEOoO6XWHO'

PELENT

HaunHka

BapaHuHa 100 r

MacnuHoBa on'T 1,5 CTON0B1/10XKN

PnuacTa umbyna (gpi6bHo HawaTkoBaHuin) 1,5
CTONOBLN0XKN
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MpsaHowi3a cMakom

Cnb 1/4 yaitHoi NOXKK

BopowHo 1 cTonosa noxka abo 1/2 cTonosoi
JIOXKM

BapaHWHy Heob6XWHO noApiGHUTK
M’sacopy6bui oanH abo aABa pasu.
PtuacTty uubynio obcmaxyTb B 0nii o
30/10TUCTOrO KOMbLOPY, NO™ paopalTh pyba-
Hy 6apaHuHy, BC NPsAHOLLi, Cifib i 6OPOLLHO.

B

O6onoHkKa

McHe m'Aco 450 r

BopowHo 150-200 r

MpAHowi 1vaiiHa noxka (3a cMakom)
MyckaTHwWA rop'x urm.

YepBoHuii MeneHunit nepeub (3a CMakom)
Mepeub (3a cmakom)

M’sico nofpibH0TL y M'scopy6L, Tpu paswm,
noApibHI0eTbCA TaKoX MyCKaTHUIA rc’X.
no™ 3MIWYKTb BC KOMMOHEHTH.

Binbwa KinbkicTb M’'sica i MeHWwa KinbKicTb
60poLIHa B 30BbIWHM 060M10HLi 3a6e3neuvy-
I0Tb Kpally KOHCUCTEHLII0 i CMak rotoBoro
BMPOGY.

FoTc™ Tpy6OUYKM HANOBHIKTHLCA HAYMHKOLO,
3aTuckKalTbCs MO Kpasx, 'M HagaeTbecsa 6axa-
Ha chopma.

FoTytoTbCa TPY6OUKM y hpuTIOPr

UNWEHHA TAAOTNA4

Acns 3aKiHYeHHs po60TU CAL, BUMKHYTM
M’ICOpPY6KY, HATUCHYBLIN KHOMKY (6) «ON/
OFF», | BUHATW BUNKY MEPEXHOro LWHypa 3
po3eTKu.

HatucbelTb kHOMKy chkcatopa (4), nosep-
UTb FOMIOBKY M ‘SCOpPY6KM 3a FOAWHHUKOBOI
CTPTKOI i3bIM b ii.

BuwiBepbiTb raiiky (8) i 3HiMiTb BCTaHOB/e-
- Hacagku (9, 12, 13, 14, 15) a6o bix (10) 3
wHeka (11).

BuiimT wHek (11) 3 roxsku M‘acopy6ku (3).
Buganute 3 WHeka 3a/MLWKN NPOAYKTIB.
lMpomuniiTe BC NpUHANEXHOCTI M ‘Acopybku B
TenAM MWAbHIlA BOAi 3 HEATPANbHUM MUIOUYUM
3ac060M, 06MNONOCHITL | Nepeg cknagaHHAM
peTefnibHO MPOCYLUiTh.

3acobu (1, 2, 14, 15) MOXHa MUTK y Nocyao-
MWAHM MaLuuHr
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MpoTpiTb Kopnyc M‘scopy6ku (7) BOSOrow0
TKaHWHOI0.

3abopoHsieTbCA  BUKOPUCTOBYBATU  AN1s
YMLLEHHA KOpNycy PO34YMHHUKM abo abpa-
31U B- YNCTAYN 3acobu.

He ponyckaiiTe nonagaHHs pLUHU BCepean-
Hy KOpnycy M ‘sicopy6ku.

Mepen TvM Ak npu6patM NPOCOXA MNpuHa-
NeXHOCTI Ha 36epiraHHs, 3MacTiTb PeLITKu
(9, 12, 13) i b (10) pOCAMHHUM MAC/IOM - Tak
BOHM ByAyTb 3axulLe- Bif, OKUCNEHHSA.
Pewntkn (9, 12, 13) i Hacagku (14,15) moxHa
36epTaTtu B Kopnyci wrosxava (1) (man. 13).

KOMMNNEKT NOCTAYAHHA

M’acopy6ka - 1 um.

LWtoBxay - 1 wm.

JloTok gna npoAyk™B - 1.

Pewwntkn - 3 .

Hacapka ansi HabnBaHHA KoB6GacoK - 1 W,
KomnnekT Hacagok 4Ns NpUroTyBaHHA «keb6e» -
1 .

1HCTpyK™a 3 ekcniyataun - 1w,

TEXH1YH1 XAPAKTEPUCTUKN
EnekTpoxusneHHsa: 220-240 B ~ 50 Iy,
MakcumasnbHa NoTyXHTb: 1600 BT

Bupo6Huk3beprae 3a co60t npaBo 3MHIOBATH
Aun3aliH | TexH/'yHi xapakTepucTukn npunagy 6e3
nonepeHLOro NOBAOMJIEHHA.

TepmlH cny6u npunagy - 5 potos

Fapan”™a

[Aoknagbl yMOBMW rapaHTn' MOXHa oTpumatun
B Aunepa, Wo npogas faHy anapatypy. [lpu
npea’ssBneH- 6yAb-ak0' npeTeHsii npoTarom
TepMiHy Aii gaHo' rapaHTn BapTo npej’saBUTU
yek abo KBUTaHL0 NPO MOKYMKY.

[OaHunii Bup'6 B@Enos'mae BMMOram
[0 enekTpoMarwTHOi  CyM'toHOCT'!,
WO npef'sABNAlTbLCA ANPEKTUBOKO
89/336/CEC Paan Csponu ii po3no-
pagxeHHam 73/23 BEC no HM3bKoO-
BOMbTHUX anapaTypax.
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