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Instruction manual

MULTICOOKER

The main purpose of the multicooker is quick and
quality food cooking.

Description

1. Body

Control panel
Display

Lid

Lid opening button
Carrying handle
Steam valve

Drip container

. Power cord connector
10. Heating element

11. Temperature sensor
12. Bowl

©E NG AN

Display and control panel

13. «<sMENU» button

14. Parameters setting buttons «-/+»
15. “DELAYED START” button

16. Button Cl). Functions: “ON/OFF", «<START/STOP»
Accessories

17. Steam cooking basket

18. Soup ladle

19. Spatula

20. Measuring cup

21. Yogurt cups with lids

ATTENTION!

For additional protection it is reasonable to install
a residual current device (RCD) with nominal op-
eration current not exceeding 30 mA. To install RCD
contact a specialist.

SAFETY MEASURES

Before using the unit, read this instruction manual

carefully. Keep this manual for future reference.

Use the unit according to its intended purpose only,

as it is stated in this user manual. Mishandling the

unit can lead to its breakage and cause harm to the
user or damage to his/her property.

« Before using the unit, closely examine the power
cord and the power cord connector located on
the unit body and make sure that they are not
damaged. Do not use the unit if the power cord
or power cord connector are damaged.

« Before switching the unit on make sure that your
home mains voltage corresponds to the unit
operating voltage.

< The power cord is equipped with a “europlug”;
plug it into the socket with reliable grounding
contact.
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Do not use adapters for plugging the unit in.
Make sure that the power cord is properly
inserted into the corresponding connector of the
unit body and the socket.

Use only the supplied power cord, do not use the
power cord of other units.

To avoid fire, do not use adapters for connecting
the unitto the mains.

Place the unit on a flat heat-resistant surface
away from moisture and heat sources and open
flame.

Place the unit with free access to the mains
socket.

Use the unit in places with proper ventilation.

Do not expose the unitto direct sunlight.

Do not place the unit close to walls and furniture.
Provide that the power cord does not come in
contact with hot surfaces and sharp furniture
edges. Avoid damaging the isolation of the power
cord.

Do nottouch the power cord and power plug with
wet hands.

Do not use the unit near containers filled with
water, nextto a kitchen sink, inwet basements or
near a swimming pool.

Do not immerse the unit, the power cord and
power plug into water or other liquids.

If the unit was dropped into water, unplug it
immediately by taking the power plug out of the
mains socket. Do not putyour hands into water!
Apply to the authorized service center for further
use of the unit.

Do not insert foreign objects into the openings of
the unit or between its parts.

Provide that edges of clothes or foreign objects
do not get between the lid and the unit body.
Use the supplied removable parts only. Do not
leave the operating unit unattended, always
switch the unit off and unplug it when you do
not use it.

Never pull the power cord when disconnecting
the unit from the mains; take the power plug and
carefully pull it out of the mains socket.

Do not leave the unit lid open during opera-
tion, exceptwhen operating in the “Fondue” and
“Roasting” programs.

To avoid injury, do not bend over the steam
release openings or over the bowl when the mul-
ticooker lid is open.

Do not touch the surface of the lid during mul-
ticooker operation, open the lid after having
pressed the lid opening button.

To avoid getting burned by hot steam, be very
careful when opening the multicooker lid.
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ENGLISH

*« Keepthe steam valve clean, clean itwhen itgets
dirty.

¢ Never use the unit without the installed bowl and
steam valve, do not switch the multicooker on
without products and sufficient amount of liquid
in the cooking bowl.

¢ Followthe recommendations asto amount of dry
products and liquids.

« Attention! When steam cooking food, watch the
level of liquid in the bowl, add water to the bowl
as needed. Do not leave the unit unattended!

« Do not use the multicooker if the silicone gasket
on the inner side of the lid is damaged.

« Do notremove the bowl during operation.

« Do notcoverthe multicooker during operation.

« Do not carry the unit during operation. Use the
lid handle, having unplugged the unit, removed
the bowl with food and letthe unit cool down pre-
liminarily.

¢« The lid, the food cooking bowl and body parts
heat up heavily during operation, do not touch
them. Take the hot bowl out after putting on ther-
mal protective potholders.

¢ Clean the unit regularly.

« Do not use the unit outdoors.

« Do not allow children to touch the unit body and
the power cord during the unit operation.

¢ This unit is not intended for usage by children
under 8 years of age.

¢ This unit is not intended for usage by people
(including children over 8) with physical, neural,
mental deviations or with insufficient experience
or knowledge. Such persons may use this unit
only ifthey are under supervision of a person who
isresponsible for their safety and ifthey are given
all the necessary and understandable instruc-
tions concerning the safe usage of the unit and
information about danger that can be caused by
its improper usage.

« Do not leave children unattended not to let them
use the unit as a toy.

« Forchildren safety reasons, do notleave polyeth-
ylene bags, used as a packaging, unattended.
Attention! Do not allow children to play with poly-
ethylene bags or packaging film. Danger of suf-

focation!

« To avoid damages, transport the unit in original
package only.

« Never use the unit if the power cord or the plug
is damaged, the unit works improperly or after
it was dropped. Do not try to repair the unit by
yourself. Contact an authorized service center
for all repair issues.
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« Keep the unitin a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USAGE
ONLY

RULES OF USING OF THE COOKING BOWL (12)

« Use the unit and its parts for the intended pur-
poses only. Do not use the cooking bowl by
installing it on other heating units or surfaces.

« Do notreplace the bowl with another container.

* Always make sure that the heating element (10)
surface and the bottom of the bowl are clean
and dry.

¢ Do not use the bowl for mixing products. Never
chop products inthe bowl to avoid damage of the
non-stick coating.

* Never leave or keep any foreign objects in the
bowl.

*« When cooking food in the bowl, stir it only with the
plastic soup ladle (18) or spatula (19).

« Do not use metal objects that can scratch the
non-stick coating of the bowl.

« After cooking dishes with spices and seasonings,
wash the bowl right after cooking.

* To avoid damage of the coating, do not put the
bowl into cold water right after cooking; let it cool
down preliminarily.

The bowl is not intended for washing in the

dishwashing machine.

CONTROL PANEL BUTTONS(2)

Pressing of the control panel buttons is accompa-
nied by a sound signal.

«MENU» button (13)

To go to the auto-programs menu,
«MENU» button (13).

Buttons (14) “-/+”

Using the buttons “-/+" (14), choose the cooking
program, adjustthe cooking time and delayed start
function.

«DELAYED START» button (15)

You can set the time after which the selected cook-
ing program will start operating. Unit operation time
may be set in the range from 1to 24 hours with 1
hour step.

Button (16) (1)

Use the button (16) for the transitions between the
setting stages, settings saving, as well as to start
and stop cooking programs.

Attention!

Do notleave the operating unitunattended.

touch the
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Cooking programs

ENGLISH

Program Time set by default Cooking time Delayed start Keep warm
(hours) (hours)
Soup 1:00 1:00-4:00 + +
Porridge 0:20 0:20 - 1:10 + +
Rice Not available automatically + +
Pilaw 0:30 0:20-2:00 + +
Macaroni 0:20 0:15-0:40 + +
Boiling/Steam cooking 0:20 0:10-2:00 + +
Stew 0:40 0:30-2:30 + +
Roasting 0:10 0:10-0:45 -
Baking 0:45 0:40-2:00 +
Reheat 0:30 0:15-1:00 + -
Jelly 4:00 4:00-8:00 -
Cabbage rolls 0:20 0:15 -1:00 + +
Fondue 0:20 0:15-0:40 *
Sauce 0:05 0:05-0:30 *
Jam 0:30 0:20-4:00 -
Yogurt 8:00 6:00-12:00 -
Cottage cheese 1:00 1:00-5:00 -
Baby food 0:30 0:15-2:00 +
Canning 0:20 0:15-3:00 + -
Multicook 0:30 0:10-6:00 + +

Watch the cooking process, switch the unit off
when the food is ready. Do not leave the unit
unattended.

Do not open the lid (4) during unit operation in
the «<BAKING» program.

To avoid scorching of the food after finishing of
the «BAKING» program operation, switch the
keep warm mode offby pressing and holding the
button (16) d>.

In the «ROASTING» program the unit operates
similarly to a kitchen stove, be sure to watch the
cooking process.

The “Sauce” program is intended for cooking
sauces, the “Cabbage rolls”program is for cook-
ing cabbage rolls, the “Baby food”program is for
cooking baby food (see “Recipe book”).
Seerecipes ofdishesinthe Recipe book (sup-

plied with the unit). All recipes are non-regu-
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latory as the required amount and proportions
ofthe ingredients may vary depending on local
peculiarities of the food and altitude above sea
level.

BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage at low tem-

perature, itisnecessaryto keep itforatleasttwo

hours atroom temperature before switching on.

¢ Unpack the unit, remove any stickers and pack-
age materials that can prevent multicookeroper-
ation.

* Place the unit on a flat, heat-resistant surface
away from all kitchen heat sources (such as gas
cooker, electric cooker or cooking unit).

* Place the unit while keeping at least 20 cm gap
between the multicooker body and the wall and
30-40 cm gap above the unit.
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ENGLISH

« Do notplace the multicooker close to the objects
that can be damaged by the released steam of
high temperature.

Attention! Do notplace the unitnear bath tubs,

kitchen sinks or other containers filled with wa-

ter.

« Open the lid (4) by pressing the button (5) and
pulling the handle (6).

*« Wash all removable parts with a soft sponge with
neutral detergent: bowl (12), steam cooking bas-
ket (17), soup ladle (18), spatula (19), measuring
cup (20) and cups with lids (21). Then rinse them
under running water and dry.

¢ Clean the unit body with adamp cloth, then wipe
it dry.

USE OF THE MULTICOOKER

Putthe food into the bowl (12) following the recom-
mendations given inthe recipe (see “Recipe book”).
Note:Make sure thatthe ingredients and liquids
level does not exceed the maximal mark «1.8»
and is not lower than the minimal mark «0.6».
Maximal level mark for porridges (exceptrice)
is «1.4»

General example of loading products and wa-
ter (rice isconsidered as example)

Measure rice with the measuring cup (20) (one
measuring cup is equal to approximately 160
grams ofrice), wash itand place in the casserole.
The level of water needed for a certain amount of
rice (measured in the cups «CUP») is indicated on
the scale inside the bowl (12). Pour water in up to
the corresponding mark.

Example: Put four measuring cups of rice, pour
waterup to the (cup) graduating mark «4 CUP».
For liquid porridges itis recommended to use rice
and waterin the proportion 1:3.

Install the bowl (12) in the process chamber. Make
sure that the outer surface of the bowl is clean and
dry, and the bowl itself is installed evenly and is in
secure contact with heating element (10) surface.
Notes:

- do not use the bowl (12) for washing cereals
and do not chop products in it, this can dam-
age the non-stick coating.

- make sure that there are no foreign objects,
dirtormoisture in the process chamberand on
the bottom ofthe bowl (12).

- wipe the outersurface and the bottom ofthe
bowl (12) dry before use.

- in the middle of the heating element (10)
there is a temperature sensor (11). Make sure
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thatthe movementofthe sensoris notlimited.

« Ifyou steam products, pour water into the bowl
(12) so that boiling water doesn't reach the bot-
tom of the basket (17). Putthe food into the bas-
ket (17) and install it in the bowl! (12).

. Close the lid (4) until click.

. Insertthe power cord jack into the connector (9)
and the power cord plug into the socket. You will
hear a sound signal, the «— »symbols will light
up on the display (3).

¢ Switch the unit on by touching the button (16)
(1) ,the display will show the symbols “88:88".

¢ Touchthe button (13) “MENU"to go to the menu
of auto-programs, the display (3) will show the
flashing “Rice” indicator.

. Selectthe cooking program by touching the but-
tons (14) «-/+». The indicator of the selected pro-
gram will be flashing and the display (3) will show
the cooking time set by default.

¢ Touch the button (16), the cooking time indica-
tions will be flashing.

e Use the buttons (14) «-/+» to set the cooking
time.

Note: Setting of the cooking time is not avail-
able forthe program “Rice.” Skip steps 9, 10.
To go to the delayed start setting, touch the button
(15)“DELAYED START", the indicator ® will appear
on the display.

Use the buttons (14) “+/-"to setthe time afterwhich
the cooking will finish.

Note:

If you want to start cooking immediately, skip
steps 11 and 12.

Delayed start function is not available for the
programs ‘Jam?”, “Roasting”, “Jelly”, “Cottage
cheese”, “Baking”, “Baby food”, “Sauce”,
“Fondue” and “Yogurt”.

To save the settings and switch the cooking pro-
gram on, touch the button (16) (b, the display will
show the remaining time indication (for all programs
exceptthe “Rice”). Ifyou have activated the delayed
start function, the display will also show the symbol
O andthe countdown time remaining till the start of
the cooking program, when the unit switches to the
cooking of food, the symbol U will go out.

To switch the cooking off, press the button (16) and
hold it for 3 seconds.

Sound signals will notify on finishing of cooking, the
unit will be automatically switched to the keep warm
mode, the display (3) will show the symbol ®, as
well as the multicooker operation time inthe heating
mode (up to 24 hours).

Note: The keep warm function is not available
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for the programs “Reheat”, “Jam”, ‘“Jelly”,

“Roasting”, “Cottage cheese”, “Canning” and

“Yogurt”.

To cancel the keep warm mode, press and hold the

button (16) (!).

Note:

- Despite the unitkeeps the ready dish warm
for24 hours, itisnotrecommended to leave
the cooked food in the bowl for a long time,
because this may spoil the food.

- Donotuse the keep warm function to reheat
products.

Attention!

*« Neverleave the operating unit unattended.

¢« To avoid burns be very careful when opening the
lid (4), do not bend overthe steam valve (7) dur-
ing multicooker operation and do not place open
parts of your body above the bowl (12)!

. During the first operation of the multicooker
some foreign smell from the heating element can
appear. Itis normal.

« Watchthe food during cooking and, if necessary,
stir the products with the plastic soup ladle (18)
or spatula (19). Do not use metal objects that can
scratch the non-stick coating of the bowl (12).

. Do not leave the lid of the unit during operation
open except the “Fondue” and “Roasting” pro-
grams.

« Youmay use holderon the unitbody to keep
the soup ladle (18) and spatula (19).

“YOGURT” PROGRAM

« Pourleaven and milk into the cups (21) inthe pro-
portion 1:10.

Note: Use natural yogurt with minimum shelf-life,

free of additives and coloring agents as a leaven.

You can make leaven by yourself from special bac-

teria leaven (you can find itin adrugstore orin health

food stores) following the instructions attached.

« Install the filled cups (21) without the lids into the
bowl (12).

¢ Install the bowl (12) into the process chamber,
selectthe “Yogurt” program and set the cooking
time (see “Use of the multicooker”).

« Attention! Do notmove the multicooker dur-
ing operation in the “Yogurt” program.

« Covercups containing ready yogurt with lids and
place them into the fridge for several hours to
stop bacteria growth.

¢ You can add fruits, jam and honey to the ready
natural yogurt.

VT-4216.indd 7
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“FONDUE” PROGRAM

The unit is intended to cook the cheese fondue and

fondue with broth or vegetable oil. This program al-

lows to select the heating temperature ranging from

70°C to 150°C. The recommended temperature for

cheese fondue is from 70°C to 80°C.

¢ You can preliminarily marinade meat, shrimps or
fish. Cut the products into small pieces of equal
size.

« Do notuse frozen products for making fondue.

¢ Pick the shrimps, pieces of meat, fish or veg-
etables with the special metal forks for fondue
or skewers.

¢ Products, strung on the forks, dip in the heated
broth/oil/cheese.

«MULTICOOK» PROGRAM

The “Multicook” program allows you to change the
temperature and cooking time within the range from
30°C to 150°C in accordance with your needs and
preferences.

Use of the unitinthe “Fondue” and “Multicook”

programs

* Openthe lid (4).

« Install the bowl (12) in the process chamber.

¢ Put the food into the bowl (12) (see “Recipe
book”). The volume of products must not be
above the maximum mark and below the mini-
mum mark.

¢ If you are cooking in the “Multicook” program,
close the lid (4) tightly. Ifyou are making fondue,
leave the lid (4) open.

¢ Switch the uniton by touching the button (16) (!)

¢ Touchthe «MENU» button (13).

¢ By touching the buttons «-/+» (14), select the
«Fondue» or «Multicook» cooking program.

¢ Touch the (16) button (!), the display will show
the flashing temperature indication “100°C”. By
touching the buttons (14) “-/+", setthe tempera-
ture of heating.

¢ Touch the (16) button (!), the display will show
the indications of the operation time.

¢ Use the buttons «-/+» (14) to set the operation
time.

¢ Touch the button (16) (b to launch the program.

« Ifyou are making fondue, wait until the cheese is
melted and soup/oil heats up.

Note:

Ifyou are making fondue, regularly stir the mix-

ture ofcheese and wine. Avoid vigorous boiling

ofliquids. If necessary, decrease the tempera-
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ENGLISH

ture. To do this, switch the cooking program off
andre-set the unit.

CLEANING AND CARE

¢ Unplug the unit and let it cool down.

« As the drip container (8) is filled up, remove the
container and pour the accumulated liquid out
of it.

« Remove the steam valve (7). Unscrew the lid of
the steam valve by turning it in the direction of
the «LOOSEN» arrow. Rinse the steam valve and
install the lid back to its place, then secure it by
turning in the direction of the «TIGHTEN» arrow.
Install the steam valve (7) back to its place.

¢ Clean the unit body (1) and lid (4) with a slightly
damp cloth, and then wipe them dry.

¢ Wash all removable parts with a soft sponge
and neutral detergent, then rinse under run-
ning water.

« Do not install the bowl (12) in the dishwashing
machine.

*« Wipe the surface of the heating element (only
when it is cold) with a soft dry cloth, do not allow
waterto get inside the unit body.

¢« Do not immerse the unit body, power cord and
plug into water or any other liquids.

« Do not use abrasive and aggressive detergents
for washing of the unit and accessories.

STORAGE

¢ Unplug the unit and clean it.

« Keep the unit away from children in a dry cool
place.
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DELIVERY SET

Multicooker - 1 pc.

Bowl - 1pc.

Steam cooking basket - 1 pc.
Soup ladle - 1 pc.

Spatula - 1 pc.

Measuring cup - 1pc.
Yogurtcups - 6 pcs.

Small lids for cups - 6 pc.
Instruction manual - 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power supply: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Maximal power consumption: 900 W
Bowl capacity: 5L

The manufacturerpreserves the rightto change the
specifications of the unit without a preliminary no-
tification.

Unitoperating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be ob-
tained from the dealer from whom the appliance
was purchased. The bill of sale or receipt must be
produced when making any claim under the terms
of this guarantee.

A A

£ fc

This product conforms to the EMC-Requirements as
laid down by the Council Directive 2004/108/EC and
to the Low Voltage Regulation (2006/95/EC)

18.12.2013
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Bedienungsanleitung

MULTIKOCHER

Die Hauptbestimmung des Multikochers ist schnelle
Nahrungsmittelzubereitung von hoher Qualitat.

Beschreibung

Gehause
Bedienungsplatte
Bildschirm

Deckel

Taste der Deckeloffnung
Tragegriff

Dampfventil
Tropfschale

. AnschluBstelle des Netzkabels
10. Heizelement

11. Temperatursensor

12. Behalter

CoONO oA WN R

Bildschirm und Bedienungsplatte

13. «kMENU»-Taste

14. Tasten der Parametereinstellung “-/+”

15. “STARTRUCKSTEU_UNG”-Taste

16. Taste cb- Funktionen: «EIN/AUS», «<START/STOP*

Zubehor

17. Schale furs Dampfkochen
18. Schopfkelle

19. Schaufel

20. MeBbecher

21. Joghurtglaser mit Deckeln

ACHTUNG!

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaBig, den
FI-Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im
Stromversorgungskreis aufzustellen. Wenden Sie
sich dafur an einen Spezialisten.

SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der ersten Inbetriebnahme des Elektrogerats

lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam

durch und bewahren Sie diese fur weitere Referenz
auf.

Benutzen Sie das Gerat nur bestimmungsmaBig

und laut dieser Bedienungsanleitung. Nicht

ordnungsgemaBe Nutzung des Gerats kann zu
seiner Storung fuhren, einen gesundheitlichen oder
materiellen Schaden beim Nutzer hervorrufen.

« Vor der Nutzung des Gerats prufen Sie das
Netzkabel und die Anschlussstelle des Netzkabels,
die sich am Gehause des Gerats befindet, auf-
merksam und vergewissern Sie sich, dass sie
nicht beschadigt sind. Es ist nicht gestattet, das
Gerat zu benutzen, wenn das Netzkabel oder die
Anschlussstelle des Netzkabels beschadigt ist.

VT-4216.indd 9
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Vor dem Einschalten des Gerats vergewis-
sern Sie sich, dass die Netzspannung und die
Betriebsspannung des Gerats ubereinstimmen.
Das Netzkabel ist mit einem ,Eurostecker* aus-
gestattet; stecken Sie diesen in die Steckdose mit
sicherer Erdung ein.

Verwenden Sie keine Adapterstecker beim
AnschlieBen des Gerats ans Stromnetz.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel in die
Anschlussstelle am Gehause des Gerats und in die
Steckdose fest gesteckt ist.

Benutzen Sie nur das mitgelieferte Netzkabel.
Benutzen Sie keine Netzkabel von anderen
Geraten.

Verwenden Sie keine Adapterstecker beim
AnschlieBen des Gerats an die elektrische
Steckdose, um Brandrisiko zu vermeiden.

Stellen Sie das Gerat auf einer ebenen hitzebe-
standigen Oberflache fern von Feuchtigkeits-,
Warmequellen und offenem Feuer auf.

Gewahren Sie einen freien Zugang zur Steckdose
bei der Gerateaufstellung.

Benutzen Sie das Gerat in gut belufteten Raumen.
Setzen Sie das Gerat direkten Sonnenstrahlen
nicht aus.

Stellen Sie das Gerat in direkter Nahe von Wanden
und Mobel nicht auf.

Vermeiden Sie die Beruhrung des Netzkabels mit
heiBen Oberflachen und scharfen Mobelkanten.
Vermeiden Sie die Beschadigung der
Netzkabelisolierung.

Beruhren Sie das Netzkabel und den Netzstecker
mit nassen Handen nicht.

Benutzen Sie das Geratin der Nahe von mitWasser
gefullten Behaltern, direkt neben dem Spulbecken,
in feuchten Kellerraumen oder in der Nahe von
Schwimmbecken nicht.

Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel und den
Netzstecker ins Wasser oder jegliche andere
Flussigkeiten nicht ein.

Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, tren-
nen Sie es vom Stromnetz sofort ab, indem Sie
den Netzstecker aus der Steckdose herausneh-
men. Tauchen Sie dabei Ihre Hande ins Wasser
nicht ein. Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst hinsichtlich weiterer Nutzung des
Gerats.

Stecken Sie fremde Gegenstande in die Offnungen
oder zwischen die Gerateteile nicht.

Achten Sie darauf, dass die Kleiderkanten oder
fremde Gegenstande zwischen den Deckel und
das Gehause des Gerats nicht gelangen.
Benutzen Sie nur die mitgelieferten abnehmba-
ren Teile. Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie
unbeaufsichtigt. Schalten Sie das Gerat aus und
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DEUTSCH

trennen Sie es vom Stromnetz ab, wenn Sie es
nicht benutzen.

Es ist nicht gestattet, das Gerat beim Abtrennen
vom Stromnetz am Netzkabel zu ziehen, halten Sie
den Netzstecker und ziehen Sie diesen aus der
Steckdose vorsichtig heraus.

Lassen Sie den Deckel des Gerats wahrend seines
Betriebs (auBer den Programmen “Fondue” und
“Rosten”) nicht offen.

Um Verletzungen zu vermeiden, beugen Sie sich
nie uber den Dampfablasslochern oder uber dem
Behalter mit geoffnetem Deckel des Multikochers.
Beruhren Sie die Deckeloberflache wahrend des
Betriebs des Multikochers nicht, offnen Sie den
Deckel mit dem Griff, drucken Sie vorher die Taste
der Deckeloffnung.

Um Verbruhungen durch heiBen Dampf zu ver-
meiden, seien Sie beim Offnen des Deckels des
Multikochers sehr vorsichtig.

Halten Sie das Dampfventil sauber, reinigen Sie es
im Falle der Verschmutzung.

Es ist strikt verboten, das Gerat ohne aufgestell-
ten Behalter und Dampfventil zu benutzen, sowie
den Multikocher ohne Nahrungsmittel oder ohne
ausreichende Flussigkeitsmenge im Behalter fur
Nahrungsmittelzubereitung einzuschalten.
Befolgen Sie die Empfehlungen bezuglich der
Menge der trockenen Nahrungsmittel und der
Flussigkeiten.

Achtung! Wahrend des Dampfkochens beachten
Sie den Stand der Flussigkeit im Behalter, gieBen
Sie Wasser in den Behalter nach Bedarf zu. Lassen
Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt!

Es ist nicht gestattet, den Multikocher bei der
beschadigten Silikondichtung an der inneren Seite
des Deckels zu benutzen.
Nehmen Sie den Behalter
Geratebetriebs nicht aus.
Decken Sie den Multikocherwahrend des Betriebs
nichtab.

Es ist nicht gestattet, das Gerat wahrend des
Betriebs zu ubertragen. Benutzen Sie den Griff
am Deckel, trennen Sie das Gerat vorher vom
Stromnetz ab, nehmen Sie den Behalter mit den
Nahrungsmitteln heraus und lassen Sie das Gerat
abkuhlen.

Wahrend des Geratebetriebs erhitzen sich der
Deckel, der Behalter fur Nahrungsmittelzubereitung
und die Gehauseteile stark, beruhren Sie sie nicht.
Wenn Sie den heiBen Behalter herausnehmen, zie-
hen Sie vorher hitzebestandige Topfhandschuhe an.
Reinigen Sie das Gerat regelmaBig.

Es ist nicht gestattet, das Gerat drauBen zu benut-
zen.

Lassen Sie Kinder das Gerategehause und das
Netzkabel wahrend des Betriebs nicht beruhren.

wahrend des
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« Dieses Gerat ist nicht fur den Gebrauch von
Kindern unter 8 Jahren geeignet.

¢ Dieses Gerat ist nicht fur Personen (darun-
ter Kinder uber 8 Jahren) mit Korper-, Nerven-
oder Geistesstorungen oder ohne ausreichende
Erfahrung und Kenntnisse geeignet. Dieses Gerat
darf von solchen Personen nur dann genutzt wer-
den, wenn sie sich unter Aufsichtder Person befin-
den, die fur ihre Sicherheit verantwortlich ist, und
wenn ihnen entsprechende und verstandliche
Anweisungen uber sichere Nutzung des Gerats und
die Gefahren bei seiner falschen Nutzung gege-
ben wurden.

« Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

« Aus Kindersicherheitsgrunden lassen Sie die
Plastiktuten, die als Verpackung verwendet
werden, nie ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktuten oder

Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsge-

fahr!

*« Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

« Esistnicht gestattet, das Gerat zu benutzen, wenn
der Netzstecker oder das Netzkabel beschadigt
sind, wenn das Gerat nicht richtig funktioniert oder
heruntergefallen ist. Es ist nicht gestattet, das
Gerat selbstandig zu reparieren. Bitte wenden
Sie sich an einen autorisierten (bevollmachtig-
ten) Kundendienst, falls Probleme mit dem Gerat
auftreten.

« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kuh-
len und fur Kinder und behinderte Personen unzu-
ganglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET

VERWENDUNG DES BEHALTERS (12)

Benutzen Sie das Gerat und seine Teile nur

bestimmungsmaBig. Es ist nicht gestattet, den

Behalter  fur Nahrungsmittelzubereitung auf

Heizgerate oder Heizoberflachen aufzustellen.

* Ersetzen Sie den Behalter mit keinem anderen
GefaB.

« Achten Sie darauf, dass die Oberflache des
Heizelements (10) und der Boden des Behalters
immer sauber und trocken sind.

* Benutzen Sie den Behalter fur Mischung von
Nahrungsmitteln nicht. Zerkleinern Sie nie
die Nahrungsmittel direkt im Behalter, um
Beschadigungen der Antihaftbeschichtung zu ver-
meiden.

* Lassen und bewahren Sie
Gegenstande im Behalter.

keine fremden



*« Wahrend der Nahrungsmittelzubereitung
im Behalter ruhren Sie sie nur mit der Plastik-
Schopfkelle (18) oder mit der Schaufel (19) um.

« Benutzen Sie keine Metallgegenstande, die die
Antihaftbeschichtung des Behalters zerkratzen
konnen.

* Beider Zubereitung der Gerichte mit Krautern und
Gewurzen ist es empfohlen, den Behalter sofort
nach der Zubereitung abzuwaschen.

« Nach der Zubereitung stellen Sie nie den
Behalter unter Kaltwasser sofort auf, da es zur
Beschadigung der Behalterbeschichtung fuhren
kann, lassen Sie ihn abkuhlen.

Der Behalter ist furs Waschen

schirrspulmaschine nicht geeignet.

in der Ge-

TASTEN DER BEDIENUNGSPLATTE (2)

Bei jedem Drucken der Tasten der Bedienung-
splatte ertont ein Tonsignal.

~MENU*“-Taste (13)

Kochprogramme

DEUTSCH

Zum Ubergang zum Menu der automatischen Pro-
gramme beruhren Sie die “MENU*“-Taste (13).
Tasten (14) «-/+»

Mittels der Tasten (14) «-/+» wahlen Sie das Koch-
programm, stellen Sie die Zubereitungsdauer und
die Startruckstellung-Funktion ein.

“STARTRUCKSTELLUNG*“-Taste (15)

Sie konnen die Zeit, nach der das gewahlte Koch-
programm beginnt, einstellen. Die Zeit wird im Be-
reich von 1 Stunde bis 24 Stunden mit dem Schritt
von 1Stunde eingestellt.

Taste (16) (Y

Benutzen Sie die Taste (16) zum Ubergang zwischen
den Einstellungsetappen, zur Einstellungsspeicher-
ung, sowie zum Starten und Stoppen der Kochpro-
gramme.

Achtung!

Lassen Sie das laufende Gerat nie unbeaufsi-
chtigt.

Programm Voreingestellte Zeit  Zubereitungszeit Startruck- Temperatur-
(in Stunden) (in Stunden) stellung haltung

Suppe 1:00 1:00-4:00 + +
Brei 0:20 0:20 - 1:10 + +
Reis nicht zuganglich automatisch + +
Pilaw 0:30 0:20-2:00 + +
Makkaroni 0:20 0:15-0:40 + +
Kochen/Dampfkochen 0:20 0:10-2:00 + +
Schmoren 0:40 0:30-2:30 + +
Rosten 0:10 0:10-0:45 -
Backen 0:45 0:40-2:00 +
Aufwarmung 0:30 0:15-1:00 + -
Sulze 4:00 4:00-8:00 -
Kohlrouladen 0:20 0:15-1:00 + +

+
Fondue 0:20 0:15-0:40

+
SoBe 0:05 0:05-0:30
Konfiture 0:30 0:20-4:00 -
Joghurt 8:00 6:00-12:00 -
Quark 1:00 1:00-5:00 -
Kindernahrung 0:30 0:15-2:00 +
Konservierung 0:20 0:15-3:00 + -
Multikoch 0:30 0:10-6:00 + +

VT-4216.indd 11
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DEUTSCH

* Passen Sie auf die Zubereitung auf, schalten den
Multikocher aus, wenn die Nahrungsmittel garfer-
tig sind. Lassen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt.

« Offnen Sie den Deckel (4) wahrend des
Geratebetriebs im “BACKEN"“-Programm nicht.

« UmAnbrennen der Produkte nach der Beendigung
des “BACKEN"-Programms zu vermeiden, schal-
ten Sie den Betrieb der Temperaturhaltung aus,
indem Sie die Taste (16) (1) drucken und halten.

LROSTEN“-Programm funktioniert das Gerat
wie ein Kochherd, passen Sie auf die Zubereitung
unbedingt auf.

+ Das «SoBe»-Programm ist zum SoBenkochen, das
«Kohlrouladen»-Programm ist zur Zubereitung von
Kohlrouladen und das «Kindernahrung»-Programm
ist zum Kochen von Kindernahrung bestimmt
(siehe das Kochbuch).

¢ Im

finden (mitgeliefert). Alle Rezepte sind zur
Empfehlung angegeben, weil sich die fur die
Rezepte notwendigen Zutatenmengen und
Proportionen abhangig von den regionalen
Besonderheiten der Nahrungsmittel,
von der Hohe uber dem Meeresspiegel
unterscheiden konnen.

sowie

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

Falls das Gerat unter niedrigen Temperaturen

transportiert oder aufbewahrt wurde,

Sie es beider Raumlufttemperatur nicht weni-

geralszwei Stunden bleiben.

« Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung her-
aus, entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien
und Aufkleber,
Multikochers storen.

+ Stellen Sie den Multikocher auf einer ebenen
warmebestandigen Oberflache fern von allen
Kuchenwarmequellen (wie Gas-, Elektroherd oder
Kochflache) auf.

* Bei der Aufstellung des Multikochers lassen Sie
einen Abstand von nicht weniger als 20 cm von
der Wand bis zum Gehause des Multikochers und
einen Freiraum von nicht weniger als 30-40 cm
uber dem Gerat.

+ Stellen Sie den Multikocher in direkter Nahe von
Gegenstanden, die durch die hohe Temperatur
des austretenden Dampfs beschadigtwerden kon-
nen, nicht auf.

Achtung! Es ist nicht gestattet, das Gerat in

der Nahe von Badewannen, Waschbecken

und anderen mit Wasser gefullten Behaltern
aufzustellen.

« Offnen Sie den Deckel (4), indem Sie die Taste (5)
drucken und den Griff (6) ziehen.

lassen

die den normalen Betrieb des
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Die Gerichtsrezepte konnen Sie im Kochbuch
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¢ Waschen Sie alle abnehmbaren Teile: den
Behalter (12), die Schale furs Dampfkochen
(17), die Schopfkelle (18), die Schaufel (19), den
Messbecher (20), die Glaser mit Deckeln (21) mit
einem weichem Schwamm und einem neutralen
Waschmittel ab. Dann spulen Sie diese mitflieBen-
dem Wasser und trocknen Sie diese ab.

*« Wischen Sie das Gehause des Gerats mit einem
feuchten Tuch, danach trocknen Sie es.

VERWENDUNG DES MULTIKOCHERS

Legen Sie die Nahrungsmittel in den Behalter (12)
nach den Empfehlungen im Rezept (siehe das
Kochbuch).

Anmerkung: Achten Sie darauf, dass der Stand
von Zutaten und Flussigkeiten nicht uber
der Maximalmarke «1.8» und nicht unter der
Minimalmarke «0.6» ist. Die Maximalmarke fur
Breie (auBer Reis) ist «1.4».

Allgemeines Beispiel des Einlegens von
Nahrungsmitteln und Wasser (als Beispiel ist
Reis angegeben)

Messen Sie den Reis mit dem Messbecher (20)
(ein MessbecherfaBtetwa 160g Reis) ab, waschen
Sie den Reis und legen Sie ihn in den Kochtopfein.
Der Wasserstand, der fur eine bestimmte
Reismenge (die in Bechern «CUP» gemessen
wird) notwendig ist, istam Anzeigerinnerhalb des
Behalters (12) angegeben. GieBen Sie Wasser bis
zurentsprechenden Marke ein.

Beispiel: Nachdem Sie vier Messbecher Grutze
eingeschuttet haben, gieBen Sie Wasser bis zum
Merkzeichen «4 CUP» (Becher) ein.

Zur Zubereitung von dunnen Milchbreien betragt
die empfohlene Reis-WasserProportion 1:3.

Stellen Sie den Behalter (12) in die Arbeitskammer
des Gerats ein. Vergewissern Sie sich, dass die
AuBenoberflache des Behalters sauber und trocken
ist, und der Behalter aufrecht steht und sich mit der
Oberflache des Heizelements (10) eng beruhrt.
Anmerkungen:

- es ist nicht gestattet, den Behalter (12)
furs Waschen von Grutzen und Schneiden
von Nahrungsmitteln zu benutzen, das kann
zur Beschadigung der Antihaftbeschichtung
fuhren,

-vergewissern Sie sich, dass es keine fremden
Gegenstande, Verschmutzungen oder Feuchte
in der Arbeitskammer und aufdem Boden des
Behalters (12) gibt,

- wischen Sie die AuBenoberflache und den
Boden des Behalters (12) vorder Nutzung ab,
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DEUTSCH

- im Zentrum des Heizelements (10) befindet Nahrungsmittelzubereitung iibergeht, erlischt das

sich der Temperatursensor (11). Achten
Sie darauf, dass die freie Bewegung des
Temperatursensors nichtverhindertist.
< Wahrend des Dampfkochens gieBen Sie Wasser

in den Behalter (12) so ein, dass das kochende
Wasser den Boden der Schale (17) nicht beruhrt.
Legen Sie die Nahrungsmittel in die Schale (17) ein
und stellen Sie sie in den Behalter (12) auf.

« SchlieBen Sie den Deckel (4) bis zum Knacken.

. Setzen Sie den Netzkabelstecker in die
AnschluBstelle (9) ein, und stecken Sie den
Netzstecker in die Steckdose ein. Dabei ertont
ein Tonsignal, auf dem Bildschirm (3) leuchten die
Symbole «------ »auf.

. Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie die Taste
(16) (!) beruhren, auf dem Bildschirm erscheinen
die Symbole «88:88».

« Beruhren Sie die MENU"“-Taste (13) zum Ubergang
zum Menu der automatischen Programme, auf
dem Bildschirm (3) wird die Anzeige des «Reis»-
Programms blinken.

¢ Wahlen Sie das Kochprogramm, indem Sie die
Tasten (14) «-/+» beruhren. Die Anzeige des
gewahlten Programms wird blinken, und auf
dem Bildschirm (3) erscheint die voreingestellte
Zubereitungszeit.

. Beruhren Sie die Taste (16), die Angaben der
Zubereitungsdauer werden blinken.

« Stellen Sie die Zubereitungsdauer mittels der
Tasten (14) «-/+» ein.

Anmerkung: Die Einstellung der

Zubereitungsdauer ist furs «Reis»-Programm

unzuganglich. Lassen Sie die Schritte 9,10 aus.

Zum Ubergang zur Einstellung der Startruckstellung

beruhren Sie die «STARTRUCKSTELLUNG"-Taste

(15), auf dem Bildschirm erscheint die Anzeige O .

Stellen Sie die Kochenende-Zeit mittels der Tasten

(14) «-/+» ein.

Anmerkung:

Falls Sie die Zubereitung sofort beginnen

mochten, lassen Sie die Schritte 11 und 12 aus.

Die Startruckstellung-Funktion ist fur die

Programme «Konfiture», «Rosten», «Sulze»,

«Quark», «Backen», «Kindernahrung», «SoBe»,

«Fondue» und «Joghurt» unzuganglich.

Um die Einstellungen zu speichern und das
Kochprogramm einzuschalten, beruhren Sie die
Taste (16) (>, auf dem Bildschirm erscheinen die
Angaben der gebliebenen Betriebszeit (fur alle
Programme, auBer dem «Reis»-Programm). Falls
Sie die Startruckstellung-Funktion aktiviert haben,
werden auch das Symbol ® und die zuriickgezahlte
Zeit bis zum Start des Kochprogramms auf
dem Bildschirm angezeigt, wenn das Gerat zur
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Symbol®.

Um die Zubereitung auszuschalten, drucken
und halten Sie die Taste (16) (b innerhalb von 3
Sekunden.

Die Tonsignale zeugen von der
Zubereitungsbeendigung, das Gerat schaltet sich
in den Betrieb der Temperaturhaltung automatisch
um, auf dem Bildschirm (3) erscheint das Symbol
IST und wird die Betriebszeit des Multikochers im
Aufwarmungsbetrieb (bis 24 Stunden) angezeigt.
Anmerkung: Die Startruckstellung-Funktion ist
fur die Programme «Aufwarmung», «Konfiture»,
«Sulze», «Rosten», «Quark», «Konservierung»
und «Joghurt» unzuganglich.

Um die Temperaturhaltung abzubrechen, drucken
und halten Sie die Taste (16) dj.

Anmerkung:

Trotzdem das Geratdie Temperaturdes fertigen
Gerichts bis 24 Stunden unterhalt, lassen Sie
die zubereiteten Nahrungsmittel im Behalter
fur lange Zeit nicht bleiben, denn es kann zum
Verderben der Nahrungsmittel fuhren.

- Benutzen Sie den Betrieb der

Temperaturhaltung fur Aufwarmung von

Nahrungsmitteln nicht.

Achtung!

« Lassen Sie das eingeschaltete Geratnie unbe-
aufsichtigt.

. Um VerbrOhungen zu vermeiden, seien Sie
sehr vorsichtig, wenn Sie den Deckel (4) off-
nen, beugen Sie sich nie uberdem Dampfventil
(7) wahrend des Betriebs des Multikochers,
halten Sie offene Korperteile uber dem
Behalter (12) nicht!

*« Beierster Nutzung des Multikochers kann ein
Fremdgeruch vom Heizelement entstehen, es
istnormal.

¢ Wahrendder Zubereitung prufen Sie die Gare
von Nahrungsmitteln, bei der Notwendigkeit
ruhren Sie diese mit der Plastik-Schopfkelle
(18) oder mit der Schaufel (19). Benutzen
Sie keine Metallgegenstande, die die
Antihaftbeschichtung des Behalters (12) zer-
kratzen konnen.

. Lassen Sie den Deckel des Gerats wah-
rend seines Betriebs nicht offen, auBer den
Programmen «Fondue» und «Rosten».

e ZurAufbewahrung der Schaufel (19) oder der
Schopfkelle (18) konnen Sie den Halter am
Gehause des Multikochers benutzen.

«JOGHURT»-PROGRAMM
* GieBen Sie Sauerteig und Milch im Verhaltnis 1:10
in die Glaser (21) ein.
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DEUTSCH

Anmerkung: Als Sauerteig benutzen  Sie
Naturjoghurt ohne Zusatzstoffe und Farbemittel
mit minimaler Aufbewahrungsfrist. Den Sauerteig
konnen Sie auch aus speziellem Bakterien-
Sauerteig selbstandig zubereiten (Sie konnen ihn
in Apotheke oderim Laden fur gesunde Ernahrung
finden), indem Sie die beigelegte Anweisungen
befolgen.

« Stellen Sie die gefullten Glaser(21) ohne Deckelin
den Behalter (12) ein.

« Stellen Sie den Behalter(12) in die Arbeitskammer,
wahlen Sie das «Joghurt»-Programm und stellen
Sie die Zubereitungszeit ein (siehe «Verwendung
des Multikochers»).

¢« Achtung! Stellen Sie den Multikocher wahrend
seines Betriebs im «Joghurt»-Programm nichtum.

+« Bedecken Sie die Glaser mit Fertigjoghurt mit den
Deckeln und stellen Sie diese in den Kuhlschrank
fur einige Stunden ein, um das Bakterienwachstum
zu stoppen.

« Sie konnen Fruchte, Konfiture, Honig in den fer-
tigen Naturaljoghurtzugeben.

«FONDUE»-PROGRAMM

Das Gerat ist fur die Zubereitung von Kasefondue,

sowie Fondue mit Bruhe oder Pflanzenol bestimmt.

Dieses Programm lasstdie Aufwarmungstemperatur

im Bereich von 70°C bis 150°C wahlen. Die

empfohlene Temperatur fur Kasefondue betragt von

70°C bis 80°C.

« Sie konnen Fleisch, Krevetten oder Fisch im Voraus
marinieren. Schneiden Sie die Nahrungsmittel in
kleine gleiche Stuckchen.

« Esist nicht gestattet, eingefrorene Nahrungsmittel
fur die Fondue-Zubereitung zu benutzen.

« SpieBen Sie Krevetten, kleine Fleisch-, Fisch-
oder Gemusestuckchen auf die Spezial-
Metallfonduegabeln oder SpieBe auf.

« Tauchen Sie die auf die Gabeln aufgespieBten
Nahrungsmittel in aufgeheizte Bruhe/Ol/Kase ein.

«MULTIKOCH»-PROGRAMM

Das +Multikoch“-Programm lasst Sie die
Temperatur und die Zubereitungszeit im Bereich
von 30°C bis 150°C nach lhren Erfordernissen und
Bevorzugungen wahlen.

Nutzung des Gerats in den

«Fondue» und «Multikoch»

« Offnen Sie den Deckel (4).

« Stellen Sie den Behalter (12) in die Arbeitskammer
auf.

*« Legen Sie die Nahrungsmittel in den Behalter
(12) ein (siehe das Kochbuch). Der Stand von

Programmer!
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Nahrungsmitteln soll nicht uber der Maximalmarke
und nicht unter der Minimalmarke liegen.

e Falls Sie im «Multikoch»-Programm kochen,
machen Sie den Deckel (4) dicht zu. Falls Sie
Fondue zubereiten, lassen Sie den Deckel (4)
offen.

« Schalten Sie das Gerat mit der Taste (16) (]; ein.

* Beruhren Sie die ,MENU"-Taste (13).

*« Wahlen Sie das Kochprogramm «Fondue» oder
«Multikoch», indem Sie die Tasten (14) «-/+» beruh-
ren.

* Beruhren Sie die Taste (16) (1), auf dem Bildschirm
erscheint der blinkende Temperaturwert «100°C».
Stellen Sie die Aufwarmungstemperatur, indem Sie
die Tasten (14) «-/+» beruhren.

* Beruhren Sie die Taste (16) Cb, auf dem Bildschirm
erscheinen die Angaben der Betriebsdauer.

+ Stellen Sie die Betriebsdauer mittels der Tasten
(14) «-/+» ein.

« Beruhren Sie die Taste (16) (J;zum Programmstart.

« Falls Sie Fondue zubereiten, warten Sie ab, bis der
Kase zerschmilzt, und die Bruhe/das Ol heiB wird.

Anmerkung:

Falls Sie Fonduezubereiten, ruhren Siedie Kase-

Wein-Mischung regelmaBig um. Vermeiden Sie

stoBendes Sieden von Flussigkeiten. Bei der

Notwendigkeit verringern Sie die Temperatur.

Schalten Sie dafurdas Kochprogramm aus und

stellen Sie das Geratnochmals ein.

REINIGUNG UND PFLEGE

« Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und
lassen Sie das Gerat abkuhlen.

« Beim Auffullen der Tropfschale (8) nehmen Sie
die Schale ab und gieBen Sie die angesammelte
Flussigkeit daraus ab.

¢ Nehmen Sie das Dampfventil (7) ab. Drehen
Sie den Deckel des Dampfventils ab, indem Sie
ihn in der Richtung des Zeigers «LOOSEN» dre-
hen. Waschen Sie das Dampfventil ab und stel-
len Sie den Deckel zuruck auf, dann befestigen
Sie ihn, indem Sie ihn in der Richtung des Zeigers
«TIGHTEN» drehen. Stellen Sie das Ventil (7)
zuruck auf.

¢ Wischen Sie das Gehause (1) und den Deckel (4)
mit einem leicht angefeuchteten Tuch und danach
trocknen Sie diese ab.

« Waschen Sie alle abnehmbaren Teile mit
Warmwasser und einem neutralen Waschmittel ab,
spulen Sie diese mit fieBendem Wasser ab.

« Es ist nicht gestattet, den Behalter (12) in der
Geschirrspulmaschine zu waschen.

* Wischen Sie die Oberflache des Heizelements (nur
wenn es abgekuhlt ist) mit einem weichen trocke-
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nen Tuch ab, lassen Sie das Wasser auf keinen Fall
ins Gerategehause gelangen.

« Tauchen Sie nie das Gehause des Gerats, das
Netzkabel und den Netzstecker ins Wasser oder
jegliche andere Flussigkeiten ein.

« Benutzen Sie abrasive und aggressive Waschmittel
fur die Reinigung des Gerats und des Zubehors
nicht.

AUFBEWAHRUNG

« Schalten Sie das Gerat aus und reinigen Sie es.

* Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kuh-
len und fur Kinder unzuganglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

Multikocher - 1 St.

Behalter - 1St.

Schale furs Dampfkochen - 1St.
Schopfkelle - 1 St.

Schaufel - 1St.

MeBbecher - 1St.
Joghurtglaser - 6 St.
Glaserdeckel - 6 St.

Bedienungsanleitung - 1 St.
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DEUTSCH

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240V ~ 50/60 Hz
Maximale Aufnahmeleistung: 900 W
Fassungsvermogen des Behalters: 51

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, Design
und technische Eigenschaften des Gerats ohne
Vorbenachrichtigung zu verandern.

Nutzungsdauer des Gerats betragt 3 Jahre

Gewabhrleistung

Ausfuhrliche Bedingungen der Gewabhrleistung kann
man beim Dealer, der diese Gerate verkauft hat, be-
kommen. Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man
wahrend der Laufzeit der vorliegenden Gewahrleis-
tung den Check oder die Quittung uber den Ankauf
vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht den
n A  Forderungen der elektromagnetischen
N LW Vertraglichkeit, die in 2004/108/EC - Richtlinie des
N N

Rates und den Vorschriften 2006/95/EC
Niederspannungsgerate vorgesehen sind.

uber die
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PYCCKUM

WNHCTpYKUMA no akcnayaTtayum

MYNbTUBAPKA

OCHOBHOE NpejHasHavYeHne My/bTUBAPKN - 3TO Gbl-
CTpOe 1 KaYyeCcTBEHHOE NPUroTOBJIEHUE NPOAYKTOB.

OnucaHune

Kopnyc

MaHenb ynpasneHuns

Avcnneit

Kpbiwka

KHoMKa OTKPbITUS KpblLIKN
Pyuyka fns nepeHockn

MapoBoii knanaH

EmkocTb ans c60pa koHgeHcata
FHe3[0 ANA NOAKNOYEHNSA CETEBOTO WHYypa
10. HarpeBaTenbHbI 3N1eMeHT

11. JlaTuuk Temnepartypbl

12. Yawa

© 0N O, ®WN R

Avcnneii n naHenb ynpaBnexHuns

13. KHonka «MEHIO»

14. KHONKM HacTpoOiiku napameTpoB «-/+»

15. Kuonka «OT/IOXEHHbIV CTAPT»

16. KHonka d). ®yHkuuu: «BKN./BbIKM1.», «CTAPT/
CTOM»

Axceccyapbl

17. NNoTOK 4N TOTOBKM Ha napy

18. MonoBHUK

19. Nonatka

20. MepHbIii cTakaH4YuK

21. CtakaH4YuKkun Ans iiorypTa c Kpblweykamm

BHUMAHWE!

[ns AONONHWTENbHON 3alWuUTbl B LENW NUTaHua ue-
necoo6pas3Ho yCTaHOBWUTb YCTPOWCTBO 3alWWUTHOrO
oTknuveHns (¥Y30) ¢ HOMUHaNbHbLIM TOKOM cpaba-
TbiBaHUA, He npesbiwatwwmnm 30 MA, AN YyCTaAHOBKK
Y30 ob6paTtuTech K cneunanmcTy.

MEPblI BEBOMACHOCTHU

Mepen Hauanom 3kcnayatauunm anektponpuéopa

BHUMAaTE/IbHO MpouYnTaiiTe HACTOALW Y WHCTPYKLUIO

no akcnayaTtayum u coxpaHute eé€ Ans NCnosb3oBa-

HWSI B KAYECTBE CNPaBOYHOro Matepuana.

Vcnonb3yiiTe yCTPOWCTBO TONBLKO NO €ro nNpsmMomy

HasHauyeHuto, Kak M3M10XEHO B [aHHOW WMHCTPYKLUN.

HenpasunbHoe o6palieHne c nprn6opomM MOXeT nNpu-

BECTW K €ro NosIoMKe, NPUYNHEHNIO BpeAa Nosb3oBa-

TeNo UN ero MMyLLecTBy.

« Tepepn ncnonb3oBaHMeM npuéopa BHUMATEbHO
OCMOTpPUTE CeTeBOW WHYpP U pasbEéM Aas NOA-
K/IlOUYEeHNS CEeTeBOro LHypa, PacnofioXeHHbI Ha
kopnyce npu6opa, y6egntecb B TOM, 4TO OHU He
MMeT NoBpexAeHnii. He ucnonbsyiite npu6op B
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cnyvyae Hanuuus NoBpexjeHuil ceTeBOro LWHypa
Wan pasbEéma CeTeBOro LWHypa.

Mepepn BkAOYeHMEM ycTpoiicTBa y6eauTech B
TOM, YTO HaNpsXeHne 3NeKTPNYecKoil ceTn cooT-
BeTcTByeT pabouemy HanpsxXeHuto ycTpoiicTea.
CeTeBOW WHYP CHaBXEH «eBPOBUKOW»; BKAMO-
yaiiTe eé B 3/1eKTPUYECKYI0 PO3ETKY, MMELLyHo
HafEXHbIli KOHTAKT 3a3eM/IEHUS.

Mpn nofkNoYeHNN YCTPONCTBA K 3/1€KTPUYECKOI
ceTU He UCMONb3yiiTe NePexoAHNKN.

Cnepgute 3a Tem, 4To6bl CeTeBON LWHYpP 6bin
NMIOTHO BCTaB/IEH B Pa3bEéM Ha Kopnyce ycTpoii-
CTBa U B CETEBYI PO3ETKY.

Mcnonb3yiiTe TONbKO CETEBOW LWHYP U3 KOMMNIEKTa
nocTaBkM W He WCNONb3yiiTe CeTeBOW WHYp OT
LPYTUX YyCTPOACTB.

Bo ns6exaHune noxapa He UCNONb3yiiTe nepexos-
HVKWU NpY NOAKTIOYEHUN YyCTPOCTBA K 3neKTpuye-
CKOIl po3eTke.

Pa3smewalite ycTpolicTBO Ha POBHOI Tenn0CTOMN-
KO MOBEPXHOCTW, BAaNN OT UCTOYHUKOB BAaru,
Tenna v OTKPbITOTO OrHS.

YcTtaHaBnmBaiTe ycTpOCTBO Tak, UTOGbl 4OCTYN K
ceTeBOW po3eTke 6bla1 CBOGOAHBIM.

Vcnonb3yiiTe ycTpoOiCTBO B MecTax C XOpoOLei
BEHTUNSALMNEN.

He nopasepralite npu6op BO3AENCTBUIO MPSMbIX
CO/THEeYHbIX yYeNl.

He pasmewaite npubop B HenocpeACTBEHHOW
61130CTH OT CTEHbI U Mebenu.

He ponyckaiiTe CONPUKOCHOBEHWS CeTeBOro
WHypa C rops4YnMn NOBEPXHOCTSIMWU W OCTPbIMYU
Kpomkamu mebenn. He gonyckaiite noBpexaeHns
M30NALUN CEeTEBOrO LWHYpa.

3anpeuljaeTcs npukacaTbCst K CETEBOMY WHYPY U K
BW/IKE CETEBOTO WHYpPa MOKPbIMU pyKamu.

He ncnonb3yiite ycTpoiicTBO B6IN3N EMKOCTEN C
BOZON, B HENocCpeACTBEHHON 61M30CTN OT KYXOH-
HOl pPakKoBUHbI, B CbIPbIX MOABa/IbHbIX MOMeLle-
HUAX NN PALJOM C 6acceliHOM.

He norpyxalite ycTpoOWCTBO, CETEBOWN LWHYp W
BW/IKY CETEBOTO WHYpa B BOAY WK B NoGble ApY-
re XnaKocTu.

B cnyyae nageHus npn6opa B BOAY HeMe[/leHHO
OTK/I0UMTE ero OT 3/1eKTPUYECcKoil CeTn, BbIHYB
BU/IKY CETEBOrO LIHypa W3 po3eTku. [pu 3Tom
HW B KOeM cfyyae He onyckaiiTe B BOAY PyKu.
Mo Bonpocy AanbHeillero UCNonbL30BaHUSA Npu-
60pa o6paTMTecb B aBTOPU30BaHHbI CEPBUCHbIN
LeHTp.

He BcTaBnsiiTe NOCTOPOHHME NpegMeThl B OTBEp-
CTUA NN MeXAY AeTansMun ycTpoiicTsa.

CnepuTte 3aTeM, 4ToGbl Kpasi OAeXbl WK NOCTO-
pPOHHME MpeAMeTbl He Monanu Mexay KpblWKOi n
Kkopnycom npuéopa.
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*  Wcnonb3yiiTe TONbKO CbEMHbIE AieTanu, BXoAsLne
B KOMMJIEKT NOCTaBku. He ocTaBnsiite ycTpoiicTBO
6e3 npucmoTpa, Bcerga Bblknwyalite npubop un
OTK/l0YaNTe ero oT 3/1eKTPUYECKO ceTu, ecnu Bbl
UM He nonb3yeTechb.

* OTK/l0Yas ycTpoiCcTBO OT 3N1E€KTPOCETH, HUKOTAA
He pepraiiTe 3a ceTeBOil LWHYpP, BO3bMUTECH 3a
ceTeBYl0 BWJIKY U akKypaTHO U3BneknTe eé us3
po3eTku.

¢« He ocTtaBnAiiTe OTKPbLITON KPbIWKY ycTpoicTBa,
BO BpeMs eé paboTbl, KpoMe nporpamm «PoHg0»
n «Kapka».

*+ Bo wusbexaHue TpaBM He HakKNOHAWTECb Haj
OTBEPCTUSIMM BbIXOAA Napa Wan Haj yauweil npn
OTKPbITON KPbILIKE MYNbTUBAPKN.

* He kacaliTecb NOBEPXHOCTU KpbILKN BO Bpems
paboTbl MynbTUBapKW, OTKPbIBalTe KPbIWKY 3a
pyuKky, npejBapuUTeNbHO HaxaB KHOMKY OTKPbI-
TUSA KPbILWKN.

*« Bo nsbexaHne 0XOroe rops4ynm napom, cob6nto-
paiite  kpaliHIOlO OCTOPOXHOCTb, OTKpbIBas
KPbILIKY MynbTUBAPKK.

+ CopepxuTe BUYMCTOTE NapoBoii knanaH, B cnyyae
3arpAsHeHns oyunwanTe umx.

* KaTeropuueckn 3sanpewjaetcs akcnayartayus
npn6opa 6e3 ycTaHOBMEHHOI Yawu U nNaposoro
knanaHa, a Takxe sanpeljaetcs BkIYaTb My/b-
TuBapky 6e3 npoAykToB M 6e3 Hanuuus pocra-
TOYHOrO KONMMYecTBa XMAKOCTW B vawe pAns
NMPUTrOTOBNEHNSA NPOAYKTOB.

« Cob6nwopaiite pekomeHgauyum no
CYXUX NPOAYKTOB U XKNAKOCTH.

BHumaHue! lpu rotoBke NpoAyKTOB Ha napy cre-

[VTe 3a YPOBHEM XUAKOCTU B Yalle, fonuBaiTe Bogy

B yaly no mepe HeobxogumocTu. He ocrtaBnsiite

ycTpoiictBo 6e3 npucmortpa!

* 3anpewaeTtca ucnonb3oBaTb MyNbTUBAPKYy Npun
HaIMunM NOBPeXeHUi CUINKOHOBOM Npoknaakn
Ha BHYTPEeHHell CTOpPOHEe KPbILKN.

¢ He BblHUMaliTe Yawy BO Bpemsa paboTbl yCTPOIi-
cTBa.

* He HakpblBaiiTe MyNnbTUBapKy BO BpeMs pa6oThl.

* 3anpewaeTcs NepeHOCUTb yCTPOKWCTBO BO Bpems
paboTbl. Micnonb3yiiTe pyyky Ha Kpbilke, npepg-
BapuTeNIbHO OTK/IOUYMB YCTPONCTBO OT 3NeKTPu-
Yeckoii ceTu, BblHYB 4ally C NpojykTamu U jaB
YCTPOWCTBY OCTbITh.

* Bo Bpemsa pa6oTbl Kpbllika, 4awa Ans Npuro-
TOBNEHNA NPOAYKTOB, a Takxe AeTann kopnyca
CWNBHO HarpeBalTCs, He NpukacaiTecb K HUM.
Fopsiuylo  4awy BblHUMAKTe, npeABapuUTENibHO
HaJeB KyXOHHble pyKaBuLibl.

* PerynsapHo npoBojuTe YNCTKY Nnpnéopa.

* 3anpeujaeTcs Mcnonb3oBatb Npu6Gop BHE Nome-
LW eHWA.

KONnn4yecTBy
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* He paspewaliTe geTsm npukacaTbCs K kopnycy
npn6opa 1 K CeTeBOMY LIHYpPY BO BpeMsi paboThbl.

+ [laHHOe YycTpoiicTBO He npejHasHauyeHO pAns
1CMONb30BaHUSA feTbMN MNajle 8 feT.

* [laHHblVi npu6op He NpeAHa3HauYeH ANA UCNONb30-
BaHWA noabMu (BKNYas fetei ctapwe 8 neT) ¢
PU3NYECKMMU, HEPBHBIMU, NCUXMYECKUMUN Hapy-
WweHnAMU nnu 6e3 [OCTATOYHOrO OMbiTa M 3Ha-
HWiA. Mcnonb3oBaHue npu6opa TakuMu nuLamm
BO3MOXHO TO/IbKO B TOM C/ly4yae, ec/in OHU Haxo-
AATCA Noj NPUCMOTPOM nuua, oTBevawolero 3a
X 6e30nacHocTb, MpU YC/MOBUM, Y4TO UM Gblau
[laHbl COOTBETCTBYHOLLME Y MOHATHbIE MHCTPYKL UK
0 6e30MNacHOM MNOJIb30BAHWUU YCTPOWCTBOM U Tex
ONacHOCTAX, KOTOPble MOTyT BO3HMKaTb NpU ero
HenpaBU/IbHOM UCMO/b30BAHUN.

* OcyuwecTBnaiiTe Hag3op 3a AeTbMU, 4YTOGbI He
[ONYCTUTb UCMONb30BaHUA Npubopa B KayecTse
UTPYLLKK.

e W3 coobpaxeHnii 6esonacHoOCTU AeTeil He ocTaBs-
nAaiiTe NONN3TUNEHOBbIE NakeTbl, NUCNONb3yeMble B
KauecTBe ynakosku, 6e3 npucmorpa.

BHumaHue! He paspeluaiTe geTAM urpaThb ¢ NON3-

TWIEHOBbIMW NakeTamy UK YNakoBOYHOWN MIEHKON.

OnacHoCcTb yaywbsa!

« Bo wun3bexaHue noBpexpeHuit nepesosnTe
YyCTPOWCTBO TO/IbKO B 3aBO/CKOIi ynakoBke.

e 3anpewaeTtcs WCNonb30BaTb YCTPOWCTBO npu
Hanuuun NnoBpexaeHnii ceTeBot BUNKM Unu ceTe-
BOTO LWIHypa, ec ycTpoiicTBO paGoTaeT ¢ nepe-
608Mu, a Takke nocsne nageHus yctpoiictea. He
nbiTaiTecb CaMoOCTOATENIbHO PEMOHTMPOBATb
ycTpoiicTBo. Mo BCcem BonpocaM peMoHTa o6pa-
waiTecb B aBTOPU30BaHHbIN (YNOTHOMOYEHHbIN)
CepBUCHbIN LEHTp.

e XpaHWTe ycTpoiiCTBO B CYXOM NpoXnafHOM MecTe,
HefoCTYNHOM Ans AeTell n niofeil ¢ orpaHnyeH-
HbIMW BO3MOXHOCTAMMU.

YCTPOWCTBO MPEAHA3HAYEHO TOJIbKO ANA
BEbITOBOIO NCMO/TIb30OBAHUA

MPABUIA MONb30OBAHUSA YALLEN (12)

Wcnonb3yiiTe ycTpoiicTBO M ero getanum cCTporo no

HasHaueHuo. 3anpewjaeTcs Wcnonb3oBaTb vauly

AN NPUTOTOB/IEHUSI MPOAYKTOB, yCTaHaBNMBas €€ Ha

HarpeBaTenbHble NPUGOPbLI WK BapOYHble NOBEpX-

HOCTW.

¢ He 3ameHsliTe yawy gpyroit EMKOCTbIO.

« Cnepute 3a TeM, 4To6Gbl MOBEPXHOCTb Harpesa-
TenbHOro anemeHTa (10) nAaHO Yawu Bcerga 6bian
UNCTBIMU 1 CYyXUMMU.

* He ucnonb3yiiTe yawy B kayecTBe EMKOCTM ANSA
CMeLllnBaHNsA NpoAyKToB. Bo nsbexaHne nospex-
[EeHNA aHTUNPUTapHOro MOKPbITUS HUKOTAA He
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nsmenbyaiite
vale.

e Hukorga He ocTaBnaiiTe W He XpaHuWTe B vawe
Kakue-nn60o NOCTOPOHHME NpeaMeTbl.

e Bo BpeMs nNpuroToBfieHUs NPOAYKTOB B vawe
nepeMelwBaiTe nX TO/IbKO NJACTUKOBbLIM NO/OB-
HUKoM (18) nnn nonatkoi (19).

e He wucnonb3yiiTe MeTannuueckne npegmeTsbl,
KoTopble MOTyT nouapanaTtb aHTUNpuUrapHoe
NOKPbITUS Yaun.

e T[pu npurotoBneHuu 61104 C UCNOMb30OBaAHUEM
npunpae u cneuuii pekomeHgyeTcs cpasy nocne
NPUrOTOBNEHUS BbIMbITb Yallly.

« BousbexaHune NOBPeXAEHUs NOKPbITUS Yalln He
nomewaiite vawy cpasy nocse NpPUroToBaeHUs
noj XoNnoAHyl BoAy, faiiTe eli cHavyana oCThiTh.

Yawa He npegHasHauyeHa ANA MblTbs B NOCyAO-

MOEYHON MaLunHe.

npoAyKTbl HEenocpefcTBEHHO B

KHOMKW MAHENW YNPABNEHWNA (2)

KHonka «MEHIO» (13)

Ana nepexofa K MeH0 aBTOMaTU4YECKWX Nporpamm
NPUKOCHNUTECH K KHOoNke (13) «MEHHO».

KHonkn (14) «-/+»

C nomouwbio KHOMOK (14) «-/+» BbiGUpaliTe nporpam-
My NpUroTOB/IEHUSA, HacTpauBaiiTe NPOAOIKNTENb-
HOCTb MPUTOTOBJIEHUS W (PYHKLUMUIO OTOXEHHOTO
cTapTa.

Knonka (15) «OTNOXEHHbIN CTAPT»

Bbl MOXeTe yCTaHOBUTb BPeMS, N0 UCTEYEHUU KOTO-
poro HaYyHETCA BbINOSIHEHNE BbIGPAHHOV NporpaMmel
NpUroToBNEeHUs NPoAYyKTOB. Bpems HacTpausaeTcs
BAnanasoHe oT luyaca A0 24 yacos c warom 1uac.
KHonka (16) Cb

Wcnonb3yiiTe KHoNKy (16) ana nepexofa mexay ata-
namu HacTpoikuM, COXpPaHEeHWs HacTpoek, a Takxke
[ANS nycKa M OCTAHOBKM NPOrpaMm NPUTOTOB/IEHUA.
BHumaHue!

He ocTaBnsaiiTe paboTarwee ycTpoicTBo 63

HaxaTne KHOMOK NaHenu ynpaBfeHUs CONMPOBOXAa-
eTCcA 3BYKOBbIM CUTHA/IOM.

npucMoTpa.

MporpamMMbl NPUFOTOBAEHUS

Mporpamma Bpems no ymonyaHuto Bpems rotoBku OTNOXEHHbIN MopgpepxaHue
(B yacax) (B yacax) cTapTt TemnepaTypbl
Cyn 1:00 1:00-4:00 + +
Kawa 0:20 0:20 - 1:10 + +
Puc He JOCTYNHO aBTOMaTnyecKun + +
Mnos 0:30 0:20-2:00 + +
MakapoHbl 0:20 0:15-0:40 + +
Bapka/Ha napy 0:20 0:10-2:00 + +
TyweHune 0:40 0:30-2:30 + +
Xapka 0:10 0:10-0:45 -
Bbineuka 0:45 0:40-2:00 +
Pasorpes 0:30 0:15-1:00 + -
Xonogeu, 4:00 4:00-8:00 -
Fony6ubl 0:20 0:15 -1:00 + +
doHA0 0:20 0:15-0:40 +
Coyc 0:05 0:05-0:30 +
BapeHbe 0:30 0:20-4:00 -
Morypt 8:00 6:00-12:00 -
Tsopor 1:00 1:00-5:00 -
Netckoe nutanme  0:30 0:15-2:00 +
KoHcepsuposaHune 0:20 0:15-3:00 + -
MynbTunosap 0:30 0:10-6:00 + +
18
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« CneguTe 3a NPOLLECCOM NPUrOTOBMEHNS, OTK/IHO-
yaiiTe MyNbTUBapPKy, KOrga npoaykThl 6yay T npu-
roToBfeHbl. He ocTaBnsiiTe ycTpoicTBO 6e3
nprucMoTpa.

« He oTkpbiBaliTe KpbIWKy (4) BO Bpemsa paboTbl
ycTpoiicTBa B nporpamme «BbIMNEUYKA».

*  YTOGbI NPOAYKTbI HE MOAFOPEsIN NOC/Ie OKOHYaHUSA
paboTbl nporpaMmmbl «BbIMEUKA», Heo6xoaumo
OTKIIOUATL PEXUM NOAAEPXKaHNA TemnepaTypsbl,
HaxaB 1 yfepxusas KHonky (16) (b.

« B nporpamme «)XXAPKA» ycTpoiicTBO pa6oTaeT no
aHasiorum ¢ KyXoHHOW NANTOoM’, 06A3aTeNbHO cne-
AnTe 3a NPOL,EeCCOM NPUroTOB/IEHUS.

* [lporpamma «Coyc» npefHasHayeHa AN Bapku
coycoB, nporpamMmma «ony6ubl» - A8 NPUroToB-
neHusa ronybuos, nporpamma «fleTckoe nuTa-
HUe» - AN BapKu AeTCKOro NUTaHns (CM. KHUry
peuenToB).

- PeuenTbl 6/1t04 cogepxaTcs B KHUre peuenToB

(BXOAUT B KOMMIEKT nocTasku). Bce peuenTbl

HOCAT pekoMeHAaTesnbHbli xapakTep, Tak Kak

Tpebyemble 414 peLenTOB 06bEMbI U COOTHOLe-

HUS MHIFPeAVeHTOB MOryT BapbupoBaTbCsA B 3a-

BUCUMOCTMU OT PernoHanbHOn cneundmkn npo-

AYKTOB U BbICOTbI HaJ, YyDOBHEM MOPS.

NEPE/J NEPBbIM NCMONb30OBAHNEM

Mocne TpaHCNOPTUPOBKN UK XPAHEHUS YCT poii-

cTBanpu NOHWXEHHOW TeMnepaType Heo6XxoAm-

MO BblAepXaTb €ro Npu KOMHaTHOW TemnepaTy-

pe He MeHee jByX 4acOB.

*  l3BneknTe yCcTPOWCTBO N3 yNakoBKM, yfanute Bce
ynakoBOUHble MaTepuasnbl U no6ble Hakneiku,
Melwalwwmne HopManbHo paboTe MynbTUBaAPKU.

e YCTaHOBMTE MY/NbTUBAPKy Ha POBHYK Tenso-
CTOiKYl0 MOBEPXHOCTb, BAANN OT BCEX KYXOHHbIX
MUCTOYHUKOB Tenna (TakWx kak rasoeas nauTa,
3M1eKTpoNnANTa UM BapoyHas naHesnsb).

e YCTaHOBUTE YCTPOWCTBO Tak, YTO6bl OT CTEHbI [0
Koprnyca My/nbTUBapku 0ocCTaBasnoCb paccTosiHue
He MeHee 20 cM, a cBOGOAHOE NPOCTPAHCTBO Haj,
Heli cocTaBnAno He meHee 30-40 cm.

* He pasmewaliTe ycTpoiicTBO B HEMOCPECTBEH-
HOWW 6/1M30CTM OT NpeaMeToB, KOTOpPble MOryT
6bITb NOBPEX/AEHbl BbICOKOW TeMNepaTypoii BbIXo-
Asiuiero napa.

BHumMaHue! He pasmewariTe npu6op B6AM3N

BaHH, PaKOBUH WNW APYTrux &MKocTeil, Hanon-

HEHHbIX BOLOMN.

*« OTKpoliTe KpbiWwKy (4), HaxaB Ha kKHonky (5) u
NoTsIHYB 3a pyuky (6).

¢ BbIMOIiTE BCe CbEMHble AeTann MATKOW ry6-
KOl ¢ HeliTpanbHbBIM MO MM CPeCTBOM: Yally
(12), noToK ANSA rOTOBKW NPOAYKTOB Ha napy (17),
nonoBHUK (18), nonatky (19), MepHbIi cTakaH4YnK

19
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(20), cTakaH4YMKn Cc Kpbllwkamun (21). 3atem ono-
NOCHUTE WX NPOTOYHOI BOAON M npocywuTe.

« Kopnyc ycTpoiicTBa NpoTpuTe BAAXHOW TKaHbO,
nocne Yero BbITPUTE HACYXO.

NCMNONb3OBAHWE MYNbTUBAPKW

Monoxute NpoAykTbl B yawy (12) B COOTBETCTBUMN C
Tpe6oBaHMaMu peuenta (cM. KHUTy peuenTtos).
MpumeyaHue: CnegnTe 3a TeM, HTOGbIO6BLEM NH-
rpeAMeHTOB BMeCTe CXNAKOCTbIO He NpeBblwan
OTMeTKY MAKCUManbHOro YPOBHA «1.8» n 6bIn He
HUXE OTMETKA MUHUMa/IbHOTO YPOBHS «0.6». OT-
MeTKa MakCMMasnbHOro ypoBHA NS Kaw (kpome
puca) - «1.4».

O6Wwunii npumep 3aknagku NpoaykToB 1 BoAbl (B

KayecTBe NpMMepa pacCMOTPEH puc)

OTMepbTe pUC MepHbIM CTakaH4mkom (20) (B ogHOM

MEPHOM CTakaHuuke Npuénam3nTensHo 160 r puca),

NPOMOTe pUc 1 NOMeCTUTE ero B KacTPHOJIHO.

YpoBeHb BOAbl, HEO6XOAMMbLIA ANA onpefeneHHo-

ro KonMyecTBa puca (M3MEPEHHOro B CTakaHuMKax

«CUP») yka3aH Ha wkane BHyTpu yawu (12). Haneii-

TeBOAY /0 COOTBETCTBYIOLLEA OTMETKM.

Mpumep: Hacbinas YeThbIpe MePHbIX CTakaHuUnKa Kpy-

Nbl, HaNenTe BoAbl 40 MeTKU «4 CUP» (CTakaHuuka).

[Na >XKNAKMX Kall peKoMeHyeM MCrosib3oBaThb pUc 1

BoAy B nponopuuun 1:3.

YctaHoBuTe vawy (12) B pabouy kamepy ycTpoii-

cTBa. Y6eauTtecb B TOM, YTO BHELIHAS NOBEPXHOCTb

Yalwmy YncTas 1 cyxas, acama yalla yctaHoBseHa 6e3

nepekocoB W N/JIOTHO conpukacaeTcs C MOBEPXHO-

CTblO HarpeBaTeslbHOro anemeHTa (10).

MpumeyaHuns:

- He ucnonb3yliTe yawy (12) ANa MbITbAKPYN U HE

pexbTe B Heli MPOAYKTbI, 3TO MOXeT NoBpeanThb

aHTUNpUrapHoe NokpbITHeE,

- ybegnTechb, 4TO B paboyeil kamepe 1N Ha AHe

Yawu (12) HeT NOCTOPOHHUX NPeAMETOB, 3arpsas-

HEeHUW nnun Bnaru,

- nepej MCNO/Mb30BaHWEM BbITPUTE BHELHIOO

NOBEPXHOCTb M AHO Yawwn (12) Hacyxo,

- B cepeaunHe HarpeBaTenbHOro anemeHTa (10)

HaxoAuTCA AaTuuk TemnepaTypbl (11). CneanTe

3a TeM, 4Tobbl CBO6OAHOMY NEPEMELLEHNIO AaT-

YMKa HUMTO He Mellano.

« Ecnu Bbl roTOBUTE NMPOAYKTbI Ha napy, Haneiite
BoAdy B yawy (12) Tak, 4TOo6bl KMnAwas Boja He
Kkacanacb gHa notka (17). MomecTuTe NPOAYKTbI B
notok (17) nycraHosuTte ero B uawy (12).

e 3akpoiiTe KpblwWwKy (4) 4O Wwenyka.

. BcTtaBbTe pa3béM CeTeBOr0 LWIHypa B rHe3j0
(9), a BUNIKY CETEBOrO WHYypa - B 3/IEKTPUYECKYIO
po3seTky. [pn 3TOM NPO3BYYMT 3BYKOBOI CUTHAN,
Ha gucnnee (3) 3aropATCA CUMBObl «-----—- »

¢ BknouuTe ycTpolicTBO, KOCHYBLWMUCHL KHOMKKN (16)
(1), Ha gucnnee NOABATCSH CUMBObI «88:88»
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PYCCKUM

*« KocHutecb kHonku (13) «<MEHIO» ana nepexoga
K MEeHI0 aBTOMaTM4yecknx nporpamm, Ha gucnnee
(3) 6ypeT muraTb UHAMKATOP NporpamMmbl «Puc».

« [pukacasicb K kHonkam (14) «-/+», BbiGepuTe npo-
rpamMmy npurotoBneHus. NHaukatop BbiGpaHHON
nporpamMmmbl 6yaeT muratb, a Ha gucnnee (3) nos-
BWTCA BPEMS NPUTOTOB/IEHUSA, YCTAHOB/IEHHOE N0
YMOYaHUIO.

. MpukocHUTecb Kk kHonke (16), mokasaHws npo-
[O/MKUTENbHOCTN NPUTOTOBAEHUS BYAYT MUrathb.

¢ KHonkamu (14) «-/+» HacTpoliTe NPOAOMXKNTE Nb-
HOCTb NPUrOTOBNEHUSA .

MpumeyaHune: HacTpoiika NPOAO/IHKNTENbHOCTMU

NpUroTOB/IEHNA HeAoCTynHa ANSA MNporpamwbl

«Puc». MponycTuTe warun 9, 10.

YT106bl NepeiiTm K HacTpoiike OTNIOXEHHOro cTap-

Ta, NPUKOCHUTECH K KHOMKe (15) «OT/IOXEHHbIN

CTAPT», Ha gucnnee nNosABUTCA UHAMKATOpP @ .

KHonkamu (14) «-/+» ycTaHOBUTe BpeMs, NO uUCTe-

YEHWNN KOTOPOro NpuUroToBaeHne 6yaeT 3aBepLIEHO.

MpumeyaHune:

Ecnu Bbl XOTUTe Ha4YaTb NPUroTOBJIEHNE HEME] -

NleHHO, nponycTuTe warun 11 un 12

DYHKLMA OT/IOKEHHOrO cTapTa HeAoCTynHa ANns

nporpamm «BapeHbe», <«Kapka», «Xonogeu»,

«TBOpOr», «Bblneyka», «[leTckoe nuTaHue»,

«Coyc», «doHa» 1 «MorypT».

YT06bl COXPAHUTb HACTPOKN 1 BKNKOUYUTb Nporpam-

My MPUTOTOBNEHUA, NPUKOCHUTECHL K KHOoNke (16) (Jj,

Ha gucnnee NOABATCA Noka3aHUsA OCTaBLIErocs Bpe-

MeHN paboTbl (gNA BCex nporpaMmm, Kpome «Puc»).

Ecnu Bbl akTuBMpoBanun (PyHKUMIO OTSIOXEHHOro

cTapTta, Ha gucnsiee Takke NOABUTCA CUMBONI ® u

BpemMs 06paTHOro oTcyeTa [0 Hadyana nNporpaMmmbl

NPUroTOB/EHNS, KOrAa YyCTPONCTBO NnepeingéT Kk npu-

roTOBNEHUI0 NPOAYKTOB, cMMBon 0

YT06bl BbIKNIOYNTL NPUTOTOBNEHNE, HAXMUTE KHOMKY

(16) b nypepxuBaiiTe eé B TeUeHUe 3-X CEKYHA.

3BYKOBbIE CUTHANbl coobLuiaT O 3aBepPLIEeHNN NPUro-

TOB/NIEHUS, YCTPOWCTBO aBTOMaTU4eckn nepeifét B

pexum nogaepxaHus temnepaTypbl, Ha gucnnee (3)

noasutca cumeon 15T, a Takxe 6ynet oTob6paxarbcs

BpemMsa paboTbl MynbTUBApPKM B pexume nogorpesa

(A0 24 vacos).

MpumMmeyvaHune: PyHKUNA nofaepxaHusa Tewmrne-

paTypbl HeOCTYyNHa ANA NporpamMmm «Pa3orpes»,

«BapeHbe», «Xonogeu», «Xapka», «TBoOpor»,

«KoHcepBupoBaHue» u «|7|0prT».

[Nns oTMeHbl NnogjepxaHns TemnepaTypbl HaxXmuTe

nypepxusainte kHonky (16) (b.

MpumeyaHune:

- HecmoTpsa Ha TO, YTO yCTPOACTBO NOAAEPXN-

BaeT TemnepaTypyrorosoro 6ntoga o 24 yacos,

He peKoMeHAyeTCA OCTaBNATb NPUroOTOBJIEHHbIE

npoAyKTbl HAAONTO B Hale, Tak Kak 3TO MOXeT

CTaTbNPUYNHOW NOPYUMN NPOAYKTOB.

noracHer.

20
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- He wncnonb3yliTe pexum nogaepxaHusa Temne-

paTypbl 418 pa3orpesa npogyKTOB.

BHumaHue!

« HukorpgaHe ocTaensiiTepaboTalLee ycTpoOi-
cTBO 6€3 npucmoTpa.

« Bo n3bexaHue 0Xoros cobnogaliTe 0OCTOPOX-
HOCTb, OTKpbIBasA KPbIWKY (4), He HaKIOHAN-
Tecb Haj NapoBbiM knanaHom (7) B npouecce
paboThbl My/lbTUBAPKKX, He pacnoniaraliTe OTKpbI-
ThleyyacTku TenaHag vyawei (12)!

« [lpuv NnepBoM WCMNONb30OBaHUN MYNbTWUBAPKK
BO3MOXHO NOSAB/IEHNE NOCTOPOHHEro 3anaxa
OT HarpeBaTe/IbHOrO 3/7eMeHTa, 3To gony-
cTumo.

« CneanTe 3a roTOBHOCTbLIO NPOAYKTOB B NPO-
Luecce nNpPUroTOB/IEHUSA, NPN Heo6XOAUMO-
CTN nomewmnBaiTe NPoAYKTbl NAacTUKOBbIM
nonosHukom (18) wmnm nonaTkoi (19). He
ncnonb3yTe MeTannnyeckme npegmMeThbl,
KOTOpble MOTYT nouapanaThb aHTUNpurapHoe
nokpbITHe Yawm (12).

* He ocTaBnAiTe OTKPbITOWKP bl LW KY yCTpocTBa
BO Bpems paboTbl KpOMe NnporpamMmMm «®oHA0»
n «Kapka».

e [na xpaHeHusa nonaTku (19) nam nonoBHUKA
(18) BbI MOXeTe UCNoNb30BaThb AepXaTesb Ha
Kopnyce My/sbTUBapKu.

MPOTPAMMA «AOTYPT»

e Hanelite B cTakaHumkn (21) 3aKkBacky u MOJIOKO B
nponopuywun 1:10.

MpumeyaHune: B kayecTBe 3aKBacKu WCMOMb3yihnTe

HaTypanbHbIl HOorypT 6e3 06aBOK U KpacuTenen c

MUHMMa/IbHbIM CPOKOM XpaHeHus. Takxke 3aKkBacky

MOXHO MPUIrOTOBUTbL CaMOCTOSITE/IbHO W3 chneuu-

anbHOl 6akTepunanbHOl 3akBacku (NpuobpeTanTe B

anTeke NN MarasuHax 340pOBOro NUTaHus), cneaysa

npunaraemMoi K Heii UHCTPYKLUK.

e HanonHeHHble cTakaHuyuku (21) 6e3 kpbiWwekycTa-
HOoBUTe B yawy (12).

e YctaHoBuTe yawy (12) B pa6ouyto kamepy, BbiGepute
nporpammy «MorypT» u ycTaHoBUTE BpEMs NpuUro-
TOBNEHNS (CM. «/cnonib30BaHne MybTUBAPKN»).

« BHumaHue! He nepemewaiiTe MynbTuBapKy
BO Bpems paboThl B nporpamme «AorypT».

e« CrTaKkaH4Mku C TrOTOBbIM lOrypToM 3akpoiTe

KpbIlWWKAMW U MOMeCTUTe B XONOAUMbHUK Ha
HECKO/IbKO 4acoB, 4TO6Gbl MPUOCTAHOBUTbL POCT
GakTepuii.

e B TroTOBbIi HaTypanbHbIA HOrypT MOXHO A06aBUTL
pyKTbI, BapeHbe, MES.

NPOrPAMMA «®OHA»

YcTpoiicTBO npeAHasHauyeHo [ANS NPUTOTOBEHUs
CbIpHOTO hoHA ¥ hoHA C BYyNLOHOM WAW pacTu-
TeNbHbIM Macsiom. [laHHasi nporpamma nosBonset
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BbIGMpaTb TemnepaTypy HarpeBa B jguanasoHe OT
70°C po 150°C. PekomeHgyemas Temnepartypa Ans
cbipHOro choHal cocTasnset oT 70°C go 80°C.

* Msco, KpeBeTKM Unn pbiby MOXHO 3apaHee 3ama-
puHoBaTtb. MpPoAyKTbl HapexbTe Ha HeGonbline
KyCOUYKM OANHAKOBOTO pasmepa.

* 3anpelwaeTcs Ucnonb3oBaTb A8 (POHAW 3aMo-
POXEHHble NMPOAYKTbI.

¢ KpeBeTku, HeboNblNE KyCOUKN MAca, Pbibbl Nan
oBolleil HakonuTe Ha cneuunanbHbie MeTannnye-
CKMe BUIOUKM 4151 POHAK WK Lamnypsbl.

e T[lpoAyKTbl, HAaHU3aHHbIE HA BU/IOYKK, ONyCTUTE B
pasorpeTbiii 6ynboH/mMacno/cbip.

NPOTPAMMA «MYNbTUMOBAP»

Mporpamma «MynbTunoBap» NO3BOMsSieT BaM MeHATb
TemnepaTypy W BpeMsi NPUroTOB/EHUs B npejenax
oT 30°C go 150°C B cooTBeTCTBME C BaWUMMN NoTpe6-
HOCTAMMW 1 NpeAnoYTeHUsMU.

Mcnonb3oBaHne ycTpoiictBa B

«®oHA» N «MynbTuUnosap»

«  OTKpoliTe KpbILWKY (4).

¢ YcTaHoBuTe yawy (12) B pabouyto kamepy.

« [omecTuTe npoAykTel B vawy (12) (cm. KHury
peuentoB). O6bEM NPOAYKTOB AO/IXEH 6blTb He
BbilUE OTMETKM MakCMMyMa W He HUXe OTMeTKU
MUHUMYMa.

« Ecnu Bbl roTOoBUTE B NporpamMmme «MynbTunosap»,
NNOTHO 3aKpoiiTe KpbIWwKy (4). Ecnu Bbl roToBUTE
hoHAl, ocTaBbTe KPbILWKY (4) OTKPLITOMN.

¢ BknwuuTe ycTpoiicTBo kHonkoit (16) (2).

¢ T[pukocHuTech K kHonke (13) «<MEHHO».

*« Kacasacb kHOMoOK (14) «-/+», BbibepuTe nporpammy
npuroToBneHus «®oHa» unu «MynbTunosap».
KocHutecb kHonku (16) (1), Ha gucnnee nosBATCA
Murawouee 3HadyeHue Temnepartypbl  «100°C».
Mpukacascb k kHonkam (14) «-/+», ycTaHOBUTE TeM-

nepaTypy Harpesa.

MpukocHuTecb k kHonke (16) ¢ , Ha gucnnee nos-

BATCA NOKa3aHWsA NPOAO/KUTENbHOCTU PaboThl.

KHonkamu (14) «-/+» ycTaHOBUTE NPOAO/XKUTENb-

HOCTb Pab6oThl.

MpukocHuTeChb K KHOMke (16)

rpaMmmbl.

Ecnu Bbl roToBuTe (QOHAI, NOAOXAMTE, MOKa Cbip

pactonuTtcsa, a 6ynbLoH/Macno Harpeetcs.

MpumeyaHune:

Ecnu Bbl roToBuTe hOHAIO, PeryasipHO NoMeL n-

BaliTe cMeCb Cbipa c BUHOM. He gonyckaliTe 6yp-

HOTrO KUNEeHNA XUAKocTel. Npn Heob6xXxoaMMOCTU

yMeHbLNTE TemnepaTypy. NS 3TOro BbIKAOUYN-

Te nporpaMmMmy NpUroTOB/IEHUA U NOBTOPHO Ha-

CcTpoliTe yCTpPONCTBO.

nporpammax

AN 3anycka npo-

YUNCTKA NYXO[
e l3BnekuTe BUIKY CETEBOTO LIHYypa U3 3fleKTpuye-
CKOl po3eTKu 1 faiiTe ycTPOKCTBY OCThITh.

VT-4216.indd 21

PYCCKUM

¢ CHumaliTe émKocTb AnA c6opa koHaeHcaTa (8) no
Mepe 3anosHeHUS W BblMBaiTe N3 Heé Hakonue-
LY CS XUAKOCTb.

¢ CHuMMUTe napoBoii knanaH (7). OTKPYTUTE KPbILLKY
napoBOro knanaHa, NOBepHYB €€ B Hanpas/e-
HUM cTpenkn «LOOSEN». MpomoiiTe napoBoii
KnanaH W ycTaHOBUTe KPbILWKY Ha MecTo, 3aTem
3akpenuTe e€, NOBEPHYB B HANpaB/€HUN CTPENKM
«TIGHTEN». YcTaHoBMUTE knanaH (7) Ha mecTo.

* [MpoTpute kopnyc (1) n kpbIWKy (4) cnerka Bnax-
HO TKaHblO, NOC/E YEro BbITPUTE HACYXO.

¢ Bce CbEMHble feTann BbIMOWTE MArKol ry6koi c
HeliTpanbHbIM MOKLW UM CPeCTBOM, ONONOCHUTE
NPOTOYHOW BOAOIA.

¢ 3anpewaeTcs nomewaTb yawy (12) B nocygomo-
eUHyl0 MalluHY.

* T[lpoTpuTe MOBEPXHOCTb HarpeBaTeNbHOro 3ne-
MeHTa (TONbKO B OCTbIBLIEM COCTOSAHUMW) MATKOM
CYXOW TKaHblO, HU B KOEM Cnyyae He gonyckainte
nonajaHuna BoAbl BHyTpb kopnyca npu6opa.

* He norpyxaliTe kopnyc npu6opa, ceTeBoii WHYyp U
BWU/IKY CETEBOrO WHYpa B BOAY WK B NoGble ApYy-
re XnakocTu.

* He ucnonb3yiite Ans uncTkm npubopa 1 akceccyapos
abpasvBHble 1 arpeccuBHble MOIOLLMe BeLecTBa.

XPAHEHWE
e OTKOUYNTE YCTPOWCTBO W Npou3BeauTe €ro
4MCTKY.

e« XpaHuTe yCTpONCTBO B CYyXOM,
MecTe, HelOCTYMHOM ANA AeTeil.

npoxnagHom

KOMMNNEKTALMNA

MynbTuBapka - 1 wm.

Yawa - 1 wr.

JloTOoK NS rOTOBKM Ha napy - 1wr.
MonoBHUK - 1 wm.

Nonatka - 1 wr.

MepHbIii cTakaHumMK - 1 wwr.
CrakaHuukn gna inorypta - 6 wr.
Kpbileyky cTakaHYnMKoB - 6 LWT.
WNHcTpykuma - 1 wr.

TEXHWYECKWUE XAPAKTEPNCTUKN
AnekTponutaHune: 220-240 B ~50/60 Iy
MakcumanbHas notpebnsemas MowHocTb: 900 BT
O61bEM vawun: 5n

MpousBoauTeNnbL OocTaBnseT 3a coboli npaBo name-
HATbL XapakTepucTukn npnéopa 6e3 npegBapuTeNb-
HOro yBeOM/IeHNsA

Cpok cnyx6bl npubopa - 3roga

JlaHHOoe n3jenue cooTBETCTBYeT BCEM TpeGyeMbiM
eBponeiickuMm W poccuiickum cTaHgapTam 6e3onac-
HOCTU W TUFWEHbI.

Mpoussoantens: AH-AEP MPOAAKTC 'm6X, ABCTpUs
Hoii6ayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABcTpus
CpenaHo B Kutae.
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YKPAHbCKA

1HCTpYKWA 3 ekcnayaTauH * Tllepej yMUKaHHAM MNPUCTPOI0 nepekoHaiiTecs B
MY/NbT1BAPKA TOMY, WO Hanpyra enekTpuyHM Mepexi BLNoBMW
OCHOBHE NpPU3HAYEHHA MYyNbTiBApKW - Le WBUAKe Ta fae poboyiii Hanpysi npucTpoto.
SAIKICHE NPUroTyBaHHA NPOAYKTIB. MepexeBuii WHyp 3abe3neyeHmnii «eBpO BUIKOKO»;
BMUWKaliTe ii B po3eTKy, WO Mae HagMHUIA KOHTaKT
Onwuc 3a3eMJ/IeHHA.
1. Kopnyc Mpu nNuwknYeHWw nNpUCTPOD [0 esIeKTPUYHO'
2. NaHenb ynpaenblHa Mepexi He BUKOPUCTOBYTE NepexofHUKM.
3. [Awucnneit CTexTe 3a TuM, W06 MepexeBuii LWHyp 6yB
4. Kpuwka WWHHO BCTaBNEHWA B po3’eM Ha Kopnyc npu-
5. KHOMKa BLWKPUTTA KPULLKK CTPOI i B MEpPEXeBY PO3eTKy.
6. Pyuka gns nepeHeceHHs BukopucToByiiTe nuie MepexesBunii WHypP 3 KOMN-
7. MapoBwuii knanaH NeKTy noctavyaHHA i He BUKOPUCTOBYTe Mepexe-
8. OMHIOTb AndA 360py KOHAEHcaTy BUIA WHYP B, blwmnx npucTpo's.
9. Tn3a0 ANS NWMWKAHHSA MEPEeXHOro WHypa o6 YHNKHYTU NOXeXi He BUKOPUCTOBYIiTe nepe-
10. HarpiBanbHuii enemeHT XWHUKN Npy NiAMUKaHHI npunagy 40 enekTpuy-
11. flaTuyuk TemnepaTtypu HO' pO3eTKu.
12. Yawa Po3miwyiiTe npucTpiii Ha plBHlii TennocTilkii
NoBEPXHi, Aaneko Bl AXepen Boforu, tenna i
Avcnneii inaHenb ynpaB/wHsA BLYKPUTOTO BOTHIO.
13. KHonka «MEHIO» BcTaHoBNWONTE nNpucTpiii Tak, wWo6 pgoctyn fo
14. KHONKW HaACTPOBAaHHA napameTpiB «-/+» MepexeBo' po3eTkn 6yB BLULHUM.
15. Knonka «B1AKNALEHUM CTAPT» BukopucTOBYyliTe npunajg B MIOLUSX 3 XOPOLIOH
16. KHonka Ch ®yHkun: «BMK./BUMK.», «CTAPT/CTOlM» BEHTUNALie.
He nwgaBaiite npunajg M npAMUX COHAYHUX NPO-
Akcecyapu MEHiB.
17. ToTOK ANSA rOTyBaHHA Ha napl He po3miwyiite npunag B 6e3nocepepwii 61unsb-
18. OnonoHukK KOCTi Bif, cNHW i me6niB.
19. Nonatka He pgonyckaiiTe 3™HeHHS MepexeBOro LlWHypa
20. MipHa cknsiHka 3 rapAYMMun NOBEPXHAMU i TOCTPUMU KpOMKaMMu
21. CKNSIHOYKM ANA WOrypTy 3 Kpuweykamm Me6niB. He pgonyckaiTe nNOWKOAXEHHS i3onayri
MepexeBoro wHypa.
YBATA! ¢ 3abopoHAETbCA TOPKATUCS MEPEXEeBOro LWHypa
[ns f[ofaTkoBOro 3axucTy B NAHLKET XUBNEHHS [0- i BUNKM MepexeBOoro WHypa MOKpUMU pyKamu.
LiNbHO BCTAHOBUTW NPUCTPM 3aXUCHOTO BLYKIOYEH- He BukopucTOBYiTE MIKPOXBWILOBY MNPUCTPL
HA (M3B) 3 HOMblanbHUM CTPYMOM cnpaLbOBYyBaHHS, no6nusy soaun, y 6esnocepegHm 6nunsbkocTi eifl
wo He nepesuwye 30 MA, ansa yctaHoeku 3B 3Bep- KYXOHHO' PakoBWHU, Yy CUPUX NiABaNbHUX NpuU-
HITbCS [0 haxiBus. MileHHAX a6o B 6e3nocepepHiii 6nn3bkocT eifl
6aceiiHis.
3AXOAWN BE3MEKN ¢ He 3aHyplliiTe npucTtpm, MepexeBuit WHyYp i
Mepep novyaTkoM ekcniyaTauH enekTponpunagy BWU/IKY MepexeBOro LHypa y Bogy a6o 6yfb-ak
yBaXHO npounTaiiTe ueit noabHuK 3 ekcnayartauH, Ta iHWi pignHK.
36epex”b NOro AN BUKOPUCTAHHS B AKOCT [OBLLKO- * B pasinagiHHsa npunagyy Boay, HeraitHo BUMKTTb
BOro maTtepiany. A0ro Bif eneKTPUUYHO' Mepexi, BUAHABLIN BUNKY
BukopucToByiiTe NpucTpm nuwe no iAoro npsamomy MepexeBoro WHypa 3 eIeKTPUYHO' po3eTkun. Mpu
NpU3HaYeHHI0, AK BUKNaAeHo B AaHiin blctpykuyn. He- LbOMY Y XOAHOMY BUNajAKy He onyckaite y Bogy
npaBu/ibHe NOBOMAXEHHS 3 NpuUAajoM MOXe npusBec- pyku. 3 nuWTaHHA NOAAanbLIOro BUKOPUCTAHHA
TV A0 NOr0 NONOMKW, CIPUYNHEHHSA LWKOAN KOPUCTY- npunajgy 3BeplwTbCA B aBTOPU30BaHWii CepBio-
BayeBi abo Horo maiiny. HUIA LeHTp.
* [lepej BUKOPUCTaAHHAM Npunagy yBaxHo OrnsHbTe * He BcTaBnsiiTe cTopoHa npeAamMeTn B 0TBOPU abo
MepexeBuil LWHyp ipo3’emM ANs NWMUKaAHHSA Mepe- BNpPOCNP MiX AeTansiMu NpUCTpoHo.
XXEeBOro LWHypa, po3TalloBaHWii HAa KOpNyc npu- ¢ CrexTe 3a TuMm, Wwob6 kpa' ofAry abo CTOPOHHI
nafgy, nepekoHaiTecs y TOMy, L0 BOHU He MalTb npeAamMeTu He nonasan MiX KPULLIKOK i KOpPMycom
nowkogxeHb. He BukopucToByiiTe npunag 3a npunaay.
HafABHOCT MOLWKO/XEHb MEpPexXeBoro wHypa abo ¢ BukopucToByiiTe nuwe Ti 3WMH AeTani, Aki BXo-
po3’emMy MepexeBOro LHypa. AATb [0 KOMNAEKTY nocTayaHHa. He 3sanuwaiite
41
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YKPAHbCKA

npuctpm 6e3 Harnagy, 3aBXAu BUMUKaRTe npu-
nap i BUMukKalite Moro Bl eNEeKTPUYHO' Mepexr
AKW,O0 BN 'M He KopucTyeTecs.

Buiknoyalwun npucTpiii  Big enekTpomepexi,
HIKONMW He CcMuKaiTe 3a MepexeBuil LWHYp,
Bi3bMIiTbCSl 32 MepexXeBy BUKY i akypaTHO BUTAT-
HiTb ii 3 po3eTku.

He 3anuwaiite BWKPUTOK KPULIKY NPUCTPOI Mif
yac iioro po6oTtu, kpim nporpamu “®oHaw” Ta
“CMaxeHHa".

LW 06 yHUKHYTN TpaBM He HaxunaiTecs Hafj OTBO-
pamu Buxoay napv abo Haj valler nNpu BLKPUTL
KpULW L Mynb"BapKu.

He TopkaiiTecs NoBepXH KPULKKN Nig 4ac po6oTu
MynbllBapku, BigKpUBanTe KPULLKY 3a PYuKy,
nonepeay HAaTUCHYBLIW Ha KHOMKY BLKPUTTA
KPULLKN.

06 yHUKHYTM ONWB raps4ol napow, AO0Tpu-
MyiiTecsa kpaliHbO' oGepexHocn, BigkpuBawuu
KPULLKY MynbTiBapku

Tpumalite B 4ucTOli nNapoBWil knanad,
3abpyfHEHHA ouunwalite ioro.
KaTeropnyHo 3abopoHAeTbCA ekcnayaTalwsa npu-
napy 6e3 BCTaHOB/IEHO' Yalli i napoBOro knanaHa,
aTakoX 3ab6opoHAeTbLCA BMUKATU MynbllBapky 6e3
NPOAYKTIB i 4OCTATHLO' KiNbKOCTI pPiAUMHM B yvaLli
ANA NPUroTyBaHHA NPOAYKTIB.

[loTpumyiiTeca pekoMeHAaum LWOAO KiNbKOCTI
CYXUX NPOAYKNB i PignHN.

YBara! Mpu roTyBaHH NPOAYKTIB Ha nNapu cTexTe
3a piBHEM pPigMHK B Yaw” gonusaiite BOoAY B ually
B Mipy Heob6XxigHoCTi. He 3anuwaiTte npuctpm 6e3
Harnsagy!

3a60poHAeTLCA BUKOPUCTOBYBATU MYynb BapKy
npu NOLWKOAXEHI CUNIKOHOBIN NpoknagL Ha BHY-
TPIWHIA CTOPOHI KPULLKK.

He Buiimaiite yawy nu, 4ac po60Tu NpPUCTPOIo.
He HakpuBaiiTe Mynb”~Bapky nui 4ac po6oTu.
3a60poHAETLCA NEepPeHOCUTH NPUCTPM ML vac
po6oTn. BUKOPUCTOBYTE PyUKy Ha KpuLiLy, none-
pefHbO BUMKHYBLWIW MPUCTPLW 3 €NeKTPUYHO'
Mepexi, BUAHABLUM Yally 3 NpoAyKTaMu i faBlwmn
NPUCTPOI OCTUTHYTK.

Mu, yac po6oTK Kpulika, vawa ANS NPUrOTyBaHHA
npoAyKNnB, a Takox AeTani Kopnycy CUNbHO Har*Ba-
I0TbCS, He TopKaiTecs Hux. Mapauy yawy Buiimaiite,
nonepefy HaAsArHyBLIN KYXOHH pykaBuL'
PerynspHo po6”™b YNLLEHHA NPUCTPOLO.
3abopoHseTbCA BMKOPUCTOBYBATM npunaj nosa
NPUMLLEHHAMMN.

He posBonsaiite g™ M TOopkatucs kopnycy npu-
napgy i mepexeBoro WwHypa ni yac po6oTu.
[laHnii NnpucTpM He Npu3HayeHuii Ana BUKOPUC-
TaHHA 4"bMW MOnoAle 8 pokiB.

[laHnii npunag He npusHayvyeHwWih ANS BUKOPUC-
TaHHA N AbMU (BKAOYauM g el cTaple 8 pokis)

B pasi
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3 (i3UYHUMU, HEPBOBUMU, MNCUXIYHUMU BLUXW-
neHHamMun abo 6e3 AOCTATHLOrO JOCBLLY i 3HaHb.
BukopucTaHHA npunagy TakuMu oco6amm MOX-
NnBO, NUlle B TOMY BMNAAKy, SIKWO BOHU 3HaXo-
[ATbCA N, Harnagom ocobu, Wo Bignosigae 3a 'x
6e3neky, 3a yMOBW, WO HUM 6ynn AaH BiANOBIAHI i
3po3ymini blcTpykun npo 6e3neyHe KOPUCTYBaHHSA
npucTpoem i Tux Hebesnekax, SK MOXYTb BUHMU-
KaTW Npw oro HenpaeBuUbHOMY BUKOPUCTAHHS
3piicHi0liTe Harnag 3a 4 bMu, W06 He AoNyCTUTH
BWKOPUCTAHHA Npunagy BAKOCT irpaliku.

3 MipKkyBaHb 6e3nekun ATel He 3anuwaiiTe nonie-
TU/IEHOBI NakeTu, L0 BUKOPUCTOBYOTLCA K yna-
KOBKa, 6e3 Harnsgy.

YBara! He go3BonsaiiTe ATAM rpaTu 3 noa'toTUIEHO-
BVMMM NakeTamun abo nakyBasibHO) NI TKO. 3arposa
3agyxu!

Llo6 YHUKHYTW NOWKOAXEHb NepeBO3bTe Npu-
CTPM TTbKW B 3aBOACbKM yNakoBLy.
3a6opoHsieTbCs BWKOPUCTOBYBaTU NPUCTPM 3a
HasiBHOC™ MNOLWKOAXEeHb MepexeBo' BUAKM abo
MepexeBoro LWHypa, SKWO0 NpPUCTPM npauywe 3
nepe6osiMuK, a TakoX TcNs nafgTHA npunagy. He
HamaranTecs caMOCTMHO PEMOHTYBaTW NPUCTPIiA.
3 yax NuTaHb PEMOHTY 3BepTaiiTecs [0 aBToOpu-
30BaHOro (yNOBHOBAXEHOr0) CEpPBICHOTO LEHTPY.
36eptaiiTe NpuUCTpiii y CyXoMy NpoxXonofHomy
MIOLY, HeJOCTYNHOMY ANA ATei inwogein 3 obme-
XEHUMMN MOX/IMBOCTAMM.

MPUNAL MPU3HAUEHU NN E ANA MOBYTOBO-
O BUKOPNCTAHHA

NMPABUNA KOPUCTYBAHHSA YALLIEIO (12)
BukopucToByiliTe NnpucTpm i iioro getani crtporo 3a

NMPU3HAYEHHAM.

3a60poHAETbLCA BUKOPUCTOBYBATH

Yawy ANS NPUroTyBaHHS NPOAYK/AB, BCTAHOB/IOKUM

Ha HarpiBanbHi npunagn a6o BapuabHi NOBEPXHI.
He 3amMTo#Te yaly iHWOK eMHIOTIO.

CTexTe 3a TUM, WO6 NOBEpPXHA HarpiBanbHOro
enemeHTy (10) i AHO yalwi 3aBXAN 6YNIN YUCTUMMU
icyxumm.

He BMKOpUCTOBY/iTe 4alwy B AKOCN eMkocn Ans
3MiwyBaHHA npoAykns. W06 YHUKHYTM MOLWKO-
[XEeHb aHTUNPUTapHOro MNOKPUTTS HKONMU He
noapi6HTE NPOAYKTN Ge3nocepeHbO B Yawr

Hkonu He 3anuwaliite i He 36ep”aiiTe B yalli AkKi-
HebyAb CTOPOHA NpeaMeTy.

Mig yac npuroTyBaHHA NPOAYKNB B yalli nepeMi-
WwyiTe 'X Nuwe nnacTUKOBUM ONOMOHMUKOM (18)
a6o nonatkoto (19).

He BukopucToByliTe MeTanesi npegmeTn, 5i0
MOXYTb MOAPSANATU aHTUNPUTapHE NOKPUTTS Yalr
Mpn npuroTyBaHT 61104 3 BUKOPUCTAHHAM Npu-
npas i cnewiin Bwpasy nicna NnpuroTyBaHHA peko-
MeHAYyeTbCs BUMUTU vally.
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Mporpamun NpuroTyBaHHs

Yac 3a ymMOBYaHHAM

Yac rotyBaHHA

YKPALUBbCKA

MwTpumaHHA

Mporpama (y rogmHax) (y rogunHax) Buknapennii crapt Temnepatypu
Cyn 1:00 1:00-4:00 + +
Kawa 0:20 0:20 - 1:10 + +
Puc He fOCTYyNnHO aBTOMaTU4HO + +
Mnos 0:30 0:20-2:00 + +
MakapoHu 0:20 0:15-0:40 + +
BapHHsA/Ha napi 0:20 0:10-2:00 + +
TyLKyBaHHSA 0:40 0:30-2:30 + +
CmaxeHHA 0:10 0:10-0:45 -
ButkaHHa 0:45 0:40-2:00 +
PosirpiBaHHA 0:30 0:15-1:00 + -
Xonogeub 4:00 4:00-8:00 -
Fony6uy 0:20 0:15-1:00 + +
doHAt 0:20 0:15-0:40 +
Coyc 0:05 0:05-0:30 +
BapeHHs 0:30 0:20-4:00 -
Morypt 8:00 6:00-12:00 -
Cup 1:00 1:00-5:00 -
AunTtaye xapuyBaHHs 0:30 0:15-2:00 +
KoHcepByBaHHA 0:20 0:15-3:00 + -
Mynbnkyxap 0:30 0:10-6:00 + +

e W06 YHUKHYTU MNOLWKOAXEHHA MOKPUTTA yawi He
nomuialiTe yawy Buipasy Nicna NPUroTyBaHHS Ny
XONoAHY BOAy, faiTe 't cnoyaTky OCTUTHYTH.

Yala He npusHavyeHa AN MUTTS B NOCYJOMMIi-

Hii MaWwwnHr

KHOMKW NAHEN1 YNPABN1HHA (2)

KoXHe HaTUCHEHHS KHOMOK MmaHeni ynpaBniHHS cy-
NpoBOAXYeTbCSA 3BYKOBUM CUTHANIOM.

KHonka «MEHKO» (13)

[ns nepexofy A0 MeH0 aBTOMaTUYHWUX Nporpam fo-
TOPKHITLCA A0 KHOMKK (13) «MEHIO».

KHonkn (14) «-/+»

3a ponomorot kHonok (14) «-/+» Bubupalite npo-
rpamy npuroTyBaHHsA, HacTpoliiTe TpMBanoTb Npu-
roTyBaHHs Ta PYHKLUro BigknageHoro crapry.
Knonka (15) «B1AKNALEHUN CTAPT»

By mMoxeTe BCTAHOBUTU 4ac, Nicna 3akiHYeHHs AKOro
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NOYHETbLCA BUKOHAHHS BUGPAHO' NporpaMu NpuroTy-

BaHHA Npoaykne. Yac HacTpoweTbeca y gianasoHi eifl

lroAvHN 00 24 TOAUH 3 KDOKOM B 1 rofuHy.

KHonka (16) (N

BukopucTtoByiite kHonky (16) Ana nepexogy Mix

eTtanaMmy HacTpoloBaHHA, 36ep”aHHA HacTpoiiok, a

TakoX AN NycKy Ta NMPUNUHEHHS mporpam NpuroTy-

BaHHSA.

YBara!

He 3anunwainTe BkAtoYeHU npucTpll 6e3 Harnagy.

* HarnapaiiTe 3a NpoLecom NpUroTyBaHHS, BUMU-
KaliTe MyNbT' TapKy, KON NpoaykTun GyayThb nNpu-
roroBall. He 3anuwaiTe npucTpii 6e3 Harnsagy.

¢ He BakpuBaiTe KpuLKy (4) nw, Yyac po6oTw Npu-
cTpoto B nporpami “BUMIKAHHA™

e Wo6 YHUKHYTW NAFOPAHHA NPOAYKTIB nicnsa
3aBeplleHHsa po6oTu nporpam «BUM1IKAHHSA»,
HEOGXAHO BUMMKHYTU PeXuUM MNATPUMaHHA Tem-
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YKPALUBbCKA

nepaTypu, HaTWUCHYBLUM Ta yTPUMYOUn
(16) c!>

Y nporpaml «CMaxeHHs» NpucTp'i npauytoe no
aHasiorns KyxoHHO NINTO, 060B'A3KOBO Harns-
faliTe 3a NPOLLECOM NPUroOTYBaHHS.

Mporpama «Coyc» npusHaveHa 4151 BapiHHA Coy-
c'T, nporpama «lony6ui» - AN NPUroTyBaHHA
rony6ue, nporpama «JuTsiue XapuyBaHHs»
AN BapiHHA AWTAYOro xapuyyBaHHSA (AVB. KHUTY
peuenTB.).

PeuenTwn 61104 3HaxoaaTheA B KHM3l peuen-
TOB (BXOANTb 4,0 KOMNNEKTY NocTavyaHHs). Bei
peuenTun MalOTb pekoMmeHaaLl/liHnii xapakTep,
TOMy WO NOTPiI6HIi AnA peuenT/B 06’emMn Ta
CNiBBIAHOLWEHHSA iHrpefieHTiB MOXYyTb Bap/to-
BaTWCA 3anexHo B/g per/oHanbHoOi cneundikm
npoaykT/B TaBUCOTM Haj pPiBHEM MOpPS.

KHOMKY

NEPEA NEPWWNM BUKOPUCTAHHAM

M/cna TpaHcnopTyBaHHA a6o 36epiraHHA npwu-
CTpOK Npu 3HWXEHIA TemnepaTypi Heob6x/AHO
BUTPMMATUN MOro Npu KiMHaTHIN TemnepaTypi He
MeHL e 4BOX FOAUH.

BuTAruTL nNpucTplwl 3 ynakoBku, Bugan™b BC
nakyBanbH Martepianu i 6yAb-Al0 Hakneuku, Lo
3aBaxaloTb HOPMasbHO' PO6GOT My/Nbl1BapPKU.
YcTaHOB"b Mynb"BapKy Ha PpiBHIAi Tennoctm-
10/ noBepx”, faneko Bl BaX KyXOHHUX gxepen
Tenna (Takux Ak razosa nauTa, enekTponnuta abo
BapuabHa naHenb).

BctaHoBMTe npucTpw Tak, Wo6 BuW, CNHU [0
KOopnycy MynbllBapkun 3anuwanaca BUCTaHb He
MeHWwe 20 cM, a BWbHWIA NpOCNpP Haj Hew ckna-
nas He meHwe 30-40 cm.

He po3smuwyiiTe npuctpw B 6Ge3nocepea-
HW 6NU3bKOCT A0 npegmMe”B, S0 MOXYTb 6yTu
NOWKO/JXEeH BUCOKOW Temnepatypol napu, Lo
BUXOAUTb.

Ypara! He posmiwyiiTe npunag no6nun3y BaHH,
pakoBUH abo iHWNX eMHOCTEeW, HaNOBHEHUX BO-
A0l0.

BLikpuitiTe KpuLKy (4), HATUCHYBLUWN Ha KHOMKY (5)
i NOTATHYBLWMK 3a pyuKy (6).

BumuiiTe Ba 3WMH geTani M'akoto ry6kot 3 Heli-
TpanbHUM MUIOYMM 3aco6om: vawy (12), noTok
ANs roTyBaHHA Ha napi (17), ononoHuk (18),
nonatky (19), MipHy cknaHKy (20), CKNAHOYKM 3
Kpuwkamu (21). Mo™ o06nN0N0OCTTb 'X NPOTOYHOI
BO/010 Ta NPOCYLW b.

Kopnyc npucTpot npoTp”b BOMOrOK TKAHUHOIO,
TCNSA 4Oro BUTP” b gocyxa.

BUKOPUCTAHHA MY/IbT1BAPKW
Moknagite NpoAaykTH y yawy (12), AOTPUMYIOUYNCH BU-
mor peuenTta (AnB. KHury peuents).
Mpum/TkKa: CTexTe3a TuUM, Wo6o06’em /Hrpea/eH-
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T/Bpa3oM 3 p/AVHOI He nepeBulyBaB B/AM/TKY
MaKCUManbHOTro p/BHA «1.8» i He 6yB HUX4e B/4-
M/TKN M/H/ManbHOro p/BHsA «0.6». B/am/TkKa Mak-
cuManbHO p/BHA ANA Kaw (Kp/m pucy) - «1.4».

3aranbHuii npuknag 3aknagaHHa nNpoaykT/B Ta
BOAW (AKNpUKNag po3rnaHyTuiipuc)

BigmipTe pyc M'pHOO CKIsiHKO (20) (y oaHW M'pHIA
CKNSAHY, Npu6nan3Ho 160 rpam'T pucy), npomMuiiTe
/A0ro i NOMCTUTb A0ro B KAaCTPY/to.

PiBeHb BOAW, HEOGXAHWI AN BU3HAYeHOl K1bKoCcT
pucy (BUM'pAHOro y cknsHkax «CUP»), BKasaHWi Ha
wkan'lecepeagnw vaw'l(12). HanminTe BOAy A0 BAMNO-
BAHOI| BlIom "THn.

Mpuknag: HacunasLwwmn 4OTUPU M'PH CK/ISIHKU puUCy,
HanMiiTe BOAN A0 MTKM «4 CUP» (CKNAHKN).

[na pAoKUX MONOYHMX Kall PeKOMeHyeMo BUKOpPUC-
ToByBaTUPWUC i BOAY Y Nponopumn 1:3.

YcTaHoB” b vawy (12) B po60o4y kamepy NpucTpoto.
MepekoHaiTeca y TOMy, L0 30BHWHSA NOBEPXHA yalli
yncTa Ta cyxa, a cama valla BCTaHoBneHa 6e3 nepe-
KOaB i WWbHO CTUKAETLCA 3 MOBEPXHE Harpisasb-
HOro enemeHTy (10).

MNpum/TKu:

He BUKOpPUCTOBYINTe yawy (12) ana MuTTakpyn
/ He p/XTe NPoAyKTU B He)', e MOoXe MOLKO-
ANTW aHTUnpurapHe NoKpUTTA.
nepekoHaliTecsa, wo B po6ou/i kamep/ / Ha
AH/ vaw/ (12) Hemae CTOPOHH/X NpeameT/B,
3abpyfaHeHb a6o Bonoru.

nepes BUKOPUCTAaHHAM BUTP/Tb 30BH/LWIHIO
nosepxHto / AHo vaw/ (12) gocyxa.

B cepefuH/ Harp/BanbHoro enemeHTy (10)
3HaxoAMThbCA paTuuk TemnepaTypu (11).
CTexTe3a TuM, W06 B/IbHOMY nepemM/LWeHHI0
[aTuuKa H/Wo He 3aBaxarno;

FAKLL0 BM roTyeTe NPOAYKTU Ha nap” Hanwiite Boay
Buawy (12) Tak, wWo6 kunnsya Boga He Topkanacs
AHa notka (17). MoMioTb NPOAYKTU Y NOTOK (17)
Ta BCTAHOB"b 0ro y vauy (12).

3akpuiiTe Kpuwky (4) 4,0 KnauaHHA.

BcTaBTe po3’'eM MepexeBoro wHypa B rwsago (9),
a BUJIKY MEPEeXEeBOro WHypa - B eN1eKTPUYHY po3-
eTky. Mpy LbOMY NPO3BYUYNTL 3BYKOBUIA CUTHAN, HA
avcnne' (3) 3acB™ TbCA CUMBOMN «-------
YBIMKHITb NPUCTPLL, TOPKHYBLWMCL KHONKK (16) (D),
Ha gucnne' 3’ABNATLCA CUMBONYU «88:88».
Topkatbcsa kHonku (13) «MEHIO» ans nepexogy
A0 MeHI aBToMaTU4yHUX nporpam, Ha guncnne' (3)
6yne 6numatun blgukatop nporpamu «Pucs.
Topkatouncb kHonok (14) «-/+», Bu6ep”b npo-
rpaMmy nNpuroTtyBaHHA. lHaukatop BuMGpaHo' npo-
rpamu 6yae 6numatu, a Ha gucnne' (3) 3'aBUTbLCA
4yac NpuUroTyBaHHs, BCTAHOB/IEHUI 3a yMOBYaH-
HAM.

18.12.2013 10:15:53



e TopkwTbCA KHOMKKM (16), nokasaHHA TpuBanocT
npuroTyBaHHA 6yayTb 6numatu.

¢« KHonkamu (14) «-/+» ycTaHOBN®L TpUBanNicTb Npu-
roTyBaHHs.

Mpum/TKa: HacTpotoBaHHA Yacy NPUroTyBaHHA He

HefoOCTYynNHe ANSA nporpamun «Pucx». MponycT/Tb

Kpoku 9, 10.

LLlo6 nepeliTn 40 HACTPOIOBAHHSA BLLKNAaLEHOro cTap-

Ty, TOPKHATLCA KHOMKN (15) «BULKNALEHUI CTAPT»,

i Ha gucnney 3’aButbea blankatop O .

KHonkamu (14) «-/+» ycTaHOBITb Yac, NN 3al0HYEH-

HA SIKOTO NPUTOTyBaHHA 6yje 3aBeplUeHo.

MNpum/TKa:

AKLW,0 BN XO4eTe noyaTun NPUroTyBaHHA HeramHo,

nponycT/Tb Kpokun 11 Ta 12.

dyHKU/A B/AKNafeHoro crapTy HejoCcTynHa ANns

nporpam «BapeHHs», «CMaxeHHsA», «Xonogeub»,

«Cunp», «AnTAYe XxapyyBaHHSA»,

«Coyc», «DoHa» Ta«AorypT».

o6 36epertu HacTpoiiku Ta yBIMKHYTW nmporpamy

NpUroTyBaHHA, TopkaTbCcs KHonku (16) (Jj, Ha gwuc-

nne' 3'ABNATLCA NOKa3aHHA 3anMWunBLIEroca vacy

po6oTu (Ana Bax nporpam, KpiMm «Puc»). Akwo Bu
aKTuByBanu (PyHKUro BLiKNaAEeHOro cTapTy, Ha Aguc-
nne'i Takox 3’ABUTbCA cumBoa O  Ta 4yac 3BOPOTHOTO

Bl N A0 moyaTKy nNporpamu NpUroTyBaHHA, KoM

npucTpMm nepeiijey pexuwm nNpuroTyBaHHsA NPoAyKnB

cumeon 0

o6 BUMKHYTW NPUrOTyBaHHA, HATUCTTb KHOMKY

(16) () iyTpumyiiTe ii NpoTArom 3-X CEKYHA.

3By CcCUTHaNW NOBLWOMAATbL MPO 3aBepLIEHHSA

nNpuroTyBaHHA, NpPUCTPM aBTOMaTW4YHO nepelige y

pexum nuTpumaHHs TemnepaTtypu, Ha gucnne' (3)

3'ABUTLCA cumBON 13, a Takox 6yae Buio6paxarucs

yac po60Tn MynbTBapKW Y pexumi nigirpisaHHa (8o

24 ropunH).

Mpum/TkKa: ®PyHKU/A N/gTpUMaHHa TemnepaTypu

HefjocCcTynHa Ana nporpam «Po3/rp/BaHHs», «Ba-

peHHsA», «Xonogeub», «CMaxXeHHA», «Cup», «KoH-

CepByBaHHﬂ»1B«MOprT»

[ns ckacyBaHHA NWTPUMaHHA TemnepaTypu HaTuc-

TTb iyTpumyiiTe kHonky (16) (}.

MNpum/TKa:

- HesBaxawuum Ha Te, W0 NpucTp/ii n/gTprumye
TemnepaTypy roToBoro 6ntoga 40 24 roguH,
He peKkoMeHAyeTbCA 3anvwaTun NpuroTosaH/
NnPoAYKTMN HAAOBro B Yall/, OCK/NbKN LLe MOXe
CTaTUNPUYNHOIO NCYBaHHA NPOAYKT/B.

- He BuMKOPUCTOBYNTE pexXum n/gTpuMaHHSA
TeMmnepaTypu Ansa po3/rp/BaHHA NpoayKT/B.

YBara!

¢« H/konu He 3anuwariTe NpaulYnini npucTp/ii
6e3 Harnagy.

«Bun/kaHHA»,

noracHe.
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e Wo6 yHukHyTH on/k/B, goTpumyinTecsa obe-
pexHocT/, B/akpuBatwun Kpuwky (4), He
HaxunaiTeca Hag naposBum knanaHom (7) B
npouyec/ po6oTun MynbT/BapkM, He po3Tallo-
ByliTe B/gKpUT/ a/nAHKM T/naHapg yaweto (12)!

e MNpv nepwomy BUKOPUCTAHH/ MynbT/Bapku
MOX/NUBa MNOsiBAa CTOPOHHLOrO 3anaxy B/A
Harp/BanbHOro eNeMeHTYy, Le 4onycTuUMOo.

¢ CTexTe 3a roTOBH/CTIO NpoAyKT/B B npouyec/
NPUroTyBaHHA, Npun Heobx/gHOCT/ NnomM/wynTe
NpoAYKT W NIacTUKOBMM OMOSTIOHMKOM (18) a6o
nonaTkoto (19). He BukopucTOBYINTE MeTanes/
npeameTwn, fk/ MOXYTb nogpsnaTun aHTUNpu-
rapHe nokpuTTA vaw/ (12).

¢ He 3anuwaiTe B/AKPUTOI KPULLKY NPUCTPOIO
n/p yac po6oTun, Kp/Mm Nnporpamun «®oHA» Ta
«CMaxXeHHs».

¢ [na36epraHHa nonaTkn(19)a6o ononoHuka (18)
Bu MoxeTe BMKOPUCTOBYBaTMW TpUMay Ha Kopnyci
MyNb/BapKu.

MPOrPAMA «AOFYPT»

e Hanwuiite B cknsiHoukM (21) 3aKkBacKy i MOMOKO B
nponopyn 1:10.

Mpum/TKa: Y AKOCT 3aKBaCKW BUKOPUCTOBYVTE Ha-

TypanbHuii iorypT 6e3 fo6aBok i hap6HUIOB 3 Mi-

H'ManbHUM TepMHOM 36epraHHa. TakoX 3akBacky

MOXHa MNpUroTyBaTVW CaMOCTIHO i3 cneLanbHOl

6akTepiiHol 3akBacku (npuabasaiiTe B anTel abo

MarasuHax 3/,0pOBOr0 XapuyBaHHs), JOTPUMYIOUNCh

iHCTPYKLUji, W0 f0AaeThCA A0 He).

¢ HanoBHeH ckNAHOYKM (21) 6e3 KPULWOK ycTaHo-
B U yuvawy (12).

e YcTaHoB”b yawy (12) B po6ouy kamepy, Bubep”b
nporpamy «WorypT» i ycTaHoB b 4ac npuroTy-
BaHHA (ANB. «BUKOPUCTAHHA MYNbABaPKN»).

« Yparal! He nepem/wainTe mynbT/Bapky n/g vac
po6oTwny nporpam/ «AorypT».

e CKISHOYKM 3 TOTOBMM WOTYpTOM 3aKpuiiTe KpuL-
KaMu i NOMIOTUTb B XONIOAWUIBHUK Ha AeKlbka
rofMH, Wo6 NPUNUHUTK 3POCTAHHSA GaKTepM.

e Y TroTOoBWIA HaTypanbHWi ROrypT MOXHa fopartn
PYKTU, BapeHHs, Mes.

MPONrPAMA «®OHAHK »

MpucTpmM NpusHayYeHWin ANA NPUrOTYBaHHA CUPHOTO

toHat Ta hoHA 3 6yNbIOHOM a60 POCAUHHOK ONi-

eto. Lis nporpama fo3sonsie BuGupaTn Temneparypy

HarpiBaHHs y giana3oHi B 70°C go 150°C. PeKkomeH-

[loBaHa TemnepaTypa A/l CUPHOTo oHA cknajae

Bl 70°C go 80°C.

¢ M’saco, kpeBeTku a6o puby MOXHa 3aByacHO
3amapuHyBaTtu. MPOAYKTU HapiXTe Ha HeBesuK
LWIMaTOYKN OJHAKOBOTO PO3Mipy.
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YKPALUBbCKA

e 3abopoHsieTbCA BUKOPUCTOBYBATU AN (POHAK
3aMOpPOXEeH NPOAYKTH.

KpeBeTkn, HEBeNUK WMATOYKM M’'sca, pubu a6o
0BOYiB HAKONb Ha cneuianbHi MeTanesi BUNOYKM
ans oA a6o wamnypu.

MpoAyKTH, WO HACTPOMIIEH HA BUIOYKM, ONYCTNb
y posirpituii 6ynbiioH/onito/cup.

MPOTPAMA «MY/NTbT1KYXAP»

Mporpama «MynbTikyxap» f03B0ONAe BaM MTATN TeM-
nepaTypy Ta 4ac npurotyBaHHsa y mexax Bl 30°C go
150°C BignoBigHO A0 Bawmnx noTpeb Ta nepe.ar.

BukopuctaHHA npucTpoto y nporpamax «®oHg0»
Ta «Mynbnkyxap»

Buikpuiite kpuwky (4).

YcTaHoB”b yawy (12) B po6ouy kamepy.
MomioTnb iHrpegieHTn y vawy (12) (gue. KHury
peuetls). O6'em npoaykne mMae 6yTn He BuLie
BIWM™ 1 MaKCUMyMy He HU4YXe BIM™u M AMyMy.
Akwo BM roTyeTe y nporpami «MynbTikyxap»,
WWBHHO 3akpuiitTe KpUWwKy (4). AKWwWo BW rotyete
oHAlo, 3anuwTe KpULKy (4) BLWKPUTOHD.
YBIMKHITb npucTpiii kHonkoto (16) (.

TOpKHiITbCA KHONKKN (13) «MEHIO».
Topkawuncb  KHOMKYK (14)
piTb nporpamy npuroTyBaHHsA
«Mynbnkyxap».

TopkaTtbcsa kHonku (16) (I;, Ha aucnne' 3'aBUTbLCSA
6numatoye 3HayeHHAa TemnepaTypu «100°C».
Topkawuncb KHONOK (14) «-/+», BCTAaHOB"b TEM-
nepaTtypy HarpiBaHHs.

TopkaTtbca kHonku (16) (Jj, Ha gucnne' 3’'ABNATLCA
nokasaHHsa TpuBanocT po6oTu.

KHonkamu (14) «-/+» ycTaHOB"b TpuBanicTb
po6oTu.

TopKHiTbCA KHONKKM (16) (1)ana 3anycky nporpamu.
Akwo BM rotyete (oHAI, nouyekainTe, NOKU cup
po3TonuTbes, a 6ynbiloH/onia HarpieTbecs.
Mpum/TKa:

AKWo BN roTyeTe hoHAD, perynsipHo nom/wynTe
cym/w cupy 3 BUHOM. He gonyckaliTe 6ypxinBo-
ro Kun/HHa p/aguH. Mpun Heobx/gHOCT/ 3MeHW/Tb
TemnepaTypy. [na UbOro BUMKH/Tb nporpamy
NPUroTyBaHHA TANOBTOPHO HACT POiTe NpUCTpP/iA.

.

«—/+», Bnbe-
«®oHAl» ab6o

YNWEHHA TAQOTNAL

¢ BUTATWTb BUAKY MEPEXEBOro LHYpa 3 PO3EeTKM i
fainTe NPUCTPOI OCTUTHYTH.

3TmaiiTe emMHOTh Ana 360py KoHAeHcaTty (8) y
Mipy 3anOBHEHHS Ta BUAMBaliTe 3 He' pUMHY, fKa
Hakonuuunach.

3TM” b naposuit knanaH (7). B KpyTb KpULKY
napoBOro knanaHa, NOBEPHYBWMW ii Yy HanpaMKy
cTpwkn «LOOSEN». MpomMuiiTe napoBuit knanaH
Ta BCTAHOB” b KPULWIKY Ha mioue, no™ 3akpbiTh
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ii, NoBepHyBLWMW y HANPAMKY CTpWKN «TIGHTEN».
YctaHoB b knanaH (7) Ha moue.

*« MpoTp”b kopnyc (1) i KpuwKy (4) 3nerka Boa0Oro
TKaHWHO, TCAS YO0 BUTPNBb AoOCyXa.

e Bc 3HiIMHI geTani Bumuniite M’AKol ry6Kot 3 Heil-
TpanbHUM MUIOYUM 3aco60M, 06NONOCTTL NPO-
TOYHO BOJOI0.

« 3abopoHaeTbca nomuwaTty vawy (12) B nocygo-
MUAHY MaLlunHy.

e T[poTp”b NOBEPXHIO HArpiBasfbHOro enemMeHTy
(nvwe y 3ax010710MY CTaX) M’'SKOI CyXOK TKaHMW-
HOI0, Y XXOAHOMY BMNazKy He fonyckaiite notpa-
NASHHA BOAM BCEpPefuHy Kopnycy npunagy.

e He 3aHyploiiTe kopnyc npunagy, Mmepexeswuii
WHYP i BW/IKY MepexeBOro wHypa y Body ab6o
6yAb-AK iHWI PLUHN.

e He BMKOpUCTOBYITe A5 YMLLEHHA Npunagy i akce-
cyapiB abpa3nBHi i arpecuBHi MUOYi PpeYOBUHN.

3BEP1FAHHSA

¢  BWMKTTb NpUCTPIli i 3p06iTb AOr0 YNLLEHHS.

« 36epnaiiTe nNpucTpiii B cyxomy, NPOXON0OAHOMY
MioLW, HEJOCTYMHOMY ANS ATeld.

KOMNNEKTAL 1A

MynbTiBapka - 1 wr.

Yawa - 1 wr.

JToTOK ANS TOTyBaHHA Ha napi - 1 wr.
OnonoHuK - 1 wr.

Nonatka - 1 wr.

MipHa cknaHka - 1 wr.

CKNAHOYKM ANA orypTy - 6 wr.
Kpuweukn gns cknsaHoyek - 6 wr.
1HCTpyKWA - 1 wr.

TEXH14YH1 XAPAKTEPUCTUKN
EnekTpoxuBneHHa: 220-240 B ~50/60 Iy
MakcumasnbHa crnoxuBaHa noTyxHTb: 900 BT
O6’em vawk 5n

Brnpo6HuMK 3anuiiae 3a co60to0 NpaBo 3MHIOBATMN Xa-
pakTepucTuk/ npunagy 6e3 nonepegHbLOro NoBAo-
MIEHHS.

TepM/H cnyXx6un npunagy- 3 poku

Fapatus

[oknaja yMOBU rapaHTn MOXHa oTpumaTu B gune-
pa, wo npoaas AaHy anapatypy. lpu npen’asneHH
6yAb-AKO' NpeTeH3n NPOTAroM TepMTy AM faHo' Ta-
paHTV BapTo NpeA’sBUTU Yek abo KBUTAHLIO Npo no-

KYMKy.

[aHnii BUp6 BANOBAAe BMUMOram A0 enekTpomar-
H1THOl CYM'OHOCTI, WO Npepj'aBsaloTbCA AUPEKT U-
BO 2004/108/EC Paan 6Bponu it po3nopafXeHHAM

2006/95/EC no H13bKOBO/Ib THUX anapaTypax.
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