
Saturn’
ST-EC0130 

BREAD MAKER 

ХЛЕБОПЕЧЬ 

ХЛ1БОП1Ч



3



R U

ХЛЕБОПЕЧЬ

Уважаемый покупатель! 
Поздравляем Вас с приобретением 
изделия торговой марки "Saturn". 
Уверены, что наши изделия будут 
верными и надежными 
помощниками в Вашем домашнем 
хозяйстве.

Не подвергайте устройство резким  
перепадам температур. Резкая 
смена температуры (например, 
внесение устройства с мороза в 
теплое помещение) может 
вызвать конденсацию влаги 
внутри устройства и нарушить его 
работоспособность при 
включении. Устройство должно 
отстояться в теплом помещении не 
менее 1,5 часов.
Ввод устройства в эксплуатацию  
после транспортировки 
производить не ранее, чем через
1,5 часа после внесения его в 
помещение.

МЕРЫ ПРЕДОСТОРОЖНОСТИ

При использовании электрических 
приборов необходимо всегда 
соблюдать основные меры 
безопасности, а именно:
1. Прочитайте всю инструкцию перед 
эксплуатацией.
2. Перед использованием убедитесь, 
что технические характеристики 
Вашей сети совпадают с 
характеристиками, указанными 
производителем. Прибор следует 
включать только в заземленную 
розетку.
3. Не прикасайтесь к горячим 
поверхностям прибора. При 
эксплуатации устройства 
пользуйтесь прихватками. Перед 
очисткой устройства подождите, пока 
оно остынет.
4. Отключайте хлебопечь от сети, 
когда не пользуетесь устройством или

чистите его. Прежде чем 
устанавливать или снимать детали, 
подождите, пока устройство 
остынет.
5. Не погружайте устройство в воду 
или другую жидкость.
6. Необходим тщательный контроль, 
когда во время работы устройства 
рядом находятся дети.
7. Данный прибор не предназначен 
для использования лицами с 
ограниченными физическими, 
чувствительными или умственными 
способностями, а также лицами, не 
имеющими опыта и знаний, если они 
не находятся под наблюдением или не 
получили инструкции по 
использованию прибора от лица, 
ответственного за их безопасность. Не 
рекомендуется использовать прибор 
детям в возрасте до 14 лет.
8. Следите, чтобы шнур питания не 
свисал с края стола и не касался 
острых углов и горячих поверхностей. 
Не ставьте какие-либо предметы на 
шнур питания.
9. Запрещается использовать 
устройство, если его комплектующие 
детали (сетевой шнур, штепсельная 
вилка и пр.) повреждены. Не 
пытайтесь ремонтировать устройство 
самостоятельно. Обратитесь в 
ближайший авторизованный 
сервисный центр для 
квалифицированного осмотра и 
ремонта.
10. Избегайте контакта с подвижными 
деталями устройства.
11. Использование дополнительных 
принадлежностей, не 
рекомендованных производителем 
устройства, может привести к 
травмам.
12. Не пользуйтесь хлебопечью вне 
помещения. Данное устройство 
предназначено только для 
использования в быту.
13. Следите, чтобы шнур питания не 
прикасался к горячим поверхностям. 
Не накрывайте хлебопечь и не 
кладите легковоспламеняющиеся 
материалы на ее поверхность.
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14. Не ставьте устройство на горячую 
газовую плиту, электрическую плиту, 
в нагретую духовку или рядом с 
ними.

Панель управления 

Описание панели управления

15. Размещайте хлебопечь на 
расстоянии 5 см от стены или других 
предметов.
16. При включении или выключении, 
будьте осторожны, не прикасайтесь к 
контактам штепсельной вилки.
17. Срок службы - 2 года

Вес Корочка Меню Старт/Стол1- Основной 5. Экслресс (750 г)
2. Зрэдэом* 6. Э *с/реа{1000г)
3. Цельиоэерновой 7. Быстрое вьпекэние
4. Сладкий 8. Ржаисм

9. Тесто
V 10, Тесто для росапияоэ

N . 11.Джен
12. Вьпекание

500 г 750 г 1000 г

Таймэр Подъем

Разогрев Выпекание

Замес Тепло

Пауза Завершение

Светлаяя Средняя Темная Экспресс

ЖК-дисплей
На ЖК-дисплее имеются кнопки: 
"MENU" («меню»), "TIMER" 
(«таймер»), "LOAF" («размер 
буханки»), "COLOR" («цвет корочки») 
и кнопка Вкл. / Выкл.
Меню включает следующие режимы 
выпекания:
1. Основной хлеб
2. Французский хлеб
3. Хлеб из цельнозерновой муки
4. Сладкий хлеб
5. Экспресс приготовление 750г
6. Экспресс приготовление 1000г
7. Быстрое приготовление
8. Ржаной хлеб
9. Тесто
10. Тесто для рогаликов
11. Джем
12. Выпечка

Режимы работы включают:
"TIMER" («таймер»), "PREHEAT" 
(«предварительный нагрев»), " 
KNEAD" («замешивание»), "REST" 
(«отдых»), "RISE" («подъём»), "ВАКЕ" 
(«выпечка»), "WARM" («поддержание 
тепла»), "END" («завершение»).

Выбор цвета корочки включает: 
"LIGHT" («светлая»); "MEDIUM" 
(«средняя»); "DARK" («тёмная»); 
"RAPID" («экспресс»).

Светодиодный индикатор загорается в 
процессе работы.
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Кнопки
Хлебопечка имеет три различных 
режима: режим тестирования, режим 
установки и режим работы.
• Режим тестирования не 
предназначен для пользователей, он 
используется только для проведения 
тестирования на производстве. 
Нажмите кнопку "Старт / Стоп" для 
того, чтобы войти в режим 
тестирования, после чего снова 
нажмите кнопку "Старт / Стоп" чтобы 
выйти из него, и войти в режим 
установки. Если хлебопечка 
подключена к электросети, она по 
умолчанию находится в режиме 
установки программ.
• Нажмите кнопку "Старт / Стоп" в 
режиме установки программ, чтобы 
выбрать программу работы 
хлебопечки. Для того чтобы вернуться 
к установке программ и текущему 
меню, нажмите и удерживайте кнопку 
"Старт / Стоп" в течение 2 сек.
• Кнопка "Меню" - выбор меню.
Раздел "Меню" в режиме установки 
програм предназначен для выбора 
различных меню. Нажмите кнопку 
"Меню", прозвучит звуковой сигнал. 
Если нажать кнопку "Меню" и 
удерживать её, прозвучит 
предупреждающий звуковой сигнал, 
через 0.5 сек будет выбран режим 
постоянного давления. Для 
переключения меню нажмите кнопку 5 
раз.
• Кнопка "Цвет корочки" - Выбор 
цвета корочки.
Кнопка "Цвет корочки" при установке 
программы используется для выбора 
цвета корочки. У кнопки отсутствует 
режим постоянного давления, 
переключение происходит в 
цикличном порядке.
• Кнопка "Вес" - выбор веса.
Кнопка "Вес" предназначена для 
выбора веса во время установки 
программы. Нажмите кнопку "Вес" и 
прозвучит звуковой сигнал. . У кнопки 
отсутствует режим постоянного 
давления, переключение происходит в 
цикличном порядке.

• Кнопка "Старт / Стоп" -  начало / 
завершение програмирования. 
Нажмите кнопку "Старт / Стоп" для 
того чтобы запустить программу. 
Перед тем как будет включён режим 
поддержания тепла нажмите и 
удерживайте кнопку "Старт / Стоп" в 
течение 2 сек, для того чтобы перейти 
в режим установки. После 
выключения режима поддержания 
тепла нажмите кнопку "Старт / Стоп" 
для того чтобы сразу перейти в режим 
установки.
• Кнопка "Время + " -  увеличение 
времени отсрочки.
Однократное нажатие на кнопку 
увеличивает время отсрочки на 10 
мин., также при нажатии на кнопку 
слышен звуковой сигнал. 
Предназначена для увеличения 
времени отсрочки.
• Кнопка "Время - " -  уменьшение 
времени отсрочки.
Однократное нажатие на кнопку 
уменьшает время отсрочки на 10 мин., 
также при нажатии на кнопку слышен 
звуковой сигнал. Предназначена для 
уменьшения времени отсрочки.
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Таблица ха р а кте р и с ти к  п р огра м м .

П ункт

Основной

Цвет корочки Светлая Средняя Тёмная Экспресс

&есг г 500 750 1QOO 500 750 1000 500 750 1000 500 750 ю о о

Отсрочка 3:13*
13:00

3:18-
13:00

3:25-
13:00

3:13-
13:00

3 :18-
13:00

3:25*
13:00

3:13-
13:00

3:18*
13:00

3 :25-
13:00

2:12-
13:00

2:17-
13:00

2:24 -
13:00

Сиеш. 1, мин 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5

Отдых, мин 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5

Смей.. 2, мин 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20

Фери. 1, иин 39 39 39 39 39 39 39 39 39 15 15 15

Окнсл,г сек 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10

Ферм. 2
25 мин 
S0 сея

25 мин 
50 сек

25 иин 
50 сек

25 иин 
50 сек

25 иин 
50 сек

25 мин 
50 сек

25 мин 
50 сек

25 мин 
50 сек

25 мин 
50 сек

8 мин
50 сек

3 иин 
50 сек

8 иин
50 сек

Пред. формы, 
сек 15 15 15 15 15 15 15 15 15 10 10 10

Ферм. 3 49 мик
45 сек

49 мин
45 сек

49 иин 
45 сек

49 иин 
45 сек

49 иин 
45 сек

49 мин 
45 сек

49 мин 
45 сек

49 мин 
45 сек

49 мнн 
45 сек

29 мин 
50 сек

29 мин 
50 сек

29 иин
50 сек

Выпечка, иин 48 53 60 48 53 60 48 53 60 48 53 60

Поддерж. 
тепла, ч 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

Общее время 3:13 3:18 3:25 3:13 3:18 3:25 3:13 3:18 3:25 2 :12 2:17 2:24

Фрукты 2:51 2:56 3:03 2:51 2:56 3:03 2:51 2:56 3:03 1:50 1:55 2:02

П ункт
2

Французский хлеб

Цвет корочки Светлая Средняя Темная Экспресс

Вес, г 500 750 ЮОО 500 750 ЮОО 500 750 ЮОО 500 750 1000

Отсрочка
3:30-
13:00

3:32-
13:00

3:35-
13:00

3:30-
13:00

3:32* 
13:00

3:35-
13:00

3 :30-
13:00

3:32-
13:00

3:35-
13:00

2:30-
13:00

2:32*
13:00

2 :35-
13:00

Сиеш. 1, мин 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5

Отдых, мин 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5

Сиеш, 2, мин 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20

Ферм. 1, иин 39 39 39 39 39 39 39 39 39 15 15 15

Окис., сек 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10

Фери. 2 30 мин 
50 сек

30 мин 
50 сек

30 мин 
50 сек

30 мин 
50 сек

30 мин 
50 сек

30 мин 
50 сек

30 иин 
50 сек

30 иин
50 сек

30 мин 
50 сек

15 мим 
50 сек

15 мин
50 сек

15 мин
50 сек

Придание 
фермы г сек 10 10 10 10 10 Ю 10 10 Ю 10 10 10

Ферм. 3
59
мин50
сек

59 мин
50 сек

59 мин 
50 сек

59 мин 
50 сек

59 мин
50 сек

59 мин 
50 сек

59 иин 
50 сек

59 иин
50 сек

59 мин 
50 сек

38 мин 
50 сек

38 мин 
50 сек

38 мин 
50 сек

Выпечка, иин 50 52 55 50 52 55 50 52 55 50 52 55

Поддерж. тепла, 
ч 1L 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

Общее время 3 :30 3:32 3:35 3 :30 3:32 3:35 3 :30 3:32 3:35 2 :30 2:32 2:35

Фрукты М/А N/A N/A N/A IVA М/А М/А N/A N/A М/А N/A М/А
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Пункт
3

Хлеб из цельнозерновой муки

Цвет корочки Светлая Средняя темная Экспресс

Вес, г 500 750 ю о о 500 750 ЮОО 500 750 юоо 500 750 1000

Отсрочка 3:43-
13:00

3:45-
13:00

3:48-
13:00

3:43-
13:00

3:45-
13:00

3:48-
13:00

3:43-
13:00

3:45*
13:00

3:48-
13:00

2:28-
13:00

2:30-
13:00

2:33-
13:00

Предв. 
нагрев, ним 30 30 30 30 30 30 30 30 30 5 5 5

Смеш.1, нин 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5

Отдых, НИН 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5

Сиеш, 2, нин 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15

Ферм. 1, нин 49 49 49 49 49 49 49 49 49 24 24 24

Окисл., сек 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10

Фери, 2 25 нин
50 сек

25 нин 
50 сек

25 нин
50 сек

25 нин 
50 сек

25 мин 
50 сек

25 мин 
50 сек

25 мин 
50 сек

25 нин 
50 сек

25 нин
50 сек

10 мин 
50 сек

10 мин 
50 сек

10 мин
50 сек

Придание 
формы,сек 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10

Ферн. 3 44 нин
50 сек

44 мин 
50 сек

44 мин 
50 сек

44 мин 
50 сек

44 мин 
50 сек

44 мин
50 сек

44 мин 
50 сек

44 иин
50 сек

44 мин 
50 сек

34 мин 
50 сек

34 мин 
50 сек

34 мин 
50 сек

Выпечка,
НИН 48 50 53 48 50 53 48 50 53 48 50 53

Поддержание
тепла, ч

1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

Общее время 3:43 3:45 3:48 3:43 3:45 3:48 3:43 3:45 3:48 2:28 2:30 2:33

Фрукты 2:56 2:58 3:01 2:56 2:58 3:01 2:56 2:58 3:01 2:06 2 0 8 2:11

Пункт
4 5 6 7 8 9 10 11 12

Сладкий хлеб
Экспресс 

(750 г)
Экспресс 
{1000 г)

Быстрый Ржаной: Тесто
вето Г,.-1! 

эогаликов
Джем Выпечка

Вес, г 500 750 ЮОО 750 1000 ЮОО 750 N/A N/A N/A М/А

Отсрочка 3:17-
13:00

3:22-
13:00

3:27-
13:00

N/A N/A N/A
3:55-
13:00

1:30-
13:00

2:00*
13:00

N/A М/А

Пред в. 
нагрев. мин 30

Сиеш. 1, мин 5 5 5 15 15 3 5 5 20 15

Отдых,. НИН 5 5 5 5 10 5
Сиеш. 2j мин 20 20 20 5 20 20 10

Фери. 1, мин 39 39 39 39 60

Окисл., сек 10 10 10 10

Ферн. 2
25
нин 50 
сек

25
мин

50 сек

25
мин

50 сек

25 иин
50 сек

Придание 
фоом'ы, сек 5 5 5 10

Фери. 3 51 нин
55 сек

51 
мин 

55 сек

51
НИН

55 сек
8 мим 8 мин 44 мин

50 сек
90  нин

Выпечка, мин 50 55 60 35 35 90 60 50 60
Поддержание 

тепла, ч 1 1 1 1 1 1 1 N/A N/A

Общее время 3:17 3:22 3:27 0:58 0:58 1:43 3:55 1:30 2 :00 1:05 1:00

Фрукты 2:55 3:00 3:05 N/A N/A N/A 2:58 N/A 1:38 N/A М/А
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Указания по эксплуатации
• Указания по эксплуатации 
хлебопечи
Посмотрите соответствующий рецепт и 
используйте устройство следующим 
образом:
1. Совместите тестомес с осью 
вращения и вставьте в поддон для 
хлеба.
2. В соответствии с рецептом, который 
вам нужен, добавьте ингредиенты, 
такие как вода, мука, яйца в поддон 
для хлеба в указанном порядке; 
дрожжи нужно положить в середину 
поддона после остальных продуктов; 
при использовании таймера, 
убедитесь, что дрожжи находятся 
сверху на муке, чтобы избежать 
смешивания с водой, солью,сахаром, 
иначе это повлияет на процесс 
брожения.
3. Вставьте поддон для хлеба и 
закройте крышку.
4. Включите хлебопечь, на ЖК- 
дисплее будет отображаться надпись 
"MENU 1 TIMER 3:25", нажмите кнопку 
Меню и посмотрите на ЖК-дисплей, 
выберите меню 1-12 (Основной хлеб, 
французский хлеб, хлеб из 
цельнозерновой муки, сладкий, 
екпресс приготовление (750 г), тесто, 
ржаной хлеб, быстрое приготовление, 
експресс приготовление (1000 г), 
тесто для рогаликов) которое вам 
нужно.
5. После выбора меню, нажмите 
кнопку COLOR («Цвет корочки»), 
чтобы получить светлую, среднюю, 
румяную или быструю корочку.
Настройка по умолчанию - Medium 
(«Средняя корочка»).
6. Нажмите LOAF («Вес»), чтобы 
выбрать вес буханки 500 г, 750 г,
1000 г, настройка по умолчанию 750
г.
7. Вы можете задать время отсрочки 
приготовления, для того чтобы 
получить готовый хлеб к желаемому 
Вами времени. Рассчитайте разницу 
во времени между моментом, когда вы 
запустите программу и временем, в 
которое Вы хотите, чтобы 
приготовление было закончено.
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8. Нажмите кнопку START/STOP 
(«СТАРТ/СТОП») в течение 0,5 сек., 
начнется выполнение программы и 
будет мигать « : ».
9. Если вы хотите изменить текущую 
настройку, нажмите еще раз кнопку 
START /STOP ("Старт / Стоп") в 
течение более чем 1 сек., программа 
остановится, и вы можете установить 
ту программу, которую хотите. Во 
время установки программы не 
прикасайтесь к панели управления.
10. После окончания выполнения 
программы устройство подает 
звуковой сигнал 15 раз, и переходит в 
режим поддержания тепла. Во время 
работы в режиме поддержания тепла 
дисплей отображает 0:00. Значок «:» 
продолжает мигать (за исключением 
меню Dough «Тесто»), По истечении 1 
часа, хлебопечь подаст сигнал 1 раз и 
значок «:» перестанет мигать, прибор 
вернется в исходное состояние. 
Нажмите и удерживайте "Стоп" в 
течение 1 сек., чтобы выключить 
поддержание тепла, если вы хотите 
приостановить поддержание тепла, 
вернитесь в исходное состояние.
11. Когда хлеб будет готов, вы 
услышите сигнал. Возьмите 
прихватки, переверните поддон для 
хлеба вверх дном и слегка 
встряхните, чтобы вынуть хлеб. Не 
забудьте удалить тестомес из хлеба. 
Если вы хотите вынуть хлеб в 
процессе приготовления, нажмите и 
удерживайте "Старт / Стоп" в течение 
1 сек., чтобы приостановить работу 
прибора.

Указания по приготовлению теста.
Программа приготовления «Тесто» 
подобна программе выпекания хлеба. 
Во время приготовления теста, вы не 
должны добавлять соль, сахар, сухое 
молоко и т.д. Когда тесто будет 
готово, хлебопечь подает звуковой 
сигнал 5 раз.

Указания по приготовлению  
выпечки.
Эта программа используется для 
выпечки хлеба, время приготовления



1 час, используйте прибор следующим 
образом:
1. Поместите поддон для хлеба в 
хлебопечь.
2. Отмерьте все необходимые 
продукты и положите их в поддон для 
хлеба. Закройте крышку.
3. Нажмите кнопку МЕНЮ, посмотрите 
на ЖК-дисплей и выберите меню ВАКЕ 
(«Выпечка»).
4. Нажмите кнопку "Старт / Стоп", 
чтобы начать выпекание.
5. Когда на дисплее появляется 0:00, 
выпечка закончена. Устройство подает 
звуковой сигнал 15 раз и переходит к 
режиму поддержания тепла. Нажмите
и удерживайте кнопку "Старт / Стоп" в 
течение 1 сек., чтобы остановить 
прибор, иначе он автоматически 
перейдет к режиму поддержания 
тепла.
6. Во время выпечки, если вы 
обнаружите, что хлеб уже готов, вы 
можете нажать кнопку "Стоп", чтобы 
остановить прибор и перейти к 
выбору меню.
ВНИМАНИЕ: лучше заранее порезать 
и подготовить продукты, и 
равномерно разложить их на 
некотором расстоянии друг от друга, 
чтобы получить хорошую выпечку.
При первом использовании трудно 
проконтролировать время выпечки. Не 
беспокойтесь, в следующий раз 
получится лучше.

Указания по приготовлению  
джема.
Сверьтесь с рецептом приготовления 
джема, добавьте в поддон 
ингредиенты, установите поддон в 
хлебопечь. Выберите программу 
приготовления джема и нажмите 
"Старт / Стоп" для начала выполнения 
программы.

Указания по специальным 
функциям
• Функция сохранения в памяти 
при отключении питания
Эта хлебопечь имеет функцию 
сохранения в памяти при отключении 
питания. Во время установки

программы, если внезапно отключится 
питание на время не более 10 минут и 
снова включится, текущая программа 
будет восстановлена; но общее время 
работы может измениться и не 
соответствовать изначально 
установленному времени:
Фактическое время работы = время 
отключения устройства + изначально 
установленное время.
Если питание отключается на более 
чем 15 минут, хлебопечь не может 
восстановить текущую программу.
Если программа не была установлена, 
а питание отключилось, устройство 
перейдет в первоначальный режим 
готовности.

• Указания по функции 
оповещения и самозащиты при 
перегреве или аварийной 
ситуации
Хлебопечь имеет функцию оценки 
исходного состояния в МЕНЮ и 
самозащиты при перегреве или 
аварийной ситуации. Если вы 
заметили, что устройство неисправно, 
пожалуйста, обратите внимание на 
следующие объяснения, чтобы 
принять решение и определиться по 
времени.
1. Функция определения рабочего 
состояния
Если текущее рабочее состояние не 
соответствует требованию к 
исходному состоянию в текущем 
меню. Например, при выборе 
программы DOUGH («Тесто»), 
внутренняя температура хлебопечи 
слишком высокая или слишком 
низкая, поэтому не может 
соответствовать требованиям к 
исходному состоянию, т.е. внутренняя 
температура ниже -10°С или выше 
50°С; в это время, когда вы начинаете 
устанавливать программу, хлебопечь 
автоматически перестанет работать, 
на дисплее появится надпись "Е00" 
или "Е01" и одновременно будут 
слышны постоянные короткие 
сигналы.
В этом случае выньте поддон для 
хлеба и подождите, пока устройство
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нагреется до нужной температуры для 
работы. Если вы все еще не можете 
использовать хлебопечь, возможно, 
она неисправна, пожалуйста, 
обратитесь в авторизированный 
сервисный центр по обслуживанию 
потребителей для ремонта или замены 
прибора.
2. Функция автоматического 
определения
Хлебопечь имеет функцию 
автоматического определения 
неисправностей, таких как 
отключение или замыкание 
температурного датчика и т.д.
При отключении температурного 
датчика на дисплее появится надпись 
«ЕЕЕ», в это время будут слышны 
постоянные короткие сигналы.
При замыкании температурного 
датчика на дисплее появится надпись 
«ННН», в это время будут слышны 
постоянные короткие сигналы.
Если такое произойдет, пожалуйста, 
обратитесь в авторизированный 
сервисный центр по обслуживанию 
потребителей для ремонта или замены 
прибора.

• Указания по функциям звуковых 
сигналов и светодиодов
1. При нажатии RESET будет слышен 
один длинный звуковой сигнал.
2. При обычном нажатии на кнопки 
(Нажмите MENU или COLOR, или «А», 
«Т» и т.д.), будет слышен звуковой 
сигнал один раз.
3. В результате каждого нажатия на 
Start/Stop, будет слышен звуковой 
сигнал (один раз).
4. Звуковой сигнал будет слышен 12 
раз во время процесса замешивания 
при выборе функции Dispense 
(«диспенсер») и он напоминает о том, 
что нужно добавить фрукты и орехи.
5. После окончания приготовления 
звуковой сигнал будет слышен 15 раз.

• Указания по функции 
поддержания тепла
Для удобства хлебопечь имеет 
функцию поддержания тепла. Когда 
выпечка хлеба или приготовление

другого блюда завершены, если не 
вынуть приготовленное изделие 
вовремя, хлебопечь автоматически 
переходит в режим поддержания 
тепла. Вы можете посмотреть таблицу 
с характеристиками программ и 
проверить, какая программа имеет 
функцию поддержания тепла.

19



Указания по внесению изменений в рецепты.

Проблема Возможная причина
Описания 
решений 
см. ниже

Хлеб
недостаточно 
поднялся или 
совсем не 
поднялся

Слишком много дрожжей, слишком много 
муки, недостаточно соли

а/Ь

Отсутствуют дрожжи или их слишком 
мало

а/Ь

Старые или просроченные дрожжи е

Слишком горячая жидкость с

Дрожжи вступили в контакт с жидкостью d

Неверный тип муки или просроченная 
мука

е

Слишком много или слишком мало 
жидкости

a/b/g

Недостаточно сахара a/b

Тесто поднимается 
слишком высоко и 
переливается 
через край 
поддона

Вода слишком мягкая, и дрожжи бродят 
слишком сильно

f

Слишком много молока, это влияет на 
брожение дрожжей

с

Хлеб падает в
процессе
брожения

Уровень теста выше поддона и хлеб 
падает

a/f

Брожение слишком короткое или 
слишком быстрое, из-за высокой 
температуры воды или поддона или по 
причине чрезмерной влажности

c/h/i

Отсутствует соль или недостаточно 
сахара

a/b

Слишком много жидкости h

Тяжелая, 
комковатая 
структура хлеба

Слишком много муки, недостаточно воды a/b/g

Недостаточно дрожжей или сахара a/b

Слишком много фруктов, муки грубого 
помола или другого ингредиента

b

Старая или просроченая мука e

Хлеб не пропечен 
в середине

Слишком много или недостаточно 
жидкости

a/b/g

Слишком высокая влажность h

Рецепты с влажными ингредиентами, 
например, йогурт g

Г рубая структура 
или слишком 
много полостей в 
хлебе

Слишком много воды g

Отсутствует соль

Высокая влажность, горячая вода

b

h/i

Слишком много жидкости С
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Непропечённая
поверхность

Уровень хлеба слишком высок для 
поддона

a/f

Слишком много муки, в особенности для 
белого хлеба

f

Слишком много дрожжей или 
недостаточно соли

a/b

Слишком много сахара a/b

Другие сладкие ингредиенты кроме 
сахара

b

Ломти хлеба 
неровные или с 
комками в 
середине

Хлеб недостаточно охладился (пар не 
вышел) j

Остатки муки на 
хлебной корке

Тесто не было достаточно хорошо 
вымешано по бокам 9/i

Решения проблем указаных выше:

a. Измеряйте количество ингредиентов 
правильно.
b . Согласовывайте количество и 
проверяйте, чтобы были добавлены 
все ингредиенты.
c. Используйте другую жидкость или 
дайте ей остыть до комнатной 
температуры. Ингредиенты следует 
добавлять в порядке, указанном в 
рецепте. Сделайте небольшое 
углубление в муке и добавьте в него 
измельчённые или сухие дрожжи. 
Следите за тем, чтобы дрожжи не 
вступали в непосредственный контакт 
с жидкостью.
d. Используйте только свежие и 
правильно хранившиеся ингредиенты.
e. Уменьшите общее количество 
ингредиентов, не используйте 
большее количество муки, чем то, что 
указано в рецепте. Уменьшите 
количество ингредиентов на 1%.
f. Уменьшите количество жидкости. В 
случае если ингредиенты содержат 
жидкость, обязательно уменьшите 
количество жидкости.
д. В случае если стоит влажная 
погода, рекомендуется добавлять на 
1-2 ст. ложки воды меньше,
h. В случае если стоит тёплая погода, 
рекомендуется не использовать 
функцию отсрочки. Используйте 
прохладные жидкости.

i. Рекомендуется вынять хлеб из 
поддона сразу после выпекания, и 
оставить его дойти в течение, по 
крайней мере, 15 мин. 
j. Уменьшите количество дрожжей или 
остальных ингредиентов на 1А.

Технические характеристики

Мощность: 650 Вт
Номинальное напряжение: 220-230 В
Номинальная частота: 50 Гц
Номинальный ток: ЗА

Комплектность

ХЛЕБОПЕЧКА 1 шт.
ИНСТРУКЦИЯ ПО ЭКСПЛУАТАЦИИ 
С ГАРАНТИЙНЫМ ТАЛОНОМ 1 шт.
УПАКОВКА 1 шт.

ОХРАНА ОКРУЖАЮЩЕЙ СРЕДЫ. 
УТИЛИЗАЦИЯ

Вы можете помочь в 
охране окружающей 
среды!
Пожалуйста, соблюдайте 
местные нормы: 
передавайте неработающее 
электрическое 
оборудование в 

соответствующий центр утилизации 
отходов.
Производитель оставляет за собой 
право вносить изменения в 
технические характеристики и 
дизайн изделий.
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ХЛ1БОП1Ч

Шановний покупець!
Вп-аемо Вас i3 придбанням виробу 
торпвельно! марки "Saturn". Ми 
впевнеш, що наип вироби будуть 
в1рними й надшними пом1чниками 
у Вашому домашньому 
господа рств1.

Не ni/ща вайте пристрш р/зким 
перепадам температур. Р/зка змша 
температури (наприклад, 
внесения пристрою з морозу в 
тепле прим '/щення) може 
викликати конденсащю вологи 
всередин /  пристрою та порушити 
його працездатшсть при вмиканн /. 
Пристрш повинен вщстоятися в 
теплому прим/щенн/ не менше н/ж
1,5 години.
Введения пристрою в 
експлуатац/ю п/сля 
транспортування проводити не 
рашше, h i  ж  через 1,5 години п/сля 
внесения його в прим/щення.

ЗАПОБ1ЖН1 ЗАХОДИ

При використанш електричних 
прилад1в необхщно завжди 
дотримуватися оновних захедав 
безпеки, а саме:
1. Прочитайте всю шструкц1ю перед 
експлуатац1ею.
2. Перед використанням 
переконайтеся, що техшчш 
характеристики ВашоТ Mepexi 

ствпадають з характеристиками, 
вказаними виробником. Прилад 
необхщно вмикати тшьки в заземлену 
розетку.
3. Не торкайтеся гарячих поверхонь 
приладу. При експлуатаци пристрою 
користуйтеся прихватками. Перед 
очищениям пристрою почекайте, доки 
B iн охолоне.
4. Выключайте хл1ботч вщ Mepexi, 

коли не користуетеся пристроем або 
чистите його. Перш шж встановлювати 
або зшмати детали почекайте, доки

пристрш охолоне.
5. Не занурюйте пристрш у воду або 
iH iu y  рщину.
6. Необхщний ретельний контроль, 
коли nifl час роботи пристрою поруч 
знаходяться д1ти.
7. Даний прилад не призначений для 
використання особами з обмеженими 
ф1зичними, чутливими або розумовими 
зд1бностями, а також особами, яю не 
мають доевщу i знань, якщо вони не 
знаходяться пщ наглядом або не 
отримали шструкц1ю з застосування 
приладу в1д особи, вщповщальноТ за Тх 
безпеку. Не рекомендуеться 
використовувати пристрш д1тям вком 
до 14 рок1в.
8. Стежте, щоб шнур живлення не 
звисав з краю стола та не торкався 
гострих кут1в i гарячих поверхонь. Не 
ставте будь-яю предмети на шнур 
живлення.
9. Забороняеться використувати 
пристрш, якщо його комплектуюч1 
детал1 (мережевий шнур, штепсельна 
вилка та iH .) пошкоджеш. Не 
намагайтеся ремонтувати пристрш 
самостшно. Звершться в найближчий 
авторизований серв1сний центр для 
квал1ф1кованого огляду та ремонту.
10. Уникайте контакту з рухливими 
деталями.
11. Використання додаткового 
приладдя, не рекомендованого 
виробником пристрою, може 
призвести до травм.
12. Не користуйтеся хл1ботччю поза 
прим1щенням. Даний пристрш 
призначений тшьки для використання 
в побул.
13. Стежте, щоб шнур живлення не 
торкався гарячих поверхонь. Не 
накривайте хл1ботч та не клад1ть 
займись матер1али на м поверхню.
14. Не ставте пристрш на гарячу 
газову плиту, електричну плиту, у 
HarpiTy духовку або поруч i3 ними.
15. Розм1щуйте хл1ботч на вщеташ 5 
см в1д ст1ни або шших предмете.
16. При вмиканж або вимиканн1, 
будьте обережн1, не торкайтеся до 
контакт1в штепсельноТ вилки.
17.Терм1н служби - 2 роки
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Панель управлшня 

Опис панел1 управлшня

1 500г 750г 1000 г

Таймер Подъем

Разогрев Выпекание

Замес Тепла

Па/за Завершение

Светлаяя Средняя Темная Зкспресс

РК-дисплей
На РК-дисплеТ е кнопки: "MENU"
(«меню»), "TIMER" («таймер»), "LOAF" 
(«po3Mip буханця»), "COLOR" («кол1р 
скоринки») i кнопка Ув1мк. / Вимк.
Меню м1стить наступи! режими 
виткання:
1. Основний хл1б
2. Французька булка
3. Хл1б з цшьнозернового борошна
4. Солодкий хл1б
5. Експрес приготування 750г
6. Експрес приготування 1000г
7. Швидке приготування
8. Житнш хл1б
9. TicTO
10. TicTO для рогалиюв
11. Джем
12. Витчка

Режими роботи м1стять:
"TIMER" («таймер»), "PREHEAT" 
(«попереднш HarpiB»), "KNEAD" 
(«замшування»), "REST"
(«в1дпочинок»), "RISE" («пщйом»),
"ВАКЕ" («вип1чка»), "WARM" 
(«п1дтримання тепла»), "END" 
(«завершения»),
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Bn6ip кольору скоринки мктить: 
"LIGHT" («св1тла»); "MEDIUM" 
(«середня»); "DARK" («темна»); 
"RAPID" («експрес»),

Св1тлодюдний 1ндикатор загоряеться в 
npoueci роботи.

Кнопки
Хлебоп1чка мае три р1зних режими: 
режим тестування, режим 
встановлення i режим роботи.
• Режим тестування не призначено 
для користувач1в, вш 
використовуеться т1льки для 
проведения тестування на 
виробництвк Натисшть кнопку "Старт 
/ Стоп" для того, щоб увшти в режим 
тестування, теля чого знову натисшть 
кнопку "Старт / Стоп" щоб вийти з 
нього, i увшти в режим встановлення. 
Якщо хл1ботчка ув1мкнена в 
електромережу, вона за 
замовчуванням знаходиться в режим1 
встановлення програм.
• Натисшть кнопку "Старт / Стоп" в 
режим1 встановлення програм, щоб



вибрати програму роботи хл1ботчки. 
Для того щоб повернутися до 
встановлення програм i поточного 
меню, натисшть i утримуйте кнопку 
"Старт / Стоп" впродовж 2 сек.
• Кнопка "Меню" - виб1р меню.
Роздш "Меню" в режим1 встановлення 
програм призначений для вибору 
р1зномаштних меню. Натисшть кнопку 
"Меню", пролунае звуковий сигнал. 
Якщо натиснути кнопку "Меню" i 
утримувати и, пролунае 
застережливий звуковий сигнал, 
через 0.5 сек буде обрано режим 
постшного тиску. Для перемикання 
меню натисшть кнопку 5 раз1в.
• Кнопка "Кол1р скоринки" - Bn6ip 
кольору скоринки.
Кнопка "Кол1р скоринки" при 
встановленш програми 
використовуеться для вибору кольору 
скоринки. Кнопка немае режиму 
постшного тиску, перемикання 
вщбуваеться в цикл1чному порядку.
• Кнопка "Вага" - виб1р ваги.
Кнопку "Вага" призначено для вибору 
ваги пщ час встановлення програми. 
Натисшть кнопку "Вага" i пролунае 
звуковий сигнал. Кнопка немае 
режиму постшного тиску,

перемикання вщбуваеться в 
цикл1чному порядку.
• Кнопка "Старт / Стоп" - початок / 
завершения програмування.
Натисшть кнопку "Старт / Стоп" для 
того щоб запустити програму. Перед 
тим як буде ув1мкнено режим 
пщтримання тепла натисшть i 
утримуйте кнопку "Старт / Стоп" 
впродовж 2 сек, для того щоб перейти 
в режим встановлення. П1сля 
вимкнення режиму пщтримання тепла 
натисшть кнопку "Старт / Стоп" для 
того щоб одразу перейти в режим 
встановлення.
• Кнопка "Час +" - збшьшення часу 
вщстрочування.
Одноразове натиснення на кнопку 
збшьшуе час вщстрочування на 10 хв., 
Також при натисканш на кнопку чутно 
звуковий сигнал. Призначена для 
збшьшення часу вщстрочування.
• Кнопка "Час - зменшення часу 
вщстрочування.
Одноразове натиснення на кнопку 
зменшуе час вщстрочування на 10 хв., 
Також при натисканш на кнопку 
чутний звуковий сигнал. Призначена 
для зменшення часу вщстрочування.
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Таблиця х а р а кте р и с т и к  пр о гр а м .

П ункт 1

Основний

Konip скоринки Свггла Середня Темна Експрес

Вагаг г 500 750 1000 500 750 1000 500 750 1000 500 750 ЮОО

Вщстрочування 3; 13= 
13:00

3:18-
13:00

3:25-
13:00

3 :13-
13:00

3:18-
13:00

3:25-
13:00

3:13-
13:00

3:18=
13:00

3 :25-
13:00

2 :12-
13:00

2 :1 7 -
13:00

2:24-
13:00

Попер. Harpis

Зм«ы. 1, хв 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5

Вщлочи-нок, хв 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5

Зи1Ш. 2, хв 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20

Фери. 1, хв 39 39 39 39 39 39 39 39 39 15 15 15

О кисл,г сек 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10

Фери. 2 25 хв 
50 сек

25 хв 
50 сек

25 хв 
50 сек

25 хв 
50 сек

25 хв 
50 сек

25 хв 
50 сек

25 хв 
50 сек

25 хв 
50 сек

25 хв 
50 сек

8 хв 
50 сек

8 хв 
50 сек

8 хв 
50 сек

Надання 
формиг сек 15 15 15 15 15 15 15 15 15 10 10 Ю

Ферм. 3
49 хв 
45 сек

49 хв 
45 сек

49 хв 
45 сек

49 хв
45 сек

49 хв 
45 сек

49 хв 
45 сек

49 хв 
45 сек

49 хв 
45 сек

49 хв 
45 сек

29 хв 
50 сек

29 хв
50 сек

29 хв 
50 сек

Витьчка, хв 48 53 60 48 53 60 48 53 60 48 53 60

Пцтгрим. тепла 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

За г. час 3:13 3:18 3:25 3:13 3:18 3:25 3 :13 3:18 3:25 2:12 2:17 2:24

Ф рукти 2:51 2:56 3:03 2:51 2:56 3:03 2:51 2:56 3:03 1:50 1:55 2:02

Пункт
2

Французький хл!б

Kanip скоринки Свггла Середня Теина Експрес

Вага, г 500 750 1000 500 750 1000 500 750 1000 500 750 ЮОО

Бщстрочу-ванн я 3:30*
13:00

3 :32-
13:00

3:35=
13:00

3:30-
13:00

3:32-
13:00

3:35-
13:00

3:30=
13:00

3:32
13:00

3:35-
13:00

2:30=
13:00

2:32-
13:00

2 :35-
13:00

Полер. HarpiB

Зм1ш, 1, хв 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5

Шдпочинок, хв 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5

Змш. 2, хв 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20

Ферм. 1, хв 39 39 39 39 39 39 39 39 39 15 15 15

Окис., сек 10 10 10 10 10 Ю 10 10 10 10 10 10

Фери. 2
30 хв 
50 сек

30 хв 
50 сек

30 хв 
50 се*

30 хв 
50 сек

30 хв 
50 сек

30 хв 
50 сек

30 х& 
50 сек

30 хв 
50 сек

30 хв 
50 сек

15 хв
50 сек

15 хв 
50 сек

15 хв
50 сек

Надання форм и, 
сек 10 10 10 10 10 Ю 10 10 10 10 10 10

Ферм. 3 59 хв 
50 сек

59 хв 
50 сек

59 хв 
50 сек

59 хв 
50 сек

59 хв 
50 сек

59 хв
50 сек

59 хв 
50 сек

59 хв 
50 сек

59 хв 
50 сек

38 хв 
50 сек

38 хв 
50 сек

38 хв 
50 сек

Вигочка, хв 50 52 55 50 52 55 50 52 55 50 52 55

Пщтрим. тепла. 1 1 1 1 I 1 1 1 1 1 1 1

Заг, час 3:30 3 :32 3:35 3:30 3 :32 3:35 3:30 3:32 3:35 2 :30 2:32 2:35

Фрукти М/А N/A N/A N/A N/A N/A м м М/А N/A N/A N/A N/A
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Пункт

Xni6 з цшьнозернового борошна

КОЛф скоринки Свггла Середня Темна Експрес

бага, г 500 750 ЮОО 500 750 1000 500 750 ЮОО 500 750 1000

Вщстрочувачня 3:43-
13:00

3:45-
13:00

3:48-
13:00

3:43-
13:00

3:45-
13:00

3:48-
13:00

3:43-
13:00

3:45-
13:00

3:48-
13:00

2:28-
13:00

2:30“
13:00

2:33-
13:00

Попер. нэ_р в, 
хв

30 30 30 30 30 30 30 30 30 5 5 5

3M iu i.l, хв 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5

&1ДПОЧИНОК, хв 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5

Зм1ш. 2, хв 15 15 15 15 15 15 15 15 £5 15 15 15

Ферм. 1, хв 49 49 49 49 49 49 49 49 49 24 24 24

Окисл., сек 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10

Фери. 2 25 хв 
50 сек

25 хв
50 сек

25 ха 
50 сек

25 ха
50 сек

25 хв 
50 сек

25 хв 
50 сек

25 хв 
50 сек

25 хв 
5G сек

25 хв 
50 сек

10 хв
50 сек

10 хв
50 сек

10 хв
50 сек

Надання 
фор ми, сек

10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10

Фери. 3
•14 ХВ
S0 сек

44 хв
50 сек

44 хв
50 сек

44 хв
50 сек

44 хв
50 сек

44 хв
50 сек

4*1 х в
50 сек

44 хв 
50 сек

44 хв 
50 сек

34 хв 
50 сек

34 хв
50 сек

34 хв
50 сек

Вип1чкаг хв 48 50 53 48 50 53 48 50 53 48 50 53

Пщтрим. тепла 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

Заг. час: 3:43 3:45 3:48 3:43 3:45 3:48 3:43 3:45 3:48 2:28 2:30 2:33

Фрукти 2:56 2:58 3:01 2:56 2:58 3:01 2:56 2:58 3:01 2:06 2:08 2:11

Пункт
4 5 6 7 8 9 10 11 12

С о л о д к у  1? xni6
Експрес
С? 50 г)

Експрес 
С1000 г)

Швидкий Житн1й Ticro
Ticro для 
рогали Ki в

Джеи Вигачка

Вага, г 500 750 ЮОО 750 ЮОО 1000 750 N/A М/А М/А N/A

вщстрочування 3:17-
13:00

3:22-
13:00

3:27-
13:00

N/A N/A М/А
3:55-
13:00

1:30-
13:00

2:00-
13:00

М/А N/A

Попер. HarpiB 30

Зм.и. 1, хв 5 5 5 15 15 3 5 5 20 15
Вщлочинок, хв 5 5 5 5 10 5

Зм1Ш. 2, хв 20 20 20 5 20 20 10
Ферм. 1, хв 39 39 39 39 60

Окисл., сек 10 10 10 10

Ферм. 2, хв
25 хв 
50 сек

25 хв 
50 сек

25 хв 
50 сек

25 хв 
50 сек

надання 
форму, сек 5 5 5 10

Ферм. 3 51 хв 
55 сек

51 хв 
55 сек

51 хв 
55 сек

8 хв 8 хв
44ХВ 

50 сек
90 хв

В и п е ч к э , хв 50 55 60 35 35 90 60 50 60
Пщтрии. 

тепла, год 1 1 1 1 1 1 1 Н/А М/А

Заг час 3:17 3:22 3:27 0:58 0:58 1:43 3:55 1:30 2:00 1:05 1:00

Фрукти 2:55 3:00 3:05 N/A Ы/А М/А 2:58 К /А 1:38 М/А N/A
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Вказйвки з експлуатаци
• Вказ1вки з експлуатаци 
хл1бошчки
Подив1ться вщповщний рецепт i 
використовуйте пристрш наступним 
чином:
1. Вир1вняйте T icTO M ic  з B iccra  

обертання i вставте в пщдон для 
хл1ба.
2. У вщповщносп з рецептом, який 
вам потр1бен, додайте шгред1енти, таю 
як вода, борошно, яйця в пщдон для 
хл1ба в зазначеному порядку; др1ждж1 
потр1бно покласти в середину пщдону 
теля решти продукте; при 
використанш таймера, переконайтеся, 
що др1ждж1 знаходяться зверху на 
борошш, щоб уникнути змшування з 
водою, сшлю, цукром, шакше це 
вплине на процес бродшня.
3. Вставте пщдон для хл1ба i закрийте 
кришку.
4. Ув1мкшть хл1ботч, на РК-дисплеТ 
буде вщображатися напис "MENU 1 
TIMER 3:25", натисшть кнопку Меню i 
подив1ться на РК-дисплей, вибер1ть 
меню 1-12 (Основний хл1б, 
французький хл1б, хл1б з 
цшьнозернового борошна, солодкий, 
експрес приготування (750 г), TicTO , 

житшй хл1б, швидке приготування, 
експрес приготування (1000 р), TicTO  

для рогалиюв) яке вам потр1бно.
5. ГНсля вибору меню, натисшть 
кнопку COLOR («Кол1р скоринки»), 
щоб отримати св1тлу, середню, темну 
або скоринку швидкого приготування. 
Налаштування за замовчуванням - 
Medium («Середня скоринка»).
6. Натисшть LOAF («Вага»), щоб 
вибрати вагу буханця 500 г, 750 г, 
1000 г, настройка за замовчуванням 
750 р.
7. Ви можете задати час 
вщстрочування приготування, для 
того щоб отримати готовий хл1б до 
бажаного часу. Розрахуйте р1зницю в 
4aci м1ж моментом, коли ви запустите 
програму i часом, в який Ви хочете, 
щоб приготування було завершено.
8. Натисшть кнопку START / STOP 
(«СТАРТ / СТОП») протягом 0,5 сек.,

Почнеться виконання програми i буде 
блимати «:».
9. Якщо ви хочете змшити поточш 
налуштування, натисшть ще раз 
кнопку START / STOP ("Старт / Стоп") 
впродовж бшьш шж 1 сек., програма 
зупиниться, i ви зможете встановити 
ту програму, яку хочете. Пщ час 
встановлення програми не торкайтеся 
до панел1 управлшня.
10. П1сля заюнчення виконання 
програми пристрш подае звуковий 
сигнал 15 pa3 iB , i переходить в режим 
пщтримування тепла. Пщ час роботи в 
режим1 пщтримування тепла дисплей 
вщображае 0:00. Значок «:» 
продовжуе блимати (за винятком 
меню Dough «TicTO»). Через 1 годину, 
хл1ботчка подасть сигнал 1 раз i 

значок «:» перестане блимати, прилад 
повернеться до початкового стану. 
Натисшть i утримуйте "Стоп" впродовж 
1 сек., щоб вимкнути пщтримування 
тепла, i якщо ви хочете призупинити 
пщтримування тепла, повершться у 
вихщний стан.
11. Коли хл1б буде готовий, ви 
почуете сигнал. Bi3bMiTb прихватки, 
перевершть пщдон для хл1ба догори 
дном i злегка струсшть, щоб вийняти 
хл1б. Не забудьте видалити TicTOMic з 
хл1ба. Якщо ви хочете вийняти хл1б в 
процес1 приготування, натисшть i 

утримуйте "Старт / Стоп" протягом 1 
сек., Щоб призупинити роботу 
приладу.

Вказйвки щодо приготування Ticra.

Програма приготування «TicTO» 

под1бна до програми виткання хл1ба. 
Пщ час приготування TicTa, ви не 
повинш додавати ешь, цукор, сухе 
молоко i т.д. Коли TicTO буде готове, 
хл1ботчка подае звуковий сигнал 5 
раз1в.

Вказйвки щодо приготування 
вишчки.
Ця програма використовуеться для 
витчки хл1ба, час приготування 1 
година, використовуйте прилад в 
наступний cnoc i6 :
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1. noMicTiTb пщдон для хл\6а в 
хл1богнчку.
2. Вщм1ряйте Bc i необхщш продукти i 

поклад1ть Тх у пщдон для хл\6а.  
Закрийте кришку.
3. Натисшть кнопку МЕНЮ, подив1ться 
на РК-дисплей i вибер1ть меню ВАКЕ 
(«Витчка»).
4. Натисн1ть кнопку "Старт / Стоп", 
щоб почати виткання.
5. Коли на дисплеТ з'являеться 0:00, 
витчка завершена. Пристрш подае 
звуковий сигнал 15 pa3iB i переходить 
до режиму пщтримки тепла. Натисшть 
i утримуйте кнопку "Старт / Стоп" 
впродовж 1 сек., щоб зупинити 
прилад, шакше вш автоматично 
перейде до режиму пщтримування 
тепла.
6. Пщ час виткання, якщо ви виявите, 
що хл\6  вже готовий, ви можете 
натиснути кнопку "Стоп", щоб 
зупинити прилад i перейти до вибору 
меню.
УВАГА: краще заздалегщь пор':зати / 
п'щготувати продукти, р'тном'/рно 
розкласти i'x на деяюй вщстан1 один 
в/д одного, щоб отримати гарну 
вип1чку. При першому використанн '1 

важко проконтролювати час вип '!чки. 
Не турбуйтеся, наступного разу вийде 
краще.

Вказ1вки щодо приготування 
джему.
Зв1ртеся з рецептом приготування 
джему, додайте в пщдон шгред1енти, 
встанов1ть пщдон в хл1ботчку. 06epiTb 

програму приготування джему i 
натисшть "Старт / Стоп" для початку 
виконання програми.

Вказйвки щодо використання 
спещальних функцш

• Функцйя збереження в пам'ят1 
при вщключенш живлення
Ця хл1ботчка мае функц1ю 
збереження в пам'ят1 при вимиканш 
живлення. Пщ час встановлення 
програми, якщо раптово вимкнеться 
живлення на час не бшьше 10 хвилин 
i знову ув1мкнеться, поточну програму

буде вщновлено; але загальний час 
роботи може змшитися i не 
вщповщати спочатку встановленому 
часу:
Фактичний час роботи = час 
вимикання пристрою + початково 
встановлений час.
Якщо вимкнути живлення на бшьш шж 
15 хвилин, хл1ботчка не може 
вщновити поточну програму. Якщо 
програму не було встановлено, а 
живлення було вимкнено, пристрш 
перейде в початковий режим
TOTOBHOCTi.

• Вказ1вки щодо функцИ 
спов1щення i самозахисту при 
neperpieaHHi або авар1йн1й 
ситуацИ
Хл1боп1чка мае функц1ю оц1нки 
вихщного стану в МЕНЮ та 
самозахисту при n epe rp ieaH H i або 
аваршнш ситуаци. Якщо ви пом1тили, 
що пристрш несправний, будь ласка, 
звершть увагу на наступш пояснения, 
щоб прийняти ршення i визначитися з 
часом.
1. Функщя визначення робочого 
стану
Якщо поточний робочий стан не 
вщповщае вимогам до вихщного стану 
в поточному меню. Наприклад, при 
B n 6 o p i програми DOUGH («TicTO»), 
внутршня температура хл1ботчки 
занадто висока або низька, тому не 
може вщповщати вимогам до 
вихщного стану, тобто внутршня 
температура нижче-10 °С або вище 50 
°С; в цей час, коли ви починаете 
встановлювати програму, хл1ботчка 
автоматично перестане працювати, на 
дисплеТ з'явиться напис "Е00" або 
"Е01" i одночасно буде чутно постшш 
K op oTK i сигнали.
У цьому випадку вийм1ть п1ддон для 
хл\6а \ почекайте, поки пристрш 
нагр1еться до потр1бно1' температури 
для роботи. Якщо ви все ще не можете 
використовувати хл1ботч, можливо, 
вона несправна, будь ласка, 
звершться в авторизований серв1сний 
центр з обслуговування споживач1в 
для ремонту або замши приладу.
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• Функщя автоматичного 
визначення несправностей
Хл1ботчка мае функц1ю автоматичного 
визначення несправностей, таких як 
вимикання або замикання 
температурного датчика i т.д.
При вимиканш температурного 
датчика на дисплеТ з'явиться напис 
«ЕЕЕ», в цей час буде чутно постшш 
K op oTK i сигнали.
При замиканш температурного 
датчика на дисплеТ з'явиться напис 
«ННН», в цей час буде чутно постшш 
K op oTK i сигнали.
Якщо таке станеться, будь ласка, 
звершться в авторизований серв1сний 
центр з обслуговування споживач1в 
для ремонту або замши приладу.

• Вказ1вки щодо ф ункцм звукових 
сигналйв i св1тлодюд1в
1. При натисканш RESET буде чутно 
один довгий звуковий сигнал.
2. При звичайному натисненш на 
кнопки (Натисшть MENU або COLOR, 
або «А», «Т» i т.д.), буде чутно 
звуковий сигнал один раз.

3. В результат! кожного натискання на 
Start / Stop, буде чутно звуковий 
сигнал (один раз).
4. Сигнал буде лунати 12 раз1в пщ час 
процесу замшування при вибор1 
функци Dispense («диспенсер») i вш 
нагадуе про те, що потр1бно додати 
фрукти i ropixn.
5. П1сля заюнчення приготування 
звуковий сигнал буде чутно 15 раз1в.

• Вказ1вки щодо використання 
функцм шдтримання тепла
Для зручносп хлеботч мае функц1ю 
пщтримання тепла. Коли витчка хл1ба 
або приготування шшоТ страви 
завершено, якщо не вийняти 
приготований вир1б вчасно, хл1ботчка 
автоматично переходить в режим 
пщтримання тепла. Ви можете 
подивитися таблицю з 
характеристиками програм i 
перев1рити, яка програма мае функц1ю 
пщтримки тепла.

Вказ1вки щодо внесения змш до рецепт1в.

Проблема Можлива причина

Описи
р1шень
ДИВ.

нижче

Хл1б недостатньо 
п1днявся або 
зовс1м не пщнявся

Забагато др1ждж1в, забагато борошна, 
недостатньо сол1

а/Ь

BiflcyTHi др1ждж1 або Тх замало а/Ь

CTapi або прострочен! др1ждж1 е

Занадто гаряча р1дина с

Др1ждж1 вступили в контакт з р1диною d

Нев1рний тип борошна або прострочене 
борошно

е

Забагато або замало рщини a/b/g

Недостатньо цукру а/Ь

TicTO п1дн1маеться 
зависоко i 
переливаеться 
через край 
пщдону

Вода дуже м'яка, i др1ждж1 бродять 
занадто сильно

f

Забагато молока, це впливае на бродшня 
др1ждж1в

с
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Хл1б падае в 
n p o ue c i бродшня

Р1вень TicTa вище пщдону i хл1б падае a/f

Бродшня занадто коротке або занадто 
швидке, через високу температуру води 
або пщдона або через надм1рну волопсть

c/h/i

Вщсутня с1ль або недостатньо цукру a/b

Забагато рщини h

Важка, грудкувата 
структура хл1ба

Забагато борошна, недостатньо води a/b/g

Недостатньо др1ждж1в або цукру a/b

Забагато фруючв, борошна грубого 
помолу або iHLLioro iH rpeflieHTa

b

Старе або прострочене борошно e

Хл1б не 
пропечений в 
середиш

Забагато або недостатньо рщини a/b/g

Занадто висока волопсть h

Рецепти з вологими шгред1ентами, 
наприклад, йогурт g

Груба структура 
або занадто 
багато порожнин у 
хл1б1

Забагато води g

Вщсутня ешь b

Висока волопсть, занадто гаряча вода h/i

Забагато рщини с

Непропечена
поверхня

Р1вень хл1ба занадто високий для пщдону a/f

Забагато борошна, особливо для бшого 
хл1ба

f

Забагато др1ждж1в або недостатньо сол1 a/b

Забагато цукру a/b

iH iu i солодю iH rpeflieHTH KpiM цукру b

Скибки хл1ба 
HepiBHi або з 
грудками в 
середиш

Хл1б недостатньо охолодився (пар не 
вийшов) j

Залишки борошна 
на хл1бнш 
скоринц1

TicTO не було достатньо добре вимшане з
60KiB g/i

Вирйшення проблем зазначених 
вище:

a. Вим1рюйте кшьюсть iHrpeflieHTiB 
правильно.
b . Погоджуйте кшьюсть i перев1ряйте, 
щоб було додано Bci шгред1енти.

с. Використовуйте шшу рщину або 
дайте ш охолонути до юмнатноТ 
температури. 1нгред1енти слщ 
додавати в порядку, зазначеному в 
peuenTi. 3po6iTb невелике заглиблення 
в борошш i додайте в нього подр1бнеш 
або cyxi др1ждж1. Слщкуйте за тим,
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щоб flpi>Kfl>Ki не вступали в 

безпосереднш контакт з рщиною.

d. Використовуйте тшьки cei>Ki 

iHrpeflieHTH i iHrpeflieHTH, яю 

правильно збер1галися.

e. Зменилть загальну кшьюсть 

iHrpeflieHTie, не використовуйте бшьшу 

кшьюсть борошна, за ту, яку вказано

в рецептк Зменилть кшьюсть 

iHrpeflieHTie на 1%.

f. Зменшпъ кшьюсть рщини. У pa3i 

якщо iHrpeflieHTH мктять piflHHy, 

обов'язково зменилть кшьюсть рщини.

д. У pa3i якщо стопъ волога погода, 

рекомендовано додавати на 1-2 ст. 

ложки води менше.

h. У pa3i якщо стопъ тепла погода, 

рекомендовано не використовувати 

ф унщ ю  вщстрочування. 

Використовуйте прохолодт рщини.

i. Рекомендовано вийняти хл1б з 

пщдону вщразу теля виткання, i 

залишити його дмти впродовж 

принаймж 15 хв.

j. Зменилть кшьюсть др1ждж1в або 

шших iHrpeflieHTie на ' к .

Техшчш характеристики

Потужн1сть: 650 Вт

Номшальна напруга: 220-230 В 

Номшальна частота: 50 Гц 

Номшальний струм: З А

Комплектшсть

ХШБОП1Ч

1НСТРУКЦ1Я 3 ЕКСПЛУАТАЦИ

3 ГАРАНТ1ЙНИМ ТАЛОНОМ 

УПАКОВКА

Охорона навколишнього 
середовища. Утил1зац1я

---------------Ви можете допомогти в
охорош навколишнього 
середовища!
Будьте ласка, виконуйте 
Micueei норми: 
передавайте непрацююче 
електричне обладнання у 

вщповщний центр утиглзаци BiflxofliB. 
Виробник залишае за собою право 
вносити змши в техшчж 
характеристики i дизайн вироб1в.

1 шт

1 шт. 

1 шт.
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МЕЖДУНАРОДНЫЕ ГАРАНТИЙНЫЕ ОБЯЗАТЕЛЬСТВА

Гарантия на изделие предоставляется на срок 2 года или более в случае, если 
Законом о защите прав потребителей страны, в которой было приобретено изделие, 
предусмотрен больший хвимальный срок гарантии.

Все условия гарантии соответствуют Закону о защите прав потребителей и 
регулируются законодательством страны, в которой приобретено изделие. Г арантия 
и бесплатный ремонт предоставляются в любой стране, в которую изделие 
поставляется компанией «Saturn Home Appliances» или ее уполномоченным 
представителем, и где никакие ограничения по импорту или другие правовые 
положения не препятствуют предоставлению гарантийного обслуживания и 
бесплатного ремонта.

Случаи, на которые гарантия и бесплатный ремонт не распространяются:
1. Гарантийный талон заполнен неправильно.
2. Изделие вышло из строя из-за несоблюдения Покупателем правил эксплуатации, 
указанных в инструкции.
3. Изделие использовалось в профессиональных, коммерческих или промышленных 
целях (кроме специально предназначенных для того моделей, о чем указано в 
инструкции).
4. Изделие имеет внешние механические повреждения или повреждения, 
вызванные попаданием внутрь жидкости, пыли, насекомых и др. 
посторонних предметов.
5. Изделие имеет повреждения, вызванные несоблюдением правил питания от 
батарей, сети или аккумуляторов.
6. Изделие подвергалось вскрытию, ремонту или изменению конструкции лицами, 
не уполномоченными наремонт; производилась самостоятельная чистка внутренних 
механизмов и т.д.
7. Изделие имеет естественный износ частей с ограниченным сроком службы, 
расходных материалов и т.д.
8. Изделие имеет отложение накипи внутри или снаружи ТЭНов, независимо от 
качества используемой воды.
9. Изделие имеет повреждения, вызванные воздействием высоких (низких) 
температур или огня на нетермостойкие части изделия.
10. Изделие имеет повреждения принадлежностей и насадок, входящих в комплект 
поставки изделия (фильтров, сеток, мешков, колб, чаш, крышек, ножей, венчиков, 
терок, дисков, тарелок, трубок, шлангов, щеток, а также сетевых шнуров, шнуров 
наушников и т.д.).

По вопросам гарантийного обслуживания и ремонта обращайтесь в 
специализированные сервисные центры фирмы «Saturn Home Appliances».
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User
Машинописный текст
Вы скачали  инструкцию по эксплуатации Saturn  ST-EC0130 для ознакомления на сайте http://www.panatex.com.ua.Для Вас инструкции по эксплуатации, руководства пользователя, рецепты, рецепты для мультиварок, книги, журналы, возможность скачать бесплатно.

http://www.panatex.com.ua
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