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Program specification chart (approximate time)

PRO - 
CESS 

P R O - ^ * “\ ^  
GRAM  \

TIM E TO 
TAL
TIM

E

KNEAD
I

RISE
I

KNEAD
2

RISE
2

PUNC
H

RISE
3

BAKE WARM FRU IT
&

NUT
DISP.

NOR
MAL

BASIC 12:20 2 20 5 M 5 M 20 M 40 M 30 s 22 M 48 M 60 M 2 : 00
SWEET 12:30 2 30 5 M 5 M 20 M 40 M 30 s 25 M 55 M 60 M 2 : 10

FRENCH 12 :40 2 40 5 M 5 M 20 M 40 M 30 s 30 M 60 M 60 M 2 : 20
WHEAT 12:50 2 50 5 M 5 M 20 M 40 M 30 s 50 M 50 M 60 M 2 : 30

FAST
BASIC 12 :20 I 20 15 M 20 M 45 M 60 M I : 15

SWEET 1 2 : 30 I 30 15 M 25 M 50 M 60 M I : 25
FRENCH 12 :40 I 40 15 M 25 M 60 M 60 M I : 35
WHEAT 12: 50 I 50 15 M 35 M 60 M 60 M I : 45

EXP
RESS

BASIC N/A 0 45 10 M 8 M 27 M 60 M N/A
SWEET N/A 0 50 10 M 10 M 30 M 60 M N/A

FRENCH N/A 0 55 10 M 10 M 35 M 60 M N/A
WHEAT N/A 0 58 10 M 13 M 35 M 60 M N/A

MIX
PASTA N/A 0 14 14 M N/A

DOUGH N/A I 30 14 M 15 M 11 M 50 M 5S I : 22
PIZZA N/A 0 50 20 M 30 M 5S N/A
BAGEL N/A I 50 20 M 90 M 5S I : 45
JA M N/A 1 : 05 15.M 50 M N/A

SPE Q U ICK N/A 1 :43 3 M 5 M 5 M 90 M 60 M N/A
CIAL CAKE N/A 1 :34 8 M 86 M N/A

BAKE N/A I : 00 60 M 60 M N/A

Technical Data:
Power Consumption: 1150 W
Rated Voltage: 220-230 V
Rated Frequency: 50 Hz
Rated Current: 5.23 A

Set
Bread m ake r.......... lp c
Instruction manual with
warranty book .......lp c
Cooking book ........ 1 pc
Package ................. lp c

ENVIRONMENT FRIENDLY 
DISPOSAL

Please remember to 
respect the local 
regulations: hand in the 
non-working electrical 
equipment to an appropri
ate waste disposal center.

The manufacturer reserves the right 
to change the specification and 
design of goods.

m
ХЛЕБОПЕЧЬ

Уважаемый покупатель! 
Поздравляем Вас с приобретением  
изделия торговой марки «Saturn». 
Уверены, что наши изделия будут

верными и надежными помощни
ками в Вашем домашнем хозяй
стве.
Не подвергайте устройство резким 
перепадам температур. Резкая 
смена температуры (например, 
внесение устройства с мороза в 
теплое помещение) может вы
звать конденсацию влаги внутри 
устройства и нарушить его рабо
тоспособность при включении. 
Устройство должно отстояться в 
теплом помещении не менее 1,5 
часов.
Ввод устройства в эксплуатацию  
после транспортировки произво
дить не ранее, чем через 1,5 часа 
после внесения его в помещение.

ВАЖНЫЕ МЕРЫ БЕЗОПАСНОСТИ
При использовании электрических 
приборов необходимо всегда соблю
дать основные меры безопасности, а 
именно:
1. Прочитайте внимательно данную 
инструкцию перед эксплуатацией 
прибора. Устанавливайте или снимай
те необходимые детали в соответствии 
с указаниями, изложенными в ин
струкции.
2. Перед использованием убедитесь, 
что технические характеристики Ва
шей сети совпадают с характеристи
ками, указанными производителем. 
Устройство следует включать только в 
заземленную розетку.
3. Не касайтесь горячей поверхности 
прибора. При эксплуатации устрой
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ства пользуйтесь кухонными прихват
ками. Перед очисткой устройства по
дождите, пока оно полностью остынет.
4. Отключайте хлебопечь от сети, ес
ли не используете её, а также перед 
очисткой. Прежде чем устанавливать 
или снимать детали, подождите, пока 
устройство остынет.
5. Не погружайте устройство в воду 
или другую жидкость.
6. Необходим тщательный контроль, 
когда во время работы устройства 
рядом находятся дети. Хлебопечь не 
предназначена для использования 
детьми.
7. Следите, чтобы шнур питания не 
свисал с края стола и не касался ост
рых углов и горячих поверхностей. Не 
ставьте какие-либо предметы на шнур 
питания.
8. Запрещается использовать устрой
ство, если его комплектующие детали 
(сетевой шнур, штепсельная вилка и 
пр.) повреждены. Не пытайтесь ре
монтировать устройство самостоя
тельно. Обратитесь в ближайший ав
торизованный сервисный центр для 
квалифицированного осмотра и ре
монта.
9. Избегайте контакта с подвижными 
деталями.
10. Использование дополнительных 
принадлежностей, не рекомендован
ных производителем устройства, мо
жет привести к травмам.
11. Не пользуйтесь хлебопечкой вне 
помещения. Данное устройство пред
назначено только для использования 
в быту.
12. Не накрывайте хлебопечку и не 
кладите легковоспламеняющиеся ма
териалы на ее поверхность.
13. Не ставьте устройство на горячую 
газовую или электрическую плиту, в 
нагретую духовку или рядом с ними.
14. Размещайте хлебопечку на рас
стоянии 5 см от стены или других 
предметов.
15. При включении или выключении, 
будьте осторожны, не прикасайтесь к 
контактам штепсельной вилки.
16. Данное устройство не предназна
чено для использования лицами с 
ограниченными физическими, чув
ствительными или умственными спо
собностями, а также лицами, не име
ющими опыта и знаний, если они не 
находятся под наблюдением или не 
получили инструкции по использова
нию устройства от лица, ответствен
ного за их безопасность. Не рекомен
дуется использовать устройство детям 
в возрасте до 14 лет.

ПАНЕЛЬ УПРАВЛЕНИЯ
О писание

С 1 Макароны
2. Тесто
У Пицца

\4.Вейгя

С  1Джеи N

2. Быстрый
З .К т

\4 .  Выпечка J

ОБЫЧНЫЙ БЫСТРЫЙ УЛЬТРА-БЫСТ.

■ Л И Н К :
ш т г и т а

ТАЙМЕР

2:20
ТАЙМЕР

2:30
МЕНЮ

1
МЕНЮ

2
(ВЕТЛ СРЦН РУМЯН СКТЛ СИДН РУМЯН

J

#  #  (3>
ТАЙМЕР

Выбор
реж има

Режимы: NORMAL («обычный»), FAST 
(«быстрый»), EXPRESS («ультра- 
быстрый»), MIX («смешивание») и 
SPECIAL («специальный»),
- Маленький треугольник указывает 
на текущий режим.
- "LEFT" («левый») и "RIGHT" («пра
вый») означают, какой поддон для 
хлеба выбран для работы: левый или 
правый.
- TIMER" («таймер») указывает на 
рабочее время для выбранного меню. 
Режимы приготовления NORMAL, 
FAST, EXPI£ESS («ОБЫЧНЫЙ», 
«БЫСТРЫЙ», «УЛЬТРА БЫСТ
РЫЙ»):
"1" -  BASIC («основной хлеб»)
"2" -  SWEET («сладкий хлеб»)
"3" -  FRENCH («французский хлеб») 
"4" -  WHEAT («пшеничный хлеб») 
MIX
"1" -  PASTA («паста»)
"2" -  DOUGH («тесто»)
"3" -  PIZZA («пицца»)
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"4" -  BAGEL («частичная выпечка») 
SPECIAL
"1" -  JAM («джем»)
"2" -  QUICK («быстрый хлеб»)
"3" -  САКЕ («кекс»)
"4" -  ВАКЕ («выпечка»)
- маленькая черточка под "LIGHT MED 
DARK" указывает на цвет корочки: 
'light' («светлая»), 'medium' («сред
няя»), 'dark' («румяная»).

Функции кнопок
A. LEFT/RIGHT («левый/правый»)
Эта кнопка означает, какой поддон 
выбран для работы: левый или пра
вый. Если вы не выбрали, тогда левый 
и правый поддоны для хлеба работают 
вместе.
B. MODE SELECT («выбор режима») 
Когда работают два поддона для хлеба, 
можно выбрать только один режим.
C. MENU («меню»)
Нажмите кнопку, чтобы выбрать нуж
ную программу.
D. TIMER ^«таймер»)
Используйте кнопку "А "  или "Т ", что
бы увеличить или уменьшить время, 
которое отображается на дисплее. 
" А " — при каждом нажатии кнопки 
время выдержки будет увеличиваться 
на 10 минут.

при каждом нажатии кнопки 
время выдержки будет уменьшаться на 
10 минут.
E. COLOR («цвет корочки»)
Нажмите, чтобы выбрать нужный цвет 
корочки, который отображается на 
дисплее.
F. START/STOP («старт/стоп»)
Нажмите, чтобы включить/выключить 
хлебопечку.

Указания по эксплуатации 
Выпечка хлеба
Обратитесь к соответствующему рецеп
ту, соблюдая последовательность дей
ствий:
1). Совместите тестомес с осью враще
ния и вставьте в поддон для хлеба.
2). В соответствии с тем рецептом, ко
торый вы используете, добавьте ин
гредиенты, такие как вода, мука, яйца 
в поддон для хлеба в указанном по
рядке; дрожжи нужно положить в се
редину поддона после остальных про
дуктов; при использовании таймера, 
убедитесь, что дрожжи находятся 
сверху на муке для выпечки хлеба, 
чтобы избежать смешивания с водой, 
солью, сахаром, иначе это повлияет на 
процесс брожения.
3). Вставьте поддон для хлеба и 
нажмите на край, чтобы он установил
ся на место, опустите ручку вниз, за
кройте крышку.

4). Включите устройство, под "LEFT" 
(«ЛЕВЫЙ»), "RIGHT" («ПРАВЫЙ») и 
'TIMER" («ТАЙМЕР») на ЖК-дисплее 
будет отображаться 2:20". Это озна
чает, что два поддона для хлеба рабо
тают вместе- нажав кнопку 
"LEFT/RIGHT" («ЛЕВЫЙ/ПРАВЫЙ») вы 
можете выбрать левый, правый поддон 
или два поддона. "MENU 1 TIMER 3:25", 
нажмите кнопку MENU («МЕНЮ»), на 
ЖК-дисплее отобразится меню с 12 
программами приготовления («ОСНОВ
НОЙ ХЛЕБ», «ФРАНЦУЗСКИЙ ХЛЕБ», 
«ПШЕНИЧНЫЙ ХЛЕБ», «СЛАДКИЙ 
ХЛЕБ», «КЕКС», «ПРЕСНЫЙ ХЛЕБ», 
«УЛЬТРА-БЫСТРЫЙ ХЛЕБ», «ТЕСТО», 
«ПАСТА», «ПЕСОЧНОЕ ТЕСТО», 
«ДЖЕМ», «ВЫПЕЧКА»), выберите не
обходимую программу.
5). Нажмите кнопку "MODE SELECT" 
(«ВЫБОР РЕЖИМА»), теперь можно 
выбрать один из 5 режимов, настройка 
по умолчанию -  "NORMAL" ("обыч
ный").
6). Нажмите кнопку "MENU" («МЕ
НЮ»), посмотрите на ЖК-дисплей, если
2 поддона для хлеба работают вместе, 
в режиме 1, 2, 3 возможны 10 видов 
следующих комбинаций, как показано
ниже:
L: "1"R: '1", L: "1"R "2",
L: "1"R: '3", L: "1"R «4"

L: "2"R: '2", L: "2"R "3", L: "2"R
L: "3"R: '3", L: "3"R «4"
L: "4"R: "4"
Настройка по умолчанию: L: "1",
R: "1".
7). После выбора меню, нажмите кноп
ку "COLOR" («цвет корочки»), чтобы 
выбрать степень поджаристости ко- 
po4Kn"LIGHT" («светлую»), "MEDIUM" 
(«среднюю») и "DARK" («румяную»). 
Настройка по умолчанию -  "Medium" 
(«средняя»).
Если используются оба поддона для 
хлеба, можно установить разную сте
пень поджаристости корочки для лево
го и правого поддонов. Устройство 
имеет следующие предварительно 
установленные комбинации:
L: "MED." R: "MED.", L: "MED."
R: "DARK", L: "MED." R: "LIGHT"
L: "DARK" R: "MED.", L: "DARK"
R: "DARK", L: "DARK" R: "LIGHT"
L: "LIGHT" R: "MED.", L: "LIGHT"
R: "DARK", L: "LIGHT" R: "LIGHT" 
Настройка по умолчанию: L: "MED.",
R: "MED."
8). Процесс выпечки можно отложить, 
используя кнопку таймер„а задержки 
включения "TIMER" («ТАЙМЕР») (мак
симум 13 часов).
Время можно установить только для 
следующих режимов: "BASIC"/"RAPID" 
(«НОРМАЛЬНЫЙ/БЫСТРЫЙ»),
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Нажмите кнопку "А", чтобы увеличить 
время на 10 минут. Удерживайте кноп
ку нажатой, чтобы ускорить процесс. 
Нажмите кнопку "Т", чтобы уменьшить 
время на 10 минут. Удерживайте кноп
ку нажатой, чтобы ускорить процесс. 
Пример:
- Текущее время - 20:30
- Желаемое время окончания приго

товления -8 утра
- Разница между временем окончания 

приготовления и текущим временем 
составляет 12 часов 30 минут. 
Нажимайте кнопку "TIMER" («ТАЙ
МЕР»), пока на цифровом дисплее не 
появится "12:30".
9). После выбора программы приготов
ления нажмите кнопку "START/STOP" 
(«СТАРТ/СТОП»), чтобы начать процесс 
выпекания. Если необходимо остано
вить процесс приготовления, нажимай
те на кнопку "START/STOP" 
(«СТАРТ/СТОП»), пока не прозвучит 
звуковой сигнал.
10). Хлеб автоматически подогревает
ся в течение одного часа после за
вершения выпекания. Во время авто
подогрева, если вы захотите извлечь 
хлеб, нажмите кнопку START/STOP, 
чтобы отключить программу (прозву
чит звуковой сигнал).
11). Отключите устройство от сети. 
Выньте поддон с хлебом из отсека для 
выпечки с помощью ручки на поддоне. 
Если замешивающие лопасти остались 
в поддоне, налейте в поддон горячей 
воды, чтобы вынуть замешивающие 
лопасти.
Если температура в отсеке для выпеч
ки выше 50°С, на цифровом дисплее 
появится надпись "Е01". Устройство не 
будет работать, пока полностью не 
остынет.
Если температура в отсеке для выпеч
ки ниже -10°С, на цифровом дисплее 
появится надпись "Е00". Устройство не 
будет работать, пока не достигнет ком
натной температуры.

СТАНДАРТНЫЕ РЕЦЕПТЫ ПО ВЫ
ПЕЧКЕ ХЛЕБА
Основной хлеб:

Ингреди
енты:

Обыч
ный

режим

Быст
рый

режим

Ульт-

£а 'быст
рый
режим

Вода 2/3
чашки

7/8
чашки

7/8 
чашки 

(38- 
40 С)

Подсол
нечное
масло

1стол. л. 1
стол.

л.

1
СТОЛ.

л.
Соль 1чайн. л. 1

чайн.
1

чайн.

л. л.
Сахар 1 + 1/2 

стол. л.
2

стол.
л.

2
стол.

л.
Сухое
молоко

1 ст. л. 1 ст.л. 1 ст.л.

Мука для 
приготов
ления 
хлеба

2 чаш
ки

2
чашки

2
чашки

Свежие
сухие
дрожжи

1 + 1/2 
чайн. 

л.

2
чашки

2+1/2
чайн.

л.
Сладкий хлеб:
Ингреди
енты:

Обыч
ный
ре

жим

Быст
рый
ре

жим

Ульт-

быст
рый
ре

жим
Вода 1/2

чашки
+

4 ст. л.

7/8
чашки

7/8 
чашки 
(38- 

40 С)
Подсол
нечное
масло

1 стол, 
л.

1
стол.

л.

1
СТОЛ.

л.
Соль 1/2

ч.л.
1/2

чайн.
л.

1/2
чайн.

л.
Сахар 1/4

чашки
1/4

чашки
1/4

чашки
Сухое
молоко

1 стол, 
л.

1
стол.

л.

1
стол.

л.
Мука для 
приготов
ления 
хлеба

2 чаш
ки

2
чашки

2
чашки

Свежие
сухие
дрожжи

1 + 1/2 
чайн. 

л.

2
чайн.

л.

2+1/2
чайн.

л.
Французский хлеб:
Ингреди
енты:

Обыч
ный
ре

жим

Быст
рый
ре

жим

Ульт-
ра-

быст-
рый
ре

жим
Вода 2/3

чашки
+

1 стол, 
л.

7/8
чашки

+
1

стол.
л.

7/8
чашки

+
1

стол.
л.

(3«8- 
40 С)

Подсол
нечное
масло

1 стол, 
л.

1
стол.

л.

1
СТОЛ.

л.
Соль 3/4 ч. л. 3/4ст.л. 3/4 ст.л.
Сахар 1 ст. л. 1 ст.л. 1 ст.л.
Мука для 
приготов
ления

2
чашки

2
чашки

2
чашки
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хлеба
Свежие
сухие
дрожжи

1 + 1/2 
чайн. 

л.

2
чайн.

л.

2+1/2
чайн.

л.

Пшеничный хлеб:

Ингреди
енты:

Обыч
ный

режим

Быст
рый
ре

жим

Ульт-
ра-
быст-
рый
режим

Вода 2/3 7/8 7/8
чашки чаш чашки

+ ки + +
1 1 1 ст. л.

стол.
л.

стол.
л.

(38-
40°С)

Подсолнеч
ное масло

2 ст.л. 2ст.л 2 ст.л.

Соль 1ч. л. 1ч. л. 1ч. л.
Коричневый
сахар

4 ст.л. 4 ст.л. 4 ст.л.

Сухое моло
ко

2 ст.л. 2 ст.л. 2 ст.л.

Мука для 2 2 2
приготовле
ния хлеба

чашки чашки чашки

Свежие су
хие дрожжи

3 ч. л. 3 ч. л. 3 ч. л.

Характеристика программ (приблизительное время)

Технические характеристики
Потребляемая мощность: 1150 Вт
Номинальное напряжение: 220-230 В 
Номинальная частота: 50 Гц
Номинальная сила тока: 5.23 А

Комплектность
Хлебопечь 1 шт.
Инструкция по эксплуатации с 
гарантийным талоном 1 шт.
Книга рецептов 1 шт
Упаковка 1 шт.
Безопасность окружающей среды. 
Утилизация

Вы можете помочь в 
охране окружающей сре
ды!
Пожалуйста, соблюдайте 
местные правила: переда
вайте неработающее элек
трическое оборудование в 

соответствующий центр утилизации

отходов.
Производитель оставляет за собой 
право вносить изменения в техни
ческие характеристики и дизайн 
изделий.

т
ХЛ1БОП1Ч

Шановний покупець! 
Поздоровляемо Вас i3 придбанням 
виробу торгово! марки «Saturn». 
Впевнеш, що наип вироби будуть 
в1рними i надшними пом1чниками 
у Вашому домашньому господарс-
TB i.
Не шддавайте пристрш р1зким пе
репадам температур. Р1зка змша



температури (наприклад, внесен
ия пристрою з морозу в тепле 
прим1щення) може викликати 
конденсащю вологи всередиш  
пристрою та порушити його пра- 
цездатшсть при вмиканш. При- 
стр!й повинен вщстоятися в теп
лому прим1щенш не менше шж 1,5 
годи ни. Введения пристрою в 
експлуатащю те л я  транспорту- 
вання проводити не рашше, юж  
через 1,5 години те л я  внесения 
його в прим1щення.

ВАЖЛИВ1 ЗАХОДИ БЕЗПЕКИ
При використанш електричних прила- 
д1в необхщно завжди дотримуватися 
основних заход1в безпеки, а саме:
1. Прочитайте уважно дану шструкц1ю 
перед експлуатац1ею приладу. Вста- 
новлюйте або зшмайте необхщш дета- 
л1 вщповщно до вказ1вок, викладених 
в шетрукцм.
2. Перед використанням переконайте- 
ся, що TexHi4Hi характеристики ВашоТ 
мереж1 ствпадають з характеристика
ми, що вказаш виробником. Пристрш 
слщ вмикати тшьки в заземлену розе
тку.
3. Не торкайтеся гарячоТ поверхш 
приладу. При експлуатаци пристрою 
користуйтеся кухонними рукавицями. 
Перед очищениям пристрою почекай- 
те, поки Biн повшетю охолоне.
4. Выключайте хл1ботчку вщ мереж1, 
коли не користуетеся нею або перед 
очищениям. Перш шж встановлювати 
або зшмати детали почекайте, доки 
пристрш охолоне.
5. Не занурюйте пристрш у воду або 
iHiuy рщину.
6. Необхщний ретельний контроль, 
коли пщ час роботи пристрою поруч 
знаходяться д1ти. Хл1ботчка не приз- 
начена для використання д1тьми.
7. Стежте, щоб шнур живлення не 
звисав з краю стола та не торкався 
гострих краТв i гарячих поверхонь. Не 
ставте будь-яю предмети на шнур жи
влення.
8. Забороняеться користуватися при
строем, якщо його комплектуюч1 дета- 
л1 (мережний шнур, штепсельна вилка 
та iH.) пошкоджеш. Не намагайтеся 
ремонтувати пристрш самостшно. Зве- 
ршться в найближчий авторизований 
серв1сний центр для квал1фкованого 
огляду та ремонту.
9. Уникайте контакту з рухливими 
деталями.
10. Використання додаткового при- 
ладдя, не рекомендованого виробни
ком пристрою, може призвести до 
травм.
11. Не користуйтеся хл1ботчкою поза 
прим1щенням. Даний пристрш призна-

чении тшьки для використання в по- 
6yTi.
12. Не накривайте хл1ботчку та не 
клад1ть заимисп матер1али на м повер- 
хню.
13. Не ставте пристрш на гарячу газо- 
ву плиту, електричну плиту, у HarpiTy 
духовку або поруч i3 ними.
14. Розм1щуйте хл1ботчку на вщеташ 
5 см вщ ст1ни або шших предмете.
15. При вмиканн1 або вимиканш, будь
те обережш, не торкайтеся контаючв 
штепсельноТ вилки.
16. Даний пристрш не призначений 
для використання особами з обмеже- 
ними ф1зичними, чутливими або розу- 
мовими зд1бностями, а також особами, 
яю не мають доевщу та знань, якщо 
вони не знаходяться пщ наглядом або 
не отримали шструкц1ю i3 застосуван- 
ня пристрою вщ особи, вщповщальноТ 
за Тх безпеку. Не рекомендуеться ко
ристуватися ПрИСТрОеМ Д|ТЯМ BiKOM до 
14 poKiB.

ПАНЕЛЬ КЕРУВАННЯ 
Опис

ЗВИЧАИН ШВИДКИИ УЛЫР.-ШВИДК.

ТАЙМЕР

2:20
ТАЙМЕР

2:30
МЕНЮ

1
МЕНЮ

2
:вж серед». РуМШС8П71. СЕРЕЛИ. WMI

С'Т

—  Меню

ТАЙМЕР

Г
Виё.р /

режиму \

ш ш ш
я ш г

СШ Ш Е
Основной

2. Соподкий
3. Ыанцуэыф
4. Пшеничнш
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Режими: NORMAL («звичайний»), FAST 
(«швидкий»), EXPRESS («ультра- 
швидкий»), MIX («змшування») i SPE
CIAL («спещальний»),
- Маленький трикутник вказуе на по- 
точний режим.
- "LEFT" («л1вий») i "RIGHT" («пра
вий») означають, який пщдон для хлЬ 
ба обраний для роботи: л1вий або 
правий.
- TIMER" («таймер») вказуе на робо- 
чий час для обраного меню.
- "MENU" («меню») означае меню. 5 
вид1в режим1в вщповщають таким но
мерам npouecie: "1" "2" "3" "4". 
Режими приготування NORMAL, 
FAST, EXPRESS («звичайний»с 
«швидкий», «ультра-швидкии»): 
"1" -  BASIC («основний хл1б»)
" 2" -  SWEET («солодкий хл1б»)
"3" -  FRENCH («французький хл1б»)
"4" -  WHEAT («пшеничний хл1б»)
MIX («зм1шування»)
"1" -  PASTA («паста»)
"2" -  DOUGH («TicTO»)
"3" -  PIZZA («niua»)
"4" -  BAGEL («часткова вигмчка») 
SPECIAL («спещальний»)
"1" -  JAM («джем»)
"2" -  QUICK («швидкий хл1б»)
"3" -  САКЕ («кекс»)
"4" -  ВАКЕ («вигмчка»)
- маленька риска т д  "LIGHT MED 
DARK" вказуе на кол1р скоринки: 'light' 
(«св1тла»), medium' («середня»),
'dark' («рум'яна»).
Функцм кнопок
A. LEFT/RIGHT («л1вий/правий»)
Ця кнопка означае, який пщдон обра
ний для роботи: л1вий або правий. 
Якщо ви не вибрали, TOfli л1вий i пра
вий пщдони для хл1ба працюють ра
зом.
B. MODE SELECT («виб1р режиму»)
Коли працюють два пщдони для хл1ба, 
можна вибрати ттьки  один режим.
C. MENU («меню»)
Натисшть кнопку, щоб вибрати потрЬ 
бну програму.
D. TIMER («таймер»)
Використовуйте кнопку "А "  або "Т ", 
щоб збтьш ити або зменшити час, 
який вщображаеться на дисплеТ.
"А "-  при кожному натисканш кнопки 
час витримки буде збшьшуватися на 
10 хвилин.

при кожному натисканш кнопки 
час витримки буде зменшуватися на
10 хвилин.
E. COLOR («кол1р скоринки»)
Натисшть, щоб вибрати потр1бну сту- 
niHb пщсмажування скоринки, яка 
вщображаеться на дисплеТ.
F. START/STOP («старт/стоп») 
Натисшть, щоб ув1мкнути/вимкнути 
хл1ботчку.

Вказ1вки по експлуатаци 
Вишчка хл16а
Звершться до вщповщного рецепта, 
дотримуючись послщовносп дш:
1). CyMicTiTb TicTOMic i3 Biccio обертан- 
ня та вставте в пщдон для хл1ба.
2). Вщповщно до того рецепту, який 
Ви використовуете, додайте iHrpeflieH- 
ти, таю як вода, борошно, яйця в пщ
дон для хл1ба в зазначеному порядку; 
др1ждж1 потр1бно покласти в середину 
пщдона теля шших продукте; при 
використанш таймера, переконаитеся, 
що др1ждж1 знаходяться зверху на 
борошш для витчки  хл1ба, щоб уник- 
нути змшування з водою, стлю , цук- 
ром, шакше це вплине на процес бро- 
дшня.
3). Вставте пщдон для хл1ба та натис- 
н1ть на край, щоб вш встановився на 
м1сце, onycTiTb ручку вниз, закрийте 
кришку.
4). YeiMKHiTb пристрш, пщ "LEFT" 
(«Л1ВИЙ»), "RIGHT" («ПРАВИЙ») i 
'TIMER" («ТАЙМЕР») на РК-дисплеТ 
буде вщображатися 2:20". Це озна
чае, що два пщдони для хл1ба працю
ють разом, натиснувши кнопку LEF
T/RIGHT" («Л1ВИИ/ПРАВИЙ») ви мо
жете вибрати л1вий, правий пщдон або 
два пщдони. "MENU 1 TIMER 3:25", 
натисшть кнопку MENU («МЕНЮ»), на 
РК-дисплеТ вщобразиться 12 програм 
приготування («ОСНОВНИЙ ХЛ1Б», 
«ФРАНЦУЗЬКИЙ ХЛ1Б», «ПШЕНИЧНИЙ 
ХЛ1Б», «СОЛОДКИЙ ХЛ1Б», «КЕКС», 
«ПР1СНИЙ ХЛ1Б», «УЛЬТРА-ШВИДКИЙ 
ХЛ1Б», «Т1СТО», «ПАСТА», «П1СОЧНЕ 
Т1СТО», «ДЖЕМ», «ВИП1ЧКА»), обе- 
piTb необхщну програму.
5). Натисшть кнопку "MODE SELECT" 
(«ВИБ1Р РЕЖИМУ»), тепер можна виб
рати один i3 5 режим1в, настроювання 
по^мовчанню -  "NORMAL" ("звичай- 
нии").
6). Натисн1ть кнопку "MENU", поди- 
в1ться на РК-дисплей, якщо 2 пщдони 
для хл1ба працюють разом, у режим1 1,
2, 3 можлив1 10 вид1в таких комбша-
щи як показано нижче
L: '1"R "1", L: '1"R: "
L: '1"R "3", L: '1"R: "
L: '2"R "2", L: '2"R: "
L: '2"R «4"

L: '3"R "3", L:
«4"

'3"R: "
L: '4"R
Настроювання поумовчанню: L: "1",
R: "1".
7). П1сля вибору меню, натисшть кно
пку "COLOR" («кол1р скоринки»), щоб 
вибрати "LIGHT" («св1тлу»), "MEDIUM" 
(«середню») i "DARK" («рум'яну»), 
Настроювання по умовчанню -  "Med
ium" («СЕРЕДНЯ»),
Якщо використовуються обидва пщдо-
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ни для хл\6а, можна встановити p i3H y  
стугмнь пщсмажування скоринки для 
л1вого та правого пщдошв. Пристрш 
мае таю попередньо встановлеш ком- 
бшацм:
L: "MED." R: "MED." L: "MED."
R: "DARK", L: "MED." R: "LIGHT"
L: "DARK" R: "MED.", L: "DARK"
R: "DARK", L: "DARK" R: "LIGHT"
L: "LIGHT" R: "MED.", L: "LIGHT"
R: "DARK", L: "LIGHT" R: "LIGHT"
Настроювання по умовчанню:
L: "MED.", R: "MED."
8). Процес витчки  можна вщкласти, 
використовуючи кнопку таймера„за- 
тримки yBiMKHeHHfl"TIMER" («ТАЙ
МЕР») (максимум 13 годин).
Час можна встановити ттьки  для та
ких режим1в: "BASIC"/"RAPID" («нор- 
мальний»/»швидкий»),
Натисшть кнопку "А", щоб збшьшити 
час на 10 хвилин. Утримуйте кнопку 
натиснутою, щоб прискорити процес. 
Натисшть кнопку "Т ", щоб зменшити 
час на 10 хвилин. Утримуйте кнопку 
натиснутою, щоб прискорити процес. 
Приклад:
- Поточний час - 20:30
- Бажаний час заюнчення приготу

вання - 8 ранку
- Р1зниця м1ж часом заюнчення приго

тування та поточним часом становить 
12 годин 30 хвилин.
Натискайте "TIMER" («таймер»), доки 
на цифровому дисплеТ не з'явиться 
"12:30".
9). ГНсля вибору програми приготу
вання натисшть кнопку "START /
STOP" («СТАРТ / СТОП»), щоб почати 
процес виткання. Якщо необхщно 
зупинити процес приготування, натис
кайте на кнопку "START / STOP" 
(«СТАРТ / СТОП»), поки не пролунае 
звуковий сигнал.
10). Хл\6 автоматично тд1гр1ваеться 
протягом одшеТ години теля завер
шения виткання. Пщ час автопдагрЬ 
ву, якщо Ви захочете витягти хл\6, 
натисшть кнопку START / STOP, щоб 
вщключити програму (пролунае зву
ковий сигнал).
11). Вщключ1ть пристрш вщ мережк 
Вийм1ть пщдон i3 хл1бом з B iflC iK y  для 
витчки  за допомогою ручки на пщдо- 
Hi. Якщо зам1шуюч1 лопат1 залишилися 
в пщдош, налиите в пщдон гарячоТ 
води, щоб вийняти 3aMiLuyK)4i лопатк 
Якщо температура у вщеку для в и тч 
ки вище 50°С, на цифровому дисплеТ 
з 'я в и т ь с я  напис "Е01". Пристрш не 
буде працювати, доки вш не охолоне. 
Якщо температура у вщеку для в и тч 
ки нижче -10°С, на цифровому дисп
леТ з'явиться напис "Е00". Пристрш не 
буде працювати, поки вш не досягне

юмнатноТ температури.

СТАНДА РТHI РЕЦЕПТИ ПО ВИП1Ч- 
Ц1ХЛ1БА_______________________
Основний хл/6:
1нгред1-
енти:

Зви
чайний
режим

Шви
дкий
ре

жим

Ульт-
ра-

шви-
дкий
ре

жим
Вода 2/3

чашки
7/8

чашки
7/8

чашки
(38-

40°С)
Соняш-
никова
ол1я

1 стол, 
л.

1 стол, 
л.

1
СТОЛ.

л.
С ть 1ч. л. 1 ч. л. 1 ч. л.
Цукор 1 + 1/2 

:тол. л.
2 стол, 

л.
2

стол.
л.

Сухе
молоко

1 ст. л. 1 ст.л. 1 ст.л.

Борошно 
для при
готуван
ня хл\6а

2
чашки

2
чашки

2
чашки

Св1ж1 
c y x i дрЬ 
ждж1

1 + 1/2 
чайн. л.

2 чаш
ки

2+1/2
чайн.

л.
Солодкий хл/6:
1нгред1-
енти:

Зви
чайний
режим

Шви
дкий
ре

жим

Ульт-
ра-

шви-
дкий
ре

жим
Вода 1/2

чашки
+

4 ст. л.

7/8
чашки

7/8 
чашки 
(38- 

40 С)
Соняш-
никова
ол1я

1 стол, 
л.

1 стол, 
л.

1
СТОЛ.

л.
С ть 1/2 ч.л. 1/2

чайн.
л.

1/2
чайн.

л.
Цукор 1/4

чашки
1/4

чашки
1/4

чашки
Сухе
молоко

1 стол, 
л.

1 стол, 
л.

1
стол.

л.
Борошно 
для при
готуван
ня хл\6а

2 чашки 2 чаш
ки

2
чашки

Св1ж1 
c y x i дрЬ 
ждж1

1 + 1/2 
чайн. л.

2
чайн.

л.

2+1/2
чайн.

л.
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Французький хл/6:
1нгред/енти: Звичайний ре

жим
Швидкий ре

жим
Ультра - 

швидкий ре
жим

Вода 2/3 чашки + 
1 стол. л.

7/8 чашки + 
1 стол. л.

7/8 чашки + 
1 стол. л. 
(38-40°С)

Соняшникова ол1я 1 стол. л. 1 стол. л. 1 стол. л.

С ть 3/4 ч. л. 3/4ст.л. 3/4 ст.л.
Цукор 1 ст. л. 1 ст.л. 1 ст.л.
Борошно для приго
тування хл\6а

2
чашки

2 чашки 2 чашки

CBi>Ki C yx i flpi>Kfl>Ki 1 + 1/2 чайн. л. 2 чайн. л. 2+1/2 чайн. л.

Пшеничний хл/6:
1нгред/енти: Звичайний

режим
Швидкий

режим
Ультра-швидкий режим

Вода 2/3 чашки 7/8 чаш 7/8 чашки +
+ ки + 1 ст. л.

1 стол. л. 1 стол. л. (38-40°С)
Соняшникова
ол1я

2 ст.л. 2ст.л 2 ст.л.

С ть 1ч. л. 1ч. л. 1ч. л.
Коричневий
цукор

4 ст.л. 4 ст.л. 4 ст.л.

Сухе молоко 2 ст.л. 2 ст.л. 2 ст.л.
Борошно для 
приготування 
хл\6а

2 чашки 2 чашки 2 чашки

Cei>Ki cyxi 
flpi>Kfl>Ki

3 ч. л. 3 ч. л. 3 ч. л.

Характеристика програм (приблизний час)

П Р О 
ГРАМ.

П РО-
Ц ЕС

ЧАС ЗА-
ГА-

ЛЬНИ
Й

ЧАС

3A M I- 
ШУ- 

ВАННЯ 1

П1Д- 
H I- 

М АН 
Н Я  1

3A M I- 
ШУ- 

ВАННЯ 2

П1Д-
HI-

МАН 
НЯ 2

ЗБИ -
ВАН-

Н Я

П1Д-
H I-

М АН
Н Я З

в и -
П1Ч-
КА

П1Д-
ТРИ-
МУ-

ВАННЯ
ТЕПЛА

ФРУ-
к т и

ТА
ГОР1-

ХИ

о с н о в . 12 :2 0 2 : 20 5 х 5 х 20 х 40 х 30 с 22 х 48 х 60 X 2 : 00

з в и - с о л о д к 12 :3 0 2 : 30 5 х 5 х 20 х 40 х 30 с 25 х 55 х 60 х 2 : 10

ЧАИ- ФРАНЦ. 12 :40 2 :4 0 5 х 5 х 20 х 40 х 30 с 30 х 60 х 60 х 2 : 20

Н И И ПШЕН. 12 :5 0 2: 50 5 х 5 х 20 х 40 х 30 с 50 х 50 х 60 х 2 : 30

о с н о в . 12 :2 0 1: 20 15 х 20 х 45 х 60 х 1 : 15

ШВИД с о л о д к 12 :3 0 1: 30 15 х 25 х 50 х 60 х 1 : 25

КИ И ФРАНЦ. 12 :40 1:40 15 х 25 х 60 х 60 х 1 : 35

ПШЕН. 12 :5 0 1: 50 15 х 35 х 60 х 60 х 1 :45

о с н о в . псма 0 :4 5 10 х 8 х 27 х 60 х псма

УЛЫР. с о л о д к псма 0 : 50 10 х 10 х 30 х 60 х псма

ш в и - ФРАНЦ. псма 0 : 55 10 х 10 х 35 х 60 х псма

к и и ПШЕН. псма 0 : 58 10 х 13 х 35 х 60 х псма

3M I- ПАСТА псма 0 : 14 14 х псма

Ш У- T IC T O псма 1 : 30 14 х 15 х II X 50 х 5 с 1 : 22
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ВАН- П1ЦА нема 0:50 20 х 30 х 5 с нема

н я ЧАСТ.ВИ
П1Ч.

нема 1 : 50 20 х 90 х 5 с 1 :45

СПЕ-
щ -
АЛЬН .

ДЖ ЕМ нема 1 : 05 15 х 50 х псма

ш в в д к нема 1 :43 Зх 5 х 5 х 90 х 60 х псма

КЕКС нема 1 : 34 8 х 86 х псма

В И П 1Ч. нема 1 : 00 60 х 60 х псма

Техшчш характеристики
Споживча потужшсть: 1150 Вт
Номшальна напруга: 220-230 В
Номшальна частота: 50 Гц
Номшальна сила струму: 5.23 А

Комплектность
Хл1ботч 1 шт.
1нструкц1я з експлуатаци 
з гарантшним талоном 1 шт.
Книга рецегтв 1 шт.
Упакування 1 шт.
Безпека навколишнього середо- 

вища. Утил1зац1я.

Ви можете допомогти в 
o x o p o H i навколишнього 
середовища!
Будь ласка, дотримуйтесь 
мкцевих правил: переда
вайте непрацююче елект- 

ричне обладнання у вщповщний центр 
утил1заци B if lx o f liB .

Виробник залишае за собою право 
вносити змши в TexHinHi характе
ристики i дизайн вироб1в.
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МЕЖДУНАРОДНЫЕ ГАРАНТИЙНЫЕ ОБЯЗАТЕЛЬСТВА

Гарантия на изделие предоставляется на срок 2 года или более в случае, если Зако
ном о защите прав потребителей страны, в которой было приобретено изделие, 
предусмотрен больший минимальный срок гарантии.

Все условия гарантии соответствуют Закону о защите прав потребителей и ре
гулируются законодательством страны, в которой приобретено изделие. Г арантия и 
бесплатный ремонт предоставляются в любой стране, в которую изделие 
поставляется компанией «Saturn Home Appliances» или ее уполномоченным пред
ставителем, и где никакие ограничения по импорту или другие правовые положения 
не препятствуют предоставлению гарантийного обслуживания и бесплатного ре
монта.

Случаи, на которые гарантия и бесплатный ремонт не распространяются:
1. Гарантийный талон заполнен неправильно.
2. Изделие вышло из строя из-за несоблюдения Покупателем правил эксплуатации, 
указанных в инструкции.
3. Изделие использовалось в профессиональных, коммерческих или промышленных 
целях (кроме специально предназначенных для того моделей, о чем указано в ин
струкции).
4. Изделие имеет внешние механические повреждения или повреждения, вы
званные попаданием внутрь жидкости, пыли, насекомых и др. посторонних 
предметов.
5. Изделие имеет повреждения, вызванные несоблюдением правил питания от бата
рей, сети или аккумуляторов.
6. Изделие подвергалось вскрытию, ремонту или изменению конструкции лицами, 
не уполномоченными наремонт; производилась самостоятельная чистка внутренних 
механизмов и т.д.
7. Изделие имеет естественный износ частей с ограниченным сроком службы, рас
ходных материалов и т.д.
8. Изделие имеет отложение накипи внутри или снаружи ТЭНов, независимо от ка
чества используемой воды.
9. Изделие имеет повреждения, вызванные воздействием высоких (низких) темпера
тур или огня на нетермостойкие части изделия.
10. Изделие имеет повреждения принадлежностей и насадок, входящих в комплект 
поставки изделия (фильтров, сеток, мешков, колб, чаш, крышек, ножей, венчиков, 
терок, дисков, тарелок, трубок, шлангов, щеток, а также сетевых шнуров, шнуров 
наушников и т.д.).

По вопросам гарантийного обслуживания и ремонта обращайтесь в специали
зированные сервисные центры фирмы «Saturn Home Appliances».
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User
Машинописный текст
Вы скачали  инструкцию по эксплуатации Saturn  ST-EC8773 для ознакомления на сайте http://www.panatex.com.ua.Для Вас инструкции по эксплуатации, руководства пользователя, рецепты, рецепты для мультиварок, книги, журналы, возможность скачать бесплатно.

http://www.panatex.com.ua
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