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RUS УСТРОЙСТВО ИЗДЕЛИЯ 
1. Выключатель ON/O/R (ВКЛ./ВЫКЛ./РЕВЕРС)
2. Загрузочная горловина
3. Загрузочный лоток
4. Толкатель
5. Металлический шнек
6. Нож
7. Решетка с отверстиями 5 мм
8. Кольцевая гайка
9. Корпус электродвигателя
10. Фиксатор съемного блока мясорубки
11. Насадка кеббе
12. Насадка для приготовления домашней колбасы
13. Насадка – соковыжималка для приготовления сока из

томатов, ягод и мягких фруктов.:
a. Лоток для сока со сливным носиком
b. Винт-регулятор уровня сока
c. Корпус насадки-соковыжималки
d. Крышка корпуса
e. Каркас с отверстиями

UA ОПИС 

1. Вимикач ON/O/R
2. Завантажувальна горловина
3. Завантажувальний лоток
4. Штовхальник
5. Металевий шнек
6. Ніж
7. Решітка з  отворами 5 мм
8. Кільцева гайка
9. Корпус електродвигуна
10. Фіксатор знімного блоку м'ясорубки
11. Насадка кеббе
12. Насадка для готування домашньої ковбаси
13. Насадка-соковитискач для ягід, фруктів та

томатів:
a. Лоток для соку зі зливним носиком
b. Гвинт-регулятор рівня соку
c. Корпус насадки-соковитискача
d. Кришка корпуса
e. Каркас з отворами

http://www.scarlett.ru/
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220-240V~  50Hz 
Класс защиты II 

Nominal Power 300  W 
Номинальная мощность 300 Вт 
Max. Power  1800  W 
Макс. Мощность 1800 Вт  

2.0 /2.5 kg 

mm 

200 

125 

195 
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RUS   РУКОВОДСТВО ПО ЭКСПЛУАТАЦИИ 
МЕРЫ БЕЗОПАСНОСТИ 

 Внимательно прочитайте данную инструкцию
перед эксплуатацией прибора во избежание
поломок при использовании.

 Перед первоначальным включением проверьте,
соответствуют ли технические характеристики,
указанные на изделии параметрам электросети.

 Неправильное обращение может привести к
поломке изделия, нанести материальный ущерб и
причинить вред здоровью пользователя.

 Прибор предназначен для использования только
в бытовых целях. Прибор не предназначен для
промышленного и коммерческого применения, а
также для использования:

 в кухонных зонах для персонала в магазинах, 
офисах и прочих производственных 
помещениях; 

 в фермерских домах; 

 клиентами в гостиницах, мотелях, пансионатах и 
других похожих мест проживания. 

 Не использовать вне помещений или в условиях
повышенной влажности.

 Запрещается разбирать устройство, если оно
подключено к электросети. Всегда отключайте
устройство от электросети перед очисткой, или
если Вы его не используете.

 Во избежание поражения электрическим током и
возгорания, не погружайте прибор и шнур
питания в воду или другие жидкости. Если это
произошло, немедленно отключите его от
электросети и обратитесь в Сервисный центр для
проверки.

 Прибор не предназначен для использования
лицами (включая детей) с пониженными
физическими, сенсорными или умственными
способностями, или при отсутствии у них
жизненного опыта или знаний, если они не
находятся под присмотром или не
проинструктированы об использовании прибора
лицом, ответственным за их безопасность.

 Дети должны находиться под присмотром для
недопущения игр с прибором.

http://www.scarlett.ru/
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 Не оставляйте включенный прибор без 
присмотра.

 Не используйте принадлежности, не входящие в
комплект поставки.

 При повреждении шнура питания его замену, во
избежание опасности, должны производить
изготовитель, сервисная служба или подобный
квалифицированный персонал.

 Не пытайтесь самостоятельно ремонтировать
устройство. При возникновении неполадок
обращайтесь в ближайший Сервисный центр.

 Следите, чтобы шнур питания не касался острых
кромок и горячих поверхностей.

 Не тяните, не перекручивайте и ни на что не
наматывайте шнур питания.

 Не ставьте прибор на горячую газовую или
электрическую плиту, не располагайте его
поблизости от источников тепла.

 Не прикасайтесь к движущимся частям прибора.

 Будьте осторожны при обращении с ножом – он
очень острый.

 Не проталкивайте продукты в горловину
пальцами, используйте для этого толкатель.
Если это не помогло, выключите и отключите
прибор от электросети, разберите его и
прочистите забившиеся места.

 При переноске держите прибор обеими руками за
корпус и ни в коем случае не за лоток для
продуктов или горловину.

 При использовании насадки кеббе не 
устанавливайте нож и решетку.

 Не измельчайте в мясорубке твердые продукты
(кости, орехи, имбирь и др.).

 Если сработала система защиты от перегрева
двигателя, не включайте прибор, пока он
полностью не остынет.

 Максимально допустимое время
непрерывной работы – не более 7 минут с
обязательным перерывом не менее 7 минут.

 Каждый раз после окончания работы убедитесь,
что прибор выключен, отключен от электросети и
двигатель полностью остановился, прежде чем
приступать к разборке устройства.

 Не перегружайте прибор продуктами.

 Если изделие некоторое время находилось при
температуре ниже 0ºC, перед включением его
следует выдержать в комнатных условиях не
менее 2 часов.

 Производитель оставляет за собой право без
дополнительного уведомления вносить 
незначительные изменения в конструкцию 
изделия, кардинально не влияющие на его
безопасность, работоспособность и
функциональность.

 Дата производства указана на изделии и/или на
упаковке, а также в сопроводительной
документации, в формате XX.XXXX, где первые
две цифры «XX» – это месяц производства,
следующие четыре цифры «XXXX» – это год
производства.

ПОДГОТОВКА К РАБОТЕ 

 Прибор предназначен для приготовления фарша
из мяса, птицы или рыбы.

 Все части мясорубки, которые будут
соприкасаться с продуктами (кроме корпуса),
вымойте теплой водой с моющим средством.

 Перед подключением прибора к электросети
удостоверьтесь, что он выключен.

РАБОТА 
СБОРКА 

 Вставьте блок мясорубки в гнездо на корпусе.

 Вставьте в блок мясорубки шнек длинным концом
и поворачивайте его до тех пор, пока он не
встанет на место.

 Наденьте на шнек сначала нож, а затем решетку
так, чтобы ее выступы вошли в пазы на корпусе
блока мясорубки, а режущие кромки ножа плотно
прилегли к ее плоскости, иначе мясо не будет
перемалываться.

 Затяните (не перетягивая) кольцевую гайку.

 Установите на загрузочную горловину мясорубки
лоток для продуктов.

 Поставьте мясорубку на ровную поверхность.

 Ничем не перекрывайте вентиляционные 
отверстия на нижней и боковой панелях.

ОБРАБОТКА МЯСА 

 Порежьте мясо на куски такого размера, чтобы
они легко проходили в загрузочную горловину.

 Подключите мясорубку к электросети и 
переключите выключатель в положение ON.

 Положите мясо на поддон и понемногу подавайте
в мясорубку толкателем.

 После окончания работы и перед установкой
других насадок выключите мясорубку и
отключите ее от электросети.

ПРИГОТОВЛЕНИЕ КЕББЕ 

 Кеббе – это традиционное ближневосточное
блюдо. Его обычно готовят из баранины и
пшеничной крупы, которые перекручивают в
однородный фарш. Из фарша делают полые
трубочки, начиняют их более грубым фаршем со
специями и обжаривают в масле.

 Пропустите заранее приготовленный фарш через
насадку для приготовления кеббе.

 Порежьте получившуюся полую трубку на кусочки
желаемой длины.

 Наполните трубочки начинкой и залепите их концы.

 Обжарьте кеббе в масле.
ПРИГОТОВЛЕНИЕ ДОМАШНЕЙ КОЛБАСЫ 

 Подержите оболочку для колбасы в теплой воде
10 минут, затем наденьте влажную оболочку на
насадку для приготовления колбасы.

 Поместите измельченное мясо в лоток.
Наполните оболочку, мягко проталкивая мясо в
горловину с помощью толкателя.

 Если оболочка прилипнет к насадке, смочите ее
водой.

НАСАДКА – СОКОВЫЖИМАЛКА ДЛЯ 
ПРИГОТОВЛЕНИЯ СОКА ИЗ ТОМАТОВ, ЯГОД И 
МЯГКИХ ФРУКТОВ. 

 Вставьте шнек в блок мясорубки, как было
описано выше.

 Вставьте каркас с отверстиями в корпус насадки-
соковыжималки. Установите их на шнек.

 Накрутите гайку на гнездо мясорубки.

 Накрутите лоток насадки-соковыжималки на
гнездо мясорубки.

 Закрутите винт-регулятор в отверстие для винта
примерно до половины.

 ПРИМЕЧАНИЕ: при переработке ягод,
содержащих большое количество зерен (красная
и черная смородина, малина, ежевика),

www.panatex.com.ua
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рекомендуется винт-регулятор поднимать вверх, 
чтобы зерна легко проходили и не забивали 
отверстия каркаса. 

 После того, как насадка установлена, можно
приступать к приготовлению сока.

 ПРИМЕЧАНИЕ: При приготовлении сока из
фруктов с крупными косточками (вишня, слива и
др.) предварительно удалите косточки.

 Поставьте стакан для сока под сливной носик
насадки, а емкость для жмыха под отверстие на
конце насадки.

 Включите мясорубку, как было описано выше.

 Подавайте кусочки овощей или фруктов 
толкателем в лоток мясорубки.

 Получившийся сок будет стекать по носику лотка
насадки-соковыжималки, а жмых выходить из
отверстия на конце насадки.

 ПРИМЕЧАНИЕ: Если мякоть не выходит через
данное отверстие, открутите вверх винт-
регулятор. Тем самым вы увеличите ширину
щели, через которую проходит мякоть.

 Если в загрузочной горловине скапливается сок,
используйте Реверс.

РЕВЕРС 

 Если мясорубка забилась, выключите ее и, не
отключая от электросети, переключите
выключатель в положение R.

 Шнек начнет вращаться в обратном направлении
и вытолкнет застрявшие продукты.

 Если это не помогает, отключите мясорубку от
электросети, разберите и прочистите.

ОЧИСТКА И УХОД 
РАЗБОРКА 

 Выключите мясорубку и удостоверьтесь, что
двигатель полностью остановился.

 Отключите прибор от электросети.

 Разборку производите в обратной сборке
порядке.

ОЧИСТКА 

 Удалите остатки продуктов.

 Вымойте все детали, соприкасавшиеся с
продуктами, теплой водой с моющим средством.

 Не применяйте абразивные и хлорсодержащие
вещества или органические растворители.

 Не погружайте корпус электродвигателя в воду.
Протирайте его влажной тканью.

 Запрещается мыть металлические детали
мясорубки в посудомоечной машине!

 Не используйте горячую воду с температурой
выше 50℃ для мытья металлических частей
мясорубки, т.к. это ускорит их окисление.

 После мытья вытрите металлические части
сухой тканью.

 Если мясорубка не будет использоваться
длительное время, протрите все ее
металлические части тканью, смоченной в
растительном масле.

ХРАНЕНИЕ 

 Перед хранением убедитесь, что прибор
отключен от электросети.

 Выполните все требования раздела ОЧИСТКА И
УХОД.

 Храните прибор в сухом прохладном месте.

 Данный символ на изделии, упаковке и/или 

использованные электрические и электронные 
изделия не должны выбрасываться вместе с 
обычными бытовыми отходами. Их следует 
сдавать в специализированные пункты приема.  

 Для получения дополнительной информации о
существующих системах сбора отходов
обратитесь к местным органам власти.

 Правильная утилизация поможет сберечь ценные
ресурсы и предотвратить возможное негативное
влияние на здоровье людей и состояние
окружающей среды, которое может возникнуть в
результате неправильного обращения с
отходами.

UA   ІНСТРУКЦІЯ З ЕКСПЛУАТАЦІЇ 

 Шановний покупець! Ми вдячні Вам за придбання
продукції торговельної марки SCARLETT та довіру
до нашої компанії. SCARLETT гарантує високу
якість та надійну роботу своєї продукції за умови
дотримання технічних вимог, вказаних в посібнику
з експлуатації.

 Термін служби виробу торгової марки SCARLETT
у разі експлуатації продукції в межах побутових
потреб та дотримання правил користування,
наведених в посібнику з експлуатації, складає 2
(два) роки з дня передачі виробу користувачеві.
Виробник звертає увагу користувачів, що у разі
дотримання цих умов, термін служби виробу може
значно перевищити вказаний виробником строк.

ЗАХОДИ БЕЗПЕКИ 

 Уважно прочитайте дану інструкцію перед
експлуатацією приладу, щоб запобігти поломок
при використанні.

 Перед першим вмиканням перевірте, чи
відповідають технічні характеристики виробу,
позначені на наклейці, параметрам
електромережі.

 Невiрне використання може призвести до поломки
виробу, завдати матеріального урону та шкоди
здоров’ю користувача.

 Прилад призначений для використання тільки в
побутових цілях. Прилад не призначений для
промислового та комерційного застосування, а
також для використання:

 у кухонних зонах для персоналу в магазинах, 
офісах та інших виробничих приміщеннях; 

 у фермерських будинках; 

 клієнтами у готелях, мотелях, пансіонатах та 
інших схожих місцях проживання. 

 Не використовувати поза приміщеннями чи в
умовах підвищеної вологості.

 Забороняється розбирати пристрій, якщо він
підключений до електромережі. Перед
очищенням, або якщо Ви не використовуєте
пристрій – завжди відключайте його з 
електромережі.

 Щоб уникнути враження електричним струмом і
займання, не занурюйте прилад у воду, чи іншу
рідину. Якщо це відбулося, потрібно негайно
відключити пристрій від електромережі та
звернутися до Сервісного центру для перевірки.

 Прилад не призначений для використання
особами (у тому числі дітей) зі зниженими
фізичними, сенсорними чи розумовими
здібностями або за відсутності в них життєвого
досвіду чи знань, якщо вони не знаходяться під
наглядом чи не проінструктовані про
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використання приладу особою, що відповідає за 
їхню безпеку. 

 Діти повинні знаходитись під наглядом задля
недопущення ігор з приладом.

 Не залишайте увімкнений прилад без догляду.

 Не використовуйте комплектуючі, що не входять
до комплекту.

 У разі пошкодження кабелю живлення його
заміну, задля запобігання небезпеці, повинен
здійснювати виробник, сервісна служба чи
подібний кваліфікований персонал.

 Не намагайтеся самостійно ремонтувати
пристрій. У разі виникнення несправностей
звертайтеся до найближчого Сервісного центру.

 Слідкуйте, щоб шнур живлення не торкався
гострих крайок та гарячих поверхонь.

 Не тягніть, не перекручуйте та ні на що не
намотуйте шнур живлення.

 Не ставте прилад на гарячу газову чи електричну
плиту, не розташовуйте його поблизу теплових
джерел.

 Не торкайтеся до частин приладу, що рухаються.

 Будьте обережні при використанні ножа – він
дуже гострий.

 Не проштовхуйте продукти у горловину 
пальцями, користуйтеся для цього 
штовхальником. Якщо це не допомогло, потрібно
вимкнути прилад та відключити його з
електромережі, розібрати і прочистити місця, що
забилися.

 При перенесенні тримайте прилад двома руками
за корпус, та ні в якому разі за лоток для
продуктів, чи горловину.

 При використанні насадки кеббе не встановлюйте
ніж та решітки.

 Не подрібнюйте в м'ясорубці тверді продукти
(кістки, горіхи, імбир та ін.).

 Якщо спрацювала система захисту двигуна від
перегріву, не вмикайте прилад до тих пір, поки він
повністю не охолоне.

 Максимально дозволений час безперервної
роботи не має перевищувати 7 хвилин з
обов'язковою перервою не меншою за 7
хвилин.

 Щоразу після закінчення роботи, перш ніж
розбирати пристрій, переконайтеся, що прилад
вимкнений, відключений від електромережі та
двигун повністю зупинився.

 Не перевантажуйте прилад продуктами.

 Якщо виріб деякий час знаходився при
температурі нижче 0ºC, перед увімкненням його
слід витримати у кімнаті не менше 2 годин.

 Виробник залишає за собою право без
додаткового повідомлення вносити незначні
зміни до конструкції виробу, що кардинально не
впливають на його безпеку, працездатність та
функціональність.

 Дата виробництва вказана на виробі та/або на
пакування, а також у супроводжуючій
документації у форматі XX.XXXX, де перші дві
цифри «XX» – це місяць виробництва, наступні
чотири цифри «XXXX» – це рік виробництва.

 Обладнання відповідає вимогам Технічного
регламенту обмеження використання деяких
небезпечних речовин в електричному та
електронному обладнанні.

ПІДГОТОВКА ДО РОБОТИ 

 Всі частини м'ясорубки, що будуть контактувати з
продуктами (окрім корпуса), вимийте теплою
водою з миючим засобом.

 Перед підключенням приладу до електромережі
необхідно перевірити, чи вимкнений він.

РОБОТА 
ЗБОРКА 

 Уставте блок м'ясорубки в гніздо на корпусі.

 Уставте в блок м'ясорубки шнек довгим кінцем, і
повертайте його, поки він не встане на місце.

 Надягніть на шнек спочатку ніж, а потім решітку
так, щоб її виступи ввійшли до пазiв на корпусі
блоку м'ясорубки, а ріжучі крайки ножу щільно
прилягли до її поверхні, інакше м'ясо не буде
перемелюватися.

 Затягніть (не перетягуючи) кільцеву гайку.

 Установіть на блок м'ясорубки лоток для продуктів.

 Поставте м'ясорубку на рівну поверхню.

 Не перекривайте вентиляційні отвори на нижній і
боковій панелях.

ОБРОБКА М'ЯСА 

 Подрібніть м'ясо на шматки такого розміру, щоб
вони легко проходили у завантажувальну
горловину.

 Увімкніть м'ясорубку в електромережу та
перемкніть вимикач у положення ON.

 Покладіть м'ясо на піддон та потрохи додавайте
до м'ясорубки штовхачем.

 Після закінчення роботи вимкніть м'ясорубку та
вимкніть її з електромережі.

ПРИГОТУВАННЯ КЕББЕ 

 Кеббе – це традиційне близькосхідне блюдо. Його
зазвичай готують з баранини і пшеничної крупи, які
перекручують в однорідний фарш. З фаршу
роблять порожнисті трубочки, начиняють їх
грубішим фаршем із спеціями і обсмажують в
маслі.

 Перекрутіть заздалегідь приготований фарш
через насадку для приготування кеббе.

 Поріжте порожнисту трубку, що вийшла, на
шматочки бажаної довжини.

 Наповніть трубочки начинкою і заліпіть їх кінці.

 Обсмажте куббе в маслі.
ПРИГОТУВАННЯ ДОМАШНЬОЇ КОВБАСИ 

 Потримайте оболонку для ковбаси в теплій воді
10 хвилин, потім надіньте вологу оболонку на
насадку для приготування ковбаси.

 Помістіть подрібнене м’ясо в лоток. Наповніть
оболонку, м’яко проштовхуючи м’ясо в горловину
за допомогою штовхача.

 Якщо оболонка прилипне до насадки, змочить її
водою.

НАСАДКА-СОКОВИТИСКАЧ ДЛЯ ЯГІД, ФРУКТІВ ТА 
ТОМАТІВ 

 Вставте шнек у блок м’ясорубки, як було описано
вище.

 Вставте каркас з отворами в корпус насадки-
соковитискача. Встановіть їх на шнек.

 Накрутіть гайку на гніздо м’ясорубки.

 Накрутіть лоток насадки-соковитискача на гніздо
м’ясорубки.

 Закрутіть гвинт-регулятор в отвір для гвинта
приблизно до половини.

 ПРИМІТКА: у разі переробки ягід, що вмістять
велику кількість зерен (червона та чорна
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смородини, малина, ожина), рекомендується 
гвинт-регулятор піднімати уверх, щоб зерна легко 
проходили й не засмічували отвори каркасу. 

 Після того, як насадка встановлена, можна
починати готувати сік.

 ПРИМІТКА: У разі приготування соку з фруктів з
великими кісточками (вишня, слива та ін.)
попередньо видаліть кісточки.

 Увімкніть м’ясорубку, як було описано вище.

 Подавайте шматочки овочів чи фруктів 
штовхачем у лоток м’ясорубки.

 Отриманий сік буде стікати по носику лотка
насадки-соковитискача, а макуха виходить з
отвору на кінці насадки.

 ПРИМІТКА: Якщо м’якоть не виходить через цей
отвір, відкрутіть уверх гвинт-регулятор. Тим
самим ви збільшите ширину щілини, через яку
проходить м’якоть.

 Якщо в завантажувальній горловині 
накопичується сік, використовуйте Реверс.
РЕВЕРС

 Якщо у м'ясорубці застрягли продукти, вимкніть її
та, не вимикаючи з електромережі, перемкніть
вимикач у положення R.

 Шнек почне обертатися у зворотному напрямку
та виштовхне продукти, що застрягли.

 Якщо це не помагає, вимкніть м'ясорубку з
електромережі, розберіть та прочистіть її.

ОЧИЩЕННЯ ТА ДОГЛЯД 
РОЗБИРАННЯ 

 Вимкніть м'ясорубку та прослідкуйте, щоби
двигун повністю зупинився.

 Відключіть прилад з електромережі.

 Розбирання потрібно проводити у зворотньому
від зборки порядку.

ОЧИЩЕННЯ 

 Звільніть прилад від залишків продуктів.

 Вимийте теплою водою з миючим засобом всі
контактуючі з продуктами деталі.

 Не застосовуйте органічних розчинників, 
абразивних та агресивних речовин.

 Не занурюйте корпус електродвигуна у воду.
Протирайте його вологою тканиною.

 Забороняється мити металеві деталі 
м’ясорубки в посудомийній машині!

 Не використовуйте гарячу воду для миття
металевих частин м’ясорубки, якщо її 
температура вище 50℃, оскільки це 
прискорить їх окислення.

 Після миття протріть металеві частини сухою
тканиною.

 Якщо ви не плануєте використовувати
м’ясорубку тривалий час, протріть всі її
металеві частини тканиною, яка змочена в
рослинній олії.

ЗБЕРЕЖЕННЯ 

 Перед збереженням переконайтеся, що прилад
відключений від електромережі та повністю
охолонув.

 Виконайте усі вимоги розділу ОЧИЩЕННЯ ТА
ДОГЛЯД.

 Зберігайте прилад у сухому, прохолодному місці.

 Цей символ на виробі, упаковці та/або в 
супровідній документації означає, що електричні 
та електронні вироби, що були використані, не 

повинні викидатися разом із звичайними 
побутовими відходами. Їх потрібно здавати до 
спеціалізованих пунктів прийому.  

 Для отримання додаткової інформації щодо
існуючих систем збору відходів зверніться до
місцевих органів влади.

 Належна утилізація допоможе зберегти цінні
ресурси та запобігти можливому негативному
впливу на здоров’я людей і стан навколишнього
середовища, який може виникнути в результаті
неправильного поводження з відходами.

http://www.scarlett.ru/


Инструкция по эксплуатации мясорубка Scarlett SC-MG45M21 для ознакомления
на сайте http://www.panatex.com.ua. Для Вас инструкции по эксплуатации, руководства пользователя, 
рецепты, сервис мануал, рецепты для мультиварок, книги, мануал, журналы, скачать бесплатно без смс.

http://panatex.com.ua

	Пустая страница



